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RINGKASAN
Kulit biji mlinjo merupakan limbah dari pengolahan industri emping. Bahan pembuatan emping adalah biji mlinjo yang tahap pengolahannya yaitu dengan mengupas kulit mlinjonya hingga hanya tersisa bijinya sedangkan kulit luarnya dibuang dan hanya menjadi sampah di area industri. Apabila limbah industri terus menerus hanya dibuang menjadi tumpukan sampah atau hanya di alirkan ke sungai maka dapat menimbulkan dampak-dampak yang tidak baik bagi lingkungan sekitar. Namun apabila kita pandai mengolahnya maka akan memberikan dampak positif karena dapat menambah suatu nilai ekonomis di daerah tersebut. Dengan berbekal ketrampilan, keuletan serta penggunaan metode yang mudah, ternyata limbah emping tersebut yaitu kulit biji mlinjo dapat di daur ulang menjadi kripik mlinjo yang lezat dan nikmat serta bernilai ekonomi tinggi. Sehingga dalam penulisan ini, penulis memanfaatkan limbah emping yaitu kulit biji melinjo menjadi keripik mlinjo.



BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang Masalah
Mlinjo merupakan tanaman yang dapat tumbuh pada tanah liat atau lempung, berpasir dan berkapur, tetapi tidak tahan terhadap tanah yang tergenang air atau yang berkadar asam tinggi. Mlinjo dapat ditemukan didaerah yang kering sampai tropis. Tanaman ini hampir seluruh bagian tanamannya dapat dimanfaatkan yang terdiri dari biji, daun muda, bunga, dan kulit lunak biji. Daun muda dan bijinya biasanya dimanfaatkan ibu-ibu rumah tangga sebagai masakan sayur asem, karena semua makanan yang berasal dari tanaman mlinjo mempunyai kandungan gizi yang cukup tinggi, selain karbohidrat juga mengandung lemak, mineral, dan vitamin. Tidak hanya itu, melalui riset mlinjo juga menghasilkan senyawa antioksidan yang diperoleh dari protein yang tinggi sehingga dapat menangkal radikal bebas yang menjadi penyebab berbagai macam penyakit.
Umumnya selama ini masyarakat di Indonesia hanya mengetahui bahwasanya biji mlinjo hanya dapat diolah menjadi emping. Emping adalah sejenis keripik yang dibuat dari biji mlinjo yang telah tua biasanya berwarna merah atau kuning dan berkualitas bagus atau tidak busuk. Emping pada umumnya berbentuk lingkaran dengan warna kuning sedikit kecoklatan ketika sudah digoreng. Di dalam pengolahan emping, kulit lunak yang berada diluar biji mlinjo dibuang dan hanya menjadi limbah di daerah Limpung, kabupaten Batang, Jawa Tengah. Berdasarkan pengamatan, kami memperoleh informasi bahwa kulit lunaknya hanya dijual dengan harga yang sangat relatif rendah atau tergolong murah, sekitar Rp 3.000 per kilogramnya. Padahal harga biji mlinjo Rp 7.000,00 per kilogramnya.  Selain itu terkadang juga kulit biji mlinjo hanya memenuhi tong sampah di setiap tempat industri emping. Selama  ini seperti  itulah  perlakuan  masyarakat terhadap kulit biji mlinjo.
Selama ini banyak masyarakat yang belum menyadari fenomena ini karena  mereka  tidak  pernah  menyadari manfaat limbah biji mlinjo serta tidak pernah mengkalkulasi  berapa  besar  kerugian  yang mereka alami. Kemudian kami berfikir bagaimana cara mengoptimalkan kulit biji mlinjo agar menjadi barang yang lebih bermanfaat dan bernilai ekonomi tinggi karena  ditinjau  dari  segi  gizi,  kulit biji mlinjo memiliki kandungan energi dan protein yang bermanfaat bagi tubuh. Dengan berbekal keterampilan dan keuletan, ternyata kulit biji mlinjo dapat  didaur  ulang  menjadi cemilan sehari-hari yaitu kripik mlinjo yang  lezat  dan  bernilai ekonomi tinggi.
Berdasarkan paparan di  atas,  kami  mahasiswa  Universitas  Negeri  Semarang menawarkan ide untuk membuka peluang bisnis dengan mendaur ulang  kulit biji mlinjo menjadi kripik mlinjo sehingga dapat  memberikan keuntungan yang berkelanjutan.

1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan permasalahan yang telah kami  paparkan di atas dapat dirumuskan beberapa permasalahan yang dihadapi sebagai berikut:
1. Bagaimana proses pembuatan kulit biji mlinjo tersebut?
2. Sejauhmana keuntungan masyarakat bila memproduksi produk  tersebut?
3. Bagaimana peluang bisnis produk tersebut di pasaran?

1.3 Tujuan Program Kewirausahaan
Adapun tujuan program kewirausahaan ini, yaitu;
1. Memberi wawasan pendidikan kepada masyarakat tentang tata cara pembuatan  kripik taste mlinjo melalui daur ulang kulit biji mlinjo
2. Meningkatkan  sumber  daya  manusia  terutama  bagi  ibu-ibu rumah tangga, khususnya dalam bidang keterampilan membuat makanan
3. Membuka peluang bisnis produk tersebut di pasaran.

1.4 Luaran Yang Diharapkan
Dengan adanya Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat diperoleh luaran sebagai berikut :
1. Terciptanya  lapangan  kerja  baru  bagi  masyarakat  pada umumnya dan bagi ibu rumah tangga pada khusunya.
2. Masyarakat  dapat  mengoptimalkan  penggunaan  kulit biji mlinjo menjadi barang yang lebih bermanfaat dan bernilai jual tinggi
3. Mendapatkan  hasil  besar  dari  bahan-bahan  yang  murah  dan bernilai guna.

1.5 Manfaat Program
Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat memperoleh manfaat, yaitu  sebagai berikut:
1. Meningkatkan dan menumbuhkan kreatifitas masyarakat lewat  dunia keterampilan
2. Mendidik masyarakat  menggunakan barang-barang limbah dan murah (kulit biji mlinjo) untuk diolah menjadi bahan makanan yang higienis dan bernilai jual tinggi sebagai usaha untuk menambah penghasilan keluarga
3. Memberi  wawasan  dan  kesempatan  bagi  masyarakat  untuk berwirausaha  sendiri walaupun dengan modal yang terbatas.  




BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Sasaran  dari  program Kreatifitas  Mahasiswa  Kewirausaahaan  ini 
adalah  masyarakat  pedesaan,  khususnya  ibu-ibu  rumah  tangga  yang  ingin membuka bisnis  melalui pemanfaatan limbah kulit biji mlinjo. Pada dasarnya,  usaha ini membutuhkan modal  yang relatif  kecil.  Usaha ini  cukup mudah dilakukan karena proses pembuatannya relatif  sederhana dan masih  menggunakan alat-alat tradisional dan alat-alat rumah tangga pada umumnya, sehingga cocok untuk masyarakat pedesaan. Selain itu, untuk mendapatkan bahan bakunya juga relatif mudah. Bahan baku yang berupa kulit biji mlinjo dapat  diperoleh dari masyarakat yang menjual  kulit biji mlinjo di pasar ataupun pedagang sayur keliling. Setelah mendapatkan  bahan  baku,  yang  harus  dilakukan  selanjutnya  adalah mengolahnya menjadi  kripik taste mlinjo yang lezat  dan higienis.  Proses selanjutnya  adalah  pengemasan   dan  pelabelan  sedemikian  rupa  sehingga terlihat  menarik.  Kemudian  mempromosikannya  kepada  para konsumen.
Dalam hal  ini  tim dapat  bekerjasama  dengan  warung-warung,  toko-toko, pasar,  dan  koperasi.  Melalui  program  ini  diharapkan  bisnis  kripik taste mlinjo dapat memberikan keuntungan dalam dua bulan pertama ini.





















BAB III
METODE PELAKSANAAN PROGRAM
Program Kreativitas  Mahasiswa  bidang  kewirausahaan  ini  terbagi 
menjadi tiga tahap :
1. Tahap Persiapan dan Pengolahan
Tahap persiapan meliputi persiapan bahan dan perlengkapan untuk membuat produk.
a. Alat dan bahan yang digunakan meliputi :
Alat :
· Kompor Gas 2 tungku
· Penggorengan 1 set
· pisau 
· telenan
· serbet
· plastik kemasan
· blender
Bahan :
· Kulit lunak biji melinjo segar dan berwarna merah tua      
· Gula merah						        
· Bawang putih 						       
· Cuka 						       	       
· Cabe merah						       
· Daun jeruk nipis 					       
· Ketumbar 						        
· Sereh 							        
· Garam 							        
· Minyak goreng					         
b. Cara Kerja
Langkah-langkah pembutan kripik taste mlinjo adalah sebagai berikut:
1. Membersihkan kulit biji melinjo yang berwarna merah tua dan tidak busuk ini dengan mencucinya dengan air sampai bersih, kemudian ditiriskan.
2. Selanjutnya mengeringkan Kulit biji melinjo yang telah bersih dengan cara dijemur sampai kering ( kadar air di bawah 10% atau dikeringkan dengan alat pengering)
3. Kulit biji mlinjo yang telah kering digoreng di dalam minyak panas dengan suhu 1700celcius sampai kering selama 5-10 menit.
4. Kulit melinjo yang telah kering dan masih panas dimasukkan ke dalam termos agar bahan tetap panas
5. Langkah selanjutnya menghaluskan bumbu (bawang putih, daun jeruk). Kemudian bumbu yang sudah dihaluskan ini ditumis dengan sedikit minyak sampai berbau harum.
6. Sementara itu gula merah diiris tipis, sereh dipukul sampai memar, dan cabe dibuang bijinya dan diiris tipis-tipis. Bahan-bahan ini dimasukkan ke dalam bumbu yang sedang ditumis, kemudian ditambah dengan setengah gelas dan cuka. Pengadukan diteruskan sampai terbentuk adonan bumbu kental.
7. Kemudian campurkan kulit biji mlinjo yang telah digoreng ke dalam adonan bumbu, dan diaduk secara cepat sampai merata.
8. Kripik yang sudah matang dapat dikemas sedemikian rupa dan siap dipasarkan
2. Tahap Pelaksanaan Pemasaran
Pada tahap pemasaran,  tahap ini  meliputi  pencarian tempat-tempat  yang dapat membantu  memasarkan  produk  kripik taste mlinjo  misalnya  warung,  toko, swalayan, atau pasar yang dapat melakukan kerjasama dalam penjualan produk tersebut.  Selain itu perlu adanya perjanjian kerjasama antara kedua belah pihak agar program ini dapat berjalan dengan baik.
3. Tahap Evaluasi
Pada tahap evaluasi, kami akan melakukan evaluasi secara langsung. Kami akan melakukan kalkulasi atau penghitungan hasil  dan keuntungan yang didapat  serta mengevaluasi kinerja tim dan karyawan. Setelah melakukan evaluasi maka akan dilakukan  penyusunan  laporan  oleh  tim  pelaksana  kepada  tim  pemantau  atau evaluator dari pusat.







BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
Anggaran biaya untuk program kreatifitas mahasiswa ini disajikan pada tabel di bawah ini:
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya(Rp)

	1
	Kompor Gas 2 tungku, Penggorengan 1 set, Pisau, Telenan, Serbet, Blender
	580.000,00

	2
	Kulit biji mlinjo, Gula merah, Bawang putih, Cuka, Cabe merah, Daun jeruk nipis, Ketumbar, Sereh, Garam, Minyak goring
	257.000,00

	3
	Pasar,warung-warung,toko dll untuk membeli peralatan,bahan dasar,promosi dll
	400.000,00

	4
	Lain-lain: administrasi,seminar,laporan dll
	[bookmark: _GoBack]     1.290.0000,00



4.2 Jadwal Kegiatan
	Program Kreatifitas Mahasiswa ini  direncanakan dalam waktu tiga bulan pada tahun  2016,  perkiraan  waktu  dan  kegiatan  pokok  program kewirausahaan  ini disajikan dalam tabel di bawah ini:
	No
	Jadwal Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3

	1
	Perencanaan program
	

	2
	Permohonan izin
	

	3
	Persiapan tempat dan perlengkapan
	

	4
	Sosialisasi dan perkenalan anggota PKMK
	

	5
	Pelaksanaan program dan pemasaran produk
	

	6
	Monitoring dan evaluasi program
	

	7
	Penyusunan program
	

	8
	Penyerahan laporan akhir
	



Tim Program Kreatifitas  Mahasiswa Kewirausahaan (PKM-K)  akan melakukan beberapa kegiatan pasca pelaksanaan sebagai bentuk rasa tanggung jawab kami dari  kegiatan  PKM-K ini.  Pemantauan  dan  pengawasan  terjadwal  akan  kami lakukan meskipun masa program PKM-K ini telah usai. Kami berharap setelah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini selesai, prospek bisnis kripik taste mlinjo dapat meningkatkan taraf hidup masyarakat, khususnya  masyarakat  pedesaan  sebagai  peluang  usaha  yang  memberikan keuntungan.






















BAB V 
PENUTUP
Perencanaan yang matang tidak akan menghasilkan sesuatu  yang nyata  tanpa adanya upaya untuk mewujudkannya. Begitu pula niat mulia tidak akan memberi manfaat  tanpa konsep dan perencanaan yang tertata.  Proposal usulan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKM-K) ini adalah upaya mewujudkan niat dan perencanaan yang sudah disusun.
Semoga proposal ini dapat diterima sehingga program yang sudah tersusun dapat memberi manfaat dalam membuka peluang usaha melalui pendaur ulangan kulit biji mlinjo menjadi  kripik taste mlinjo  melalui  Program Kreatifitas  Mahasiswa Kewirausahaan.
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LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1 Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Nadiatul Khikmah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Matematika

	4
	NIM/NIDN
	4101414021

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 17 Juni 1995

	6
	E-mail
	hikmahnadya@yahoo.co.id 

	7
	Nomor Telepon/HP
	08i903623126


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD 03 Klareyan
	SMP 2 Petarukan
	SMA 1 Pemalang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah  /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
 Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.

Semarang,……....
Pengusul,     

(Nadiatul Khikmah)
Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Anita Listiyaningrum

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Koperasi

	4
	NIM/NIDN
	7101414144

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Batang, 3 februari 1996

	6
	E-mail
	Anittyan@yahoo.co.id 

	7
	Nomor Telepon/HP
	085640288326


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Kauman 03
	SMP 1 Batang
	SMA Pondok Modern Slamet Kendal

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah  /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
 Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.


Semarang,………..


Pengusul,
Anggota 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Devi Erfa Susani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4
	NIM/NIDN
	4401414072

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 30 juni 1996

	6
	E-mail
	devierfa_erva@yahoo.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	085786690509


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD 1 Kandang
	SMP 2 Petarukan
	SMA 1 Petarukan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah  /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
 Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.


Semarang,………..


Pengusul,
Anggota 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Wardatul Khumairoh

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Matematika

	4
	NIM/NIDN
	4101413063

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kab.Semarang, 11 April 1995

	6
	E-mail
	Wardaa.kh@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	085742219722


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Islam Istiqomah
	SMP 1 Ungaran
	SMA 1 Ungaran

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah  /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
 Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.


Semarang,………..


Pengusul,
Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM/NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah  /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
 Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.


Semarang,………..


      Pembimbing,
Lampiran 2 Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)

	Kompor gas 2 tungku
	
	1 buah
	250.000,00
	275.000,00

	Penggorengan
	
	   1 set
	125.000,00
	125.000,00

	Pisau
	
	2 buah
	   7.500,00
	 15.000,00

	Telenan 
	
	2 buah
	  5.000,00
	 10.000,00

	Serbet
	
	2 buah
	  2.500,00
	   5.000,00

	Blender
	
	1 buah
	150.000,00
	150.000,00

	
	
	
	Sub Total
	580.000,00



2. Bahan Habis pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)

	Kulit biji mlinjo
	
	5 kg
	3.000,00
	15.000,00

	Bumbu 
	
	   
	10.000,00
	10.000,00

	Bawang Merah
	
	1 kg
	32.000,00
	32.000,00

	Bawang putih
	
	1 kg
	20.000,00
	20.000,00

	Cabe Merah
	
	  0,5 kg
	125.000,00
	125.000,00

	Minyak goreng
	
	2 kg
	10.000,00
	20.000,00

	Gula merah
	
	2 kg
	14.000,00
	28.000,00

	Garam
	
	  1 pak
	2.000,00
	2.000,00

	Cuka
	
	
	5.000,00
	5.000,00

	
	
	
	Sub total
	 257.000,00



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)

	Pasar
	
	
	
	

	Toko elektronik
	
	   
	
	

	Toko Sembako
	
	
	
	

	Warung-warung
	
	
	
	

	
	
	
	Sub total
	 400.000,00






4. Lain-Lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)

	Penyusunan Laporan
· Kertas HVS
· Tinta printer
· Flashdisk
· Penggandaan
· Pengarsipan
	
	   

2 rim
2 buah
1 buah

	

30.000,00
20.000,00
65.000,00
	

60.000,00
40.000,00
65.000,00
   100.000,00
75.000,00

	Dokumentasi
	
	
	
	100.000,00

	Biaya Promosi
	
	
	
	500.000,00

	Biaya Pengemasan
	
	
	
	100.000,00

	Biaya tak terduga
	
	
	
	250.000,00

	
	
	
	Sub total
	 1.290.000,00

	
	
	
	Total
	2.527.0000,00





Lampiran 3  Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Nadiatul Khikmah/ 4101414021
	Pendidikan Matematika
	
	7 jam/minggu
	Mencari informasi mengenai penggunaanmlinjo di masyarakat, harga pasaran mlinjo, dan membantu membuat kripik taste mlinjo. 

	2
	Devi Erva Susani/ 4401414072
	Pendidikan Biologi
	
	7 jam/minggu
	Mencari informasi mengenai manfaat dan kandungan biji mlinjo dan kulit biji mlinjo bagi kesehatan

	3
	Anita Listiyaningrum/ 7101414144
	Pendidikan 
	
	7 jam/minggu
	Membuat kripik taste mlinjo, dan mencari informasi harga pasaran mlinjo

	4
	Wardatul Khumairoh/ 4101413063
	
	
	7 jam/minggu
	Memasarkan dan mempromosikan kripik taste mlinjo yang sudah dikemas ke toko-toko, warung, dan pasar
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