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RINGKASAN

Langsat (Lansium Domesticum) merupakan sejenis buah-buahan tropika dari keluarga Meliaceae. Langsat yang umumnya tumbuh di wilayah Asia Tenggara, seperti Thailand, Malaysia, Indonesia terutama Sumatera dan Kalimantan. Buah langsat berwarna kuning atau coklat yang kebanyakan memiliki pohon yang lebih kurus, berdaun kurang lebat yang berwarna hijau tua, dengan percabangan tegak. Tandan buahnya panjang, padat berisi 15-25 butir buah yang berbentuk bulat telur dan besar-besar. Buah langsat berkulit tipis dan selalu bergetah (putih) sekalipun telah masak. Daging buahnya banyak berair, rasanya masam manis dan menyegarkan. Umumnya daging buah langsat hanya dimakan mentah.
Buah ini memiliki banyak kandungan seperti protein, kalsium, zat besi dan fosfor. Kandungan vitamin yang terdapat pada buah langsat vitamin A, Thiamine (Vitamin B1) dan vitamin C. Kandungan gizi pada buah langsat cukup tinggi sehingga dapat dikonsumsi untuk mencegah kanker kolon, pelancar sistem pencernaan dan penangkal radikal bebas.
Buah langsat sebagai sumber daya alam lokal yang manfaatnya belum dimanfaatkan secara langsung oleh masyarakat. Oleh karena itu pasokan buah ini sangat melimpah di alam, sehingga dapat dimanfaatkan untuk dijadikan sebagai bahan baku utama dalam pembuatan suatu produk berupa koktail sebagai suatu inovasi baru dibidang usaha pembuatan koktail.
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang
Menciptakan suatu usaha baru adalah salah satu alternatif untuk mengurangi pengangguran. Usaha baru dapat diciptakan dengan memanfaatkan dan mengembangkan sumber daya alam yang ada dan belum termanfaatkan dilingkungan sekitar. Salah satu buah lokal yang belum termanfaatkan secara maksimal adalah buah langsat.
Langsat (Lansium Domesticum) merupakan sejenis buah-buahan tropika dari keluarga Meliaceae. Langsat yang umumnya tumbuh di wilayah Asia Tenggara, seperti Thailand, Malaysia, Indonesia terutama Sumatera dan Kalimantan. Buah langsat berwarna kuning atau coklat yang kebanyakan memiliki pohon yang lebih kurus, berdaun kurang lebat yang berwarna hijau tua, dengan percabangan tegak. Tandan buahnya panjang, padat berisi 15-25 butir buah yang berbentuk bulat telur dan besar-besar. Buah langsat berkulit tipis dan selalu bergetah (putih) sekalipun telah masak. Daging buahnya banyak berair, rasanya masam manis dan menyegarkan. Umumnya daging buah langsat hanya dimakan mentah. Buah langsat memiliki banyak kandungan seperti protein, kalsium, zat besi dan vitamin A. Tak seperti duku, langsat bukanlah buah yang bisa bertahan lama setelah dipetik. Dalam tiga hari setelah dipetik, kulit langsat akan menghitam sekalipun itu tidak merusak rasa manisnya. Hanya saja tampilannya menjadi tidak menarik. Kebanyakan masyarakat memanfaatkan buah langsat sebatas mengkonsumsi buahnya saja. Padahal banyak manfaat lain dari buah langsat yang dapat mendatangkan nilai ekonomi yaitu dengan menjadikan buah langsat sebaga bahan baku untuk membuat koktail yang alami dan kaya akan manfaat.
Program ini bertujuan untuk menghasilkan produk cemilan yang segar dan berkhasiat. Program ini diharapkan dapat menghasilkan produk yang disukai oleh masyarakat, menyegarkan, menyehatkan, dan bernilai ekonomi tinggi. Gizinya yang cukup tinggi pada buah langsat merupakan nilai tambah pada produk koktail yang dihasilkan karena dapat mencegah kanker kolon, melancarkan sistem pencernaan, dan penangkal radikal bebas. Program ini diharapkan dapat membuka lowongan pekerjaan baru agar dapat mengurangi angka pengangguran dan mendatangkan keuntungan.

1.2. Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang diatas, maka dapat dirumuskan beberapa permasalahan sebagai berikut :
a. Bagaimana cara memanfaatkan buah langsat sehingga dapat dijadikan koktail segar alami dan bernilai ekonomi tinggi
b. Bagaimana cara pembuatan koktail alami dari buah langsat
c. Apakah koktail buah langsat dapat dijadikan usaha untuk mendapatkan penghasilan yang tinggi 

1.3. Tujuan Kegiatan
Adapun tujuan dari kegiatan usaha pembuatan koktail alami dari buah langsat yang sudah direncanakan adalah :
a. Memanfaatkan buah langsat menjadi produk koktail alami yang segar, disukai masyarakat dan bernilai ekonomi tinggi
b. Mengetahui cara pembuatan koktail alami dari buah langsat
c. Menjadikan koktail buah langsat sebagai usaha untuk mendapatkan penghasilan

1.4. Luaran Yang Diharapkan
a. Menciptakan usaha produk koktail alami bernilai ekonomi tinggi
b. Mendapatkan penghasilan atau laba dari produk yang dihasilkan
c. Memberikan kontribusi pada dunia usaha baru yang dapat mengurangi angka pengangguran
d. Produk yang dihasilkan dapat dipatenkan

1.5. Kegunaan
Adapun kegunaan yang akan diperoleh dari kegiatan ini adalah :
	1.
	Aspek Akademik
	:
	Menerapkan salah satu mata kuliah dari Jurusan Pendidikan Ekonomi

	2.
	Aspek Ekonomi
	:
	Dapat meningkatkan pendapatan masyarakat dengan peningkatan budidaya tanaman lokal sebagai sumber bahan baku koktail yang alami

	3.
	Aspek Sosial
	:
	Dapat menyediakan, menyerap lapangan kerja baru, dengan merintis terbentuknya usaha industrial secara berkala dengan berbasis ekosistem atau kekayaan hayati lokal.






BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1. Bahan Utama (Buah Langsat)
Langsat (Lansium Domesticum) merupakan sejenis buah-buahan tropika dari keluarga Meliaceae. Langsat yang umumnya tumbuh di wilayah Asia Tenggara, seperti Thailand, Malaysia, Indonesia terutama Sumatera dan Kalimantan. Buah langsat berwarna kuning atau coklat yang kebanyakan memiliki pohon yang lebih kurus, berdaun kurang lebat yang berwarna hijau tua, dengan percabangan tegak. Tandan buahnya panjang, padat berisi 15-25 butir buah yang berbentuk bulat telur dan besar-besar. Buah langsat berkulit tipis dan selalu bergetah (putih) sekalipun telah masak. Daging buahnya banyak berair, rasanya masam manis dan menyegarkan. Umumnya daging buah langsat hanya dimakan mentah.
Buah ini memiliki banyak kandungan seperti protein, kalsium, zat besi dan fosfor. Kandungan vitamin yang terdapat pada buah langsat vitamin A, Thiamine (Vitamin B1) dan vitamin C. Kandungan gizi pada buah langsat cukup tinggi sehingga dapat dikonsumsi untuk mencegah kanker kolon, pelancar sistem pencernaan dan penangkal radikal bebas.
Buah langsat sebagai sumber daya alam lokal yang manfaatnya belum dimanfaatkan secara langsung oleh masyarakat. Oleh karena itu pasokan buah ini sangat melimpah di alam, sehingga dapat dimanfaatkan untuk dijadikan sebagai bahan baku utama dalam pembuatan suatu produk berupa koktail sebagai suatu inovasi baru dibidang usaha pembuatan koktail.
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Gambar 1. Buah Langsat (Lansium Domesticum)
(sumber : http://manfaat.co.id/12-manfaat-buah-langsat-untuk-kesehatan )

2.2. Strategi Produk
Produk yang dihasilkan dari usaha ini adalah koktail buah langsat. Koktail ini dibuat tanpa bahan pengawet dan pemanis buatan serta tidak menggunakan pewarna buatan. Koktail buah langsat dikemas dalam bentuk cup dan logonya berupa gambar dari buah langsat dengan bertulis merek dari koktail ini yaitu KOLA SEGINA (Koktail buah Langsat yang Sehat, Bergizi dan Enak) dalam kemasan cup plastik yang berukuran 125 gr.
Wirausaha koktail buah langsat ini sangat potensial menjadi unit usaha baru karena hingga saat ini koktail dari buah langsat masih belum ada. Nilai positif dari produk ini adalah belum adanya usaha sejenis di pasaran, dan belum memiliki kompetitor. Keunggulan yang dimiliki produk koktail dari buah langsat adalah memiliki kandungan gizi yang cukup tinggi sehingga dapat mencegah kanker kolon, melancarkan sistem pencernaan dan penangkal radikal bebas. Produksi koktail buah langsat ini juga memerlukan beberapa pekerja sehingga dengan adanya pembuatan koktail ini sebagai home industry diharapkan dapat mengurangi jumlah pengangguran.
Pemasaran berorientasi kepada produk dan pasar. Pemasaran yang berorientasi pada pasar berarti memahami bahwa konsumen membeli manfaat, bukan sekedar rasa produk yang enak dan unik, sehingga pengusaha harus bersikap aktif dan kreatif dalam mencari dan menemukan suatu jenis minuman yang tidak hanya menyegarkan tapi juga memiliki manfaat kerena koktail ini dibuat secara alami tanpa bahan tambahan yang berbahaya. Produk ini nantinya akan dipasarkan melalui media online untuk memperkecil biaya yang dikeluarkan.

2.3. Strategi Harga
Strategi harga disini bertolak ukur dengan harga pasar, yang mana harga produk yang ditetapkan adalah dibawah harga pasar, atau dengan kata lain harga produk lebih rendah bila dibandingkan dengan pesaing koktail yang sudah ada sebelumnya. Hal ini bertujuan agar mendapatkan konsumen tetap terlebih dahulu. Dalam memperluas pemasarannya maka diperlukan kerjasama dengan penyalur untuk menyampaikan produknya ke konsumen agar cepat sampai dan mudah untuk memasarkannya.

2.4. Strategi Distribusi dan Promosi
Untuk memperluas daerah pemasaran, maka akan digunakan beberapa cara seperti promosi melalui media online dan bekerjasama dengan jasa pengiriman barang. Sehingga produk yang dibuat dapat dikirim kedaerah manapun. Dengan adanya sistem layan antar ini diharapkan akan memberikan kemudahan dan kepuasan bagi konsumen.



2.5. Analisis Usaha
2.5.1. BEP (Break Event Point)

Analisa ini digunakan untuk mengetahui berapa unit produk yang di produksi agar mencapai titik impas.
Jika diasumsikan setiap bulannya memproduksi koktail buah langsat sebanyak 300 cup dengan berat bersih 180 ml dengan demikian produksi koktail buah langsat ini akan mengalami Break Event Point (BEP) setelah produksi kurang dari 4 bulan.


Jadi, jumlah unit yang diproduksi sebanyak 1000 unit dapat mencapai titik impas.



BAB 3
METODE PELAKSANAAN

3.1. Waktu dan Tempat
Waktu pelaksanaan usaha dilakukan setiap hari, dengan memproduksi produk sebulan sekali yang dilakukan dirumah sendiri.

3.2. Pengadaan Alat dan Bahan
Untuk mendukung kelancaran program, maka sebelum program berjalan akan dilakukan pengumpulan alat dan bahan. Alat dan bahan ini nantinya akan dipakai untuk uji coba dan pelatihan sesuai jadwal yang disepakati bersama.
Adapun alat yang diperlukan adalah tangki/panci, kompor gas, baskom, sendok, penyaring. Bahan yang diperlukan adalah buah langsat, gula pasir, aquades, gas elpiji.

3.3. Tahap Pembuatan Produk
a. Menyiapkan alat yang digunakan.
b. Buah langsat dikupas terlebih dahulu tentunya, dipotong-potong sesuai serat buah (atau sesuai selera), pisahkan daging buah dari biji dan bijinya dibuang.
c. Daging buah langsat dicuci, lalu direndam kurang lebih selama 15 menit dalam air kapur enjet (kapur enjet dilarutkan dalam air hangat). Ini bertujuan untuk mengeluarkan semua getah dari buah langsat. Jangan lupa bungkus tangan dengan plastik saat mengupas karena buah langsat sangat bergetah.
d. Setelah 15 menit buah langsat dicuci hingga bersih. Rebus buah langsat dalam air. Banyaknya air sesuai selera. Nantinya air ini yang akan menjadi kuah manisan atau koktail.
e. Jika telah mendidih, masukkan gula pasir (sesuai selera). Aduk pelan-pelan hingga gula melarut rata.
f. Angkat jika buah langsat sudah empuk. Maka jadilah manisan atau koktail buah langsat.



BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. Rancangan Biaya
4.1.1. Persiapan Awal
	No.
	Keterangan
	Spesifikasi
	Jumlah
	Biaya

	1.
	Pembuatan Proposal
	Print, Fotocopy, jilid
	-
	Rp. 100.000,-

	2.
	Map
	Warna biru
	1 lembar
	Rp. 2.000,-

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp. 102.000,-



4.1.2. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Alat Pengaduk
	2 buah
	Rp. 15.000,-
	Rp. 30.000,-

	Talenan
	1 buah
	Rp. 15.000,-
	Rp. 15.000,-

	Panci 
	1 buah
	Rp. 100.000,-
	Rp. 100.000,-

	Baskom
	5 buah
	Rp. 15.000,-
	Rp. 75.000,-

	Kompor Gas
	1 buah
	Rp. 350.000,-
	Rp. 350.000,-

	Tabung Gas
	1 buah
	Rp. 400.000,-
	Rp. 400.000,-

	Mesin Cup Sealer
	1 buah
	Rp. 1.500.000,-
	Rp. 1.500.000,-

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp. 2.470.000,-



4.1.3. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Buah Langsat
	1 karung
(100 kg)
	Rp. 1.000.000,-
	Rp. 1.000.000,-

	Gula Pasir
	20 kg
	Rp. 15.000,-
	Rp. 300.000,-

	Gas Elpiji
	1 tabung
(12 kg)
	Rp. 150.000,-
	Rp. 150.000,-

	Cup koktail ukuran 180 ml
	1 pack
(100 pcs)
	Rp. 100.000,-
	Rp. 100.000,-

	Sendok Plastik Kecil
	1 pack
(100 pcs)
	Rp. 10.000,-
	Rp. 10.000,-

	Sablon Plastik Cup
	1 roll
	Rp. 250.000,-
	Rp. 250.000,-

	Sarung Tangan
	1 pack
(100 pcs)
	Rp. 10.000,-
	Rp. 10.000,-

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp. 1.820.000,-



4.1.4. Lain-Lain
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Konsumsi
	3 orang
	Rp. 20.000,-
	Rp. 60.000,-

	Transportasi
	3 orang
	Rp. 20.000,-
	Rp. 60.000,-

	Dokumentasi (video dan foto)
	-
	Rp. 30.000,-
	Rp. 30.000,-

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp. 150.000,-

	Total (Keseluruhan)
	Rp. 4.542.000,-




4.2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Perencanaan Kegiatan
	V
	
	
	
	

	2.
	Pengadaan alat, bahan, dan desain kemasan
	
	V
	
	
	

	3. 
	Produksi koktail buah langsat
	
	V
	V
	V
	V

	4.
	Promosi dan pemasaran
	
	
	V
	
	V

	5.
	Evaluasi 
	
	
	
	V
	V

	6.
	Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	V







DAFTAR PUSTAKA

http://berbagai-macam-manfaat-dan-olahan-buah-langsat_distributor-resmi-crystalX.html didownload pada hari Rabu, 27 Mei 2015 pada pukul 22.00 WIB
http://manfaat.co.id/12-manfaat-buah-langsat-untuk-kesehatan didownload pada hari Rabu, 27 Mei 2015 pada pukul 22.10 WIB
http://duku-wikipedia-bahasa-indonesia,ensiklopedia-bebas.html didownload pada hari Rabu, 27 Mei 2015 pada pukul 22.20 WIB



LAMPIRAN – LAMPIRAN

Lampiran 1. Identitas Diri Ketua, Anggota, dan Dosen Pendamping
Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1. 
	Nama Lengkap
	:
	Nurullita Dwi Agustin

	2. 
	Jenis Kelamin
	:
	Perempuan

	3. 
	Program Studi
	:
	Pendidikan Administrasi Perkantoran

	4. 
	NIM
	:
	7101413046

	5. 
	Tempat dan Tanggal Lahir
	:
	Purbalingga, 30 Agustus 1995

	6. 
	E-mail
	:
	nurullitadwiagustin@yahoo.co.id

	7. 
	Nomor Telepon/HP
	:
	085713075377


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N 1 Klapasawit
	SMP N 1 Kalimanah
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang,	Juni 2015
Pengusul


(Nurullita Dwi Agustin)
[bookmark: _GoBack]NIM. 7101413046
Biodata Anggota 1

A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	:
	Ervin Canda Rinaningtyas

	2.
	Jenis Kelamin
	:
	Perempuan 

	3.
	Program Studi
	:
	Pendidikan Luar Sekolah 

	4.
	NIM
	:
	1201412049

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	:
	Temanggung, 9 juli 1994

	6.
	E-mail
	:
	Ervin.canda799@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	:
	081548418982


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SDN 1 Tembarak
	SMP N 2 Temanggung 
	SMA Al-Muayyad Surakarta

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang,	Juni 2015
Anggota 1



(Ervin Canda Rinaningtyas)
NIM. 1201412049
Biodata Anggota 2

A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	:
	Andina Lidiarti

	2.
	Jenis Kelamin
	:
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	:
	Akuntansi S1

	4.
	NIM
	:
	7211414022

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	:
	Purbalingga, 24 Juni 1996

	6.
	E-mail
	:
	Andinalidiarti24@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	:
	087719424941


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N 1 Selabaya
	SMP N 1 Kalimanah
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang,	Juni 2015
Anggota 2



(Andina Lidiarti)
NIM. 7211414022


Biodata Dosen Pendamping

A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	:
	Drs. Marimin, M.Pd.

	2.
	Jenis Kelamin
	:
	Laki-laki

	3.
	Program Studi
	:
	Pendidikan Ekonomi

	4.
	NIDN
	:
	0028025206

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	:
	Yogyakarta, 28 Februari 1952

	6.
	E-mail
	:
	Marimin.fe@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	:
	085865202244


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD Demangan Yogyakarta
	SMP II Yogyakarta
	SPG N 1 Yogyakarta

	Jurusan
	-
	-
	Guru SD

	Tahun Masuk-Lulus
	1959-1965
	1965-1968
	1968-1971


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang,	Juni 2015
Dosen Pendamping



(Drs. Marimin, M.Pd)
NIDN. 0028025206

Lampiran 2. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No.
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Nurullita Dwi Agustin
	Pendidikan Administrasi Perkantoran
	Administrasi 
	6 jam/minggu
	Ketua Pelaksana, Pencetus Ide, Editor Akhir

	2.
	Ervin Canda Rinaningtyas
	Pendidikan Luar Sekolah
	Sosial
	6 jam/minggu
	Pengembang Gagasan

	3.
	Andina Lidiarti
	Akuntansi
	Ekonomi
	6 jam/minggu
	Pengembang Gagasan






Lampiran 3. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: ]
KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran, Gunungpati, Semarang 50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email : pr3@unnes.ac.id Telp/Fax : (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PANELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan dibawah ini :

Nama		: Nurullita Dwi Agustin
NIM		: 7101413046
Program Studi	: Pendidikan Administrasi Perkantoran
Fakultas	: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul : “KOLA SEGINA (Koktail Buah Langsat yang Sehat, Bergizi, dan Enak) Sebagai Upaya Pengembangan Potensi Kewirausahaan Mahasiswa” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.


Semarang,	Juni 2015
Mengetahui,
	Pembantu Rektor III
Bidang Kemahasiswaan,



(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si)
NIP. 196012171986011001
	
	Yang menyatakan,




(Nurullita Dwi Agustin)
NIM. 7101413046
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