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RINGKASAN

Mengingat rendahnya produktivitas hasil pertanian penanaman singkong di Kecamatan Kejobong Kabupaen Purbalingga, dengan penjualan hasil panen singkong hanya di jual mentah dengan kisaran harga Rp. 500 – 1000/ Kg untuk dijadikan tepung tapioka. Jika seandainya diolah pun paling hanya bisa di buat Gaplek itupun dengan cara tradisional dan alat-alat tradisional sehingga memerlukan waktu yang cukup lama bahkan penghasilanya pun sederhana haya berkisar Rp.1.500 -2.500/Kg. Kami mengira bahwa penghasilan tersebut sangat minim penghasilanya, belum dengan modal dan tenaga pekerjanya. Dari itu kami tergugah semangat untuk meningkatkan kreativitas kami dalam pengolahan hasil panen singkong untuk menjadi sebuah cemilan yang dapat diterima oleh masyarakat sehingga mampu menigkatkan hasil produktivitasnya.

Sehubungan dengan luas dan banyaknya kreativitas yang dapat dibuat dari singkong maka saya membatasinya bahwa kami hanya akan membuat cemilan “Keripik singkong BESTA”. Mengingat kami sebagai mahasiswa sangat tidak mungkin jika kami harus terjun langsung sebagai pelaku usaha tersebut, oleh karena itu kami hanya akan menampung pebelian singkong yang sudah menjadi keripik, dengan pengolahan keripiknya atas pengarahan dari kami, sehingga kami hanya akan melakukan pengepakan dan pemberian label dan nama produk pada kemasan cemilan tersebut.

Jika dalam penjualan singkong mentah hanya Rp. 500-1000, tapi jika di olah menjadi keripik singkong dari satu kilo bisa menghasilkan 6 Pcs dengan harga Rp. 7000/pcs. Murahnya harga penjualan singkong karena banyaknya budidaya singkong sehingga daya saingnya sangat besar dan mengakibatkan harga menurunn.

Dalam proses penjualanya kami akan memperhitungkan jika dalam 1 kg singkong akan menghasilkan 6 Pcs dan akan kami jual seharga Rp. 7000/pcs, maka dari 1 kg dapat terjual seharga Rp. 42.000. Jika dalam penjualan singkong mentah hanya Rp.1000. Maka pengolahan keripik singkong ini akan sangat besar penghasilanya bila benar-benar diolah dengan baik.
BAB 1

PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Rendahnya hasil produktivitas pertanian dalam penanaman singkong di Kecamatan Kejobong mengakibatkan banyak masyarakat yang mengeluh akibat pengahsilan yang tak sepandan dengan modal penanaman. Hal ini disebabkan karena masyarakat masih belum bisa mengembangkan kreativitasnya sehingga singkong hanya di jual mentah begitu saja tentu dengan harga yang rendah sekitar Rp. 500-1.000/kg. Ini disebabkan oleh pengetahuan masyarakat yang serba terbatas, sehingga masyarakat merasa vakum dan seandainya di olahpun singkong ini paling dijadikan sebagai Gaplek yang harganya berkisar antara Rp.1.500-2000. Harga ini tentu masih sangat minim untuk mencapai keseimbangan modal dasar.

Dengan itu kami ingin membantu meningkatkan produktivitas pengolahan singkong tersebut, tentunya untuk kemakmuran bersama sehinga masyarakat merasa puas dengan penghasilan panenya. Oleh karena itu kami ingin sekali membuat suatu kreativitas yang dapat membuat pengolahan singkong menjadi lebih meningkat harga penjualanya, kami terinspirasi untuk membuat “Keripik Singkong Besta”

Cemilan keripik singkong akan banyak diminati oleh masyarakat jika keipikya diolah dengan berbagai keunikan dengan mengutamakan rasa, kualitas dan kekhasan makanan tersebut. Denagan demikian meningkatnya kreativitas oalahan singkong dapat meningkatkan hasil produktivitas masyarakat Kecamatan Kejobong.
Untuk  Itu produk ini tampaknya perlu diperhitungkan dalam menyusun pola menu sehari-hari bagi insan yang memperhatikan kesehatan. Oleh karena itu prospek usaha pengolahan hasil dari pertanian ini  menjadi sebuah cemilan sekarang ini cukup menjanjikan, kandungan gizi yang terkandung didalamnya memiliki kandungan  yang dibutuhkan manusia. Selain itu tingginya harga beberapa jenis cemilan sejenis keripik menjadi peluang/prospek usaha dengan menjadikan keripik singkong menjadi barang substitusi (pengganti) makanan ringan yang banyak menganduk lemak jahat yang berujung pada kegemukan dan pada akhirnya terkena kolestol.

Faktor lain yang menjadikan usaha keripik singkong prospektif adalah mudah dalam pembuatanya. Dengan teknologi dan peralatan yang sederhana, serta tidak diperlukannya keterampilan khusus, siapapun dapat melakukan pengolahan singkong menjadi cemilan keripik yang renyah dan gurih.

1.2 Rumusan Masalah

1.2.1 apakah sudah efektif pengolahan singkong sekarang?

1.2.2 Apa saja manfaat singkong sejauh ini?

1.2.3 Bagaimana cara mengolah singkong agar menjadi keripik?

1.3 Tujuan Program

1.3.1 mengetahui apakah sudah efektifkah pengolahan singkong sekarang.

1.3.2 Mengetahui manfaat singkong sejauh ini.

1.3.3 Mengetahui cara pengolahan singkong menjadi keripik.

1.4 Luaran yang diharapkan

Melalui program ini diharapkan mampu

1.4.1 Mengembangkan kreativitas masyarakat pedesaan sehinggamampu memanfaatkan singkong secara lebih maksimal.

1.4.2 Membuat camilan yang sehat san terjangkau

1.4.3 Mengembangkan produk yang kretif dan inovatif.

1.5 Manfaat

Secara umum manfaat dari program ini untuk memperluas kesempatan kerja kepada masyarakat dan untuk mengaplikasikan hasil kegiatan  ini secara professional dalam rangka memenuhi kebutuhan hidup secara  mandiri

1.5.1 Menciptakan peluang usaha yang memberdayakan masyarakat

1.5.2 Membuka lapangan kerja bagi masyarakat sekitar

1.5.3 Meningkatkan ekonomi mahasiswa 



BAB 2

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1Prospek Pengembangan Usaha


Keripik singkong Besta yang telah diproduksi akan dipasarkan dengan dikemas. Pengemasan di sisni dilakukan karena  memiliki peranan yang sangat penting dalam dunia usaha, karena pengemasan tidak sekedar memberi wadah dari dari produk yang dihasilkan tapi lebih pada pengembanan muatan misi dalam rangka persaingan pasar dan juga peningkatan penjualan. Di mana konsumen akan cenderung tertarik dengan produk yang dikemas dengan rapi dan menarik. Fungsi kemasan tidak sebatas digunakan sebagai pelindung produk melainkan juga sangat mendukung terjaganya kualitas produk serta adanya peningkatan kelas (penampilan) image yang baik. Jenis bahan kemasan  yang digunakan adalah plastik.

Selain itu, pada kemesan juga akan diberi label. Pemberian label di sini tidak hanya sekedar tulisan, tapi di dalamnya terkandung pesan-pesan tertentu yang disampaikan pada konsumen. Dengan harapan produknya dapat dikenal oleh konsumen luas, sehingga mudah dicari ketika dibutuhkan. Selain itu label juga berfungsi sebagai jaminan atas kualitas produk, sarana untuk merk dagang, logo perusahaan, nama dan alamat perusahaan, dan berat atau volume produk. Informasi yang ingin disampaikan kepada konsumen tersebut terangkum dalam tulisan yang dicetak pada kemasan produk. Maka pada kemasan plastik akan disablon dengan label: Keripik Singkong Besta
Hal ini dilirik sebagai peluang pasar pengembangan usahanya yang dalam tataran teknis pemenuhan kebutuhan hidup. Indonesia, mampu menyediakan media dasar pembuatan bermacam macam produksi dan keterampilan. Ditambah dengan penguatan budaya cinta produk Indonesia yang sedang digembor-gemborkan. Program ini diharapkan mampu menjamin kebutuhan hidup bagi kelompok-kelompok tersebut.Maka berdasarkan hal itu, kami yang memiliki potensi dan keahlian tersebut dengan modal pribadi yang sangat terbatas. 

Selama beberapa  tahun kami  berjuang mengembangkan program ini dengan modal terbatas melalui strategi sederhana. Sampai saat ini belum ada perkembangan yang pesat. Akan tetapi pada pelaksanaannya tetap berbenturan dengan permodalan yang dibutuhkan, karena bidang usaha ini secara kuantitatif tidak kalah  dengan program lain.

Berdasarkan itulah, kami berinisiatif untuk ikut serta membantu mengembangkan usaha tersebut yang kami pandang sangat potensial. Selain itu diharapkan terjadi transformasi ilmu kepada generasi-generasi selanjutnya sebagai kader bangsa yang mampu bertahan dalam mempertahankan keamanan hidup.

2.2  Analisis Peluang Pasar

Peluang pasar untuk produk yang berbahan dasar singkong ini sangatlah besar melihat budaya masyarakat yang konsumtif dan peluang pasar yang menjanjikan.Selain itu daya beli komsumen terhadap produk ini cukup bervariasi dari konsumen elite hingga konsumen menegah bawah.Produk ini dapat dikonsumsi oleh semua golongan karena harganya yang relatif terjangkau serta memiliki nilai kepuasan yang tinggi.

Metode pemasaran “Keripik singkong Besta”ini  adalah dengan membuat para konsumen merasa puas terhadap sajian produk dan pelayanan prima yang disuguhkan perusahaan akan mampu membuat mereka menyebarkannya pada orang sekampungnya (dari mulut kemulut).

Sasaran pasar poduk keripik singkong iniutamanya adalah siswa sekolah menengah. Tempat penjualannya pertama akan dilakukan di sekolah, selebihnya kami ingin menjualnya di toko atau warung-warung di sekitar perkampungan, atau bahkan jika berkambang di harapkan agar sasaran pasarnya supermarket- supermarket terdekat.

Untuk menembus tingkat pasar yang optimal, maka diperlukan sekali untuk memikirkan strategi yang akan ditempuh untuk membangun usaha agar mendapatkan respon yang bagus dari konsumen  di pasar bersaing, dengan menganaliasa lingkungan internal dan eksternal yang ada di pasar domestik akan mempermudah bagi perusahaan dalam menyusun strategi yang baik dan efisien.

2.3  Tingkat Persaingan

Melihat situasi di tempat yang akan dimasuki produk, sepertinya produk keripik singkong  ini akan laku di pasaran. Hal ini dikarenakan harganya yangterjangkau dan sangat pas untuk ukuran dompet siswa dan mahasiswa.

Selain itu kami akan melakukan penjualan secara pesanan dalam jumlah banyak dengan menggunakan jejaring sosial seperti blog, facebook dan BBM sehingga penjualan ini tidak akan vakum dan akan mampu bersaing secara global dan tidak akan monoton sehingga akan mampu berkelanjutan.

Dalam persaingan pasar kami akan menigkatkan inovasi dalam jangka waktu tertentu sesuai perkembangan zaman dan permintaan konsumen seperti akan memperkaya rasa, warna dan mempercantik kemasan.



BAB 3

METODE PELAKSANAAN

3.1  Rencana Pelaksanaan

3.1.1  Product(produk)
Produk yang direncanakan untuk diproduksi adalah keripik singkong besta. Keripik yang telah diproduksi akan dipasarkan dengan dikemas dalam plastik. Padaplastik akan ditutup dengan label “Keripik Singkong besta”. Produk yang dihasilkan memiliki manfaat dan kualitas yang tinggi. Sudah diketahui bahwa produk yang terbuat dari ekstrak singkong engan campuran cabai merah pilihan ini memiliki kandungan gizi yang bermanfaat untuk proses metabolisme tubuh.

3.1.2  Place(lokasi/distribusi)
Usaha ini berlokasi di desa Kalitinggar Kidul rt 03/02 Kecamatan Padamara Kabupaten purbalingga. Tempat pemasan awal akan di pasarkan di desa, lalu di distribusikann di daerah sekolah dan kampus.
3.1.3  Price(harga)
Penentuan harga jual dilakukan dengan cara menghitung biaya produksi ditambah biaya lain-lain dan tren yang berlaku. Jika produk yang menjadi idola (tren) harganya pun bisa dinaikan dari standar harga normal (misal pada saat cuaca panas atau ketika bulan puasa besar kemungkinan produk ini akan dibanjiri konsumen). Adapun rencana harga jual dari produk keripik singkong ini adalah Rp. 7000/pcs.

3.1.4  Promotion(promosi)
Promosi akan dilakukan untuk mengenalkan produk ini kepada konsumen. Promosi akan dilakukan dengan menempel pamflet-pamflet di pinggir jalan dan tempat-tempat strategis lainnya. Selain itu juga akan memanfaatkan buletin yang terbit di kampus dan media internet sebagai sarana e-business.


3.2 Proses Produksi

3.2.1        Bahan Keripik Singkong

· 1 Kg Singkong

· ½kg Cabai merah

· ½ gula pasir

3.2.2        Bahan Bumbu

· 8 siung bawang putih dan bawang merah

· sdm gula pasir

· lembar daun salam

· 1 sendok makan penyedap rasa

3.2.3        Cara pembuatan keripik singkong balado

· kupas singkong dan cuci bersih

· iris tipis singkong dengan menggunakan alat pengirisrendam dalam air yang berisi garam dan sedikit sari bawang putih

· Selama 10 menit. Angkat dan iriskan

· goreng irisan singkong tersebut dengan menggunakan minyak yang Banyak dan api yang sedang.

3.2.4        Cara pembuatan bumbu

· haluskan cabai merah dengan blender

· iris bawang putih dan bawang merah

· goreng irisan bawang putih, bawang merah dan cabai merah yang sudah dihaluskan tadi sampai harum dan sedikit mengering

· masukkan gula pasir dan garam. Aduk terus sampai rata.



3.2.5        Proses finishing

· biarkan keripik hingga mengering

· kemas keripik dalam pcs plastik yang sudah disablon label

· kemas pelastik dengan mesin hand saler

· pack dalam kemasan besar

· keripik siap dijual



BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1  Rencana Anggaran Biaya

Rencana penggunaan dana bantuan adalah unuk kebutuhan sebagai berikut:

	No
	Uraian Alat-Alat
	Jml
	Satuan
	Harga Satuan Rp
	Total Rp
	Ket.

	1
	Mesin Pengiris
	1
	Unit 
	380.000
	380.000
	A

	2
	Mesin Hand Sealer
	1
	Unit 
	450.000
	450.000
	A

	3
	Wajan
	1
	Unit 
	200.000
	200.000
	A

	4
	Serok
	2
	Unit 
	37.500
	75.000
	A

	5
	Gas LPG 12 kg
	1
	Buah
	115.800
	115.800
	
[image: image3.wmf]T

	6
	Kompor
	1
	Buah 
	360.000
	360.000
	A

	7
	Blender
	1
	Unit
	250.000
	250.000
	A

	9
	Transportasi
	1
	Paket 
	500.000
	500.000
	T

	10
	Plastik Bungkus
	10
	Pak
	10.000
	100.000
	T

	11
	Plastik Sablon
	100
	Pcs
	500
	50.000
	T

	

	Bahan-Bahan
	

	

	

	

	


	14
	Singkong
	10
	Kg
	1000
	10.000
	T

	15
	Cabai merah
	1
	Kg
	15.000
	15.000
	T

	16
	Bawang Merah
	1
	Kg
	28.000
	28.000
	T

	17
	Bawang Putih
	1
	Kg
	15.000
	15.000
	T

	18
	Penyedap Rasa
	 10
	Pack 
	10.000 
	100.000
	T

	
	Total Biaya
	2648.800
	


Ket
: T = Fixed Asset

 A = Variable Asset
4.2.  Analisis Penjualan


Rincian analisis penjualan keripik Singkong Besta yaitu sebagai berikut :

Variable Aset

: Rp. 1715.000

Fix Aset



: Rp.933.800



Jika dalam proses pembuatan keripik singkong dari 1 kg bahan mentah dapat menghasilkan 6 cup keripik dan akan kami jual seharga Rp.7000/cup. Maka dari 1 kg akan menghasilkan Rp. 42.000. Jika sekali proses kami menghabiskan 10kg/hari maka akan menhasilkan Rp. 420.000 Maka akan mendapatkan laba :

Penghasilan perhari 

: Rp. 420.000

Biaya habis pakai 

: Rp. 165.000
Laba


 

: Rp. 252.000/minggu


Dengan hasil yang cukup, maka akan sangat mudah mengembalikan modal, modal awal akan terpenuhi dalam waktu 4 bulan. Dengan demikian sangat pantas usaha ini untuk dikembangkan.

4.3 Jadwal Kegiatan

	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Pengajuan Proposal
	V
	

	

	

	


	2
	Perancangan Alat-Alat
	

	V
	

	

	


	3
	Proses Pembuatan
	

	

	V
	

	


	4
	Pengepakan
	

	

	V
	

	


	5
	Penjualan
	

	

	

	V
	


	6
	Evaluasi
	

	

	

	

	V




LAMPIRAN

1. BIODATA KETUA DAN ANGGOTA

a. Ketua Pelaksana

Nama
: Zulekha Nurdini

NIM
: 1401415213

Tempat, tanggal lahir
: Purbalingga, 06 September 1997

Alamat
: Desa Kalitinggar Kidul RT 03/02 Kecamatan Padamara

Telepon
: 08976695336

E-mail
: zulekhand123@gmail.com

Kewarganegaraan
: Indonesia

Jenis kelamin
: Perempuan

Golongan darah
: O

Hobi
: Membaca

Riwayat Pendidikan
: 

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN  1 Kalitinggar Kidul
	SMP N 1 Padamara
	SMKN 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2009
	2009-2012
	2012-2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.







Semarang, 30 September 2015
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b. Anggota 1

Nama
: Ayu Dwi Lestari

NIM
: 1401415215

Tempat, tanggal lahir
: Purbalingga, 

Alamat
: Kalikabong Rt 03/03 Kecamatan Kalimanah

Telepon
: 089649395487

E-mail
: ayudwilestari101@yahoo.co.id

Kewarganegaraan
: Indonesia

Jenis kelamin
: Perempuan

Golongan darah
: O

Hobi
: nonton film

Riwayat Pendidikan
: 

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN  1 Kalikabong
	SMP N 1 Kalimanah
	SMKN 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.







Semarang, 30 September 2015
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c. Anggota 2

Nama
: Fika Fatmawati

NIM
: 140115265

Tempat, tanggal lahir
: Kendal, 17 Oktober 1996

Alamat
: Ds. Purworwjo RT02/04 Ringinarum Kendal

Telepon
: 087700220584

E-mail
: viekha.aremanita@gmail.com

Kewarganegaraan
: Indonesia

Jenis kelamin
: Perempuan

Golongan darah
: B

Hobi
: Nonton Pertandingan Sepak Bola

Riwayat Pendidikan
: 

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN  2 Gebang
	SMP N 1 Gemuh
	SMA N 1 Cepiring

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.







Semarang, 30 September 2015
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d. Anggota 3 

Nama
: Dwy Maya Sari

NIM
: 1401415252

Tempat, tanggal lahir
: Pati, 18 September 1997

Alamat
: Ds. Mulyoharjo RT 08/RW 01 Pati

Telepon
: 085641243831

E-mail
: dwymaya18@yahoo.com

Kewarganegaraan
: Indonesia

Jenis kelamin
: Perempuan

Golongan darah
: B

Hobi
: Nonton TV

Riwayat Pendidikan
: 

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Mulyoharjo
	SMP N 5 Pati
	SMA N 2 Pati

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikain biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.







Semarang, 30 September 2015
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e. BIODATA DOSEN PENDAMPING

Nama
: Masitah, M.Pd.

NIP
: 130819220

Alamat
: Jalan Karonse Utara 2 No. 54 Ngaliyan

Telepon
: 085799961780

E-mail
: masitah44@yahoo.co.id

Kewarganegaraan
: Indonesia

Jenis kelamin
: Perempuan

Golongan darah
: O

Riwayat Pendidikan
: 

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Cangkep Purworejo 
	SMP N 3 Purworejo
	SMA SPGN Purworejo

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	





JUSTIFIKASI ANGGARAN

	No
	Uraian Alat-Alat
	Jml
	Satuan
	Harga Satuan Rp
	Total Rp
	Ket.

	1
	Mesin Pengiris
	1
	Unit 
	380.000
	380.000
	A

	2
	Mesin Hand Sealer
	1
	Unit 
	450.000
	450.000
	A

	3
	Wajan
	1
	Unit 
	200.000
	200.000
	A

	4
	Serok
	2
	Unit 
	37.500
	75.000
	A

	5
	Gas LPG 12 kg
	1
	Buah
	115.800
	115.800
	
[image: image8.wmf]T

	6
	Kompor
	1
	Buah 
	360.000
	360.000
	A

	7
	Blender
	1
	Unit
	250.000
	250.000
	A

	9
	Transportasi
	1
	Paket 
	500.000
	500.000
	T

	10
	Plastik Bungkus
	10
	Pak
	10.000
	100.000
	T

	11
	Plastik Sablon
	100
	Pcs
	500
	50.000
	T

	

	Bahan-Bahan
	

	

	

	

	


	14
	Singkong
	10
	Kg
	1000
	10.000
	T

	15
	Cabai merah
	1
	Kg
	15.000
	15.000
	T

	16
	Bawang Merah
	1
	Kg
	28.000
	28.000
	T

	17
	Bawang Putih
	1
	Kg
	15.000
	15.000
	T

	18
	Penyedap Rasa
	 10
	Pack 
	10.000 
	100.000
	T

	
	Total Biaya
	2648.800
	


Ket
: T = Fixed Asset

 A = Variable Asset



f. SUSUNAN ORGANISASI TIM KEGIATAN DAN PEMBAGIAN TUGAS

	NO.
	Nama/NIM
	Jurusan
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu (Jam/minggu)
	Tugas 

	1.
	Zulekha Nurdini/1401415213
	PGSD
	Pendidikan
	10
	Ketua, Penanggung jawab

	2.
	Ayu Dwi Lestari
	PGSD
	Pendidikan
	10
	Sekertaris , pendataan

	3.
	Dwy Maya Sari
	PGSD
	Pendidikan
	10
	 Sekertaris II, Pendataan

	4.
	Fika Fatmawati
	PGSD
	Pendidikan
	10
	Bendahara I, Pembelian bahan dan konsumsi





PENDIDDIKAN GURU SEKOLAH DASAR S-1

FAKULTAS ILMU PENDIDIKAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Sekretariat : Jl. Beringin Raya Wonosari Ngaliyan, Semarang 50186 Tlp : 085727327273

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini :

Nama
: Zulekha Nurdini

NIM
: 1401415213

Jurusan
: PGSD

Fakultas
: Ilmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-K saya dengan judul : Keripik Singkong Besta (Best To All)

Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya kewirausahaan yang sudah diterima ke kas Negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
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