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Lumpia merupakan salah satu makanan ringan favorit khas kota semarang. Lumpia adalah makanan ringan yang sering dijadikan jajanan atau buah tangan oleh seluruh masyarakat semarang maupun pengunjung dari luar kota. Selama ini Lumpia biasanya dibuat dari rebung muda dan daging. Harga lumpia memang tidak murah seperti jajanan ringan lainnya. Hal ini disebabkan salah satunya oleh harga bahan baku yang tidak murah. Harga daging  saat ini berkisar Rp119.000,-/kg. Selain itu juga kami menginovasi isi lumpia lainnya yaitu rebung yang digantikan oleh buah bengkoang karena masih banyaknya orang yang tidak suka dengan bau khas rebung. Maka kami memutuskan membuat jajanan lumpia dari bahan lain, yaitu bengkoang dan ebi.
Saat ini pemanfaatan bengkoang masih kurang dirasa. Kebanyakan bengkoang hanya dibuat untuk rujak dan perawatan kecantikan padahal bengkoang merupakan buah yang cukup banyak sekali diminati untuk dikonsumsi.disini kita membuat inovasi dengan berbahan dasar bengkoang yang masih kurang pemanfaatnya oleh masyarakat terutama untuk diolah dalam bentuk makanan.dengan inovasi baru ini diharapkan masyarakat dapat menikmati buah bengkoang dengan varian yang berbeda yaitu lumpia bengkoang isi ebi kering.
Lumpia identik dengan harga yang mahal tapi dengan berbahan dasar buah bengkoang dan ebi yang harga pasarannya tergolong murah,diharapkan lumpia bengkoang ini dapat dinikmati oleh semua kalangan baik kalangan bawah,menengah dan atas. 

iii

[bookmark: _Toc431777847][bookmark: _Toc432004970]BAB 1 PENDAHULUAN

1.1. [bookmark: _Toc431777848][bookmark: _Toc432004971]Latar Belakang
Kebutuhan pangan bagi penduduk Indonesia yang kian meningkat jumlahnya serta sumber daya yang spesifik, strategi	 pengembangan pangan perlu diarahkan pada potensi sumber daya wilayah. Banyak bahan makanan lokal Indonesia yang mempunyai potensi gizi dan komponen bioaktif yang baik namun belum termanfaatkan secara optimal. Hal tersebut sangat disayangkan mengingat banyaknya komoditas bahan pangan yang secara langsung bisa bermanfaat bila diolah dengan baik dan profesional. Salah satu penyebabnya adalah keterbatasan pengetahuan yang dimiliki masyarakat akan manfaat komoditas pangan tersebut. Pemanfaatan buah bengkoang (Pachyrhizus erosus) masih sangat minor sekali karena rasanya yang kurang diminati masyarakat jaman sekarang yang lebih menyukai makanan yang serba instans. Oleh karena itu diperlukan inovasi-inovasi baru dalam mengembangkannya agar menjadi salah satu produk yang bermutu dan bernilai ekonomis tinggi. Bengkoang (Pachyrhizus erosus) dikenal dari umbi (Cormus) putihnya yang bisa dimakan sebagai komponen rujak dan asinan atau dijadikan masker untuk menyegarkan wajah dan memutihkan kulit. tumbuhan ini membentuk umbi akar (Cormus) berbentuk bulat atau membulat dengan berat dapat mencapai 5 kg. kulit umbinya tipis berwarna kuning pucat dan bagian dalamnya berwarna putih dengan cairan segar agak manis. Umbinya mengandung gula dan pati serta fosfor dan kalsium. Umbi ini juga memiliki efek pendingin karena mengandung kadar air 86-90%. Rasa manis berasal dari suatu oligosakrida yang disebut inulin yang tidak bisa dicerna tubuh manusia. Sifat ini berguna bagi penderita diabetes atau orang yang berdiet rendah kalori. Maka dari itu bengkoang sangat cocok untuk dijadikan bahan baku lumpia.
  
1.2. [bookmark: _Toc432004972] Rumusan Masalah
Berdasarkan permasalahan yang telah kami paparkan diatas, maka dapat 
dirumuskan beberapa permasalahan yang dihadapi, antara lain :
a. Bagaimana cara meningkatkan nilai tambah buah bengkoang agar menjadi bahan makanan yang digemari masyarakat?
b. Apa manfaat dan keunggulan dari buah bengkoang sehingga pantas diolah menjadi produk baru ?
c. Bagaimana prospek ke depan dari terciptanya produk Lumpia Bengkoang bagi
mahasiswa universitas negeri semarang ?


1.3. [bookmark: _Toc432004973]Tujuan Program

a. Mengoptimalkan potensi yang ada dalam buah bengkoang yang sampai saat ini belum termanfaatkan secara optimal menjadi produk yang berkualitas.
b. Mengetahui manfaat yang terkandung dalam buah bengkoang sehingga dapat dijadikan bahan makanan yang berkhasiat dalam bidang sosial dan kesehatan.
c. Terciptanya oleh-oleh yang khas bagi mahasiswa Universitas Negeri Semarang sebagai bingkisan istimewa keluarganya.

1.4. [bookmark: _Toc432004974]Manfaat
a. Terciptanya produk baru dari pengolahan buah bengkoang dalam bentuk lumpia yang berkhasiat sebagai pelancar sistem pencernaan.
b. Memberikan sumbangan pemikiran untuk mengoptimalkan potensi yang
terdapat dalam buah bengkoang bagi mahasiswa dan masyarakat.
c. Adanya alternatif oleh-oleh sebagai ciri khas yang membedakan mahasiswa
Universitas Negeri Semarang dengan universitas-universitas lain.

1.5. [bookmark: _Toc432004975]Luaran Yang Diharapkan
a. Produk lumpia dari buah bengkoang dengan rasa enak dan manfaat yang unik bagi para pengonsumsinya.
b. Teroptimalisasikan fungsi/kegunaan dari buah bengkoang yang sampai saat ini belum termanfaatkan dalam bentuk produk pangan.
c. Terciptanya produk oleh-oleh khas mahasiswa Universitas Negeri Semarang yang dapat dikenalkan di daerahnya.










[bookmark: _Toc432004976]BAB 2 GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 [bookmark: _Toc432004977] Buah Bengkoang

Usaha yang bergerak dibidang pengolahan makanan yang berupa inovasi Lumpia Bengkoang. Bengkoang ini mengandung kaya akan serat dan nutrisi yang bermafaat untuk membantu proses pencernaan. Selain itu buah bengkoang juga mengandung vitamin C dan rendah kalori yang sangat cocok sebagai makanan berdiet. Dalam hal ini buah bengkoang yang belum dimanfaatkan secara maksimal dalam  penggunaaannya apalagi belum dikemas dalam bentuk makanan yang inovatif dan berharga murah,selain itu buah bengkoang ini juga menyehatkan dan  mengenyangkan.
Keterkaitan dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan Baku. Buah bengkoang yang diolah sebagai makanan dan memiliki kandungan nutrisi yang cukup bagi tubuh dapat menggantikan fungsi lumpia yang lain. lumpia ini memiliki kandungan gizi yang lebih dibandingkan dengan lumpia yang telah beredar di masyarakat. Bahan baku buah juga mudah di dapat di daerah pedesaan, khususnya dipedesaan sering dijumpai pohon bengkoang, sehingga kami dapat bekerja sama dalam perolehan bahan baku tersebut. Jadi selain memproduksi lumpia bengkoang, kami juga membantu meningkatkan omset penjualan buah bengkoang di pedesaan.

2.2 [bookmark: _Toc432004978] Peluang pasar

Walaupun di pasaran sudah banyak beredar lumpia terutama dikota Semarang dengan berbagai merk dan rasa, Lumpia ini tidak kalah saing dengan lumpia yang sudah ada. Selain itu lumpia bengkoang ini juga mampu memberi asupan gizi yang baik bagi Kesehatan masyarakat. Kebanyakan lumpia yang beredar di pasaran sebagian hanya dikonsumsi oleh masyarakat kalangan atas dan yang hanya menyukai bau khas dari rebung itu sendiri tetapi Lumpia bengkoang ini bisa untuk masyarakat kalangan bawah dan yang tidak menyukai bau khas dari rebung karena harga bahan baku yang murah,oleh karena itu kami menciptakan inovasi terhadap buah bengkoang dengan memanfaatkannya menjadi lumpia yang menyehatkan dan harganya yang sangat merakyat.




2.3 [bookmark: _Toc432004979]  Media Promosi yang Akan Digunakan

Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa alternatif yang bisa digunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga lebih dikenal oleh masyarakat. Media promosi yang kami gunakan dengan sosialisasi langsung maupun online, yaitu dengan menawarkan door to door, berjualan dikampus, dengan menitipkan pada pedagang atau warung terdekat, mempromosikan dalam sosial media dan bila memungkinkan dapat mempromosikan sampai ke tempat yang lebih jauh.

2.4 [bookmark: _Toc432004980] Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan

Dalam hal ini strategi pemasaran yang digunakan :
· Kebijakan produk
		Usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan distribusi. Jenis produk ini 
		berupa lumpia bengkoang yang menyehatkan.
· Kebijakan Harga
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar ± Rp.2500,00 per potong,dengan profit margin yang ditetapkan perusahaan sebesar 10%.
· Kebijakan Promosi
Untuk meningkatkan hasil penjulan kroket sukun maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya yaitu dengan pamflet,menawarkan door to door, berjualan dikampus, dengan menitipkan pada pedagang atau warung terdekat, dan bila memungkinkan dapat mempromosikan ke tempat yang lebih jauh.
· Kebijakan distribusi
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung di tempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan kerjasama dengan toko toko di daerah sekitar.











[bookmark: _Toc431777859][bookmark: _Toc432004981]BAB 3 METODE PELAKSANAAN

Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini terbagi menjadi tigatahap, yaitu (1)tahap persiapan, (2) tahap pelaksanaan, dan (3) tahap monitoring.

Pada tahap pertama :
Meliputi perijinan usaha, persiapan tempat untuk usaha, dan
persiapan bahan dan perlengkapan untuk usaha. Untuk tempat usaha dilakukan sewa
tempat untuk usaha baik produksi maupun pemasaran dan persiapan alat dan bahan.
adapun alat dan bahan,dan cara pembuatan produk :

a) Alat dan Bahan
Alat-alat : Kompor gas, tabung gas, wajan, pisau, baskom, susuk, spatula, siruk,
tampah,dandang telenan,serbet.
Bahan :
3 buah bengkuang ukuran sedang ( duch maaf kemaren lupa nimbang teman2..jadi di kira2 aja ya beratnya..hihi ), kupas dan potong bentuk korek api kecil2.
100 gram daging ayam bagian dada, potong dadu kecil2
50 gram udang kupas, cincang halus
Telur orak arik jika suka ( kemaren aku nggak pake..telur pas habis..hihi)

Bumbu :
Bawang merah 2 butir
Bawang putih 2 butir
Merica butiran 1/2 sendok teh
Bumbu kaldu ayam / garam secukupnya
Gula pasir 1 sendok teh
Air kurang lebih 100 ml
Cara Dan Membuat :
Haluskan bawang merah, bawang putih, dan merica. Tumis sampai harum dan matang, masukkan ayam dan udang, aduk dan masak sampai berubah warna dan matang. Masukkan bengkuang iris dan air serta bumbu2 lain, aduk rata dan masak sampai meresap dan air habis. Dinginkan, Ambil kulit lumpia, beri adonan isi, bentuk seperti lumpia dan goreng hingga matang dan renyah.

Pada tahap yang kedua :
Yaitu tahap pelaksanaan, meliputi produksi dan pemasaran
produk lumpia Bengkoang. Lokasi pembuatan kroket sukun ini berada di daerah yang sudah disewa tempatnya di Desa Sekaran, Gunungpati, Semarang selanjutnya akan dipasarkan di tempat yang telah ditentukan.

Pembuatan Isi
Bengkoang




Pencampuran




 Pengisian dan Pencetakan


                                     

Pelapisan





Penggorengan





PENGEMASAN





Pada tahap ketiga :
Adalah tahap monitoring, rekan kerja tim dipantau cara kerjanya
oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan
produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses
perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan
laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau atau evaluator dari pusat.

[bookmark: _Toc432004982]BAB 4 BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. [bookmark: _Toc432004983]Anggaran Biaya

	No
	Jenis pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	Rp.  2.690.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	Rp.     865.000,00

	3
	Transport
	Rp.      500.000,00

	4
	Lain lain
	Rp.      400.000,00

	
	Jumlah
	Rp. 4.446.000,00



Rencana laporan rugi laba
a. Rencana Produksi Dan Penjualan Selama Satu Semester
Produk yang akan dihasilakan (rencana produksi) selama satu semester   adalah sebagai berikut:

Produksi : 50 buah/hari x 26
= 1300 buah/hari x 6
= 7800 buah
Penjualan : harga perbuah x jumlah produksi
= Rp. 2.500,00 x 7800 buah
= Rp. 19.500.000,00

b.  Analisis pendapatan dan keuangan
Produksi 1 bulan
Harga lumpia bengkoang yang akan dipasarkan adalah Rp. 2.500,00/Buah 
Hasil penjualan 1 semester 
= Rp.2.000,00 x 7800 buah
 = Rp. 19.500.000,00
Total biaya operasional 1 semester
 = 6 x Rp 865.000,00
 = Rp.5.190.000,00
Keuntungan = Rp. 19.500.000,00- Rp.5.190.000,00 = Rp.14.310.000,-
	No
	Keterangan
	Jumlah

	1
	Pendapatan
	Rp. 19.500.000,00

	2
	Pengeluaran
	Rp.   4.890.000,00

	
	Laba Bersih
	Rp.14.610.000,00










4.2. [bookmark: _Toc432004984]Jadwal Kegiatan


	No
	Keterangan
	Bulan

	
	
	     1             2                 3           4

	1
	Perlengkapan
	

	2
	Pencarian bahan baku dan pengolahan bahan
hingga menjadi produk jadi
	

	3
	Produksi kroket sukun
	

	4
	Penghitungan hasil, Evaluasi dan penyusunan
laporan.

	            

                       
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[bookmark: _Toc432004986]Lampiran 1. Identitas diri
1. Identitas diri pendamping
	1
	Nama Lengkap
	Dr.Khomsun Nurhalim, M,Pd

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-Laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Luar Sekolah

	4
	NIDN
	0028055302

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	Blitar, 28 Mei 1953

	6
	E-mail
	Nurhalim@yahoo.com

	7
	No. hp
	08122804093


1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Belitar
	PGAN 4 Th
	PGAN 6 Th

	Jurusan
	-
	- Agama
	Agama

	Tahun Masuk-Lulus
	1960-1966
	1967-1973
	1974-1977




1. Pemakalah seminar ilmiah
	NO
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	


	3
	
	
	




1. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir

	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah Program Kreativitas Mahasiswa.
Semarang, 01 Oktober 2015

Dosen Pendamping


 (Dr.Khomsun Nurhalim, M,Pd)
      NIP.195708041981031006				
















1. Identitas diri Ketua Pelaksana
	1
	Nama Lengkap
	Anisa Nurpitriani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Luar Sekolah

	4
	NIM
	1201413052

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	Cianjur, 08 Maret 1995

	6
	E-mail
	Anisanurpitriani24@yahoo.com

	7
	No. hp
	085798500914


1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMK

	Nama Institusi
	SD Ciganea
	SMP PGRI
Pagelaran
	SMK Alghazaly Bogor

	Jurusan
	-
	-
	Perbankan


	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


1. Pemakalah seminar ilmiah
	NO
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


1. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah Program Kreativitas Mahasiswa.

Semarang, 01 Oktober 2015
Ketua Pelaksana



Anisa Nurpittriani

1. Identitas diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Desi Ratna sari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Luar Sekolah

	4
	NIM
	1201413070

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	Kudus, 24 September 1995 

	6
	E-mail
	Pls213070@gmail.com

	7
	No. hp
	083843165168


1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI NU Miftahut Tholibin
	SMP N 1 Mejobo Kudus
	SMA 1 Mejobo Kudus

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


1. Pemakalah seminar ilmiah
	NO
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


1. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah Program Kreativitas Mahasiswa.

Semarang, 01 Oktober 2015
Anggota


 Desi Ratna Sari
A. Identitas diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Nuris sakti Firmandiansyah

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Luar Sekolah

	4
	NIM
	1201413053

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	Jepara, 21 Agustus 1995 

	6
	E-mail
	pls213053@gmail.com

	7
	No. hp
	089697526009


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	Mi zumrotul wildan
	SMP N 1
Tahunan
	SMA N 1 Tahunan

	Jurusan
	
	-
	Teknik Komputer dan
Jaringan

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah seminar ilmiah
	NO
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah Program Kreativitas Mahasiswa.

Semarang, 01 Oktober 2015
Ketua Pelaksana



Nuris Sakti Firmandiansyah



1. Identitas diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Ati Mulyani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	NIM
	7311413129

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	Brebes, 30 November 1995

	6
	E-mail
	Mulyaniati30@gmail.com

	7
	No. hp
	085642653355


1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 
Brebes
	SMP N 2
Brebes
	SMA N 1 
Brebes

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


1. Pemakalah seminar ilmiah
	NO
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


1. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah Program Kreativitas Mahasiswa.
Semarang, 01 Oktober 2015
Anggota

									
          Ati Mulyani
A. Identitas diri Anggota 4
	1
	Nama Lengkap
	Vincaoxa Dwilutfi

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan luar sekolah

	4
	NIM
	1201415034

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	Bogor, 04 Juni1997

	6
	E-mail
	Vincapkm12@gmail.com

	7
	No. hp
	085727406897


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Pengadilan 2
Bogor
	SMP N 12 
Bogor
	SMK N 3 
Bogor

	Jurusan
	-
	-
	Tata Boga

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


C. Pemakalah seminar ilmiah
	NO
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah Program Kreativitas Mahasiswa.
Semarang, 01 Oktober 2015
Anggota

									
Vincaoxa dwilutfi

[bookmark: _Toc432004987]Lampiran 2. Justifikasi anggaran biaya

a. Peralatan penunjang yang diperlukan

	No
	Rincian Biaya
	Keterangan
	Jumlah

	1
	Sewa tempat 1 Semester
	1 Semester
	Rp.1.500.000,00

	2
	Kompor gas
	1 Buah
	Rp.   300.000,00

	3
	Tabung gas
	1 Buah
	Rp.   400.000,00

	4
	Wajan
	2 buah x @ Rp.50.000,00
	Rp    100.000,00

	5
	Pisau
	3 buah x @ Rp.10.000,00
	Rp.     30.000,00

	6
	Baskom
	4 buah x @ Rp.10.000,00
	Rp      40.000,00

	7
	Susuk 
	2 buah x @ Rp.15.000,00
	Rp.     30.000,00

	8
	Serok
	2 buah x @ Rp.15.000,00
	Rp      30.000,00

	9
	Tampah
	4 buah x @ Rp.10.000,00
	Rp      40.000,00

	10
	Dandang
	2 buah x @ Rp.75.000,00
	Rp.   150.000,00

	11
	Talenan
	3 buah x @ Rp.10.000,
	Rp.     30.000,00

	12
	Serbet
	4 buah x @ Rp.5.000,00
	Rp.     20.000,00

	13
	Spatula
	4 buah x @ Rp.5.000,00
	Rp.     20.000,00

	
	Jumlah investasi awal
	
	Rp.2.690.000,00



b. bahan habis pakai yang digunakan per bulan

	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan (Rp)
	Harga Total (Rp)

	1
	Paper Cup
	2 pak
	Rp.10.000,00/Pak
	Rp.  20.000,00

	2
	Tepung Terigu
	8 kg
	Rp.  10.000,00/kg
	Rp.  80.000,00

	3
	Bengkuang
	4 Kg
	Rp. 13.000,00/kg
	Rp.  52.000,00

	4
	Daging ayam 
	5 Kg
	Rp. 40.000,00/kg
	Rp.200.000,00

	5
	Ebi
	1 kg
	Rp. 80.000,00/kg
	Rp.  80.000,00

	6
	Bawang merah
	1 kg
	Rp. 21.000,00/kg
	Rp.  21.000,00

	7
	bawang putih
	1 kg
	Rp. 23.000,00/kg
	Rp.  23.000,00

	8
	Telur Ayam 
	8 kg
	Rp. 21.000,00/kg
	Rp.168.000,00

	9
	Merica 
	1 Pak
	Rp.20.000,00/pak
	Rp.  20.000,00

	10
	Bumbu kaldu ayam
	1 pak
	Rp.28.000,00/pak
	Rp.  28.000,00

	11
	Gula Pasir
	1 kg
	Rp.13.000,00/kg
	Rp.  13.000,00

	12
	Garam
	4 Bks
	Rp.  5.000,00/bks
	Rp.   20.000,00

	13
	Minyak Goreng
	10 Liter
	Rp.10.000,00/kg
	Rp.100.000,00

	14
	Gas LPG 3 Kg
	2 Buah
	Rp.20.000,00/kg
	Rp.  40.000,00

	
	Jumlah bahan habis pakai per bulan
	Rp.865.000,00




c. Transportasi

	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1
	Transportasi
	5 Orang
	Rp.100.000,00
	Rp.500.000,00

	
	Total investasi awal yang diperlukan
	Rp.500.000,00



d. Lain-lain

	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1
	Penyusunan laporan
perkembangan
	1 Buah
	Rp.  30.000,00
	Rp.  30.000,00

	2
	Penyusunan laporan
akhir

	3 Buah
	Rp.  40.000,00
	Rp. 120.000,00

	3
	Dokumentasi + cetak 
	2 rol
	Rp.  75.000,00
	Rp.150.000,00

	4
	Banner 1 buah
	1 buah
	Rp.100.000,00
	Rp.100.000,00

	
	
Total Investasi awal yang diperlukan
	
Rp.400.000,00
























[bookmark: _Toc432004988]Lampiran 3. Susunan organisasi dan pembagian tugas

	
No
	
Nama/Nim
	
Prodi
	
Bidang Studi
	
Alokasi Waktu
	
Uraian Tugas

	
1
	
Anisa Nurpitriani
1201413052
	
Pendidikan Luar Sekolah
	

Pendidikan
	
5 jam /
Minggu
	

Manager

	
2
	
Desi Ratna Sari
1201413070
	
Pendidikan Luar Sekolah
	

Pendidikan
	
5 jam /
Minggu
	
Staff
produksi

	
3
	
Nuris Sakti F
1201413053
	
Pendidikan Luar Sekolah
	

Pendidikan
	
5 jam /
Minggu
	
Staff
produksi

	
4
	
Ati Mulyani
7311413129
	

Manajemen
	
Murni
	
5 jam /
Minggu
	
Staff Keuangan

	
5
	
Vincaoxa Dwilutfi
1201415034
	
Pendidikan Luar Sekolah
	

Pendidikan
	
5 jam /
minggu
	
Staff
produksi














[bookmark: _Toc431777873]
[bookmark: _Toc432004989]Lampiran 4. Surat Pernyataan

[image: ]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama 			: Anisa Nurpitriani
NIM			: 1201413052
Program Studi	 	: Pendidikan Luar Sekolah
Fakultas 		: Fakultas Ilmu  Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul:“ LUMPIA BENGKOANG ISI EBI  KERING (LUBANG SIBRING)
Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang,  30 September 2015 
Mengetahui, 							Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan, 



(Dr. Bambang Budi Raharjo, M. Si. )				(Anisa Nurpitriani)
NIP.196012171986011001					NIM.1201413052
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