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HALAMAN PENGESAHAN

1. Judul Kegiatan : Berbisnis makanan khas pekalongan “nasi megono”
2. Bidang Kegiatan : PKMK
3. Ketua Pelaksana Kegiatan
a) Nama Lengkap		: Mugiarto Raharjo
b) NIM 			: 10607042
c) Jurusan			: sejarah
d) Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang
e) Alamat Rumah		: Jl. Rogojampi, Sumurpanggang Kota Tegal
f) HP			: 085742985051
g) E-mail			: moegystiaqtegal@gmail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis : 3 orang
5. Dosen Pendamping
a) Nama Lengkap		:
b) NIP			:
c) Alamat Rumah		: 
d) No. Telepon/HP	:
6. Biaya Kegiatan Total
a) Sumber Dikti		:
b) Sumber Lain		: -
7. Jangka Waktu Pelaksanaan	: 4 bulan

Semarang, 06 Juni 2015

Menyetujui,
Ketua jurusan Sejarah, 						Ketua Pelaksana Kegiatan,



(Arif Purnomo, SS, S.Pd, M.Pd.) 					(Mugiarto Raharjo)
NIP. 197301311999031002						NIM. 3101413093

Pembantu Rektor bidang						Dosen Pembimbing
Kemaahasiswaan 



(Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si)
NIP. 196012171986011001						 NIP. 131 875 316
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1. Judul Program
Proposal ini diajukan dengan judul “Berbisnis makanan khas pekalongan “nasi megono” ”
2. Latar Belakang
Masakan dengan bahan dasar nangka muda sangat banyak di Indonesia. walaupun nangka muda itu bukan termasuk dalam sayur-mayur, tapi uniknya di Indonesia apapun bahannya tetap akan menjadi makanan sehat,sebagai contoh sego megono ini. Dari segi nama saja sudah jelas di bayangkan kalau masakan ini berasal dari jawa, tepatnya di jawa tengah kabupaten pekalongan masakan ini berasal. Akan tetapai bukan hanya di pekalongan saja nasi megono ini ada, di sekitar pekalonganpun menu ini banyak di temukan dengan nama yang sama yaitu nasi megono, namun walaupun di tempat lain ada nasi megono tidak membuat menghilangkan nama asalnya dengan kata lain nasi megono tetap akan di sebut sebagai masakan khas pekalongan. Di Pekalongan sego megono banyak digemari dari mulai anak kecil, remaja, hingga dewasa.
Masyarakat memilih nasi megono karena selain rasanya enak harganyapun terjangkau. Banyak pilihan dalam menyajikan nasi megono ini. Nasi megono ini dapat ditemani lauk seperti ayam, mendoan, atau yang lainnya. Disamping lauk nasi megono ini akan lebih terasa nikmat saat ditemani secangkir the hitam asli tegal. Teh poci yang dikenal panas, sepet, legi, kenthel atau nasgitel ini memang pas untuk menemani sego megono. Di Pekalongan sendiri sangat mudah menemukan nasi megana. Setiap warung makan pasti menyediakan menu makanan ini. Dan beberapa di antara pedagang itu masih ada yang menyajikan nasi megono dengan gaya tradisional, yakni dihidangkan di atas pincuk daun pisang.

3. Rumusan Masalah
Dari latar belakang diatas penulis bermaksud berbisnis sego megono di Semarang.
4. Tujuan
Tujuan program ini yaitu menjual dan memperkenalkan sego megono  makanan khas Pekalongan di sekitar kampus Unnes.
5. Luaran yang diharapkan
Luaran yang diharapkan dari program ini adalah penulis dapat menjual dan memperkenalkan makanan khas pekalongan ini. Sehingga masyarakat luar pekalongan mengetahui dan merasakan kenikmatan sego megono ini.
6. Kegunaan
1. Melatih jiwa muda mahasiswa berkarir di dunia usaha atau entrepreneur muda.
2. Memotivasi seluruh mahasiswa untuk dapat membuka lapangan kerja baru.
3. Memperkenalkan sego megono disekitar kampus UNNES


7. Gambaran umum rencana usaha
Gambaran umum produk
Sego megono atau nasi megono merupakan makanan khas pekalongan. Nasi ini terbuat dari bahan yang sederhana. Nasi megono yang hanya terbuat dari nangka muda dan parutan kelapa ini sangatlah digemari. Nasi megono khas pekalongan biasanya di sajikan dengan lauk pauk lainnya, seperti telor dadar, telor asin, ikan asin, krupuk, mendoan, dan lainnya. Wajar saja orang pekalongan sangat menyukai masakan ini. Selain rasanya yang lezat membuat orang tak mampu mengelak untuk mencicipinya. Harganya pun sangat terjangkau berkisar di 3500-4000 saja.
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Gambar 1. Gambar nasi megono

8. Metode Pelaksanaan

Tahapan produksi
Bahan-Bahan Nasi Megono
· 1 ½ kg nangka muda
· 1 buah kelapa muda (diparut)
Bumbu-Bumbu Nasi Megono di Sisir/iris.

· 5 siung bawang merah
· 5 buah cabai hijau segar
· 5 buah cabai merah segar
· 5 buah cabai rawit (atau di tambah sesuai selera)
· Bunga kecombrang
· 3 buah daun salam


Bumbu-Bumbu Nasi Megono di Haluskan
· 4 siung bawang merah
· 3 butir kemiri (di sangria/digoreng tanpa pakaiminyak)
· 2 siung bawang putih
· 2 lembar daun  jeruk
· 1 ruas lengkuas
· 1 sendok makan terasi
· 1 ruas kencur
· 1 sendok teh merica
· 1 sendok teh ketumbar
· Garam
· Gula
Cara Membuat Nasi Megono
1. Persiapkan terlebih dahulu panci yang ada tatakan (kukus)
2. Masukan bahan dan bumbu-bumbu baik yang di haluskan atau yang di iris/sisir(tidak di campur).
3. Bila bahan dan bumbu sudah di masukan kukus selama kurang lebih 30-40 menit sampai matang.
4. Angkat dai kukusan jika sudah  matang, lalu satukan di tempat/wadah yang besar (muat).
5. Campur adukan bahan dan bumbu tadi di wadah tersebut.
6. Hidangkan nasi megono sesuai porsi yang di inginkan
Tahapan pemarasan

Pemasaran akan dilakukan di sekitar kampus unnes. Kami memilih tempat ini karena strategis. Banyak mahasiswa atau masyarakat asli yang melakukan aktivitas ditempat ini. Kami mempunyai beberapa strategi dalam pemasaran produk, yaitu :
1. Strategi produk
Produk akan kami kemas dengan tradisional (menggunakan daun pisang) dan piring sesuai minat pelanggan. Hal ini dilakukan agar pelanggan dapat merasakan nyaman dalam menyantap nasi megono ini.
2. Strategi harga
Harga yang kami berikan cukup murah dan terjangkau dikalangan mahasiswa. Kami memberikan harga Rp. 3000/porsinya. Jika pembeli ingin menambah lauk atau minuman itu harga disesuaikan dengan harga lauk yang ditambahkan.
3. Strategi promosi
Promosi akan dilakukan melalui rombel (rombongan belajar) atau sering dikenal dengan nama kelas. Selain itu dapat kami promosikan di grup fb, twitter atau media social lainnya.
4. Strategi Distribusi
Pada awal penjualan ini akan dilakukan di depan kost salah satu anggota kami. Kemudian ini akan meluas ke rombel dan disebarkan ke sosmed.

9. Tahap penjualan
	Tahapan
	Minggu ke-

	
	1
	2
	3
	4

	Persiapan tempat
	x
	
	
	

	Persiapan alat dan bahan
	x
	x
	
	

	Uji coba produk
	
	x
	x
	

	Penjualan di kost
	
	
	x
	

	Penjualan dikampus
	
	
	x
	

	Penjualan diluar kampus
	
	
	
	x

	Promosi media social
	
	
	x
	x

	Evaluasi
	x
	x
	x
	x






















10. Rancangan Biaya

	No.
	Barang
	Jumlah
	Harga
(dalam rupiah)

	Produksi

	1
	Kompor gas
	1 buah
	300.000

	2
	Tabung gas dan gas 3 kg
	1 buah
	180.000

	3
	Wajan
	1 buah
	100.000

	
	Piring
	1 lusin
	60.000

	
	Sendok
	1 lusin
	40.000

	
	Susuk
	2 buah
	20.000

	
	Bahan produksi
	
	100.000

	
	Tikar
	3 buah
	300.000

	
	Cobek
	2 buah
	100.000

	
	Dandang besar
	1 buah
	200.000

	
	Dandang kecil
	1 buah
	100.000

	
	Pisau
	3 buah
	30.000

	
	Talenan
	3 buah
	30.000

	
	Piring rotan
	1 lusin
	50.000

	
	Penjepit makanan
	4 buah
	30.000

	
	Gelas
	2 lusin
	48.000

	
	Panci
	1  buah
	100.000

	
	Poci tanah dan cangkir
	2 buah
	100.000

	
	Kain lap
	5 buah
	25.000

	
	Tempat sampah
	2 buah
	10.000

	
	Termos nasi
	1 buah
	100.000

	
	Centong nasi
	2 buah
	20.000

	
	Meja
	4 buah
	1.000.000

	Total
	2.943.000










Lampiran
BIODATA KETUA KELOMPOK
INFORMASI PRIBADI
Nama			: Mugiarto Raharjo
Tempat, tanggal lahir	: Pemalang, 12 juli 1995
Alamat di Tegal	: Jl. Rogojampi rt 02/II Sumurpanggang Kota Tegal
Alamat Semarang	: Jl. Banaran
Telepon		: 085742985051
E-mail			: moegystiaqtegal@gmail.com
Kewarganegaraan	: Indonesia
Golongan darah	: O
Jenis kelamin		: Laki-laki
Status			: Mahasiswa
Hobi			: olahraga
RIWAYAT PENDIDIKAN
SD			: SDN Sumurpanggang 1 Kota Tegal
SMP			: SMP Negeri 17 Kota Tegal
SMA			: SMA Negeri 2 Kota Tegal
Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang
Fakultas		: Fakultas Ilmu Sosial (FIS)
Program Studi		: Pend. Sejarah
PENGALAMAN BERORGANISASI
1. BEM Fakultas Ilmu Sosial 2014-2015
2. BSC Fakultas Ilmu Sosial 2014
3. HSC (BSO Sejarah)











BIODATA ANGGOTA 1
INFORMASI PRIBADI
Nama			: Amik Tri Lestari
Tempat, tanggal lahir	: Pekalongan, 29 maret 1995
Alamat di Pekalongan	: Desa rejosari rt:03/rw:01 bojong Pekalongan
Alamat Seamarang	: Gang waru No. 12B
Telepon		: 085642928131
E-mail			: lestariamiktri@yahoo.co.id
Kewarganegaraan	: Indonesia
Golongan darah	: B
Jenis kelamin		: Prempuan
Status			: Mahasiswa
Hobi			: Travelling

RIWAYAT PENDIDIKAN
SD			: SDN Rejosari
SMP			: SMP Negeri 1 BOJONG
SMA			: SMA Negeri I KAJEN
Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang
Fakultas		: Fakultas Ilmu Sosial
Program Studi		: Pendidikan Sejarah

PENGALAMAN BERORGANISASI












BIODATA ANGGOTA 2
INFORMASI PRIBADI
Nama			: Nungki Desyanti
Tempat, tanggal lahir	: Pekalongan, 16 Desember 1994
Alamat di Pekalongan	: Desa wonokerto kulon rt. 006/ rw.029 Wonokerto-Pekalongan
Alamat Semarang	: Gang waru No. 12B
Telepon		: 085878862905
E-mail			: nungkidesi36
Kewarganegaraan	: Indonesia
Golongan darah	: B
Jenis kelamin		: Perempuan
Status			: Mahasiswa
Hobi			: Menyanyi

RIWAYAT PENDIDIKAN
SD			: SD N 1 Kepatihan 02
SMP			: Mts Simbang Kulon 02
SMA			: Sma N 1 Wiradesa
Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang
Fakultas		: Ilmu Sosial
Program Studi		: Pendidikan Sejarah

PENGALAMAN BERORGANISASI
1. EXSARA (BSO HIMA Sejarah)











BIODATA ANGGOTA 3
INFORMASI PRIBADI
Nama			: Galuh Sekar Arum Kusumaningtyas
Tempat, tanggal lahir	: Malang, 30 November 1996
Alamat di Pekalongan	: Wonotunggal rt 06 rw 01 Batang
Alamat Semarang	: Gang waru No. 12B
Telepon		: 08999410776
E-mail			: galuhsekarartyas@gmail.com
Kewarganegaraan	: Indonesia
Golongan darah	: A
Jenis kelamin		: Perempuan
Status			: Mahasiswa
Hobi			: Berenang

RIWAYAT PENDIDIKAN
SD			: SDN 1 Wonotunggal
SMP			: SMP Negeri 3 Batang
SMA			: SMK Negeri 1 Batang
Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang
Fakultas		: Fakultas Ekonomi
Program Studi		: Pendidikan Akutansi

PENGALAMAN BERORGANISASI
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