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RINGKASAN
	Kebanyakan dari masyarakat banyak yang beranggapan bahwa ubi jalar hanya bisa dikonsumsi denagn cara direbus ataupun digoreng, sehingga kebanyakan dari mereka merasa enggan untuk mengkonsumsinya. Ubi jalar sendiri mengandung jumlah tinggi beta karoten yaitu sebuah antioksidan alami yang mampu membantu tubuh untuk meningkatkan pertahanan yang kuat tyerhadap radikal bebas dan penyakit. 
Ubi jalar banyak mengandung vitamin C, vitamin B dan fosfor dalam jumlah yang cukup tinggi. Ketiga kandungan dalam ubi jalar ini membuat ubi jalar menjadi sebuah alat yang ampuh melawan infeksi. Ubi jalar juga menjadi alternative penyembuhan arthritis dan meredakan rasa sakit dan pembengkakan.
[bookmark: _GoBack]Melalui program ini kami mengharapkan dapat menciptakan terobosan baru, dengan adanya dunar donat ubi jalar ini akan tercipta suatu olahan donat yang dapat menyehatkan tubuh manusia dengan harga yang cukup ekonomis.

Kata kunci: Ubi jalar ; Banyak Vitamin ; Makanan sehat untuk tubuh














BAB 1
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang

[bookmark: more]Ubi jalar merupakan salah satu bahan makanan yang sangat sehat bagi tubuh kita. Ubi jalar sangat baik untuk semua orang mulai dari anak-anak balita sampai orang tua. Menurut artikel yang telah diterbitkan oleh North Carolina sweet potato commission, dari 58 jenis sayuran yang diteliti ditemukan fakta bahwa ubi jalar jelas merupakan yang terbaik didaftar tersebut. Ubi jalar merupakan makanan dengan rasa manis yang bebas lemak dan mengandung 769% harian dari vitamin A dan 65% kebutuhan vitamin C dalam satu porsi (kurang lebih satu cup).
Ubi jalar mengandung jumlah tinggi beta karoten yaitu sebuah antioksidan alami yang mampu membantu tubuh untuk meningkatkan pertahanan yang kuat tyerhadap radikal bebas dan penyakit. Ubi jalar banyak mengandung vitamin C, vitamin B dan fosfor dalam jumlah yang cukup tinggi. Ketiga kandungan dalam ubi jalar ini membuat ubi jalar menjadi sebuah alat yang ampuh melawan infeksi. Ubi jalar juga menjadi alternative penyembuhan arthritis dan meredakan rasa sakit dan pembengkakan.
Pengolahan ubi jalar menjadi sebuah makanan memang sudah dilakukan sejak zaman dahulu kala. Namun pengolahan ubi jalar hanya sebatas direbus dan digoreng begiru saja, sehingga semakin berkembangnya zaman ubi jalar semakin tidak diminati oleh konsumen karena pengolahannya yang monoton dan belum ada variasi. 
Melihat potensi besar yang ada pada ubi jalar seperti yang telah dipaparkan diatas, kami berusaha meningkatkan nilai jual ubi dengan mengolah ubi jalar tersebut menjadi sebuah donat, yang kami beri nama donat ubi jalar “Dular” . produk ini merupakan terobosan terbaru dalam pengolahan ubi jalar menjadi produk yang lebih inovatif lagi. Donat ubi ini merupakan donat yang bagus untuk kesehatan, sehingga mempunyai prospek yang lumayan bagus apabila dikembangkan sebagai suatu usaha.
1.2 Alasan

1. Meningkatkan nilai jual ubi di masyarakat.
2. Menbuat produk donat yang lebih mengenyangkan dan menyehatkan.
3. Mecari laba atau profit.
4. Melatih dan menumbuhkan jiwa wirausaha pada diri seorang mahasiswa.


1.3 Luaran yang Diharapkan

1. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak dalam bidang makanan yang menyehatkan.
2. Meningkatnya kreativitas mahasiswa dalam menciptakan inovasi yang bermanfaat bagi masyarakat.
3. Termanfaatkannya sesuatu yang belum dimamanfaatkan secara optimal menjadi barang baru yang bernilai jual tinggi.
4. Melatih mahasiswa untuk menjadi wirausaha yang handal.

1.4 Manfaat Program

1. Memberikan inovasi kepada mahasiswa dan masyarakat sekitar dalam kesempatan untuk berwirausaha dalam menambah daya saing dengan dunia luar.
2. Memacu mahasiswa untuk dapat melihat peluang usaha baru.
3. Membangun kreatifitas, kemampuan dan keterampilan mahasiswa dalam menciptakan produk yang kreatif dan inovatif.
























BAB 11
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Kapasitas Produk

	Produksi donat ubi jalar “Dular”  ini dilakukan dalam skala kecil terlebih dahulu yaitu dengan berjualan di  area kampus terlebih dahulu dengan maksud untuk membaca keinginan konsumen terlebih dahulu sejauh mana konsumen tertarik pada produk kami ini. 
	Berikut ini kami sajikan daftar produksi kami setiap minggunya. Untuk rincian awal yaitu sebagai berikut:
Dular toping gula halus	:50 buah/minggu x @ 2.000 = 100.000,00
Dular toping meses	:60 buah/minggu x @ 2.000 = 120.000,00
Dular toping keju		:60 buah/minggu x @ 2.000 = 120.000,00
Dular toping coklat 	:60 buah/minggu x @ 2.000 = 120.000,00
	Jumlah 		:230buah/minggu 		=460.000,00/minggu

2.2 Keunggulan produk
Produk dular ini banyak mengandung vitamin A, vitamin B, betakaroten, magnesium dan zink yang di dapat dari bahan bakunya sendiri yaitu ubi jalar. Dari kandungan-kandungan yang ada pada ubi jalar tersebut donat ubi jalar dular ini dapat meningkatkan pertahanan tubuh yang kuat terhadap radikal bebas dan penyakit. Kombinasi magnesium, zink dan vitamin B dapat meningkatkan penyembuhan arthritis, meredakan rasa sakit dan pembengkakan. 

2.3 Perolehan Bahan Baku
	Untuk memperoleh bahan baku yaitu ubi jalar, tepung terigu dsb kami membelinya di pasar tradisional ataupun langsung ke petani ubinya yang harganya lebih murah namun dengan kualitas yang tak kalah bagusnya.

2.4 Perolehan Bahan Tambahan
	Untuk memperoleh bahan tambahan seperti toping (meses, keju, coklat dan gula halus) gula pasir, air dingin, mentega telur, ragi instan, garam dsb kami juag memilih untuk membeli barang-barang tersebut di pasar tradisional, atau mungkin barang-barang yang tidak tersedia di pasar tradisional kami bisa membelinya di swalayan.

2.5 Rencana Tempat Produksi
	Untuk melaksanakan produksi donat ubi jalar tersebut, kami memilih di Wisma kartini gang setanjung no 4E Sekarang Gunung pati Semarang. Kami memilih tempat ini karena lokasi tempat ini yang strategis, selain itu lokasi ini juga dekat dengan kampus sehingga lebih mudah untuk melakukan produksinya. 

2.6 Rencana Pemasaran Produk
	Untuk mengawali usaha ini, kami memilih untuk memasarkan dular tersebut di lingkungan kampus terlebih dahulu sehingga kami bisa mengetahui bagaimana respon dari para mahasiswa yang telah mengkonsumsi dular tadi. Setelah kami berhasil mendapat respon yang cukup bagus dari para mahasiwa kami baru membuka stand di tempat strategis.
	Untuk metode pemasarannya kami yang pertama menggunakan people to people pastinya, baru kemudian kami mengenalkan produknya melalui brosur, social media seperti BBM, Facebook, Twitter, Instagram dll.






























BAB 111
METODE PELAKSANAAN

Program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga yaitu tahap persiapan, tahap pelaksanaan dan yang terakhir yaitu tahap monitoring,
	Pada tahap yang pertama yaitu tahap persiapan, meliputi tempat, bahan-bahan dan alat-alat yang dibutuhkan :
1. Alat dan bahan meliputi:
a. Alat : penggorengan, baskom, blender, sendok, pengaduk, spatula, serok, nampan, kompor.
b. Bahan	: ubi jalar, tepung terigu, gula pasir, air dingin, mentega, telur, susu bubuk, ragi instan garam dan aneka toping.
2. Cara kerja
1. Memilih ubi jlar yang berkualitas bagus.
2. Kupas ubi jalar lalu bersihkan.
3. Kukus ubi yang telah di bersihkan.
4. Blender ubi jalar sampai halus.
5. Campurkan tepung terigu, gula pasir, susu bubuk, dan ragi instan menjadi satu, aduk semua bahan tersebut hingga merata.
6. Masukan ubi jalar yang telah dihaluskan, lalu aduk kembali hingga merata.
7. Masukan kuning telur dan air dingin kedalam adonan, uleni hingga rata dan setengah kalis.
8. Setelah setengah kalis, tambahkan mentega dan garam, uleni terus hingga kalis elastis. Diamkan adonan sebentar, sekitar 15 menit.
9. Bentuk adonan menjadi bulat sesuai selera. Lalu diamkan sekitar 20 menit hingga adonan terlihat mengembang.
10. Buat lubang kecil di tengah bulatan.
11. Goreng adonan yang telah dibulatkan, tunggu hingga warna berubah menjadi kuning keemasan.
12. Angkat jika donat telah matang lalu tiriskan.
13. Hiasi dengan toping yang diinginkan.

Pada tahap yang kedua yaitu tahap produksi dan pemasaran produk. Produksi donat ubi jalar dular akan dilaksanakan di Wisma kartini Gang Setanjung no 4E Gunung Pati Semarang. Lokasi ini dipilih karena tempatnya yang strategis (mudah dijangkau), lokasi ini juga sangat berdekatan dengan area kampus UNNES sehingga lebih memudahkan kami dalam setiap produksinya. Produk donat ubi jalar ii awalnya akan ditawarka melalui people to people atau mulut kemulut, yang nantinya juga akan diikuti dengan promosi menggunakan brosur dan memperkenalkan produk kami melalui social media layaknya BBM, facebook, twitter, Instagram dll.
Pada tahap ketihga yaitu tahap monitoring  rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau atau evaluator dari pusat.


































BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Analisa Biaya
A. Fixed cost
Tabel. 1 Fixed cost
	No
	Nama barang
	Jumlah
	Harga satuan
	Harga total

	1
	Penggorengan
	2
	50.000,00
	100.000,00

	2
	Baskom
	2
	15.000,00
	30.000,00

	3
	Blender
	2
	320.000,00
	640.000,00

	4
	Sendok
	1 lusin
	12.000,00
	12.000,00

	5
	Pengaduk 
	2
	10.000,00
	20.000,00

	6
	Spatula
	2
	10.000,00
	20.000,00

	7
	Serok
	2
	10.000,00
	20.000,00

	8
	Nampan
	4
	15.000,00
	60.000,00

	9
	Kompor
	2
	300.000,00
	600.000,00

	10
	Parutan keju
	2
	10.000,00
	20.000,00

	11
	Regulator
	2
	45.000,00
	90.000,00

	12
	Nota
	6
	7.000,00
	42.000,00

	13
	Buku keuangan
	1
	20.000,00
	20.000,00

	14
	Galon
	3
	45.000,00
	135.000,00

	15
	Label produk
	1 rim
	100.000,00
	100.000,00

	16
	Sewa pendingin 
	5 bulan
	80.000,00
	400.000,00

	17
	Stapler
	4
	8.000,00
	32.000,00

	18
	Panci
	2
	50.000,00
	100.000,00

	19
	Tabung gas 3kg
	2
	200.000,00
	400.000,00

	
	
	
	Total
	2.841.000,00

	
	
	
	Penyusutan 10 %
	284.100,00



B. Variabel Cost
Tabel 2. Variabel cost
	
	No
	Nama barang
	Jumlah
	Harga satuan
	Harga total

	1
	Ubi jalar
	40
	4.000,00
	160.000,00

	2
	Tepung terigu
	70
	10.000,00
	700.000,00

	3
	Gula pasir
	10
	12.000,00
	120.000,00

	4
	Air
	10
	17.000,00
	170.000,00

	5
	Mentega
	15
	8.000,00
	120.000,00

	6
	Telur
	40
	20.000,00
	400.000,00

	7
	Susu bubuk
	5
	20.000,00
	100.000,00

	8
	Ragi instan
	2
	10.000,00
	20.000,00

	9
	Garam
	2
	2.500,00
	5.000,00

	10
	Gula halus
	8
	4.000,00
	32.000,00

	11
	Coklat
	12
	8.000,00
	96.000,00

	12
	Meses
	12
	5.000,00
	60.000,00

	13
	Keju
	12
	8.000,00
	96.000,00

	14
	Plastik kemas
	20
	5.000,00
	100.000,00

	15
	Isi ulang gas LPG
	10
	17.000,00
	170.000,00

	16
	Staples
	4
	3.000,00
	12.000,00

	
	Jumlah
	2.361.000,00



Penjualan per minggu:
Dular toping gula halus	:50 buah/minggu x @ 2.000 = 100.000,00
Dular toping meses	:60 buah/minggu x @ 2.000 = 120.000,00
Dular toping keju		:60 buah/minggu x @ 2.000 = 120.000,00
Dular toping coklat 	:60 buah/minggu x @ 2.000 = 120.000,00
	Jumlah 		:230buah/minggu 		=460.000,00/minggu

Penjualan selama 4 bulan
16  460.000,00	=	7.360.000,00


C. Uji kelayakan Produksi

a. Biaya produksi 	= Fixed Cost + Variable Cost
= Rp 2.841.000,00 + Rp 2.361.000,00
= Rp 5.202.000,00
b. Keuntungan 	= Pendapatan – Biaya Produksi
= Rp 7.360.000,00 - Rp 5.202.000,00
= Rp 2.158.000,00
c. B/C rata-rata	= pendapatan/ investasi
= Rp 7.360.000,00 / Rp 5.202.000,00
= 1,41
d. Proceed	= net Profit + penyusutan
= Rp 2.158.000,00 + Rp 284.100,00
= Rp 2.442.100,00
e. Payback periode= biaya produksi/ proses
= Rp 5.202.000,00 / Rp 2.442.100,00
= 2.13 (2 bulan modal kembali)
f. BEP volume produksi	= Total Biaya/ Harga
= Rp 5.202.000,00 / Rp 2.000,00
= 2.601 (produk mencapai 2.601 pada titik impas)
g. BEP biaya produksi	= total biaya/ volume produksi
= Rp 5.202.000,00  / (230 x 16)
= Rp 1.414,00
h. Rate of Return on Investasi	= (Proceed/Biaya Produksi) x 100%
=(Rp2.442.100,00/Rp5.202.000,00)x100%
= 46,95%
i. Rasio keuntungan terhadap pendapatan
= (keuntungan/ biaya produksi) x 100%
= (Rp 2.158.000,00 / Rp5.202.000,00) x 100%
= 41,48 %
		Berdasarkan analisis keuangan di atas, maka usaha “Donat Ubi Jalar” layak untuk dijadikan usaha yang mempunyai prospek kedepan yang baik apabila dikelola dengan benar dan sesuai rancangan yang dibuat. 

Tabel 3. Ringkasan Anggaran Biaya
	No.
	Pengeluaran
	Total

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp 2.841.000,00

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp 2.361.000,00

	3.
	Perjalanan 
	Rp 900.000,00

	4.
	Lain-lain
	Rp 850.00.000,00

	Jumlah
	Rp 6.952.000,00






4.1 Jadwal Kegiatan
Tabel 4. Rencana Kegiatan
	No.
	Rencana Kegiatan
	Bulan ke

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Pengumpulan bahan baku dan tambahan serta persiapan peralatan 
	
	
	
	
	

	2.
	Proses Produksi dan Pengemsan
	
	
	
	
	

	3.
	Pengenalan dan Pemasaran Produk
	
	
	
	
	

	4.
	Analisa Hasil Pengembangan Produk
	
	
	
	
	

	5.
	Pelaporan
	 
	 
	 
	 
	

	6.
	Seminar Hasil
	 
	 
	 
	 
	


























LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Lisa Indriyani

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi/ Fakultas
	Pendidikan Akuntansi/ Fakultas Ekonomi 

	4
	NIM
	7101414254

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Demak, 30 Juni 1996 

	6
	E-mail   
	Lindriyani95@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085293535030



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN GROGOL 1
	MTs N Karangtengah
	SMk N 1Demak

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Pemanfaatan Ubi Jalar sebagai makanan yang dapat menyehatkan tubuh donat ubi jalar “dular”
							Semarang, 9 Juni 2015
							 Pengusul,	

										
							( Lisa Indriyani )
NIM. 7101414254

A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Anisa Fitrianingtyas

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi/ Fakultas
	Pendidikan Bahasa Inggris/Bahasa dan Seni

	4
	NIM
	2201413141

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Sragen, 5 Maret 1995

	6
	E-mail   
	Anisafitrianingtyas1@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089668663648



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Ngelowetan
	SMP N 1 Mijen
	SMA N 2 Demak

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


  
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Pemanfaatan Ubi Jalar sebagai makanan yang dapat menyehatkan tubuh donat ubi jalar “dular”

Semarang, 9 Juni 2015
							 Pengusul,
							

	
(Anisa Fitrianingtyas)
								NIM. 2201413141
A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Dini Agusmiati

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi/ Fakultas
	Pendidikan Akuntansi/Ekonomi

	4
	NIM
	7101414126

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pekalongan, 31 Agustus 1996

	6
	E-mail   
	Diniagusmiati1@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085741542867



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Harjosari
	SMP 3 Doro
	SMA N 1 Kajen

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
		2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-



D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Pemanfaatan Ubi Jalar sebagai makanan yang dapat menyehatkan tubuh donat ubi jalar “dular”

						Semarang, 9 Juni 2015
							 Pengusul,
							

						(Dini Agusmiati)
NIM. 7101414126
Lampiran 2. Justifikasi Anggaran kegiatan
a. Peralatan penunjang

	Nama barang
	Justifikasi Pemakaian
	Jumlah
	Harga satuan
	Harga total

	Penggorengan
	Menggoreng adonan donat
	2
	50.000,00
	100.000,00

	Baskom
	Menguleni adonan
	2
	15.000,00
	30.000,00

	Blender
	Menghaluskan ubi
	2
	320.000,00
	640.000,00

	Sendok
	Menakar garam, gula dll
	1 lusin
	12.000,00
	12.000,00

	Pengaduk 
	Mengaduk adonan
	2
	10.000,00
	20.000,00

	Spatula
	Membolak-balik donat
	2
	10.000,00
	20.000,00

	Serok
	Mengangkat donat yang telah matang
	2
	10.000,00
	20.000,00

	Nampan
	Wadah donat yang telah matang
	4
	15.000,00
	60.000,00

	Kompor
	Memasak donat
	2
	300.000,00
	600.000,00

	Parutan keju
	Memarut keju
	2
	10.000,00
	20.000,00

	Regulator
	Pelengkap kompor
	2
	45.000,00
	90.000,00

	Nota
	Bukti transaksi
	6
	7.000,00
	42.000,00

	Buku keuangan
	Arsip keuangan
	1
	20.000,00
	20.000,00

	Galon
	Tempat air
	3
	45.000,00
	135.000,00

	Label produk
	Memberi label produk
	1 rim
	100.000,00
	100.000,00

	Sewa alat pendingin
	Mendinginkan air
	5 bulan
	75.000,00
	375.000,00

	Stapler
	Menstaples kemasan produk
	4
	8.000,00
	32.000,00

	Panci
	Mengkukus ubi
	2
	50.000,00
	100.000,00

	Tabung gas 3kg
	Pelengkap kompor
	2
	200.000,00
	400.000,00

	
	
	
	Total
	2.841.000,00

	
	
	
	


b. Bahan habis pakai
	Nama barang
	Justifikasi pemakaian
	Jumlah
	Harga satuan
	Harga total

	Ubi jalar
	Bahan baku
	40
	4.000,00
	160.000,00

	Tepung terigu
	Bahan baku
	70
	10.000,00
	700.000,00

	Gula pasir
	Bahan tambahan
	10
	12.000,00
	120.000,00

	Air
	Bahan tambahan
	10
	17.000,00
	170.000,00

	Mentega
	Bahan tambahan
	15
	8.000,00
	120.000,00

	Telur
	Bahan tambahan
	40
	20.000,00
	400.000,00

	Susu bubuk
	Bahan tambahan
	5
	20.000,00
	100.000,00

	Ragi instan
	Bahan tambahan
	2
	10.000,00
	20.000,00

	Garam
	Bahan tambahan
	2
	2.500,00
	5.000,00

	Gula halus
	Bahan tambahan
	8
	4.000,00
	32.000,00

	Coklat
	Bahan tambahan
	12
	8.000,00
	96.000,00

	Meses
	Bahan tambahan
	12
	5.000,00
	60.000,00

	Keju
	Bahan tambahan
	12
	8.000,00
	96.000,00

	Plastik kemas
	Membungkus donat
	20
	5.000,00
	100.000,00

	Isi ulang gas LPG
	Bahan bakar kompor
	10
	17.000,00
	170.000,00

	Staples
	Menstaples bungkus
	4
	3.000,00
	12.000,00

	
	Jumlah
	2.361.000,00



c. perjalanan
	Material 
	Justifikasi
Perjalanan
	Kuantitas
	HargaSatuan 
	Jumlah

	MembeliBahan Baku kepasar Johar dan toko obat tradisional di Semarang
	Penting, mengetahui keadaan pasar
	2x pp (3orang)	
	50.000,00
	300.000,00

	Membeli Peralatan Penunjang ke toserba di Semarang
	Penting, memperoleh bahan baku
	1x pp (3 orang)	
	50.000,00
	150.000,00

	Melakukan promosi dan pemasaran produk di sekitar kampus dan kota Semarang
	Penting, karena  untuk memperoleh konsumen dan promosi produk 
	3x pp (3 orang)	
	50.000,00
	 450.000,00

	SUBTOTAL 
	900.000,00



d. lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Penyusunan proposal dan laporan
	Pembuatan,  penggandaan
	5 kali
	20.000,00
	 100.000,00

	Publikasi / promosi
	Pembuatan Pamflet, brosur, web, diskon,dll
	1 paket
	750.000,00
	750.000,00

	Subtotal 
	850.000,00




















Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Jabatan
	UraianTugas

	1       
	Lisa Indriyani
	Pend. Akuntansi
	Ketua
	Perizinan, Produksi, PengerjaanLaporan

	2     
	Anisa Fitrianingtyas
	Pend. Bahasa inggris  
	AngggotaPelaksana I
	Pembelianalatdanbahanuntukproduksi, produksi

	3
	Dini Agusmiati
	Pend. Akuntansi
	AnggotaPelaksana II
	Pembelianalatdanbahanuntukproduksi, produksi








Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Lisa Indriyani
NIM			: 7101414254
Program Studi   	: Pendidikan Akuntansi
Fakultas   		: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul: upaya pemanfaatan ubi jalar menjadi donat yang dapat menyehatkan tubuh, donat ubi jalar “dular”  yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang, 9 Juni 2015
Pembantu Rektor III					yang menyatakan
Bidang kemahasiswaan 


(Prof. Dr. Masrukhi, M.pd)				(Lisa Indriyani)
NIP/NIK.196205081988031002			7101414254
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