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LAMPIRAN – LAMPIRAN

RINGKASAN
Masyarakat Indonesia sudah sangat familiar dengan bakpao, namun bakpao dengan ukuran besar karena esensi dari bakpao haruslah mengenyangkan. Seiring dengan perkembangan zaman perilaku masyarakat berubah, masyarakat cenderung tidak ingin makan terlalu banyak karena akan membuat gemuk. Dahulu gemuk merupakan lambang kemakmuran, namun sekarang gemuk bagi remaja adalah sebuah malapetaka. Melihat fenomena tersebut kami mengemas bakpao dengan porsi mini atau kami sebut Bakpao Imut, dengan bakpao ukuran mini ini maka konsumen tidak perlu makan bakpao dengan porsi besar. Agar bakpao imut ini memiliki daya tarik tersendiri maka kami memberikan isian bakpao dengan irisan buah, namun tetap menyediaakan bakpao dengan isian yang sama seperti dipasaran.

Pengenalan bakpao imut ini akan dilakukan secara langsung dari mulut ke mulut, menggunakan brosur, serta memanfaatkan kecanggihan teknologi yaitu dengan menggunakan media sosial. Dari hal tersebut kami berharap bakpao imut dapat dikenal masyarakat dengan lebih cepat serta kami tidak hanya menerapkan direct selling / penjualan secara langsung melainkan dapat dengan menerapkan metode pemesanan penjualan, kami juga akan menawarkan layanan pesan antar. Target yang kami tuju adalah anak-anak dan remaja. 

BAB I

PENDAHULUAN
A. Latar Belakang Masalah
Bakpao adalah makanan tradisional Tionghoa, bakpao sendiri berasal dari bahasa Hokkian yang dituturkan mayoritas orang Tionghoa di Indonesia. Pao berati bungkusan, dan bak  berarti daging, jadi bakpao berarti bungkusan daging. Kulit bakpao dibuat dari adonan tepung terigu yang diberi ragi kemudian untuk isinya dimasukan daging cincang. Seiring dengan perkembangan zaman isi bakpao tidak hanya daging, di Indonesia sendiri bakpao beraneka rasa lebih diminati oleh masyarakat. 

Di Indonesia pada umumnya bakpao memiliki ukuran yang besar sehingga kurang cocok jika seseorang ingin memakan bakpao dengan lebih dari satu rasa. Melihat fenomena ini kami melihat adanya peluang usaha untuk memproduksi bakpao berukuran kecil dengan berbagai rasa serta akan menambahkan potongan buah untuk beberapa menu. Di kalangan masyarakat Indonesia marak perilaku remaja yang takut gemuk, hal ini juga menjadi dasar kami membuat bakpao berukuran mini. Bakpao Imut akan memiliki varian rasa dan nama yang unik untuk berbagai varian rasa. Pemberian nama yang unik akan menumbuhkan rasa penasaran masyarakat. Produk yang akan kami jual akan dikemas lebih menarik dan akan diperhatikan kebersihan dalam produksi hingga produk sampai pada konsumen. Bakpao Mini akan dijual dengan harga yang dapat dijangkau oleh berbagai lapisan masyarakat. Jadi dengan itu kami dapat memenuhi keinginan masyarakat dalam menyajikan makanan yang higenis dengan harga yang relatif murah. 

B.  Perumusan Masalah
1. Bagaimana caranya agar masyarakat tertarik terhadap Bakpao Imut Rasa Yahut ?

2. Bagaimana metode pelaksanaan produksi Bakpou Imut Rasa Yahut agar dapat seseuai dengan selera masyarakat ?

3. Bagaimana metode pemasaran yang akan diterapkan untuk mengembangkan dan mengenalkan Bakpao Imut Rasa Yahut kepada masyarakat luas ?

C. Tujuan
1. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausahawan muda yang kompeten.
2. Menciptakan inovasi terhadap bakpao agar dapat dikonsumsi untuk msyarakat yang sedang menjalankan program diet.

3. Membuat dan mengembangkan strategi pemasaran dalam memperkenalkan produk baru kepada masyarakat.

D. Luaran Yang Diharapkan
Dengan usaha ini diharapkan dapat memenuhi keinginan masyarakat terhadap aneka rasa pada Bakpao. Bakpao imut akan dihadirkan dengan berbagai rasa, rasa yang akan ditawarkan adalah coklat, gula kacang, keju, kelapa, dan berbagai rasa buah. Sasaran dari usaha ini adalah mahasiswa karena lokasi usaha yang berada di area kampus. Kami optimis bahwa usaha ini akan berkembang karena harga bakpau yang ditawarkan terjangkau oleh mahasiswa dan masyarakat, selain itu bakpao imut akan dijamin kebersihannya. Jadi konsumen dapat memperoleh makanan sehat dengan harga yang murah.

E. Kegunaan
Manfaat yang ingin dicapai dari usaha ini adalah pengalaman berwirausaha bagi kami serta agar dapat menumbuhkan jiwa kewirausahaan bagi mahasiswa. Program ini juga diharapkan menjadi alternatif untuk mengembangkan sisi kreatif mahasiswa serta mendorong mahasiswa untuk membuat inovasi terhadap berbagai produk.
 
BAB II

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Usaha ini dimulai dengan mencari penjual bahan baku untuk membuat bakpao dengan harga yang murah agar biaya produksi tidak terlalu bengkak. Sebelum membuka lapak untuk menjual bakpao, kami akan mempromosikan bakpao imut melalui berbagai media sosial. Dalam proses produksi kami akan dibantu oleh satu orang karyawan yang sudah mahir dalam membuat bakpao, dengan ini diharapkan agar tekstur bakpao lebih lembut serta rasanya yang lezat agar dapat diterima oleh masyarakat. Proses produksi akan dibuat dirumah karyawan karena dalam membuat bakpao memerlukan tempat yang bersih sehingga tidak dapat diproduksi langsung dipinggir jalan. Setelah selesai dalam menentukan pemasok untuk bahan baku serta karyawan yang baik, maka kami akan mencari lokasi untuk membuka lapak.

Lokasi yang dipilih adalah sekitar wilayah UNNES (Universitas Negeri Semarang).  UNNES dipilih karena semua anggota dari usaha ini adalah mahasiswa aktif UNNES, dengan pemilihan lokasi di UNNES akan menghemat biaya transportasi bagi para anggota sehingga akan lebih mudah untuk mengenalkan produk kami, selain itu pemilihan lokasi ini dikarenakan di UNNES bakpao yang dipasarkan memiliki ukuran yang besar dengan rasa yang biasa. Hal tersebut membuat kami tertarik untuk memberikan inovasi terhadap bakpao. Bakpao yang akan kami produksi memiliki ukuran yang kecil dan kami menawarkan berbagai varian rasa. Ukuran bakpao yang kecil akan memungkinkan konsumen memakan bakpao dengan berbagai rasa tanpa harus merasakan kenyang yang berlebihan. Bakpao yang akan diproduksi akan dikombinasikan dengan potongan buah, potongan buah didalam bakpau inilah yang akan menjadi daya tarik bagi konsumen. Selain potongan buah kami menghadirkan bakpao dengan rasa tempo dulu, yaitu bakpao dengan isi gula jawa. Varian isi yang sama seperti dipasaran juga akan kami produksi seperti rasa coklat, keju, dan kacang namun tidak memproduksi bakpao dengan isi daging. Selain itu tadi kami akan memproduksi bakpao isi jamur untuk hari hari tertentu. Isian jamur ini akan kami jadikan menu khusus dan hanya akan disajikan satu minggu sekali atau dua kali saja.  

Dalam mempromosikan produk angkah awal yang akan dilakukan adalah dengan memberikan sample kepada mereka yang memiliki jaringan sosial luas dan meminta mereka untuk mengunggahnya di sosial media, dengan itu diharapkan bakpao imut akan lebih dikenal masyarakat Semarang khususnya mahasiswa UNNES dan penduduk sekitar UNNES. Selain akan membuka lapak kami akan membuka jasa pesan antar, dan membuka lapak di media sosial seperti instagram, path, serta bbm. Kami membuka layanan pesan antar untuk pembelian paling sedikit 10 bakpao, atau dapat kurang namun akan kami masukan dalam daftar pesanan sehingga ketika mengantar barang kepada konsumen tidak akan rugi pada bahan bakar transportasi. Bakpao imut dijual dengan harga Rp. 1000,00 hingga Rp. 2.500,00 per buah.

BAB III

METODE PELAKSANAAN
Metode pelaksanaan dalam program ini adalah 

1. Identifikasi masalah

Masalah utama yang menjadi dasar pelaksaan kegiatan ini adalah ukuran bakpao yang terlalu besar dengan isian yang biasa, serta pola hidup remaja yang gemar membeli makanan dengan inovasi baru. Berikut adalah analisis SWOT dari usaha Bakpao imut kami :

a. Strength (Kekuatan)

Kekuatan yang kami miliki dalam kegiatan ini adalah bahan baku yang mudah didapat, bakpao yang ditawarkan memiliki berbagai varian isian serta ukuran yang kecil, produk dijamin kebersihannya, serta proses produksi cukup mudah.

b. Weakness (Kelemahan)

Kelemahan kami dalam bisinis ini adalah produk yang tidak tahan lama, serta kurangnya pengalaman berwirausaha dari para anggota, selain itu anggota yang masih menjadi mahasiswa aktif akan sulit untuk mengatur waktu untuk diluangkan pada bisnis ini. 

c. Opportunities (Peluang)

Peluang yang kami miliki dari usaha ini adalah masyarakat sekitar UNNES yang cendurung konsumtif dengan daya beli yang tinggi mengingat harga produk kami yang terjangkau, jumlah penduduk yang tinggi, serta belum ada pesaing bagi produk kami.

d. Threat ( Hambatan)

Hambatan yang akan kami hadapi adalah kepercayaan masyarakat mengenai rasa dari produk yang kami tawarkan.

2. Tahap persiapan dan survey

Pada tahap ini kami mencari lokasi yang cocok untuk membuka lapak berjualan serta mencari pemasok bahan baku dengan harga yang murah dan kualitas yang bagus. 

1. Pengadaan alat dan bahan

Pada tahap ini pembelian alat penunjang serta bahan dilakukan. Pemilihan kualitas alat maupun bahan demi kualitas produk merupakan hal yang sangat penting. Pembelian alat akan dilakukan dipasar agar harga alat murah sehingga dana dapat dialokasikan untuk kepentingan yang lain, untuk pembelian bahan baku akan dipilih toko yang sudah terpercaya agar bahan baku yang akan kami pakai memiliki kualitas yang baik.

2. Tahap promosi

Pengenalan produk terhadapat kalayak umum akan dilakukan dengan menggunakan brosur serta penggunaan media sosial. Kemajuan teknologi akan mempermudahkan kami dalam mengenalkan produk ke masyarakat. Selain menggunakan media sosial pengenalan produk akan dilakukan dari mulut ke mulut. 

3. Proses produksi

Proses produksi dilakukan di rumah karyawan, karyawan yang akan membuat bakpao merupakan kerabat dari ketua program kreativitas mahasiswa ini. 

4. Tahap penjualan

Penjualan produk akan dilakukan dengan penjualan langsung, yaitu konsumen datang ke stand / lapak yang telah kami buka. Selain direct selling kami juga menerapkan mekanisme pemesanan dengan memasang foto produk diberbagai media sosial.

5. Tahap evaluasi dan pengembangan usaha

Pada tahap ini dilakukan penghitungan pengeluaran dan pemasukan dari produksi miniatur. Pada tahap ini pula kami menganalisis apakah stategi pemasaran sudah mengahsilkan untuk maksimal atau belum. Selain itu, dilakukan pula evaluasi terhadap modal yang ada. 

6. Laporan pertanggungjawaban

Laporan pertanggungjawaban akan dilaksanakan setiap akhir periode kegiatan.

BAB IV

BIAYA dan JADWAL KEGIATAN
A. Anggaran Biaya

Table 3.1 

1.1. Anggaran Biaya

	No
	Barang
	Jumlah Barang
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah Harga (Rp)

	Biaya Peralatan

	1.
	Grobag
	1 unit
	3.000.000
	    5.000.000

	2.
	Meja Lapak
	1 unit
	   550.000 
	       550.000

	3.
	Dandang 
	1 unit
	   300.000
	       300.000

	4.
	Kompor Gas
	1 unit
	   150.000
	       150.000

	5.
	Tabung Elpiji
	1 unit
	   125.000
	       125.000

	6.
	Regulator dan slang elpiji
	1 unit
	   200.000
	       200.000

	7
	Peralatan penunjang lainnya
	
	   500.000
	  500.000

	Subtotal
	    6.825.000

	Biaya Habis Pakai

	1.
	Tepung Terigu
	10   kg
	     8.000
	   80.000

	2.
	Vernivan
	  ¼  kg
	100.000
	   25.000

	3.
	Mentega putih
	 2½ kg
	  16.000
	   40.000

	4.
	Gula Pasir
	 5    kg
	  12.500
	 625.000

	5.
	Gula Aren
	 3    kg
	  20.000
	   60.000

	6.
	Keju Batang
	   ¾ kg  
	  80.000
	  60.000

	7.
	Coklat Batang
	   ¾ kg
	  50.000
	  36.000

	8.
	Buah – buahan
	
	100.000
	 100.000

	Subtotal
	   1.026.000

	Biaya Sarpras dan Promosi

	1.
	Promosi 
	
	      175.000
	       525.000

	2.
	Transportasi
	
	      150.000
	       450.000

	3.
	Biaya Cetak Brosur
	300 lembar
	             500
	       150.000

	Subtotal
	    1.125.000

	Biaya Lain-lain

	1.
	Biaya Cetak Laporan
	120 lembar
	             300
	         36.000

	2.
	Jilid
	6 jilid
	          2.000
	         12.000

	3.
	Biaya Listrik
	3 bulan
	        30.000
	         90.000

	4.
	Konsumsi 
	3 bulan
	        50.000
	       150.000

	Subtotal
	       288.000

	Total
	    9.264.000

	Dana Kemungkinan tak terduga 5%*Total
	       463.200

	Grand Total Permodalan
	    9.727.200



B. Jadwal Kegiatan

	No
	Uraian Kegiatan
	Waktu

	
	
	BULAN I
	BULAN II
	BULAN III

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Identifikasi masalah
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Persiapan tempat dan

peralatan produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Pengadaan alat dan bahan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Penjualan di lingkungan kampus


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Promosi dengan sosial media dan brosur
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Proses Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Penjualan Produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8.
	Laporan Pertanggungjawaban
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



LAMPIRAN – LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing

1. Ketua Pelaksana

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	 Rohana

	2
	Jenis Kelamin
	 Perempuan

	3
	Program Studi
	 Akuntansi, S1

	4
	Nomor Induk Mahasiswa
	 7211413046

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	 Semarang, 7 November 1994

	6
	E-Mail
	 Rohananaa@yahoo.com

	7
	Nomor HP
	 081575638952


B. Riwayat Pendidikan 

	No
	Pendidikan
	Tempat
	Tahun

	 
	 
	 
	Dari
	Sampai

	1
	SD
	 SD N Jomblang 04 Semarang
	 2001
	 2007

	2
	SMP
	SMP N 8 Semarang 
	 2007
	 2010

	3
	SMA
	SMK N 2 Semarang 
	 2010
	 2013

	4
	Perguruan Tinggi
	Universitas Negeri Semarang 
	 2013
	Sekarang 


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 

	3
	 
	 
	 


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 







Semarang, 8 Juni 2015






Ketua Pelaksana,






Rohana

NIM. 7211413046

2. Anggota Pelaksana 1

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	 Sri Wahyuni Hadiningtiyas

	2
	Jenis Kelamin
	 Perempuan

	3
	Program Studi
	 Akuntansi, S1

	4
	Nomor Induk Mahasiswa
	 7211413047

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	 Semarang, 18 Juni 1995

	6
	E-Mail
	 sayatiyas@gmail.com

	7
	Nomor HP
	 083842227633


B. Riwayat Pendidikan 

	No
	Pendidikan
	Tempat
	Tahun

	 
	 
	 
	Dari
	Sampai

	1
	SD
	SDN Jatingaleh 01 Semarang
	 2001
	2007 

	2
	SMP
	 SMP N 11 Semarang
	 2007
	 2010

	3
	SMA
	 SMK N 2 Semarang
	 2010
	 2013

	4
	Perguruan Tinggi
	 Universitas Negeri Semarang
	2013
	Sekarang 


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 

	3
	 
	 
	 


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 







Semarang, 8 Juni 2015






Pelaksana,






Sri Wahyuni Hadiningtiyas

NIM. 7211413047

3. Anggota Pelaksana 2

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	 Nouvienda Arifianti

	2
	Jenis Kelamin
	 Perempuan

	3
	Program Studi
	 Akuntansi, S1

	4
	Nomor Induk Mahasiswa
	 7211413095

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	 Semarang, 6 November 1995

	6
	E-Mail
	 Vendavendi70@yahoo.co.id

	7
	Nomor HP
	 08995542575


B. Riwayat Pendidikan 

	No
	Pendidikan
	Tempat
	Tahun

	 
	 
	 
	Dari
	Sampai

	1
	SD
	 SD N Taman Pekunden Semarang
	2001 
	2007 

	2
	SMP
	 SMP N 29 Semarang
	 2007
	2010 

	3
	SMA
	 SMK N 2 Semarang
	 2010
	2013 

	4
	Perguruan Tinggi
	 Universitas Negeri Semarang
	2013 
	Sekarang


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 

	3
	 
	 
	 


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 







Semarang, 8 Juni 2015






Pelaksana,






Nouvienda Arifianti
NIM. 7211413095

4. Anggota Pelaksana 3

E. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	 Catur Sari Maqfiroh

	2
	Jenis Kelamin
	 Perempuan

	3
	Program Studi
	 Akuntansi, S1

	4
	Nomor Induk Mahasiswa
	 7211413101

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	 Semarang, 5 Februari 1995

	6
	E-Mail
	 iamcacak@gmail.com

	7
	Nomor HP
	 085747420347


F. Riwayat Pendidikan 

	No
	Pendidikan
	Tempat
	Tahun

	 
	 
	 
	Dari
	Sampai

	1
	SD
	 SD N Gemah 01-01 Semarang
	 2001
	2007 

	2
	SMP
	 SMP N 9 Semarang
	 2007
	2010 

	3
	SMA
	 SMK N 2 Semarang
	 2010
	2013 

	4
	Perguruan Tinggi
	 Universitas Negeri Semarang
	2013 
	Sekarang


G. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 

	3
	 
	 
	 


H. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 







Semarang, 8 Juni 2015






Pelaksana,






Catur Sari Maqfiroh
    NIM. 721141309101
Lampiran 2. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Rohana
	Akuntansi
	
	14 jam
	Ketua pelaksana program, produksi, dan pemasaran.

	2.
	Nouvienda Arfianti
	Akuntansi
	
	13 jam
	Penjualan dan pemasaran. 

	3.
	Sri Wahyuni Hadiningtiyas
	Akuntansi
	
	13 jam
	Penjualan, keuangan dan pemasaran.

	4.
	Catur Sari M.
	Akuntansi
	
	13 jam
	Penjualan dan pemasaran.



Lampiran 3. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 

Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
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