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RINGKASAN
KEJAMBI (Kerupuk Jambu Biji) merupakan inovasi makanan ringan pelengkap yang kaya manfaat. Mengingat banyak dari rakyat indonesia yang menyukai kerupuk sebagai pelengkap makan mereka. Melalui kerupuk jambu biji ini, kami yakin selain nikmat dijadikan pelengkap makana dan cemilan ringan, kerupuk ini juga kaya karena melalui perpaduan antara buah jambu biji yang kaya manfaat.
Kerupuk merupakan pilihan yang tepat karena hampir seluruh masyarakat menyukai kerupuk sebagai pelengkap makan mereka.
Target pemasaran kerupuk ini adalah seluruh lapisan masyarakat, mulai dari anak-anak sampai orang dewasa, mengingat kerupuk adalah bagian penting dari masyarakat Indonesia  dan merupakan makanan khas asli Indonesia.
Metode yang dipakai dalam mempromosikan KEJAMBI (Kerupuk Jambu Biji) adalah informasi dari mulut ke mulut, warung-wrung makanan dan bekerja sama dengan pasar-pasar tradisional.



1

13

BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Kerupuk adalah salah satu makanan ringan yang sangat digemari masyarakat. Kerupuk atau krupuk adalah makana ringan yang pada umumnya dibuat dari adonan tepung tapioka dicampur bahan perasa seperti udang atau ikan. Kerupuk dibuat dengan mengukus adonan sampai matang, kemudian dipotong tipis-tipis, dikeringkan di bawah sinar matahari sampai kering dan digoreng dengan minyak goreng yang banyak.
Kerupuk kali ini akan dipadukan dengan rasa khas dari jambu biji, sehingga menghasilkan kerupuk yang mempunyai cita rasa baru serta sangat sehat untuk dikonsumsi. Buah jambu biji merah memiliki segudang manfaat untuk manusia. Hal ini di karenakan buah jambu biji kaya akan kandungan nutrisi yang sangat berkhasiat bagi kesehatan maupun perawatan kecantikan. Jambu merah sangat mudah ditemui di Indonesia, karena tanaman buah ini sangat dapat tumbuh dengan subur di iklim tropis seperti Indonesia sehingga kualitas hasilnyapun sangat baik.
Berikut ini merupakan beberapa manfaat buah jambu biji merah, diantaranya yaitu :
1. Buah jambu biji memiliki kandungan senyawa antioksidan yang sangat tinggi yang dihasilkan oleh kandungan vitamin C, kandungan vitamin C sangat dibutuhkan oleh tubuh untuk pembentukan sintesis kolagen di dalam tubuh. Kolagen merupakan protein yang di butuhkan oleh tubuh dalam menjaga integritas pada pembuluh darah, kulit, tulang dan organ tubuh lainnya.
2. Buah jambu biji merah juga sangat berkhasiat dalam menjaga kesehatan pencernaan, karena di dalam buah jambu biji mengandung serat alami yang sangat bermanfaat dalam melancarkan system pencernaan seperti susah BAB, sembelit serta membuang zat-zat berbahaya di dalam usus.
3. Buah jambu biji merah juga kaya akan vitamin B kompleks, sehingga sangat bermnafaat untuk menjaga kesehatan tubuh.
4. Selain itu, buah jambu biji merah juga sangat berkhasiat dalam menurunkan tekanan darah tinggi, karena di dalam buah jambu biji merah terdapat kandungan kalium yang mampu menstabilkan tekanan darah.
5. Kandungan mineral tembaga yang terdapat pada buah jambu biji sudah terbukti khasiatnya dalam menjaga fungsi kelenjar tiroid, jika terjadi gangguan pada kelenjar tiroid maka akan menyebabkan munculnya penyakit serius.
6. Kandungan mineral lainnya yang terdapat pada buah jambu biji merah yaitu mangan, kandungan mangan dapat membantu dalam menyerap nutrisi pada makanan yang kita konsumsi. Oleh karena itu, konsumsilah makanan yang sehat agar nutrisi yang diserap tubuh lebih maksimal.
7. Buah jambu biji merah juga sangat berkhasiat dalam mengobati penyakit demam berdarah, karena buah jambu biji merah kaya akan kandungan zat besi yang dapat membantu pembentukan sel darah baru di dalam tubuh.
8. Jambu biji kaya akan kandungan magnesium yang sangat berkhasiat untuk relaksasi, sehingga dapat membantu dalam mengendurkan otot-otot saraf di dalam tubuh. Selain itu, mengkonsumsi buah jambu biji merah setelah melakukan aktivitas seharian dapat mengembalikan stamina yang hilang.
9. Vitamin B3 dan B6 yang terdapat di dalam buah jambu merah sangat berguna dalam membantu menjaga fungsi otak dengan cara melancarkan sirkulasi darah dengan baik.
10. Buah jambu merah juga sangat bermanfaat untuk menjaga kesehatan kulit, karena di dalam buah jambu biji merah mengandung vitamin C, beta-karoten dan juga antioksidan yang sangat tinggi. Sehingga kulit akan tampak lebih cerah, lembut dan jauh dari gangguan kulit seperti jerawat, kulit kering, kulit berminyak dan gangguan kulit lainnya. Maka tak heran jika buah jambu biji sering dijadikan sebagai bahan untuk membuat lotion untuk kulit wajah dan tubuh.
1.2 Perumusan Masalah
1. Bagaimana menciptakan kerupuk yang enak yang bergizi dengan harga terjangkau oleh masyrakat luas ?
2. Bagaimana menciptakan peluang usaha bagi mahasiswa ?
3. Bagaimana cara memanfaatkan sumber daya alam yang tersedia ?
1.3 Tujuan Program 
1. Menciptakan makanan ringan yang bergizi dan terjangkau masyarakat luas.
2. Menciptakan peluang usaha bagi mahasiswa.
3. Memanfaatkan sumber daya alam yang tersedia.
1.4 Luaran yang Diharapkan
1. Dapat mengeluarkan produk kerupuk yang tidak hanya enak tapi juga memiliki kandungan gizi bagi tubuh yang terdapat dari buah jambu biji serta dengan harga yang sangat terjangkau.
2. Dapat menciptakan peluang saha bagi mahasiswa yang kreatif
3. Dapat memanfaatkan sumber daya alam yang tersedia di sekitar lingkungan masyarakat.
1.5 Kegunaan Program
1. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan bagi mahasiswa.
2. Menumbuhkan kreativitas pada mahasiswa dalam menciptakan produk-produk baru.
3. Menciptakan peluang usaha bagi mahasiswa.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Prospek Pengembangan Usaha Kerupuk
Kerupuk merupakan panganan yang hampir setiap hari dikonsumsi masyarakat luas karena harganya yang sangat terjangkau, selain itu kerupuk juga cemilan yang nikmat untuk dinikmati siapapun dan kapanpun. Oleh karena itu banyak berkembang berbagai jenis kerupuk dipasaran. Mulai dari kerupuk yang biasa sampai yang beraneka rasa. Maka dari itu kami ingin menciptakan kerupuk dengan perpaduan buah sehat agar menambah gizi pada kerupuk tersebut. Jambu biji banyak ditemukan diberbagai daerah dan mudah ditemukan, jambu biji juga banyak mengandung vitamin seperti C dan dapat mencegah berbagai penyakit didalam tubuh. Karena itulah, kami terdorong untuk membuat kerupuk dengan perpaduan buah jambu biji dengan harga terjangkau, hal ini dikarenakan :
1. Kerupuk adalah makanan favorit masyarakat kebanyakan.
2. Harga kerupuk yang terjangkau sehingga banyak peminatnya.
3. Menciptakan kerupuk yang mempunyai nilai gizi.
4. Dapat dijadikan oleh-oleh bagi keluarga
5. Sasaran pemasaran kami adalah warung-warung makan, pasar tradisional, dan media sosial.
2.2 Analisa Pasar dan Bisnis
Pemilihan target pasar adalah kegemaran masyarakat terhadap produk sebagai masyarakat penikmat kerupuk. Sasaran yang menjadi target utama adalah masyarakat luas kalangan menengah kebawah. Kendala yang dihadapi mungkin adalah masih belum tahunya masyarakat tentang kerupuk jambu biji ini, sehingga perlu sosialisasi yang sangat yang lebih dalam pemasaran.
Target penjualan dan pemasaran adalah warung-warung makan, pasar tradisional dan media sosial.


BAB III
METODE PELAKSANAAN
3.1 Produk
Produk yang dihasilkan berupa makanan ringan kerupuk yang lezat dan memiliki banyak manfaat bagi kesehatan..
3.2 Potensi Pasar
a) Universitas
Merupakan lingkungan yang dekat dengan kehidupan mahasiswa sehingga proses pemasaran lebih mudah dan cepat dalam memulainya.
	
b) Masyarakat Umum
Dalam lingkungan masyarakat banyak sekali yang menggemari kerupuk sebagai pelengkap makan mereka., karena kerupuk cukup mudah untuk didapat. Maka kerupuk sangat cocok untuk dipasarkan di pasar-pasar tradisional sesuai dengan daya jangkau masyarakat.

3.3 Peluang pasar
Melihat dari produk dan potensi pasar maka pelaksanaan usaha ini memiliki peluang yang tidak ada matinya dan memiliki nilai berkelanjutan.Apalagi usaha kerupuk jambu biji  ini memiliki banyak manfaat kesehatan dan keunikan dalam berinovasi makanan serta harga yang mudah dijangkau oleh semua kalangan.

3.4 Strategi Pemasaran 
Target utama konsumen kami adalah masyarakat luas kalangan menengah kebawah, karena banyak dari mereka yang masih mengonsumsi kerupuk sebagai pelengkap makanan mereka karena harga kerupuk sangat terjangkau.
1) Dari mulut ke mulut
Mempromosikan secara personal kepada teman, kerabat maupun oang-orang terdekat terlebih dahulu, karena biasanya masyarakat lebih percaya pada rekomendasi dari teman maupun kerabat dekat dalam membeli sebuah produk.

2) Bekerjasama dengan warung makan
Pertama memperkenalkan produk kepada warung-warung makan setempat, bekerjasama dengan pemilik warung makan untuk membantu mempromosikan produk kepada para pembeli.
3) Media Publikasi
Menggunakan media untuk mengenalkan produk, terutama media sosial misal facebook, tweeter, instagram dan media sosial lainnya.



BAB VI
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
Peralatan Penunjang
NO				KEPERLUAN				JUMLAH (Rp)
	Tempat Produksi		
	2.000.000,00

	Panci	(2 @50.000)		
	100.000,00

	Blender			
	200.000,00

	Saringan  (3 @10.000)	
	30.000,00

	Kemasan Plastik		
	250.000,00

	Timbangan			
	150.000,00

	Kompor Gas 2 Tungku	
	500.000,00

	Tabung Gas + Pengaman	
	375.000,00

	Baskom Sedang (2 @25.000)	
	50.000,00

	Pisau ( 4 @5.000)		
	20.000,00

	Telenan (2 @25.000)		
	50.000,00

	Pengaduk adonan (2 @10.000)
	20.000,00

	Lap Kain (3 @10.000)	
	30.000,00

	Nampan Besar	 (3 @25.000)
	75.000,00

	JUMLAH
	3.850.000,00



Bahan Baku Habis Pakai
Kebutuhan					Total (Rp)
25 kg tepung tapioka				625.000,00
50 kg jambu biji merah			150.000,00
10 kg bawang putih				100.000,00
100 liter minyak goreng			300.000,00
Bumbu-bumbu				500.000,00
Daun pisang					200.000,00
JUMLAH					1.875.000,00
Perjalanan
NO			KEPERLUAN				JUMLAH (Rp)
1			 Bensin				350.000,00
Jadi, jumlah biaya yang dibutuhkan adalah 3.850.000 + 1.875.000 + 350.000 = 6.075.000,00
4.2 JADWAL KEGIATAN
	No
	Kegiatan
	bulan I
	bulan II
	bulan III

	1
	Persiapan bahan dan barang
	X
	
	

	2
	Uji coba pembuatan, uji rasa, dan pembuatan
	X
	
	

	3
	Promosi
	
	X
	

	4
	Pemasaran
	
	X
	

	5
	Laporan
	
	
	X

	6
	Penyerahan laporan 
	
	
	X





LAMPIRAN

BIODATA DOSEN PENDAMPING :
Nama Lengkap dan Gelar		 :
NIDN					:
Alamat Rumah dan No.Telp/HP	 :
RIWAYAT PENDIDIKAN PERGURUAN TNGGI
	Jenjang Pend./ Program Profesi dan Program Studi
	Tahun Kelulusan
	Nama dan Tempat Perguruan Tinggi




RIWAYAT PEKERJAAN
	No
	Matakuliah Yang Diampu
	Program Studi
	Fakultas
	Mulai Tahun

	
	
	
	
	






 


BIODATA KETUA
Nama Lengkap            : Annisa Zulfa
Tempat, tanggal lahir  : Semarang, 26 Juni 1996
NIM                            : 2301414036
Angkatan 		: 2014
Fakultas/Jurusan/Prodi: Bahasa dan Seni/Bahasa dan Sastra Asing/Pendidikan Bahasa Prancis
Universitas 		 : Universitas Negeri Semarang
Alamat                        : Puntan RT01 RW01 Ngijo Gungungpati Semarang
No.HP/e-mail		: 085641514528/annisagryffindor29@gmail.com
Waktu kegiatan           :
 
Semarang, 8 Juni 2015
Ketua,




Biodata Anggota I
Nama Lengkap            : Nadhirul Adip
Tempat, tanggal lahir  : Semarang, 13 Juni 1996
NIM                            : 2111414022
Angkatan 		: 2014
Fakultas/Jurusan/Prodi: Bahasa dan Seni/Bahasa dan Sastra Indonesia/Sastra Indonesia
Universitas 		: Universitas Negeri Semarang
Alamat                        : Jl. Kalimasada RT 02 RW 05 Banaran Sekaran Semarang
No.HP/e-mail		: 085727172351/boy.imyours13@gmail.com
Waktu kegiatan           :

Semarang, 8 Juni 2015
Anggota I




Biodata Anggota II
Nama Lengkap            : Nur Afifah
Tempat, tanggal lahir  : Kendal, 03 Juli 1993
NIM                            : 2101411014
Angkatan 		: 2011
Fakultas/Jurusan/Prodi: Bahasa dan Seni/Bahasa dan Sastra Indonesia/Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia
Universitas 		: Universitas Negeri Semarang
Alamat                        : Dawungsari, Pegandon Kendal
No.HP/e-mail		:085726363515/afifahasror@gmail.com 
Waktu kegiatan           :

Semarang, 8 Juni 2015
Anggota II




Biodata Anggota III
Nama Lengkap            : Ifazatul Aliyah
Tempat, tanggal lahir  : Tegal, 13 Desember 1994
NIM                            : 5401412071
Angkatan 		: 2012
Fakultas/Jurusan/Prodi: Teknik/PKK/Tata Boga
Universitas 		: Universitas Negeri Semarang
Alamat                        : Grobog-kulon, Pangkah Tegal
No.HP/e-mail		: 085712416461/ifaza.13121994@gmail.com
Waktu kegiatan           :

Semarang, 8 Juni 2015
Anggota III

image1.jpeg




