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PENGESAHAN PKM KEWIRAUSAHAAN
1. Judul Kegiatan : BROWNIES TEMPE MAKANAN SEHAT KAYA PROTEIN
2. Bidang Kegiatan : PKM – K
3.  Ketua Pelaksana Kegiatan
a. Nama Lengkap	: Risma Fandika
b. NIM		: 1401414191
c. Jurusan		: Pendidikan Guru Sekolah Dasar
d. Universitas	: Universitas Negeri Semarang
e. Alamat Rumah	: Mranak, RT 05/07, Wonorejo, Pringapus, Semarang.
f. No. Telp/ HP	: 085799841729
g. Alamat Email	: rismafandika3@gmail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan : 3 orang
5. Dosen Pendamping
a. Nama lengkap dan gelar:
b. NIDN		:
c. Alamat Rumah	:
d. No.Telp / HP	:
6. Biaya Kegiatan Total 
a. Dikti		: Rp. 2.700.000,00
b. Anggota		:
7. Jangka Waktu Pelaksanaan : 3 bulan
        Semarang, Juni 2015
	Menyetujui, 
Ketua Jurusan PGSD FIP					Ketua Pelaksana Kegiatan
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Dra. Hartati, M.Pd					          Risma Fandika
NIP.195510051980122001				       NIM. 1401414191
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RINGKASAN
Tempe sebagai makanan utama masyarakat Indonesia sangatlah kaya akan zat pembangun yaitu protein yang sangat bermanfaat khhususnya untuk anak-anak. Namun, kurangnya inovasi dalam mengolah makanan tersebut menjadikan kurang minat pula masyarakat kini untuk memakannya. Padahal tempe merupakan makanan yang sehat dan bermanfaat.
Untuk itu, kami mencoba untuk mengolah tempe menjadi makanan yang disenangi banyak kalangan, terutama anak-anak. Kami mencoba memadukan antara tempe dan kue. Disini kami memilih kue brownies karena kue ini disukai banyak orang. Rasanya yang enak dan manis membuat setiap orang pasti tidak mungkin melewatkannya. 
Dari sini kami berharap dapat mengolah tempe menjadi sesuatu yang menarik serta dapat mendistribusikannya ke masyarakat luas sehingga dapat membantu meningkatkan pemasukan dan dapat menjadikan ini menjadi bisnis kecil-kecilan bagi mahasiswa.
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BAB I. PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Tempe merupakan salah satu makanan utama masyarakat Indonesia. Produksi tempe di masyarakat sangatlah melimpah. Tempe tergolong makanan yang sehat karena didalamnya terkandung banyak protein yang sangat berguna bagi tubuh sebagai zat tumbuh terutama bagi anak-anak.
Namun, dewasa ini banyak orang yang tidak suka makan tempe. Pengolahan yang hanya itu-itu saja mungkin membuat orang merasa bosan. Perlu adanya inovasi baru dalam mengolah tempe agar lebih menarik untuk memakannya.
Untuk itu, kami mencoba untuk mengolah tempe menjadi makanan yang disenangi banyak kalangan, terutama anak-anak. Kami mencoba memadukan antara tempe dan kue. Disini kami memilih kue brownies karena kue ini disukai banyak orang. Rasanya yang enak dan manis membuat setiap orang pasti tidak mungkin melewatkannya.
Dari sini kami berharap dapat mengolah tempe menjadi sesuatu yang menarik serta dapat mendistribusikannya ke masyarakat luas sehingga dapat membantu meningkatkan pemasukan dan dapat menjadikan ini menjadi bisnis kecil-kecilan bagi mahasiswa.

1.2 Rumusan Masalah
a. Bagaimanakah mengolah tempe agar menjadi makanan yang menarik ?
b. Bagaimanakah strategi pemasaran untuk memasarkan produk tersebut ?
1.3 Tujuan
Tujuan yang ingin dicapai dari kegiatan ini adalah :
a. Mengolah tempe menjadi makanan yang menarik.
b. Memperoleh keuntungan yang maksimal.
c. Melatih kreativitas dan jiwa wirausaha mahasiswa.
1.4 Luaran 
Luaran yang diharapkan dari kegiatan ini adalah dengan adanya kegiatan ini masyarakat dapat mengolah tempe dengan optimal sehingga bisa menambah pendapatan. Selain itu juga semoga bisa mendapat keuntungan yang maksimal sehingga dapat mengembalikan modal awal.
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BAB II. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Analisis Produk
Produk yang dikembangkan dalam kegiatan ini adalah berupa makanan olahan dari tempe berupa brownies yang sangat disukai banyak kalangan. Selain enak makanan ini juga sehat karena adanya kandungan protein dalam tempe yang berguna bagi tubuh. Perpaduan antara gurihnya tempe dan rasa mans pada brownies menghasilkan perpaduan yang sempurna.

2.2 Pemasaran
Pemasaran produk ini adalah melalui distribusi langsung ke konsumen.


















 (
2
)
BAB III. METODE PELAKSANAAN
1. Penelitian Lapangan
Disini kami turun langsung ke lapangan untuk nmengetahui seberapa besar minat masyarakat akan kue brownies.
2. Konsultasi dengan dosen pembimbing
Tujuannya adalah untuk meminimalkan kekurangan atas penyusunan proposal.
3. Menyiapkan alat dan bahan untuk melaksanakan proses pengolahan.
Rangkaian alat, bahan serta proses pembuatan terlampir.
4. Mengatur jadwal kegiatan dan tempat pelaksanaan.
5. Memasarkan hasil produk secara langsung ke konsumen.
6. Melakukan evaluasi dan laporan kegiatan.
Evaluasi dilaksanakan setelah program ini berjalan 3 bulan. Kemudian menyusun laporan yang berisi keuntungan dan kerugian selama program ini dilaksanakan.
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BAB IV. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Rancangan Biaya
	No 
	Nama barang
	Rincian 
	jumlah

	Peralatan penunjang pemasaran

	1
	Pembuatan Brosur
	100 lembar @ 500
	Rp. 50.000

	2
	Akomodasi 
	Rp. 100.000
	Rp. 100.000

	Alat dan bahan untuk membuat brownies

	1
	Kompor 
	Rp. 300.000
	Rp. 300.000

	2
	Panci atau alat kukusan
	Rp. 150.000
	Rp. 150.000

	3
	Loyang kue
	10 buah @ Rp. 25.000
	Rp. 250.000

	4
	Wadah 
	10 buah @ Rp. 20.000
	Rp. 200.000

	5 
	Plastik 
	10 buah @ Rp. 3000
	Rp. 30.000

	6
	Gas elpigi
	Rp. 100.000
	Rp. 100.000

	7
	Tempe 
	25 buah @ Rp. 6.000
	Rp. 150.000

	8
	Tepung terigu
	10kg @ Rp. 15.000
	Rp. 150.000

	9
	Telur 
	15 kg @ Rp. 20.000
	Rp. 300.000

	10
	Gula pasir
	20 kg @ Rp. 16.000
	Rp. 320.000

	11
	Cokelat 
	5 buah @Rp. 30.000
	Rp. 150.000

	12
	Mentega 
	8 kg @ Rp. 30.000
	Rp. 240.000

	13
	Susu kental manis
	10 kaleng @Rp. 10.000
	Rp. 100.000

	14
	Toping ( meses dan kacang )
	Meses 5kg @ Rp. 10.000
Kacang 3kg @ Rp.20.000
	Rp. 50.000
Rp. 60.000

	Jumlah 
	Rp. 2.700.000













 (
4
)
4.2 Jadwal Kegiatan
Kegiatan akan dilaksanakan di beberapa desa di kecamatan Pringapus, Kabupaten Semarang.
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Lampiran 1. Biodata Ketua,  Anggota, Kakak Tingkat dan Dosen Pembimbing
Biodata ketua :
a. Nama Lengkap	: Risma Fandika
b. NIM 		: 1401414191
c. Jurusan 		: Pendidikan Guru Sekolah Dasar 
d. Universitas 		: Universitas Negeri Semarang 
e. Alamat Rumah        : Mranak, RT 05 / 07 Wonorejo, Kec. Pringapus, Kab. Semarang
f. No Tel./HP		 : 085799841729 
g. Alamat email	 : rismafandika3@gmail.com
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Risma Fandika
NIM. 1401414191
Biodata Anggota 1:
a. Nama Lengkap 	: Dwi Lestari 
b. NIM 		: 1401414166
c. Jurusan 		: Pendidikan Guru Sekolah Dasar 
d. Universitas		 : Universitas Negeri Semarang 
e. Alamat Rumah         : Jalan Anusopati RT 03 RW 05, Gedanganak, Kecamatan Ungaran Timur, Kabupaten Semarang 
f. No Tel./HP		 : 089638147935
g. Alamat email 	: dwilestari.lestari32@gmail.com
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Dwi Lestari
NIM. 1401414166
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)Biodata Anggota 2 : 
a. Nama Lengkap 	: Melyna Noor Arifah
b. NIM			: 1401414240
c. Jurusan		: Pendidikan Guru Sekolah Dasar 
d. Universitas		: Universitas Negeri Semarang 
e. Alamat Rumah	: Kelurahan Wringin Anom RT 01/01,Kretek, Wonosobo
f. No Tel./HP		: 085643013874
g. Alamat email	: -
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Melyna Noor Arifah
NIM. 1401414240
Biodata Kakak Tingkat 
a. Nama Lengkap	: Novita Fapriyani
b. NIM			: 1401413522
c. Jurusan		: Pendidikan Guru Sekolah Dasar 
d. Universitas		: Universitas Negeri Semarang 
e. Alamat Rumah	: Jln. KH Hasan Anwar, Balongsari, RT 08/03 Kab. Semarang
f. No Tel./HP		: 085740636161
g. Alamat email	: novitafapriyani@gmail.com
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      								Novita Fapriyani
NIM. 1401413522
Biodata Dosen Pembimbing
Dosen Pembimbing 
a. Nama Lengkap dan Gelar : 
b. NIDN		 : 
c. Alamat Rumah	 : 
d. No Tel./HP	 	: 

Semarang, Juni 2015
Pembimbing
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Lampiran 2
Proses pengolahan Brownies Tempe
1. Siapkan bahan-bahan unutk membuat kue brownies.
2. Siapkan juga tempe yang telah dikukus dan dihaluskan sebelumnya.
3. Campurkan seluruh bahan membuat brownies yaitu terigu, mentega yang telah dicairkan, telur, susu kental manis, dan tambahkan pula sedikit air. Lelehkan cokelat dan masukkan kedalam adonan tersebut, jangan lupa tambahkan gula pasir dan garam secukupnya.
4. Setelah donan tercampur merata, masukkan tempe yang telah dihaluskan tadi ke dalam adonan tersebut.
5. Lalu tuang adonan ke dalam loyang hingga setengah bagian, masak setengah matang.
6. Kemudian masukkan potongan tempe ditengah-tengah kue sembari memasukkan adonan yang tersisa tadi hingga loyang terisi secara penuh.
7. Tunggu hingga beberapa saat hingga kue brownies matang.
8. Setelah matang, diamkan sampai kue tersebur agak dingin lalu hiaslah bagian atasnya dengan menggunakan kacang atau meses.
9. Kue brownies tempe siap disajikan.
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI / PELAKSANA
Yang bertanda tangan dibawah ini :
Nama		: Risma Fandika
NIM		: 1401414191
Program Studi	: PGSD ( Pendidikan Guru Sekolah Dasar)
Fakultas	: FIP (Fakultas Ilmu Pendidikan)
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya yang berjudul BROWNIES TEMPE MAKANAN SEHAT KAYA PROTEIN yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya yang sudah diterima ke kas Negara.
Demikian pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya dengan dengan kesadaran sendiri.
Semarang, 10 Juni 2015  
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							                     NIM 1401414191
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