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e. Alamat Rumah dan No Tel./HP 	: Kubang RT 05/RW III Kec.   Wanayasa, Kab. Banjarnegara/ 085640915435
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c. Alamat Rumah dan No Tel./HP 		: 
6. Biaya Kegiatan Total
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Dosen Pembimbingii

Semarang, 18 September 2015
	Menyetujui,
[image: ][image: ]	Ketua Jurusan					Ketua Pelaksana Kegiatan				
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RINGKASAN
Jamur tiram (Pleurotus ostreatus) adalah jamur pangan dari kelompok Basidiomycota dan termasuk kelas Homobasidiomycetes dengan ciri-ciri umum tubuh buah berwarna putih hingga krem dan tudungnya berbentuk setengah lingkaran mirip cangkang tiram dengan bagian tengah agak cekung.
Jamur tiram adalah sebuah bahan makanan yang sehat dan mengandung banyak manfaat untuk tubuh kita. Jamur tiram dalam masyarakat sangat dibutuhkan karena bisa dijadikan sayur, campuran untuk membuat bakwan dan lain sebagainya.
Mengonsumsi jamur tiram ternyata bukan hanya untuk memuaskan lidah dan menenyangkan perut karena jamur tiram merupakan bahan makanan yang mempunyai banyak mengandung gizi dan manfaat.
Akan tetapi, mengingat produktivitas jamur tiram yang sedikit di Desa Kubang RT 05/RW III Kec. Wanayasa, Kab. Banjarnegara, dengan penjualan hasil panen jamur tiram yang dijual dengan harga Rp 15.000/kg, membuat masyarakat harus bersusah payah untuk mencari jamur tiram ketempat lain. Dengan harga Rp 15.000/kg minat beli masyarakat sangat besar, itupun hanya yang mentahnya apalagi kalau jamur tiram yang sudah diolah pasti akan semakin meningkatkan minat beli masyarakat. Oleh karena itu, kami tergugah semangat untuk meningkatkan kreativitas kami dalam pengolahan jamur tiram menjadi sebuah cemilan yang diharapkan dapat diterima dikalangan masyarakat. Sehubungan dengan banyak dan luasnya kreativitas yang dapat dibuat dari jamur tiram, kami hanya akan membuat cemilan yang kami beri nama CJr (Crispy Jamur tiRam). Cemilan yang sehat, enak dan gurih ini akan membuat masyarakat yang membelinya akan ketagihan untuk membelinya lagi. Dalam proses penjualan CJr (Crispy Jamur tiRam) kami akan memperhitungkannya dengan segala bahan dan alat yang digunakan yaitu sebesar Rp 20.000/bungkus.
CJr (Crispy Jamur tiRam) ini memiliki peluang usaha yang cukup tinggi terutama di sekitar Kampus PGSD FIP UNNES, Ngaliyan, Semarang.
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BAB I
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang
Jamur tiram (Pleurotus ostreatus) adalah jamur pangan dari kelompok Basidiomycota dan termasuk kelas Homobasidiomycetes dengan ciri-ciri umum tubuh buah berwarna putih hingga krem dan tudungnya berbentuk setengah lingkaran mirip cangkang tiram dengan bagian tengah agak cekung.
Jamur tiram juga memiliki berbagai manfaat yaitu sebagai makanan, menurunkan kolesterol, sebagai antibakterial dan antitumor, serta dapat menghasilkan enzim hidrolisis dan enzim oksidasi. Selain itu, jamur tiram juga dapat berguna dalam membunuh nematoda
Jamur tiram ini memiliki manfaat kesehatan diantaranya, dapat mengurangi kolesterol dan jantung lemah serta beberapa penyakit lainnya. Jamur ini juga dipercaya mempunyai khasiat obat untuk berbagai penyakit seperti penyakit lever, diabetes, anemia. Selain itu jamur tiram juga dapat bermanfaat sebagai antiviral dan antikanker serta menurunkan kadar kolesterol. 
Di samping itu, jamur tiram juga dipercaya mampu membantu penurunan berat badan karena berserat tinggi dan membantu pencernaan. Jamur tiram ini mengandung senyawa pleuran yang berkhasiat sebagai antitumor, menurunkan kolesterol, serta bertindak sebagaiantioksidan. Adanya polisakarida, khususnya Beta-D-glucans pada jamur tiram mempunyai efek positif sebagai antitumor, antikanker, antivirus (termasuk AIDS), melawan kolesterol, antijamur, antibakteri, dan dapat meningkatkan sistem imun. Pada jamur tiram, produk ini disebut sebagai plovastin yang di pasaran dikenal sebagai suplemen penurun kolesterol (komponen aktifnya statin yang baik untuk menghambat metabolisme kolesterol di dalam tubuh manusia).
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Dilihat dari kandungan gizi yang terdapat dalam jamur tiram maka bahan ini termasuk aman untuk dikonsumsi. Adanya serat yaitu lignoselulosa baik untuk pencernaan. USDA (United States Drugs and Administration) yang melakukan penelitian pada tikus menunjukkan bahwa dengan pemberian menu jamur tiram selama 3 minggu akan menurunkan kadar kolesterol dalam serum hingga 40 % dibandingkan dengan tikus yang tidak diberi pakan yang mengandung jamur tiram. Sehingga mereka berpendapat bahwa jamur tiram dapat menurunkan kadar kolesterol pada penderita hiperkolesterol. Di Jepang saat ini sedang diteliti potensi jamur tiram sebagai bahan makanan yang dapat mencegah timbulnya tumor.
Akan tetapi dalam masyarakat masih jarang ditemukan produksi jamur tiram. Seperti contohnya di Desa Kubang RT 05/RW III Kecamatan Wanayasa, Kabupaten Banjarnegara ini kekurangan produksi jamur tiram yang mengakibatkan masyarakat berusah payah dalam mencari jamur tiram. Padahal berdasarkan Undang-undang No 12 tahun 1992 telah dijelaskan bagaimana cara memdudidayakan tanaman, seharusnya dengan undang-undang itu masyarakat bisa mempelajarinya dan menerapkannya untuk membudidayakan jamur tiram agar produksi jamur tiram semakin besar. 
Minat beli masyarakat sangat besar terhadap produk jamur tiram, itupun yang mentahnya apalagi kalau jamur tiram diolah menjadi makanan semacam cemilan pasti minat beli masyarakat akan semakin besar.  Oleh karena itu, kami berinisiatif untuk membuat cemilan yang sehat, enak dan gurih yang kami beri nama CJr (Crispy Jamur tiRam). Dengan pengolahan jamur tiram ini diharapkan bisa diterima dikalangan masyarakat. Apalagi untuk dikalangan masyarakat itu sendiri masih jarang ditemukan produksi cemilan jamur tiram, terutama di Desa Kubang dan disekitar Kampus PGSD FIP UNNES. Karena kami sebagai mahasiswa haruslah mecari peluang dan mempergunakannya sebaik mungkin. 
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1.2 Rumusan masalah
a. Apa saja manfaat yang terkandung dalam jamur tiram?
b. Bagaimana cara membuat CJr (Crispy Jamur tiRam) ini?

1.3 Tujuan kegiatan
a. Meningkatkan kreativitas kewirausahaan kami
b. Meningkatan produktivitas pengolahan jamur tiram
c. Menambah lapak lowongan kerja
d. Menambah penghasilan sendiri bagi kami selaku mahasiswa

1.4 Luaran
a. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak disektor home industri
b. Meningkatkan kreativitas mahasiswa dalam rangka bereksperimen
c. Menciptakan cemilan olahan jamur tiram berupa crispy jamur tiram

1.5 Manfaat kegiatan
a. Dapat meningkatkan kreativitas kewirausahaan kami
b. Mampu memproduksi pengolahan jamur tiram
c. Mampu menambah lapak lowongan kerja
d. Dapat menambah penghasilan sendiri bagi kami selaku mahasiswa
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BAB II

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Mengonsumsi jamur tiram ternyata bukan hanya untuk memuaskan lidah dan mengenyangkan perut karena jamur tiram merupakan bahan makanan yang mempunyai banyak mengandung gizi dan manfaat.
Jamur tiram sebagai bahan makanan yang kini sering kita jumpai dalam masyarakat bisa kita buat menjadi olahan cemilan yang sangat gurih yaitu CJr (Crispy Jamur tiRam). CJr (Crispy Jamur tiRam) ini memiliki peluang usaha yang cukup tinggi terutama di sekitar Kampus PGSD FIP UNNES, Ngaliyan, Semarang. Hal tersebut dikarenakan :
1. Di Desa Kubang masih kurangnya produktivitas jamur tiram dan mengakibatkan kurangnya pengolahan dari jamur tiram itu sendiri
2. Di sekitar wilayah Kampus PGSD FIP UNNES, Ngaliyan, Semarang masih belum adanya orang yang berjualan crispy jamur tiram
Untuk itu dengan adanya pengolahan jamur tiram ini diharapkan dapat dijadikan sebuah peluang usaha bagi mahasiswa, dan dapat menambah jenis keanekaragaman. 
Proses pembuatan CJr (Crispy Jamur tiRam) ini akan dimulai pada bulan ke 3 setelah pengumpulan alat dan bahan selesai. Pada pembuatan produk ini akan menghasilkan 80 bungkus plastik sos crispy jamur tiram, yang akan kami beri harga Rp 20.000/bungkus. Proses pembuatan crispy jamur tiram ini bisa dibilang cukup mudah akan tetapi membutuhkan bahan dan alat yang tidak murah.
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Hasil olahan dari jamur tiram ini dapat dibentuk menjadi CJr (crispy jamur tiram). CJr (Crispy Jamur tiRam) yang telah diproduksi akan dipasarkan dengan dikemas. Pengemasan disini dilakukan karena memiliki peran yang sangat penting dalam dunia usaha, karena pengemasan tidak sekedar memberi wadah dari produk yang dihasilkan tapi lebih pada pengembanan muatan misi dalam rangka persaingan pasar dan juga peningkatan penjualan. Dimana konsumen akan tertarik dengan produk yang dikemas dengan rapi dan menarik. Fungsi kemasan tidak hanya digunakan sebagai pelindung produk melainkan sangat mendukung terjaganya kualitas produk serta adanya peningkatan penampilan yang baik. Jenis bahan kemasan yang digunakan adalah plastik sos. Selain itu, pada kemasan akan diberi label yang berisi nama produk, dan  tulisan atau motivasi yang akan disampaikan kepada konsumen. Dengan adanya pengemasan ini diharapkan akan banyak konsumen yang membeli produk CJr (Crispy Jamur tiRam) ini. 
2.1 KapasitasProduk
Produk CJr (Crispy Jamur tiRam) ini kami produksi masih dalam skala kecil terlebih dahulu, sambil melihat perkembangan dan respon dari masyarakat. Maka dari itu pada awal bulan dijual Rp.20.000 per plastik sos.
2.2 Keunggulan Produk
Memiliki cita rasa yang khas dan gurih, sehingga konsemen akan ketagihan untuk membelinya. Mengandung nilai gizi yang cukup tinggi.
2.3 Kelemahan Produk
Kelemahan dari CJr ini adalah sudah terlalu biasa dikalangan masyarakat, akan tetapi cemilan CJr ini memiliki rasa yang khas dan berbeda dari penjual crispy jamur tiram lainnya.
2.4 Perolehan Bahan Baku
Bahan baku yang utama dalam program ini adalah jamur tiram. Bahan baku tersebut diperoleh dari Desa Kubang RT 05/RW III Kec. Wanayasa, Kab. Banjarnegara. 
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BAB III
METODE PELAKSANAAN
Jamur tiram (Pleurotus ostreatus) adalah jamur pangan dari kelompok Basidiomycota dan termasuk kelas Homobasidiomycetes dengan ciri-ciri umum tubuh buah berwarna putih hingga krem dan tudungnya berbentuk setengah lingkaran mirip cangkang tiram dengan bagian tengah agak cekung.
Jamur tiram juga memiliki berbagai manfaat yaitu sebagai makanan, menurunkan kolesterol, sebagai antibakterial dan antitumor, serta dapat menghasilkan enzim hidrolisis dan enzim oksidasi. Selain itu, jamur tiram juga dapat berguna dalam membunuh nematoda
Jamur tiram ini memiliki manfaat kesehatan diantaranya, dapat mengurangi kolesterol dan jantung lemah serta beberapa penyakit lainnya. Jamur ini juga dipercaya mempunyai khasiat obat untuk berbagai penyakit seperti penyakit lever, diabetes, anemia. Selain itu jamur tiram juga dapat bermanfaat sebagai antiviral dan antikanker serta menurunkan kadar kolesterol.
Di samping itu, jamur tiram juga dipercaya mampu membantu penurunan berat badan karena berserat tinggi dan membantu pencernaan. Jamur tiram ini mengandung senyawa pleuran yang berkhasiat sebagai antitumor, menurunkan kolesterol, serta bertindak sebagaiantioksidan. Adanya polisakarida, khususnya Beta-D-glucans pada jamur tiram mempunyai efek positif sebagai antitumor, antikanker, antivirus (termasuk AIDS), melawan kolesterol, antijamur, antibakteri, dan dapat meningkatkan sistem imun. Pada jamur tiram, produk ini disebut sebagai plovastin yang di pasaran dikenal sebagai suplemen penurun kolesterol (komponen aktifnya statin yang baik untuk menghambat metabolisme kolesterol di dalam tubuh manusia).
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Dilihat dari kandungan gizi yang terdapat dalam jamur tiram maka bahan ini termasuk aman untuk dikonsumsi. Adanya serat yaitu lignoselulosa baik untuk pencernaan. USDA (United States Drugs and Administration) yang melakukan penelitian pada tikus menunjukkan bahwa dengan pemberian menu jamur tiram selama 3 minggu akan menurunkan kadar kolesterol dalam serum hingga 40 % dibandingkan dengan tikus yang tidak diberi pakan yang mengandung jamur tiram. Sehingga mereka berpendapat bahwa jamur tiram dapat menurunkan kadar kolesterol pada penderita hiperkolesterol. Di Jepang saat ini sedang diteliti potensi jamur tiram sebagai bahan makanan yang dapat mencegah timbulnya tumor.
Mengonsumsi jamur tiram ternyata bukan hanya untuk memuaskan lidah dan menenyangkan perut karena jamur tiram merupakan bahan makanan yang mempunyai banyak mengandung gizi dan manfaat. Di dalam jamur tiram terkandung senyawa imunomodulator yakni beta-glucan yang sangat berkhasiat untuk kesehatan manusia. Manfaat jamur tiram diantaranya adalah untuk menurunkan kolesterol, anti bakteri, anti tumor, untuk mengobati berbagai penyakit mulai dari diabetes, liver dan lainnya, serta bisa untuk menurunkan berat badan karena jamur tiram mengandung banyak serat. Adapun kandungan gizinya adalah sebagai berikut :
1. Protein 27%
2. Karbohidrat 58%
3. Abu 9.3%
4. Lemak 1.6%
5. Serat 11.5%
6. Kalori 265.5 kl

3.1 Rencana pelaksanaan produk
Produk yang direncanakan untuk diproduksi adalah CJr (Crispy Jamur tiRam). Crispy jamur tiram yang akan dipasarkan dengan dikemas dalam plastic sos, dan akan diberi label pada bungkus plastic sos tersebut. Labelnya akan berisi nama produk yaitu “CJr (Crispy Jamur tiRam)” dan ada motivasi untuk para konsumen. 
3.2 Lokasi 
Tempat pemasaran ini akan kami distribusikan di sekitar wilayah Kampus PGSD FIP UNNES, Ngaliyan, Semarang. 7

3.3 Harga
Penentuan harga jual dilakukan dengan cara menghitung biaya produksi ditambah biaya lainnya. Adapun rencana harga jual dari produk ini adalah Rp 20.000/bungkus.
3.4 Promosi
Promosi akan dilakukan untuk mengenalkan produk ini kepada konsumen. Produksi akan kami lakukan dengan menempel pamflet-pamflet di pinggir jalan sekitar wilayah kampus dan di papan pengumuman Kampus PGSD FIP UNNES, Ngaliyan, Semarang serta di media sosial.
3.5 Proses produksi
Bahan-bahan CJr (Crispy Jamur tiRam) :
1. 10 kg jamur tiram 
2. 1 peti telur 
3. 10 bungkus garam 
4. 10 pack penyedap rasa
5. 50 kg tepung terigu
6. 70 kg minyak goreng 

3.6 Cara kerja
1. Siapkan alat dan bahan
2. Rebus jamur hingga airnya mendidih
3. Setelah mendidih angkat dan letakkan jamur ke ayakan hingga airnya   berkurang
4. Campurkan tepung terigu, garam dan penyedap rasa dalam satu loyang
5. Tuangkan telur dan campurkan dengan garam dalam mangkuk dan aduk hingga merata
6. Tuangkan minyak goreng ke dalam wajan
7. Nyalakan kompor gas
8. Setalah minyak panas, ambil jamur, celupkan dalam telur kemudian guling-gulingkan ke dalam loyang yang berisi tepung
9. Goreng hingga jamur matang
10. Setelah matang angkat dari wajan dan tunggu hingga minyaknya tuntas
11. Lalu goreng lagi hingga lebih renyah
12. Diamkan jamur hingga dingin8

13. Setelah dingin, kemas crispy jamur tiram ke dalam cup plastik yang sudah di tempel label
14. Cjr (Crispy Jamur tiRam) siap di pasarkan
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BAB IV

BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN


3.7 Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	Rp 1.745.000

	2
	Bahan habis pakai
	Rp 2.140.000

	3
	Perjalanan
	Rp 740.000

	4
	Lain-lain : publikasi, laporan, administrasi
	Rp 375.000

	
	Jumlah
	Rp 5.000.000




3.8 Jadwal Kegiatan
	
No
	
Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Perencanaan
	· 
	
	
	
	

	2
	Mencari Bahan Baku
	
	· 
	
	
	

	3
	Praktik
	
	· 
	
	
	

	4
	Publikasi Dan Promosi
	
	
	· 
	
	

	5
	Produksi
	
	
	· 
	
	

	6
	Pemasaran
	
	
	· 
	
	

	7
	Evaluasi
	
	
	
	· 
	

	8
	Pembuatan Laporan
	
	
	
	
	· 
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LAMPIRAN-LAMPIRAN

1. Lampiran 1 Biodata
a. Biodata Ketua

	Nama Lengkap
	Defingatun

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar 

	Nim
	1401415160

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 01 Desember 1996

	Email 
	defingatun09@gmail.com

	No Hp
	085640915435



Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Kubang
	SMPN 1 Karangkobar
	SMAN 1 Karangkobar

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003/2008
	2009/2011
	2012/2015




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal ini.



Semarang, 18 September 2015

Pengusul
[image: ]
Defingatun
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b. Biodata Anggota
	Nama Lengkap
	Cindy Indrawati Santosa

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	Nim
	1401415163

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Klaten, 07 Maret 1997

	Email
	c1ndy07397@gmail.com

	No Hp
	085725871196



Riwayat pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Bandungrejo 2
	SMPN 3 Mranggen
	SMAN 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2003/2008
	2009/2011
	2012/2015



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal ini.



Semarang, 18 September 2015

Anggota

[image: ]
Cindy Indrawati Santosa
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Biodata Anggota 
	Nama Lengkap
	Zumrotul Muflikhah

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	Nim
	1401415025

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Batang, 21 Juli 1997

	Email
	zumrotulmuf@gmail.com

	No Hp
	



Riwayat pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 2 Bawang 
	SMPN 1 Bawang
	SMAN 1 Bawang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003/2008
	2009/2011
	2012/2015



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal ini.



Semarang, 18 September 2015

Anggota

					[image: ]
Zumrotul Muflikhah



13


     Biodata Anggota
	Nama Lengkap
	Sahidul Hamzah

	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	Program Studi
	Pendidikan Teknik Mesin 

	Nim
	5201413047

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 27 Mei 1995

	Email
	sahidulhamzah@gmail.com

	No Hp
	085293391198



Riwayat pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Kubang
	MTS Muhammadiyah Karangkobar
	SMK Panca Bakti Banjarnegara

	Jurusan
	
	
	Teknik Kendaraan Ringan

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2006
	2007-2009
	2010-2013




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal ini.



Semarang, 18 September 2015

Anggota
[image: ]
Sahidul Hamzah14


c. Biodata Dosen Pembimbing
	Nama Lengkap
	Dra. Renggaeni, M.Si

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	NIDN
	

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Klaten, 12 April 1954

	Email 
	-

	No Hp
	081326402346




Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Institusi 
	[bookmark: _GoBack]SD Gergunung Klaten
	SMPN 2 Klaten
	SPGN Kudus

	Jurusan
	

	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	





Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan proposal ini.



Semarang, 18 September 2015

Dosen Pembimbing
[image: ]
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							Dra. Renggaeni, M.si



2. Lampiran 2
Justifikasi Anggaran Kegiatan
a. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
Satuan (Rp)
	Jumlah (RP)

	Oven 
	5 bulan
	1 buah
	Rp 500.000
	Rp 500.000

	Mixer 
	5 bulan
	1 buah
	Rp 300.000
	Rp 300.000

	Loyang 
	5 bulan
	4 buah
	Rp 20.000
	Rp 80.000

	Kompor Gas
	5 bulan
	1 buah
	Rp 500.000
	Rp 500.000

	Gas Elpiji 12 Kg
	2 minggu
	1 buah
	Rp 115.000
	Rp 115.000

	Pisau 
	5 bulan
	3 buah
	Rp 10.000
	Rp 30.000

	Baskom 
	5 bulan
	2 buah
	Rp 50.000
	Rp 100.000

	Ayakan
	5 bulan
	1 buah
	Rp 10.000
	Rp 10.000

	Toples 
	5 bulan
	3 buah
	Rp 20.000
	Rp 60.000

	Plastik Sos
	1 minggu
	20 buah
	Rp 2000
	Rp 40.000

	Talenan 
	5 bulan
	1 buah
	Rp 10.000
	Rp 10.000

	Sub Total
	Rp 1.745.000



b. Bahan Habis Pakai
	Material 
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Jamur Tiram
	1 hari
	10 kg
	Rp 15.000
	Rp 150.000

	Telur 
	1 hari
	1 peti
	Rp 2000
	Rp 300.000

	Tepung Terigu
	1 hari
	50 kg
	Rp 12.000
	Rp 600.000

	Garam
	1 hari
	10 pack
	Rp 15.000
	Rp 150.000

	Minyak Goreng
	1 hari
	70 kg
	Rp 12.000
	Rp 840.000

	Penyedap Rasa
	1 hari
	10 pack
	Rp 10.000
	Rp 100.000

	Sub Total
	Rp 2.140.000
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c. Perjalanan
	Material 
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas  
	Harga satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Jamur Tiram 
	Membeli Jamur Tiram di Banjarnegara
	1 buah Travel 
	Rp 340.000
	Rp 340.000

	Alat dan Bahan
	Membeli alat dan bahan yang diperlukan di Semarang
	2 buah Mobil
	Rp 300.000
	Rp 300.000

	Pemasaran produk
	Mempermudah pemasaran produk
	1 buah Mobil 
	Rp 100.000
	Rp 100.000

	Sub Total
	Rp 740.000




d. Lain-lain
	Material 
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas 
	Harga satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Publikasi 
	Untuk mempromosikan produk
	100 lembar
	Rp 200.000
	Rp 200.000

	Laporan 
	Sebagai pertanggung jawaban 
	1 buah
	Rp 125.000
	Rp 125.000

	Administrasi 
	Untuk pembayaran
	100 lembar
	Rp 50.000
	Rp 50.000

	Sub Total (Rp)
	Rp 375.000

	Total Keseluruhan
	Rp 5.000.000
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3. Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim Kegiatan Dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Studi
	Alokasi Waktu

	Uraian Tugas

	1.
	Defingatun/ 1401415160
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar 
	Pedidikan 

	5 jam/minggu
	Praktik pembuatan produk, pemasaran produk

	2.
	Cindy Indrawati Santosa/ 1401415163
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar 
	Pendidikan 

	3 jam/minggu
	Membeli alat bahan untuk membuat produk, mendesain kemasan produk 

	3.
	Zumrotul Muflikhah/ 1401415025
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar 
	Pendidikan 

	3 jam/minggu
	Membuat laporan kegiatan

	4.
	Sahidul Hamzah/ 5021413047
	Pendidikan Teknik Mesin
	Pendidikan 
	3 jam/minggu
	Survei tempat, mempromosikan produk
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4. Lampiran 4
Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: ]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DANKEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229
Rektor Fax. (024) 8508003, E_mail : unnes@unnes.ac.id – Purek I : (024) 8508001, Purek II : (024) 8508002
Purek III : (024) 8508003, Purek IV (024) 8508004, Ka. BAUK : (024) 8508091
Ka. BAAKK : Fax./Phone :  (024) 8508085, Ka. BAPK : (024) 86458339

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama : Defingatun
NIM :1401415160
Program Studi : Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Fakultas : Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa proposal Pkm-Kewirausahaan saya dengan
judul:
Pemanfaatan Jamur Tiram Menjadi CJr (Crispy Jamur tiRam) yang diusulkan untuk tahun 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
[image: ]19
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