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“LA BISCOK (BOLA BISKUIT COKLAT) SEBAGAI KUDAPAN MAHASISWA YANG SEHAT DAN BERGIZI”
Widia Astutik, Khusnul Khotimah, M. Hafizt Akbar
Universitas Negeri Semarang

RINGKASAN
Coklat, sebuah kata yang membuat sebagian orang tergiur mendengarnya. Dalam perkembangannya, coklat dinikmati tidak hanya dalam bentuk batangan saja, tetapi juga sebagai minuman, snack, atau roti dengan lapisan coklat. Selain rasanya yang enak, coklat juga mengandung beberapa zat yang berguna bagi tubuh. LA BISCOK, merupakan olahan terbaru dari coklat yang berbahan dasar biskuit. Biskuit yang digunakan adalah biskuit Marie yang mengandung berbagai macam vitamin yang  berguna bagi tubuh. Seperti, vitamin A, vitamin D dan protein. Selain itu, biskuit tersebut juga mengandung lemak sebagai sumber energi yang sangat dibutuhkan tub
Usaha ini diharapkan dapat  menciptankan peluang usaha baru bagi mahasiswa dan masyarakat sekitar kampus, menciptakan  produk baru berupa kudapan coklat yang sehat dan bergizi bagi mahasiswa, mengembangkan ketrampilan mahasiswa dalam berwirausah dan membuka peluang usaha LA BISCOK bagi mahasiswa dan masyarakat.

A. LATAR BELAKANG MASALAH

Coklat, sebuah kata yang membuat sebagian orang tergiur mendengarnya. Dalam perkembangannya, coklat dinikmati tidak hanya dalam bentuk batangan saja, tetapi juga sebagai minuman, snack, atau roti dengan lapisan coklat. Selain rasanya yang enak, coklat juga mengandung beberapa zat yang berguna bagi tubuh. Coklat mengandung flavanol, sejenis flavanoid yang hanya ditemukan di coklat, yang bertindak sebagai antioksidan dan membantu menangkal radikal bebas dalam tubuh. Coklat juga mengandung serotonin, zat anti-depresan, yang dapat menciptakan perasaan bahagia dan senang. Selain itu, coklat juga mengandung theobromine yang mencegah kerusakan gigi dengan menghilangkan streptokokus mutans, bakteri yang ditemukan di dalam rongga mulut yang berkontribusi terhadap kerusakan gigi. Coklat juga berkhasiat untuk menurunkan kolesterol, mencegah jantung koroner dan kanker, dan untuk memperpanjang umur.

Sebagian orang beranggapan bahwa coklat menyebabkan gemuk. Memang, biji coklat mengandung 31% lemak, tetapi menurut studi di Universitas Hardvard menyatakan bahwa jika kita mengimbangi konsumsi coklat dengan aktifitas fisik yang cukup dan makan dengan menu yang seimbang, maka dampak negatif dari coklat tidak perlu dikhawatirkan.

LA BISCOK, merupakan olahan terbaru dari coklat yang berbahan dasar biskuit. Biskuit yang digunakan adalah biskuit Marie yang mengandung berbagai macam vitamin yang  berguna bagi tubuh. Seperti, vitamin A, vitamin D dan protein. Selain itu, biskuit tersebut juga mengandung lemak sebagai sumber energi yang sangat dibutuhkan tubuh.

Bagi kalangan mahasiswa, coklat dianggap sebagai makanan lezat yang harganya tergolong mahal. Oleh sebab itu, kami mahasiswa Universitas Negeri Semarang mencoba menawarkan ide untuk membuat LA BISCOK (Bola Biskuit Coklat), roti dengan lapisan coklat yang sehat dengan harga yang relatif terjangkau.Melalui ide ini, kami berharap mahasiswa tetap dapat menikmati manfaat dan lezatnya coklat.

B. RUMUSAN MASALAH

Dari latar belakang masalah tersebut dapat dirumuskan masalah sebagai berikut.

1. Apa manfaat dan keunggulan LA BISCOK,sehingga layak untuk diproduksi sebagai kudapan sehat dan bergizi bagi mahasiswa?

2. Bagaimana mengolah LA BISCOK yang bernilai jual dan bergizi tinggi?

3. Bagaimana memperkenalkan LA BISCOK, kudapan sehat dan bergizi tinggi kepada mahasiswa?

C. TUJUAN

Tujuan yang hendak dicapai dari program ini adalah sebagai berikut.

1. Mengetahui manfaat dan keunggulan LA BISCOK sebagai kudapan sehat dan bergizi bagi mahasiswa.

2. Menjelaskan pengolahan LA BISCOK yang bernilai jual dan bergizi tinggi.
3. Memperkenalkan LABISCOK, kudapan sehat dan bergizi tinggi kepada mahasiswa.

D. LUARAN YANG DIHARAPKAN

Adapun luaran yang diharapkan dalam program ini adalah sebagai berikut.

1. Terciptanya peluang usaha baru bagi mahasiswa dan masyarakat sekitar kampus.

2. Terciptanya produk baru berupa kudapan coklat yang sehat dan bergizi bagi mahasiswa.

3. Mengembangkan ketrampilan mahasiswa dalam berwirausaha.

4. Membuka peluang usaha LA BISCOK bagi mahasiswa dan masyarakat.

E. KEGUNAAN

Adapun kegunaan program yang dimaksud adalah sebagai berikut.

1. Terciptanya produk baru dari pengolahan coklat.

2. Mahasiswa dan masyarakat dapat mengkonsumsi coklat yang memiliki banyak manfaat dengan harga terjangkau.
F. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Prospek Pengembangan Usaha

Coklat saat ini dianggap sebagai makanan untuk kalangan ekonomi keatas karena harganya yang tidak murah. Padahal, banyak orang yang suka dengan coklat tetapi tidak mampu mengkonsumsinya karena keterbatasan biaya. Selain itu, olahan coklat yang itu itu saja membuat para penikmat coklat bosan. Oleh karena itu, kami mencoba membuat olahan coklat dengan harga terjangkau agar bisa dikonsumsi oleh semua orang dan dengan inovasi terbaru agar para penikmat coklat bisa menikmati olahan coklat terbaru.
2. Keunggulan LA BISCOK

a. Harganya terjangkau bagi semua kalangan mahasiswa dan masyarakat.

b. LA BISCOK merupakan inovasi baru pengolahan coklat yang belum ada sebelumnya.

c. Bahan bakunya mudah didapat dan tersedia dimana saja.

d. LA BISCOK merupakan roti olahan coklat yang sehat dan bergizi.
3. Peluang Pasar

Peluang pasar LA BISCOK ini sangatlah baik bagi mahasiswa dan masyarakat sekitar UNNES. Hal tersebut disebabkan oleh  mahasiswa UNNES dengan tingkat ekonomi menengah ke bawahyang jarang mengkonsumsi coklat. Dengan keunggulan LA BISCOK yang telah disebutkan sebelumnya, tidak menutup kemungkinan berkembangnya usaha ini.

4. Media Promosi

Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa cara untuk memperkenalkan produk ini ke masyarakat luas. Antara lain dengan menggunakan media pamflet dan leaflet. Juga dengan mempromosikannya melalui jejaring sosial seperti facebook dan twitter. Dengan menggunakan media ini diharapkan dapat memberi informasi kepada masyarakat tentang produk ini.

5. Strategi Pemasaran

Strategi pemasaran yang akan digunakan adalah analisis bauran pemasaran:

a. Kebijakan Produk

Usaha ini bergerak dalam bidang pembuatan dan penjualan. Jenis produk yang dihasilkan berupa makanan ringan/kudapan.

b. Kebijakan Harga

Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar Rp 1500,00 per bungkus. Di mana satu bungkus berisi 2 buah LA BISCOK.

c. Kebijakan Promosi

Untuk meningkatkan hasil penjualan ini maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi diantaranya  dengan menyebar pamflet dan leaflet, juga promosi di jejaring sosial facebook dan twitter. Sistem penjualan yang dilakukan yaitu penjualan secara tunai.

d. Kebijakan Distribusi

Distribusi hasil produksi kepada konsumen dilakukan secara langsung di tempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan kerja sama ke berbagai toko.
6. Rancangan Produksi Selama Lima Bulan

Rencana produksi, selama satu bulan menghasilkan 100 bungkus. Jadi selama lima bulan 500 bungkus LA BISCOK.
7. Analisis Keuangan
Investasi awal
Kompor Gas



Rp    500.000,00
Tabung Gas Elpiji



Rp    250.000,00

Lemari Pendingin



Rp 1.500.000,00
Blender




Rp    250.000,00

Baskom

3 x Rp 15.000,00
Rp      45.000,00

Loyang

3 x Rp 40.000,00
Rp    120.000,00

Panci




Rp      80.000,00

Penampan roti



Rp      25.000,00
Lap

2 x Rp 7.500,00
Rp      15.000,00

Penjepit makanan 2 x Rp 10.000,00
Rp      20.000,00
Mangkok




Rp      10.000,00

Sendok aduk
3 x Rp 15.000,00 
Rp      45.000,00

Cup Cake

2 x Rp 25.000,00
Rp      50.000,00

Sarung tangan
5 x Rp 10.000,00
Rp      50.000,00

Tas jinjing

2 x Rp 20.000,00
Rp      40.000,00




Gunting




Rp      10.000,00

Baju masak
5 x Rp 25.000,00
Rp    125.000,00

Plastik Mika
100 x Rp 200,00
Rp      20.000,00

Garpu kecil
15 x Rp 2000,00
Rp      30.000,00

Straples 

3 x Rp 5.000,00
Rp      15.000,00

Isi straples

5 x Rp 1.500,00
Rp        7.500,00
Jumlah investasi awal


Rp 3.207.500,00

Penyusutan aktiva n

Tabel 1. Penyusutan Aktiva n
	No
	Nama Aktiva
	Umur Ekonomis
	Penyusutan per Bulan

	1.
	Kompor
	5 tahun
	Rp    8.333,33

	2.
	Gas
	1 bulan
	Rp250.000,00

	3.
	Lemari Pendingin
	5 tahun
	Rp  25.000,00

	4.
	Blender
	3 tahun
	Rp    6.944,44

	5.
	Baskom
	3 tahun
	Rp       416,67

	6.
	Loyang
	3 tahun
	Rp    1.111,11

	7.
	Panci
	3 tahun
	Rp    2.222,22

	8.
	Penampan roti
	3 tahun
	Rp       694,44

	9.
	Lap
	5 tahun
	Rp       125,00

	10. 
	Penjepit makanan
	3 tahun
	Rp       277,78

	11.
	Mangkok
	5 tahun
	Rp       166,66

	12.
	Sendok aduk
	5 tahun
	Rp       250,00

	13.
	Sarung tangan
	5 tahun
	Rp       166,67

	14.
	Tas jinjing
	5 tahun
	Rp      333,33

	15.
	Gunting
	3 tahun
	Rp       277,78

	16.
	Baju masak
	5 tahun
	Rp       416,67

	17.
	Straples
	5 tahun
	Rp      138,89

	Jumlah penyusutan aktiva
	Rp296.875,00


Biaya produksi LA BISCOK per bulan

Coklat batang
3 x Rp 15.000,00

Rp       45.000,00


Roti Marie

3 x Rp 7.000,00

Rp       21.000,00

Susu

3 x Rp 8.000,00

Rp       24.000,00

Sprinkle

2 x Rp 5.000,00

Rp       10.000,00

Jumlah biaya produksi per bulan

Rp     100.000,00

Jumlah 





Rp[image: image3.png]3.604.375,00




8. Analisis Pendapatan

Produksi 1 bulan
= 100 bungkus LA BISCOK

Produksi 5 bulan
= 5 x 100 bungkus




= 500 bungkus

Harga yang ditawarkan
= Rp 1.500,00

Hasil penjualan 5 bulan
= Rp 1.500,00 x 500





= Rp 750.000,00

Total biaya operasional 5 bulan
= 5 x Rp 100.000,00






= Rp 500.000

Keuntungan 5 bulan
= Rp 750.000,00 – Rp 500.000,00





= Rp 250.000,00
9. Analisis Kelayakan Usaha

a. Break Event Point (BEP)
· BEP valume produksi
=[image: image5.png]Total Harga
Biaya




= [image: image7.png]500.000
1500




= 333,33

Jadi pada tingkat volume produksi 333 bungkus LA BISCOK, usaha ini ada pada titik impas.

· BEP harga produksi
=  [image: image9.png]T'otal Harga
valume




= [image: image11.png]500.000
500




= 1000

Jadi pada tingkat harga Rp 1.000,00 usaha ini berada pada titik impas. 

b. B/C Ratio
B/C Ratio
= [image: image13.png]Hasil Penjualan
Total Biaya








= [image: image15.png]750.000
500.000








= 1,5

Jadi B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 1,5 kali lipat.

c. Return On Investmen (ROI)
ROI
= (Keuntungan : total biaya) x 100%


= (250.000 : 500.000) x 100%


= 50%
d. Perhitungan Pengembalian Modal

Pengembalian Modal
=  [image: image17.png]Keuntungan+Penyusutan
Jumlah modal investasi awal

x 100%







= [image: image19.png]250.000+296.875

3.604.375 x100%







= 15,17%

Artinya modal ini akan terlunasi sebesar 15,17 % setiap 5 bulan. Berdasarkan perhitungan analisis kelayakan di atas maka investasi tersebut layak untuk dilaksanakan. Jadi, gambaran usaha yang direncanakan benar-benar menjanjikan memperoleh profit untuk menjamin peluang usaha. Sehingga usaha LA BISCOK akan mendatangkan keuntungan bagi mahasiswa.
G. METODE PELAKSANAAN

1. Persiapan Produksi

Dalam persiapan produksi ini hal yang disiapkan adalah alat dan bahan yang akan digunakan untuk membuat LA BISCOK.

2. Tahap Produksi

a. Menyediakan alat-alat dan bahan-bahan yang diperlukan

b. Haluskan roti dengan blender 

c. Masukkan roti halus dalam baskom dan tambahkan susu, aduk rata.

d. Bentuk adonan roti susu menjadi bola-bola

e. Lelehkan coklat dalam panci di atas kompor

f. Kemudian celupkan bola-bola roti ke dalam lelehan coklat

g. Taruh dalam cup cake dan letakkan dalam loyang, kemudian taburi sprinkle di atasnya.

h. Bekukan dengan menaruhnya dalam lemari pendingin.

i. Kemas dalam plastik mika.

j. LA BISCOK siap dipasarkan.
3. Pemasaran

Target konsumen dari jasa ini adalah mahasiswa UNNES dan masyarakat sekitarnya dari berbagai kalangan. Industri pembuatan makanan ringan ini bekerja sama dengan koperasi mahasiswa dan toko atau warung di sekitar UNNES.

4. Evaluasi

Evaluasi dilakukan dengan tujuan untuk mengetahui kelebihan dan kelemahan metode pemasaran yang dipakai dan untuk mengetahui apakah produk ini pemasarannya mengalami kemajuan atau kemunduran. Hal ini dapat dilihat dari jumlah produk yang terjual dipasaran.
5. Simpulan

Simpulan diambil setelah melakukan kegiatan dan melihat hasil evaluasi yang telah dilakukan sebelumnya. Apakah mendapat respon baik dari para konsumen? Apakah produksi masih layak untuk dilanjutkan?
H. JADWAL KEGIATAN

	No
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	I
	II
	III
	IV
	V

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Identifikasi Masalah
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Menentukan Tujuan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Analisis Kebutuhan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Perancangan Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Pelaksanaan Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Pengamatan dan Evaluasi Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Simpulan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


I. RANCANGAN BIAYA

Tabel 2. Rekapitulasi Biaya

	No
	Jenis Pengeluaran
	Jumlah

	1.

2.

3.

4.
	Pembuatan LA BISCOK

Transportasi

Kesekretariatan

Dokumentasi

Total
	Rp 3.307.500,00

Rp    500.000,00

Rp 2.669.000,00

Rp 1.700.000,00

Rp 8.176.500,00


Rincian Pengeluaran

Pembuatan LA BISCOK
Kompor Gas 
Rp    500.000,00
Tabung Gas Elpiji 
Rp    250.000,00

Lemari Pendingin
Rp 1.500.000,00
Blender
   Rp    250.000,00

Baskom                3 x Rp 15.000,00
Rp      45.000,00

Loyang                 3 x Rp 40.000,00
Rp    120.000,00

Panci
Rp      80.000,00

Penampan  roti
Rp      25.000,00
Lap                       2 x Rp 7.500,00
Rp      15.000,00

Penjepit makanan 2 x Rp 10.000,00
Rp      20.000,00
Mangkok
Rp      10.000,00

Sendok aduk         3 x Rp 15.000,00 
        Rp      45.000,00

Cup Cake              2 x Rp 25.000,00
Rp      50.000,00

Sarung tangan       5 x Rp 10.000,00
Rp      50.000,00

Tas jinjing             2 x Rp 20.000,00
Rp      40.000,00

Gunting
 Rp      10.000,00

Baju masak            5 x Rp 25.000,00
Rp    125.000,00

Plastik Mika           100 x Rp 200,00
Rp      20.000,00

Garpu kecil             15 x Rp 2000,00
Rp      30.000,00

Straples                    3 x Rp 5.000,00
Rp      15.000,00

Isi straples                5 x Rp 1.500,00
Rp        7.500,00

Coklat batang           3 x Rp 15.000,00

Rp       45.000,00

Roti Marie                3 x Rp 7.000,00
 Rp       21.000,00

Susu                         3 x Rp 8.000,00
Rp       24.000,00

Sprinkle                   2 x Rp 5.000,00 
Rp       10.000,00

Jumlah
Rp 3.307.500,00

Transportasi

1) Pra Kegiatan




Rp 150.000,00


2) Pelaksanaan Kegiatan



Rp 200.000,00

3) Pasca Kegiatan



Rp 150.000,00

Jumlah




Rp 500.000,00

Kesekretariatan
1) Kertas A4 @ Rp 35.000,00 x 2

Rp   70.000,00

2) Sewa Komputer + Printer 1 bulan

Rp 750.000,00

3) Tinta printer 4 @ Rp50.000


Rp 200.000,00

4) Penggandaan




Rp 250.000,00

5) Pengarsipan




Rp 250.000,00
6) Pamflet  @ Rp 1.000,00 x 500

Rp 500.000,00
7) Leaflet  @ Rp 170,00 x 200


Rp   34.000,00
8) Label produk @ Rp 1.000,00 x 500

Rp 500.000,00
9) Buku catatan keuangan


Rp   15.000,00
10) ATK





Rp 100.000,00
Jumlah




Rp 2.669.000,00
Dokumentasi

1) camera digital




Rp 1.500.000,00

2) Cuci cetak




Rp 200.000,00

Jumlah




 Rp 1.700.000,00
Jumlah Pengeluaran keseluruhan 

Rp 8.176.500,00

Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota

A. Identitas diri

	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Widia Astutik

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Progam Studi
	Pendidikan Kimia

	4
	NIM
	4301413036

	5
	Tempat dan tanggal lahir
	Kudus, 04 November 1995

	6
	E-mail
	Widiaastutik95@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085695432852


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 GRIBIG
	SMPN 2 GEBOG
	SMAN 2 KUDUS

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007


	2007-2010


	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	NO
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM K dengan judul “LA BISCOK (BOLA BISKUIT COKLAT) SEBAGAI KUDAPAN MAHASISWA YANG SEHAT DAN BERGIZI”
Semarang, 10 Juni 2015

Pengusul,

(Widia Astuik)

NIM. 4301413036
A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Khusnul Khotimah

	2
	Jenis Kelamin
	P(Perempuan)

	3
	Program Studi
	Pendidikan Kimia

	4
	NIM
	4301413059

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cilacap, 14 Agustus 1995

	6
	E-mail
	kkhusnul148@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089658522408


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Jenang 05
	SMP Muammadiyah 1 Majenang
	SMA N 1 Majenang

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM Gagasan Tertulis dengan judul “LA BISCOK (BOLA BISKUIT COKLAT) SEBAGAI KUDAPAN MAHASISWA YANG SEHAT DAN BERGIZI”
Semarang, 10 Juni 2015

Pengusul,

(Khusnul Khotimah)

NIM. 4301413059
A. Identitas diri

	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Muhammad HAfizt Akbar

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Progam Studi
	Teknik Kimia

	4
	NIM
	5213414053

	5
	Tempat dan tanggal lahir
	Kudus, 15April 1995

	6
	E-mail
	rhafizt@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085726668726


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 JEKULO
	SMPN 1 JEKULO
	SMAN 1 BAE

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007


	2007-2010


	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	NO
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM Kewirausahaan dengan judul “LA BISCOK (BOLA BISKUIT COKLAT) SEBAGAI KUDAPAN MAHASISWA YANG SEHAT DAN BERGIZI”
Semarang, 10 Juni 2015

Pengusul,

(Muhammad Hafizt Akbar)

NIM. 521314053
Lampiran 2. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Progam Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1
	Widia Astutik
	Pendidikan Kimia
	Pendidikan
	7 jam per minggu
	Menyampaikan informasi dan mengkoordinir pelaksanaan program 



	2
	Khusnul Khotimah
	Pedidikan Kimia
	Pendidikan
	7 jam per minggu
	Mencari telaah pustaka yang mendukung 



	3
	Muhammad Hafizt Akbar
	Teknik Kimia
	Teknik
	7 jam per minggu
	Mengadakan kerjasama dengan pihak-pihak yang berhubungan


1

