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BAB I
PENDAHULUAN
1.1. Judul program :
 SINGKONG MINI RESTO
	Kedai makanan berbagai olahan singkong guna menaikkan harga jual singkong bagi petani lokal.
1.2. Latar Belakang :
Singkong (Manihot Esculenta) yang di kenal juga ketela pohon atau Umbi kayu, adalah pohon tahunan tropika dan subtropika dari keluarga Euphorbiaceae. Umbinya di kenal luas sebagai pokok penghasil Karbohidrat dan daunnya sebagai sayuran. Keberadaan Singkong (Manihot esculenta) pada awalnya banyak ditemukan tumbuh liar di hutan, kebun sendiri, bahkan tumbuh di sembarang tempat. Sejalan dengan permintaan pasar yang terus meningkat, maka beberapa singkong dibudidayakan di Indonesia. Sebagai bahan makanan, singkong memiliki kelebihan dibandingkan dengan bahan makanan lainnya. Kelebihan singkong terletak pada kandungan karbohidrat, lemak, protein, kalori, fosfor dan cita rasanya yang lezat.
Singkong segar mempunyai komposisi kimiawi terdiri dari kadar air sekitar 60%, pati 35%, serat kasar 2,5%, kadar protein 1%, kadar lemak, 0,5% dan kadar abu 1%. Menurut pakar tanaman obat Prof. Hembing Wijayakusuma, efek farmalogis dari singkong adalah sebagai antioksidan, antikangker, antitumor, dan menambah nafsu makan. 
 (
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)Dewasa ini, kecenderungan mengonsumsi makanan modern menjadi tren bagi masyarakat Indonesia. Perubahan gaya hidup, kesibukan masyarakat di kota besar dengan pekerjaan sehari-hari yang banyak menyita waktu dan jam kantor yang semakin meningkat telah menyebabkan tidak mempunyai waktu cukup untuk menyiapkan makanan. Hal ini menyebabkan perkembangan kebiasaan makan di luar rumah dan selalu mencari makanan dengan tampilan dan olahan yang menarik. Perubahan perilaku makan dari sebagian masyarakat dapat memengaruhi timbulnya tuntutan akan pemenuhan kebutuhan pangan yang bermutu, bervariasi dan unik, harga terjangkau dan praktis. Hal ini akan menjadi daya tarik bagi pemilik modal untuk mengembangkan usaha pelayanan makanan, yaitu  Restoran. Sehingga kami, para mahasiswa mempunyai inisiatif untuk membuka mini Resto yang menyajikan berbagai olahan singkong, untuk menegenalkan singkong ke masyarakat luas dan meningkatkan nilai jual singkong bagi petani.

1.3. RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang dan realita yang ada, yang menjadi masalah utamanya adalah bagaimana menciptakan variasi olahan singkong yang bisa menarik minat kuliner masyarakat sehingga masyarakat tidak hanya bergantung kepada nasi, namun tetap memenuhi kebutuhan gizinya. 
Seperti apa strategi marketing yang harus dilakukan menjadi sebuah kunci dari keberhasilan dalam menciptakan produk yang sesuai tujuan. Dimulai dari bagaimana mengolah bahan mentahnya, apa saja bahan tambahanya serta bahan pelengkap agar menyempurnakan produk, bagaimana memberikan harga yang sesuai dengan ekonomi masyarakat dan bagaimana memilih lokasi dengan kecenderungan minat masyarakat umum, serta bagaimana bentuk promosi yang dapat ditawarkan agar sesuai dengan target pasar. 

1.4. TUJUAN PROGRAM
1. Meningkatkan harga jual singkong bagi petani.
2. Memberikan variasi makanan baru bagi masyarakat umum.
3. Mengenalkan singkong kepada masyarakat, bahwa singkong juga bisa dijadikan makanan modern.
4. Mendapatkan keuntungan untuk usaha berkelanjutan.
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1.5. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Berdirinya Restoran-restoran yang menawarkan berbagai variasi olahan singkong modern yang disajikan secara menarik dengan harga terjangkau, namun tetap memenuhi asupan gizi yang dibutuhkan.
1.6. KEGUNAAN PROGRAM
1. Masyarakat
Pengolahan singkong yang variatif dapat menjaga kelestarian umbi singkong sebagai alternative makanan pokok masyarakat Indonesia. Memberikan gambaran kepada masyarakat bahwa singkong tidak hanya dapat diolah sebagai makanan-makanan tradisional, melainkan dapat juga diolah menjadi makanan yang modern. Namun tetap tidak meninggalkan kesan khas tradisional masyarakat Indonesia. Intinya, program ini merujuk pada penawaran ragam alternatif pilihan makanan baru bagi masyarakat Indonesia.
2. Pemerintah
a. Dapat membuka lapangan usaha baru bagi masyarakat, ataupun memberikan pinjaman modal kepada masyarakat untuk mengolah suatu produk untuk mengurangi angka pengangguran.
b. Mengenalkan kepada pemerintah bahwa produk yang kami buat adalah produk asli dari Indonesia, sehingga pemerintah bisa memperkenalkannya kepada masyarakat agar keberadaan ini tidak hilang di mata masyarakat umum.
3. Universitas Negeri Semarang
a. Agar UNNES lebih dikenal oleh berbagai kalangan karena kemunculan berbagai produk hasil karya cipta mahasiswa UNNES.
b. Menjadi wawasan bagi mahasiswa UNNES agar mereka juga tertantang untuk menciptakan berbagai produk yang bermanfaat.
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BAB II
GAMBARAN UMUM
Singkong  Mini Resto merupakan sebuah usaha yang berbasis pangan, yang terbentuk dari minat dan kegemaran pendirinya akan kuliner. 

2.1. LOKASI USAHA
	Produksi akan dilakukan di rumah salah satu anggota tim kami. Lokasi yang digunakan terletak di Gang Sendang, Sekaran, Gunung Pati, Semarang. Sedangkan untuk lokasi penjualan, kami mendekatkan Restoran dengan target konsumen, yaitu masyarakat umum. Lokasi yang kami pilih adalah di Jalan Raya Sekaran, tepatnya di sebuah ruko yang memang khusus untuk disewakan. Lokasi ini kami nilai potensial karena tergolong ramai setiap harinya, dan strategis, karena berada di tepi jalan raya dan dilewati angkutan umum.

2.2.DESAIN RESTORAN
	Desain restoran kami buat serapi mungkin dengan memanfaatkan luas resto yang hanya  , dan mengatur tata letak barang agar menciptakan kenyamanan bagi pembeli. Serta memadukan resto dengan gaya klasik dan memasang berbagai ornamen-ornamen yang mendukung terciptanya suatu kesan klasik, sehingga pembeli merasa betah berlama-lama dan tidak menyesal datang ke restoran kami. 

2.3. RENCANA PENGEMBANGAN USAHA
TAHAP 1
Menyewa ruko atau distro kosong dan mengubahnya menjadi mini resto dan menjalin kerjasama dengan restoran lain yang telah maju di sekitar kota Semarang.
 (
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)TAHAP 2
Memiliki bangunan restoran tetap dan menu yang lebih bervariasi serta mengembangkan produk lain selain makanan yaitu handicraft yang berbahan dasar singkong.
TAHAP 3
Membuka cabang baru dilokasi lain untuk memperluas pasar.
TAHAP 4
Memiliki perkebunan singkong sendiri sebagai pemasok bahan baku sehingga menjadi usaha yang berintegrasi.

2.4. STRATEGI PEMASARAN
2.4.1. JENIS PRODUK YANG DITAWARKAN
	Kami menawarkan berbagai jenis olahan singkong dengan variasi yang bermacam-macam. Dalam melakukan pengolahan kami cukup selektif terhadap kualitas singkong, hanya singkong dengan kualitas baik yang kami olah. Pengolahan yang dilakukan juga terjamin baik dari segi kualitas maupun kuantitasnya. Produk yang kami tawarkan ini diharapkan mampu menarik konsumen untuk mencobanya.
Berikut daftar menu yang kami sediakan di restoran kami:
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 Gambar 1.Bianglala Singkong			      Gambar 2. Balado Singkong
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Gambar 3. Singkong Crispy	Gambar 4. Singkong coklat keju pedas
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Gambar 5. Singkong Lumpur Santan		  Gambar 6. Tape Bakar Manis
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Gambar 7. Crackers Tape			Gambar 8. Singkong tabur Keju 
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Gambar 9. Kroket Singkong

Sebagai penyempurna produk kami, kami juga menjual minuman yang bermanfaat seperti Susu berkalsium tinggi atau jus buah yang mengandung vitamin c dan minuman lain yang mengandung kalori. Adapun minuman yang kami tawarkan antara lain:
· Es Jeruk
· Teh Manis
· Susu Kalsium Tinggi
· Es Kopi

2.4.2. HARGA PRODUK	
	Harga menu per porsi penyajian:	
	NO
	MENU
	HARGA JUAL (Rp)

	1
	Bianglala Singkong
	5,500

	2
	Balado Singkong
	8,000

	3
	Singkong Crispy
	6,000

	4
	Singkong Coklat Keju Pedas
	7,500

	5
	Singkong Lumpur Santan
	7,000

	6
	Tape Bakar Manis
	 (
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)9,000

	7
	Crackers Tape
	7,500

	8
	Singkong Tabur Keju
	8,500

	9
	Kroket Singkong
	7,500



Harga jual kami tetapkan dengan berbagai pertimbangan yaitu harga jual yang sesuai dan dapat dijangkau konsumen, dengan target pasar masyarakat umum dari ekonomi atas maupun ekonomi menengah ke bawah, dan disesuaikan pula agar tercapai kepuasan setelah menkonsumsi produk kami setara dengan harga yang ditawarkan, serta untuk mencapai keuntungan setelah usaha berada pada kondisi stabil.

2.4.3. PROMOSI
1) Mulut ke mulut
Mempromosikan secara personal dari satu orang ke orang lain mulai dari kerabat dekat dan di sebar luaskan ke masyarakat sekitar Semarang, dengan menunjukkan berbagai keunggulan produk seperti kualitas makanan, variasi makanan, diskon untuk pelanggan pertama, serta harga murah dan terjangkau.
2) Media massa
Menggunakan berbagai media massa untuk mengenalkan produk baik dari media elektronik maupun media cetak. Langkah pertama lebih melalui media elektronik yang berupa jejaring sosial agar membuat konsumen merasa lebih mengenal produk.
3) Bonus pelanggan
Setiap pelanggan yang melakukan transaksi seharga Rp50.000,00 berhak mendapatkan kupon Jika terkumpul kupon sebanyak 5 buah, dapat ditukarkan dengan satu porsi makanan. Yang juga dapat dijadikan alat promosi.
4) Diskon 
Memberikan diskon sebesar 25% kepada konsumen selama satu minggu setelah dibukanya Singkong mini resto.
 (
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BAB III
METODE PELAKSANAAN

3.1. LOKASI PRODUKSI
	Pada tahap awal, proses produksi akan dilakukan di kos-kosan salah satu anggota kelompok yang berlokasi di Gang Sendang, Sekaran, Gunung Pati, Semarang.

3.2.  PERSIAPAN
	Kegiatan persiapan yang akan dilakukan meliputi pembuatan jadwal kegiatan, kegiatan survey pasar, pembuatan kerjasama dengan pemasok, penyewaan lokasi dan pembelian peralatan.

3.3.  PROMOSI DAN PEMASARAN
	Tahapan kegiatan promosi dan pemasaran dilakukan sebelum dan selama program berlangsung. Metode promosi yang digunakan seperti yang telah dijelaskan pada subbab gambaran umum usaha.

 (
9
)Jadwal kegiatan program akan dijelaskan pada table di bawah ini:
	no. 
	Kegiatan
	bulan 1
	bulan 2
	bulan 3

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	 Konsultasi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	 Survey alat dan bahan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	 Pembelian bahan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	 Pembelian alat
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Uji coba produksi skala kecil
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	 Studi kelayakan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	 Riset pasar
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Produksi dalam usaha
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	 Promosi  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Evaluasi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	 Pembuatan laporan 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 





BAB IV
RANCANGAN BIAYA

1. Biaya peralatan
	No
	Nama Barang
	Satuan
	Harga (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Kompor Gas
	1 set
	300,000
	300,000

	2
	Blender
	1
	200,000
	200,000

	3
	Timbangan
	1
	100,000
	100,000

	4
	Pisau
	1
	5,000
	20,000

	5
	Saringan 
	1
	15,000
	15,000

	6
	Panci
	1
	45,000
	90,000

	7
	Baskom
	1
	10,000
	40,000

	8
	Wajan
	1
	65,000
	130,000

	9
	Alat sawut
	1
	12,500
	25,000

	10
	Serbet
	1
	5,500
	16,500

	11
	Cobek
	1 set
	30,000
	30,000

	12
	Piring
	1 lusin
	50,000
	150,000

	13
	Sendok
	1 lusin
	12,000
	36,000

	14
	Garpu
	1 lusin
	12,000
	36,000

	15
	Gelas
	1 lusin
	30,000
	90,000

	16
	Talenan
	1
	10,000
	20,000

	Jumlah 
	1,298,500



2. Biaya Pembelian bahan

	No
	Nama Barang
	Satuan
	Harga (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Singkong Mentah
	1 Kg
	10,000
	 (
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)300,000

	2
	Kelapa
	1 Biji
	5,000
	150,000

	3
	Gula Jawa
	1 Kg
	10,000
	200,000

	4
	Coklat Bubuk
	1 Bungkus
	15,000
	150,000

	5
	Minyak Goreng
	1 Lt
	10,000
	150,000

	6
	Garam
	 Bngkus
	1,500
	3,000

	7
	Bawang Putih
	1 Kg
	14,000
	42,000

	8
	Cabe
	1 Kg
	15,000
	60,000

	9
	Keju
	1 Bungkus
	20,000
	80,000

	10
	Gula Pasir
	1 Kg
	13,000
	130,000

	11
	Serbuk Pewarna Makanan
	30 Ml/Warna
	15,000
	45,000

	12
	Daun Pandan
	1 Lembar
	400
	8,000

	13
	Vanili
	Kemasan
	500
	10,000

	14
	Susu Kental Manis
	1 Kaleng
	10,000
	50,000

	15
	Pisang
	1 Buah
	2,000
	40,000

	16
	Biskuit Crackers
	1 Bungkus
	9,000
	18,000

	17
	Tepung Terigu
	1 Kg
	8,000
	24,000

	Jumlah 
	1,460,000



3. Biaya sewa

	No
	Nama Barang
	Satuan
	Harga (Rp)
	Harga (Rp)

	1
	Sewa Tempat
	1 Bln
	500,000
	1,500,000

	2
	Pekerja
	1 Bln
	800,000
	2,400,000

	Jumlah
	3,900,000




4. Biaya Penyusunan Laporan
	No
	Nama Barang
	Satuan
	Harga (Rp)
	Harga (Rp)

	1
	Kertas Hvs
	1 Rim
	30,000
	30,000

	2
	Tinta Printer
	1
	25,000
	25,000

	3
	Penggandaan
	 
	100,000
	100,000

	4
	Pengarsipan
	 
	75,000
	75,000

	Jumlah
	230,000



5. Biaya lain-lain
	No
	Jenis Biaya
	Harga (Rp)

	1
	Transportasi
	 (
11
)500,000

	2
	Dokumentasi
	300,000

	3
	Biaya Promosi
	350,000

	4
	Biaya Tak Terduga
	400,000

	Jumlah
	1,550,000



Total biaya :
	No
	Jenis
	Jumlah (Rp)

	1
	Pembelian Peralatan
	1,298,500

	2
	Pembelian Bahan
	1,460,000

	3
	Biaya Sewa
	3900000

	4
	Penyusunan Laporan
	230,000

	5
	Biaya Lain-Lain
	1,650,000

	Total Biaya
	8,538,500
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LAMPIRAN

A. Identitas Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Ita Rahmawati

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Fisika/ Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

	4
	NIM
	4211414026

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pati, 25 Oktober 1995

	6
	E-mail
	ittarahma25@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	087831241592


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 1 WEDARIJAKSA
	MTs BUSTANUL ULUM
	MA BUSTANUL ULUM

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
		-



	
	

	2   
	-
	
	



D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-Kewirausahaan.

						Semarang,9 Juni 2015									Pengusul,

						Ita Rahmawati
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D. Identitas Anggota II
	1
	Nama Lengkap
	Niken Ayu Wulandari

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Fisika/ Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

	4
	NIM
	4211414038

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Sragen, 14 Juni 1996

	6
	E-mail
	Kenniken146@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085647549174


E. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	MIM NGEMBATPADAS
	SMP N 1 GEMOLONG
	SMA N 1 GMOLONG

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


F. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
		-



	
	

	2   
	-
	
	



D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-Kewirausahaan.

						Semarang,9 Juni 2015									Pengusul,

						Niken Ayu Wulandari
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G. Identitas Anggota III
	1
	Nama Lengkap
	Yusna Warni Hasibuan

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Matematika/ Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

	4
	NIM
	4111414019

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Medan, 16 Desember 1995

	6
	E-mail
	Yusna.warni@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	083190810316


H. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 200206 PADANG SIDIMPUAN
	MTs N 1 PADANG SIDIMPUAN
	SMA N 1 PADANG SIDIMPUAN

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


I. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
		-



	
	

	2   
	-
	
	



D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  
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