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PROPOSAL PROGAM KREATIVITAS MAHASISWA

Lumpur Singkong Keju
BIDANG KEGIATAN :

PKM KEWIRAUSAHAAN

Diusulkan oleh:

Anis Fitriana Putri

7211414150/2014

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

SEMARANG

2015

PENGESAHAN PKM-KEWIRAUSAHAAN

1. Judul Kegitan



: Lumpur Singkong Keju
2. Bidang  Kegiatan


: PKM-K

3. Ketua Pelaksana Kegiatan


a. Nama Lengkap


: Anis Fitriana Putri
b. NIM



: 72114140150
c. Jurusan



: Akuntansi
d. Universitas/Institut/Politeknik
: Universitas Negeri Semarang
4. Alamat Rumah dan No.Tel/HP
: Jl. Taman Karonsih III/1167 Ngaliyan, Semarang
a. Alamat Email


: anisfitrianap@gmail.com
5. Anggota Pelaksana Kegiatan/penulis
: 1 orang 

6. Dosen pendamping


:

a. Nama Lengkap dan Gelar

:

b. NIDN



:

c. Alamat Rumah dan No.Tel/Hp
:

7. Biaya Kegiatan Total

a. Dikti



: Rp 7.651.000,00
b. Sumber lain 


: -
8. Jangka Waktu Pelaksanaan

: 5 bulan 
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BAB 1. PENDAHULUAN
1.1. Latar Belakang Masalah

Singkong atau ubikayu (Manihot esculenta Crantz) merupakan salah satu sumber karbohidrat lokal Indonesia yang menduduki urutan ketiga terbesar setelah padi dan jagung. Tanaman ini merupakan bahan baku yang paling potensial untuk diolah menjadi tepung. Singkong segar mempunyai komposisi kimiawi terdiri dari kadar air sekitar 60%, pati 35%, serat kasar 2,5%, kadar protein 1%, kadar lemak, 0,5% dan kadar abu 1%, karenanya merupakan sumber karbohidrat dan serat makanan, namun sedikit kandungan zat gizi seperti protein. Dari kandungan yang ada pada singkong, dapat diketahui bahwa singkong merupakan makanan yang sehat untuk dikonsumsi, terutama kandungan karbohidrat yang tinggi dapat menjadi alternatif konsumsi nasi sebagai makanan pokok.
Singkong juga merupakan tanaman yang mudah ditanam dan dikembangbiakkan, sehingga mudah didapatkan. Ketersediaan singkong yang banyak menyebabkan harga singkong menjadi murah, sehingga petani singkong hanya bisa menjual singkong dengan harga yang relatif murah. Maka untuk meningkatkan nilai jual singkong petani singkong membuat diversifikasi produk olahan singkong, produk yang banyak dihasilkan adalah keripik singkong. Namun keripik singkong sekarang menjadi makanan yang relatif murah dan daya saingnya kurang dibandingkan dengan keripik-keripik yang lainnya. Produk lain yang ada adalah tepung mokal, yaitu tepung yang terbuat dari singkong. Tepung tersebut dapat dimanfaatkan untuk pembuatan roti, meskipun tetap harus dicampur dengan tepung terigu. Diversifikasi dan inovasi produk yang dilakukan penulis adalah dengan mengolah singkong menjadi lumpur singkong keju yang dapat meningkatkan nilai jual singkong dengan cara pengolahan yang mudah, sehingga dapat dibuat masyarakat. Selain itu, produk ini juga disukai oleh masyarakat karena rasanya manis dan mengenyangkan perut.
Dari alasan tersebut di atas,  dapat diambil kesimpulan bahwa singkong dapat memberikan banyak manfaat bagi masyarakat, yaitu dengan sekedar menjual dalam wujud asli singkong ataupun dengan inovasi oalahan singkong yang dapat meningkatkan nilai jual dari singkong. Hal tersebut dapat meningkatkan pendapatan petani singkong juga meningkatkan penghasilan dari para wirausaha yang memanfaatkan singkong dan mengolahnya menjadi makanan yang inovatif serta bernilai jual tinggi. Dari hal tersebut dapat meningkatan pendapatan per kapita masyarakat dari perolehan kroket singkong dengan harga yang lebih terjangkau, dan  rasa yang lebih lezat, serta gizinya yang tidak kalah dengan makanan yang lainnya.
1.2. Rumusan Masalah
Dari latar belakang di atas, perumusan masalah dalam usaha ini adalah sebagai berikut :

1. Bagaimanakah menumbuhkan kreativitas berwirausaha dengan menciptakan peluang bisnis yang berorientasi pada profit, inovasi, dan pasar?
2. Bagaimanakah meningkatkan nilai jual singkong melalui inovasi yang digemari pasar?
3. Bagaimana cara pembuatan dan pemasaran lumpur singkong keju ?
1.3. Tujuan

Adapun tujuan yang ingin dicapai adalah sebagai berikut :
1. Memacu mahasiswa untuk berwirausaha melalui inovasi yang tidak hanya menghasilkan profit, namun juga membantu masyarakat.

2. Untuk meningkatkan nilai jual singkong melalui inovasi diversifikasi produk olahan singkong.
3. Untuk mengetahui potensi pasar tentang inovasi diversifikasi produk olahan singkong.
1.4. Luaran yang Diharapkan
Adapun luaran yang diharapkan dari program adalah sebagai berikut:
1. Terciptanya sebuah produk inovasi baru dari oalahan singkong berupa lumpur singkong keju yang berorientasi pada kepuasan konsumen.
2. Meningkatnya harga jual singkong, yang selama ini dianggap murah. 
1.5. Kegunaan Program

Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
a. Bagi Pemerintah

1. Membantu Pemerintah dalam membudayakan mencintai produk lokal dan tradisional.
2. Membantu masyarakat menjadi lebih mandiri dan menjadi seorang entrepreneur yang dapat menciptakan lapangan kerja baru.
b. Bagi Masyarakat

1. Memberikan sumbangan pemikiran bagi masyarakat untuk pengolahan singkong yang lebih menjual.
2. Menciptakan peluang bisnis juga lapangan kerja baru.
3. Memberikan sumbangan pemikiran bagi petani maupun pengusaha dalam diversifikasi oalahan singkong.
c. Bagi Akademisi

1. Meningkatkan kreatifitas para mahasiswa.

2. Sebagai sarana pembelajaran dan pendekatan terhadap masyarakat mengenahi inovasi, diversifikasi produk dan kreasi.
3. Menciptakan karakter mahasiswa menjadi seorang wirausahawan atau entrepreneur.
BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1. Analisis Produk 
1. Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
Produk yang dibuat dalam program ini adalah kripik dengan nama “Lumpur Singkong Keju” karakteristik produk ini berbeda dengan kue lumpur lainnya karena bahan dasar yang digunakan adalah singkong. 
2. Peluang Usaha
Produk lumpur singkong keju ini tergolong baru di pasaran. Karena produk olahan singkong ini merupakan inovasi baru yang memberikan rasa baru pada masyarakat maka dapat diperkirakan bahwa kemunculan produk ini dan peluangnya untuk diterima pasar sangat besar. Di samping itu, harga “Lumpur Singkong Keju” ini lebih murah karena dibuat dari bahan yang didapat.
2.2. Strategi Pemasaran
Dalam pemasaran kami menggunakan strategi dan analisis pemasaran.

1. Kebijakan Produk
Usaha ini  bergerak dalam produksi makanan berupa kue lumpur yang berbahan singkong.
2. Kebijakan Harga
Harga yang ditawarkan kepada konsumen/pelanggan sebesar Rp 1.500,00 per unitnya.
3. Kebijakan Promosi

Direct promotion, secara langsung datang ke masyarakat mempromosikan produk. Melalui dunia maya, pembuatan blog, menggunakan jejaring sosial seperti facebook, twitter, bbm, dan instagram untuk promo sekaligus penjualan online. Untuk mengedukasi pasar dilakukan melalui pemberian sample gratis saat direct promotion. Sesekali pada momen-momen tertentu mengadakan kuis melalui jejaring social berhadiah paket Lumpur Singkong Keju. Menitipkan produk untuk dijual kembali pada toko-toko terdekat.
4. Kebijakan Distribusi

Distribusi produk kepada konsumen dilakukan secara langsung di lokasi usaha maupun secara tidak langsung yaitu melalui pengiriman untuk konsumen yang memesan secara online.
BAB 3. METODE PELAKSANAAN

Pelaksanan program usaha pembuatan Lupur Singkong Keju ini terdiri dari tiga tahapan, yaitu tahap persiapan, tahap pembuatan, tahap pemasaran.
3.1. Tahap Persiapan

Tahap persiapan yaitu mempersiapkan alat dan bahan yang diperlukan:

1. Alat :

· Timbangan
· Plastik kemasan
· Cup
· Cetakan
· Pisau 

· Mixer
· Parut 
· Kompor gas
· Tabung gas
· Nampan 
· Baskom
· Pengukus (dandang)
· Sendok 
2. Bahan :
· Singkong


½ kg
· Telur


3 butir
· Mentega


1 ½ ons
· Gula pasir

2 ons
· Vanili


2 bungkus kecil
· Fermipan 


½ sendok teh 
· Kismis
· Keju
· Pasta pandan
3.2. Tahap Pembuatan
Proses produksi Lumpur Singkong Keju adalah sebagai berikut :
1. Kupas singkong dengan pisau hingga kulit terkelupas dengan bersih.  
2. Cuci singkong dengan air yang mengalir sampai bersih.
3. Belah singkong dan hilangkan bagian tengah yang keras.
4. Parut singkong sampai halus.
5. Hilangkan air yang ada dalam singkong yang sudah diparut dengan cara di peras.
6. Ambil baskom bersih, kemudian masukkan 3 butir telur, 1 ½ ons mentega,   2 ons gula pasir, ½ sendok teh fermipan, dan 2 bungkus vanili. Kocok adonan dengan mixer hingga mengental.
7. Masukkan singkong yang telah diparut kedalam adonan. Kocok sampai rata.
8. Bagi adonan menjadi 2 bagian, kemudian beri pewarna makanan (pasta pandan) sesuai dengan keinginan.
9. Masukkan adonan yang telah diberi warna kedalam cetakan setengah bagian dahulu, kemudian masukkan potongan keju sesuai keinginan. Tuang adonan lagi sampai cetakan penuh. Beri tambahan kismis diatasnya untuk mempercantik tampilan.
10. Masukkan adonan yang telah siap kedalam dandang yang telah dipanaskan, kukus selama kurang lebih 20 menit.
11. Angkat adonan yang sudah matang dan taruh di nampan, kemudian lepaskan cetakan adonan secara perlahan.
12. Lumpur singkong keju siap dikemas dengan memberi cup, kemudian masukkan kedalam plastik kemasanan.
13. Lumpur singkong keju siap dipasarkan.   
3.3. Tahap Pemasaran



Produk dipasarkan sesuaikan dengan apa yang telah direncanakan.

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. Anggaran Biaya

	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	Peralatan penunjang
	Rp              4.374.000,00

	Bahan habis pakai
	Rp              1.677.000,00

	Perjalanan
	Rp                 650.000,00

	Lain-lain
	Rp                 950.000,00

	JUMLAH
	Rp              7.651.000,00


4.2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Persiapan
	· 
	
	
	
	

	2.
	Proses pembuatan
	· 
	· 
	· 
	· 
	

	3.
	Pengemasan
	· 
	· 
	· 
	· 
	

	4.
	Pemasaran 
	· 
	· 
	· 
	· 
	

	5.
	Publikasi 
	
	
	· 
	
	

	6.
	Sosialisasi / seminar
	
	
	· 
	
	

	7.
	Analisa hasil pengembangan produk
	
	
	
	
	· 

	8.
	Laporan akhir
	
	
	
	
	· 
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LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri Ketua
	Nama Lengkap
	Anis Fitriana Putri

	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	Program Studi   
	Akuntansi / Faskultas Ekonomi

	NIM
	7211414150

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Semarang, 4 Februari 1996

	E-mail   
	anisfitrianap@gmail.com

	Nomor Telepon/HP   
	085713082063


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	         SMA

	Nama Institusi       
	SDN Ngaliyan 01
	SMPN 16 Semarang
	SMA N 6 Semarang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	Juara 1 Lomba PBB tingkat Kota Semarang 
	Brimob
	2011

	
	Juara 2 Lomba PBB Loptacara tingkat Jawa Tengah
	SMK N 7 Semarang
	2012

	
	Juara 2 Lomba PBB Porsimaptar tingkat Kota Semarang
	AKPOL
	2012

	
	Juara 2 Lomba VOE (Voice Of Economics) katagori Akustik
	Fakultas Ekonomi Unnes
	2015



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015






 Pengusul,







( Anis Fitriana Putri )
B. Identitas Diri Anggota 1
	Nama Lengkap
	

	Jenis Kelamin  
	

	Program Studi   
	

	NIM
	

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	E-mail   
	

	Nomor Telepon/HP   
	


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	         SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015






 Pengusul,







()
C. Identitas Diri Anggota 2
	Nama Lengkap
	

	Jenis Kelamin  
	

	Program Studi   
	

	NIM
	

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	E-mail   
	

	Nomor Telepon/HP   
	


Riwayat Pendidikan

	
	      SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.

Semarang, 10 Juni 2015






 Pengusul,








()
D. Identitas Diri Dosen Pembimbing
	Nama Lengkap
	

	Jenis Kelamin  
	

	Program Studi   
	

	NIM
	

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	E-mail   
	

	Nomor Telepon/HP   
	


Riwayat Pendidikan

	
	      SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	


E. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015






 Pembimbing,







()
Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang

	Material
	Justifikasi

Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Sewa tempat
	Tempat produksi
	5 bulan
	Rp       500.000
	Rp          2.500.000

	Sewa digital
	Dokumentasi
	1 buah
	Rp       300.000
	Rp             300.000

	Timbangan
	Pengukuran 
	1 buah
	Rp       200.000
	Rp             200.000

	Pisau
	Peralatan Produksi
	5 buah
	Rp         10.000
	Rp               96.000

	Mixer
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp       350.000
	Rp             350.000

	Parut 
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp         15.000
	Rp               30.000

	Kompor gas
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp       450.000
	Rp             450.000

	Tabung gas
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp       150.000
	Rp             150.000

	Nampan
	Peralatan Produksi
	4 buah
	Rp         20.000
	Rp               80.000

	Baskom
	Peralatan Produksi
	4 buah
	Rp           7.500
	Rp               30.000

	Pengukus (dandang)
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp       100.000
	Rp             100.000

	Sarung tangan
	Peralatan Produksi
	4 kotak
	Rp         13.000
	Rp               52.000

	Sendok 
	Peralatan Produksi
	8 buah
	Rp           2.000
	Rp               16.000

	Cekatan 
	Peralatan Produksi
	20 buah
	Rp           2.000
	Rp               20.000

	SUBTOTAL 
	Rp          4.374.000


2. Bahan Habis Pakai

	Material
	Justifikasi
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Junlah

	
	Pemakaian
	
	
	

	Singkong
	Bahan baku
	32 kg
	 Rp        4.000 
	 Rp      128.000 

	Telur
	Bahan baku
	12 kg
	 Rp      20.000 
	 Rp      240.000 

	Mentega
	Bahan Baku
	10 kg
	 Rp      20.000 
	 Rp      200.000 

	Gula Pasir
	Bahan Baku
	13 kg
	 Rp        3.000 
	 Rp        69.000 

	Vanili
	Bahan baku
	128 bungkus
	 Rp           500 
	 Rp        64.000 

	Fermipan
	Bahan baku
	16 bungkus
	 Rp        5.000 
	 Rp        80.000 

	Kismis
	Bahan baku
	4 bungkus
	 Rp        3.000 
	 Rp        12.000 

	Keju
	Bahan baku
	64 bungkus kecil
	 Rp        6.000 
	 Rp      384.000 

	Pasta Pandan
	Bahan baku
	8 botol kecil
	 Rp        4.000 
	 Rp        32.000 

	LPG
	Pemanas
	8 kali tukar
	 Rp      20.000 
	 Rp      160.000 

	Listrik
	Operasional
	4 bulan
	 Rp      10.000 
	 Rp        40.000 

	Cup
	Kemasan
	128 bendel
	 Rp           500 
	 Rp        64.000 

	Plastik Kemasan
	Kemasan
	26 bendel
	 Rp        4.000 
	 Rp      104.000 

	SUBTOTAL  
	 Rp   1.677.000 


3. Perjalanan 

	Tempat
	Justifikasi

Perjalana
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Karonsih – Pasar Ngaliyan – Toko Bahan Roti
	Belanja bahan baku
	3 x 2 orang pulang pergi
	Rp         10.000
	Rp          120.000

	
	Order kemasan
	1 x 2 orang
	Rp         20.000
	Rp            40.000

	
	Pemasaran
	
	
	Rp          500.000

	SUBTOTAL = Rp.660.000
	


4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi

Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterengan

	Publikasi
	
	1 x
	Rp       200.000
	Rp         200.000

	Uji laboratorium
	
	
	Rp       500.000
	Rp         500.000

	Laporan 
	
	
	Rp       250.000
	Rp         250.000

	SUBTOTAL = Rp. 950.000
	


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 
	No
	Nama
	Program

Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWWaktu

(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Anis Fitriana Putri
	Akuntansi S1
	Akuntansi
	3 jam / hari
	Penanggung jawab

	2     
	
	
	
	3 jam / hari
	Pengolahan & uji produk

	3
	
	
	
	3 jam / hari
	Pembelanjaan 


Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

	[image: image1.png]



	KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 

Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini: 

Nama


: Anis Fitriana Putri
NIM


: 7211414150
Program Studi   

: Akuntansi

Fakultas   

: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-k saya dengan judul Lumpur Singkong Keju (Diversifikasi Produk Olahan Singkong Untuk Meningkatkan Nilai Jual Singkong)  yang diusulkan untuk anggaran Rp 7.651.000,00 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumb er dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
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Lampiran 5. Gambaran Bagan Proses Produksi
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Lampiran 6. Gambar Produk
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Pengupasan singkong dan pencucian singkong �














Parut singkong sampai halus








Masukkan adonan  yang telah diberi pewarna makanan kedalam cetakan dan beri kismis diatasnya





Campur semua bahan dengan mixer (termasuk singkong)








Lumpur singkong keju siap disantap








Masukkan cetakan kedalam dandang yang telah dipanaskan, kukus selama 20 menit











