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RINGKASAN
Horog-horog merupakan makanan khas Jepara yang terbuat dari tepung aren atau sagu. Jenis makanan ini termasuk jenis makanan berkarbohidrat dan harganya terjangkau. Namun horog-horog sebagai makanan khas Jepara kurang popular bahkan kurang dikenal oleh masyarakat daerah lain. Padahal horog-horog dapat digunakan sebagai alternatif lain pengganti nasi, dengan harga yang relatif lebih murah. Maka perlu adanya pengenalan horog-horog diberbagai daerah. Horog-horog pada kemasan biasa terlihat kurang menarik. Maka dibuat inovasi lain dari horog-horog supaya bisa dinikmati masyarakat luas dengan kemasan yang unik dan menarik tanpa kehilangan ciri khas dari horog-horog itu sendiri.
[bookmark: _GoBack]Horog-horog akan dikemas bersama dengan martabak. Bagaimana bisa? Isi martabak yang umumnya hanya telur dan sayur onclang, kini diganti atau dimodifikasi menjadi horog-horog dan campuran bumbu lain yang tentunya menambah citarasa. Bukan martabak biasa, martabak dibentuk sedemikian rupa yaitu menyerupai cone atau kerucut sehingga berbeda dari martabak biasa. Variasi penyajian nya yaitu martabak yang digoreng dan yang dikukus. Adanya variasi martabak yang dikukus yaitu untuk menyediakan makanan tanpa kolesterol.
Pemasaran martabak horog ini akan dimulai dari para mahasiswa Universitas Negeri Semarang sendiri. Karena berdasarkan survei, para mahasiswa belum mengetahui apa itu horog-horog. Pemasaran akan membandingkan minat mahasiswa  antara horog-horog asli sebelum diolah dengan horog-horog sesudah diolah menjadi martabak. Pemasaran selanjutnya yaitu akan dititipkan pada warung-warung sekitar. Dan selanjutnya akan membuka usaha sendiri dengan menyewa tempat dengan beberapa karyawan. 





BAB 1
 PENDAHULUAN
A. Latar Belakang Masalah
Jepara identik dengan Ibu Kartini. Siapa yang tidak kenal dengan beliau? Seorang pahlawan wanita yang memperjuangkan hak-hak kaum wanita pada masa penjajahan. Seni kerajinan ukir juga identik dengan Jepara. Selain dari segi tokoh dan kerajinan, Jepara juga memiliki kuliner khas yang tidak kalah dengan daerah lain. Makanan khas Jepara tersebut disebut dengan Horog-horog. Horog-horog merupakan jenis makanan berkarbohidrat. Masyarakat sekitar biasanya menggunakan horog-horog sebagai pengganti nasi. Horog-horog  terbuat dari bahan baku tepung aren atau sagu.
Tidak sulit menemukan horog-horog di daerah Jepara. Harganya pun terjangkau. Makanan yang akrab dan sering menjadi teman dari horog-horog ini yaitu bakso, pecel dan mie ayam. Sehingga penulis membuat alternatif lain untuk mengonsumsi horog-horog ini, yaitu dengan memberi sentuhan martabak dan saus sebagai pelengkap dan penambah cita rasa.
Martabak merupakan makanan ringan yang sering dijumpai disepanjang jalan, terutama pada tempat wisata. Harga terjangkau dan rasa nikmat, membuat martabak ini banyak memiliki penggemar. Martabak pada umumnya berbahan baku telur dan daun bawang serta bumbu-bumbu lain yang diperlukan, dan berbentuk persegi.
Terbukti bahwa horog-horog hanya dimiliki Jepara. Pada masyarakat daerah lain, tidak mengetahui apa itu horog-horog. Padahal bila dikembangkan bisa memperoleh berbagai manfaat, mulai dari segi ekonomis hingga dari segi kesehatan. Dengan alasan agar kuliner khas Jepara bisa dikenal di daerah lain serta membantu perekonomian masyarakat Jepara, maka Penulis berinisiatif membuat karya ilmiah ini.
B. Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang masalah di atas, maka permasalahan yang akan dibahas dalam program ini adalah : 
1. Bagaimana mengolah horog-horog menjadi martabak horog-horog?
2. Bagaimanakah menumbuhkan kreativitas berwirausaha dengan menciptakan peluang bisnis yang berorientasi pada profit yang berbasis pada martabak horog-horog? 
3. Bagaimanakah memanfaatkan horog-horog agar dikenal masyarakat luas?
4. Bagaimanakah memasarkan martabak horog-horog agar dikenal masyarakat luas?
C. Tujuan
Tujuan yang hendak dicapai dengan adanya program kewirausahaan ini, diantaranya yaitu: 
1. Meningkatkan kualitas horog-horog.
2. Meningkatkan nilai ekonomis horog-horog.
3. Memberi alternatif untuk menikmati horog-horog.
4. Memodifikasi horog-horog menjadi makanan yang banyak diminati masyarakat.
5. Berorientasi pada profit, sebagaimana layaknya wirausahawan.
D. Luaran yang Diharapkan
Adapun luaran yang diharapkan dari program ini adalah: 
1. Terciptanya alternatif cita rasa horog-horog yang dapat dipasarkan dan digunakan oleh masyarakat. 
2. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak di sektor kuliner.
3. Meningkatkan karya kretivitas inovatif dalam terciptanya peluang usaha baru bagi mahasiswa yang bermanfaat dan tepat guna bagi masyarakat .
E. Kegunaan Program
Kegunaan program kreativitas ini adalah: 
1. Membantu masyarakat yang mengalami permasalahan dalam mahalnya sumber karbohidrat.
2. Meningkatkan kreativitas inovatif mahasiswa dalam menemukan hasil karya dalam bentuk kuliner yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
3. Meningkatkan nilai jual pada horog-horog untuk mendapatkan profit.

BAB 2
 GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
A. Analisis Produk
1. Jenis, Nama dan Karakteristik Produk
Produk yang dihasilkan dalam usaha ini adalah martabak yang berisi horog-horog. Bahan utamanya menggunakan horog-horog sebagai pengganti isi martabak. Nama produk ini yaitu Horog Cone Ber-Martabak. Kuliner ini termasuk jenis kuliner berkarbohidrat yang bisa digunakan sebagai alternatif pengganti nasi. 
Adapun karakteristiknya, martabak ini berbentuk cone atau kerucut. Hasil produk tidak hanya dikemas dalam gorengan, tapi akan ada kemasan dalam bentuk kukus, supaya bebas akan kolesterol.
2. Prospek Usaha Martabak Horog
Perkembangan inovasi dalam kuliner tidak ada habisnya.selalu saja ada inovasi-inovasi yang dilahirkan. Hal ini berpengaruh pada usaha kuliner. Usaha kuliner juga semakin diminati semua kalangan. Usaha penciptaan produk baru melalui inovasi atau modivikasi kuliner saat ini sedang banyak diminati para wirausaha, sebagai ajang mempopulerkan dan meningkatkan mutu dan kualitas produk mereka. 
Horog-horog yang tidak begitu dikenal masyarakat luar Jepara memiliki keunikan tersendiri untuk bisa dimodivikasi menjadi kuliner yang lebih unik dan menarik. Umumnya masyarakat merasa penasaran dengan sesuatuyang belum dikenalnya. Kemasan kuliner ini akan membuat mereka semakin tertarik untuk mencoba. Martabak horog ini bisa sebagai pengganjal perut disaat lapar, dan sebagai cemilan makanan ringan yang mengenyangkan. 
3. Keunggulan Martabak Horog
Keunggulan dari kuliner Martabak horog ini adalah :
a. Horog-horog yang digunakan sebagai bahan baku harganya related murah
b. Merupakan makanan berkarbohidrat sebagai pengganti nasi
c. Berbeda dari yang lain yaitu lebih unik dan menarik isi dari martabak
4. Keterkaitan dengan Produk Lain termasuk Perolehan Bahan Baku
Martabak pada umumnya berisi telur dan sayur lain. Oleh karena itu, makanan tersebut dimodivikasi dan akhirnya bertemu dengan horog-horog. Martabak dengan isi horog-horog diharapkan dapat menambah citarasa dan nilai ekonomis horog-horog.
Bahan baku yang digunakan adalah horog-horog, yang dapat deperoleh dari Jepara. Karena penyusun berasal dari Jepara, maka tidak susah untuk mencari bahan baku.
B. Pesaing dan Peluang Pasar
Walaupun sudah banyak penjual martabak disekitar lokasi, namun martabak horog ini memiliki ciri khas tersendiri. Martabak horog memiliki karbohidrat lebih tinggi dengan harga terjangkau. Karena keunikannya, tidak menutup kemungkinan dalam mengembangkan usaha ini. Peluang pasar matabak horog sangat besar, terutama dengan sasaran mahasiswa dan penjual di warung-warung. Para mahasiswa membutuhkan energi untuk melancarkan kegiatan kampusnya yaitu dengan asupan makanan. Makanan ringan yang dapat memenuhi energi mereka. Sedangkan untuk penjual dalam warung, para penjual tersebut tentu sudah memiliki pelanggan, yang tentunya dapat mempermudah pemasaran. 
C. Media Promosi yang Akan Digunakan
Dalam menunjang proses pemasaran, menggunakan beberapa teknik, yaitu teknik lisan dan menggunakan brosur serta menyewa tempat untuk penjuakan skala tinggi. Teknik lisan dengan cara memasarkan produk secara langsung pada konsumen. Konsumen disini yaitu para mahasiswadan penjual warung. Brosur digunakan dalam mempermudah proses pemasaran, yaitu dengan target konsumen umum. Sedangkan menyewa tempat, yaitu untuk melayani pesanan dalam skala tinggi. Seperti pesanan untuk suatu acara dan sebagainya.




D. Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan
Strategi pemasaran yang akan digunakan dalam usaha penjualan Martabak horog yaitu Analisis Marketing Mix 5 (Bauran pemasaran) 4P yaitu mengenai kebijakan produk, harga, promosi dan distribusi.
1. Kebijakan Produk 
Usaha ini bergerak dalam bidang pembuatan dan penjualan. Jenis jasa ini berupa jasa penjualan martabak horog sebagai makanan ringan yang unik dan berkarbohidrat.
2. Kebijakan harga 
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar harga produksi dan profit yang ditetukan oleh pemilik. 
3. Kebijakan promosi 
Untuk meningkatkan hasil penjualan ini maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya yaitu dengan menggunakan teknik lisan, dan brosur. Sistem penjualan yang dilakukan yaitu penjualan secara tunai. 
4. Kebijakan distribusi 
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung ditempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan produk ini lewattoko maupun memasarkan sendiri.












BAB 3
 METODE PELAKSANAAN
Metode yang digunakan yaitu:
A. Persiapan 
1. Persiapan alat dan bahan
a.  Alat :
1) Penggorengan
2) Panci
3) Mangkuk besar
4) Pengaduk
5) Gas elpiji
b.  Bahan :
· 


1) Membuat kulit martabak:
a) Tepung terigu
b) Air
c) Minyak goreng
d) Garam, lada (Bumbu)
e) Margarine
2) Membuat isi martabak :
a) Horog-horog
b) Telur
c) Sayur (Daun bawang)
d) Bumbu (Lada, garam)
2. 
3.  Pelaksanaan
a. Cara membuat kulit martabak :
1) Campurkan tepung terigu dan air secukupnya
2) Tambahkan minyak goreng secukupya (Agar kulit tidak mudah sobek)
3) Panaskan penggorengan, tambahkan margarine
4) Tuangkan adonan kulit pada penggorengan. Usahakan tipis saja.
5) Jika sudah setengah matang, ambil dan dinginkan
b. Cara membuat adonan isi :
1) Masukkan horog-horog dalam mangkuk besar
2) Masukkan telur ayam (Sisakan bagian putih sedikit)
3) Tambahkan sayur secukupnya
4) Masukkan bumbu (sesuai selera) dan aduk rata
c. Cara membuat martabak horog :
1) Siapkan kulit martabak
2) Masukkan adonan ke dalam klit martabak
3) Bentuk sedemikian rupa sehingga menyerupai cone atau kerucut
4) Lengketkan kulit dengan telur ayam bagian putihnya
5) Goreng sebagian martabak dan kukus sebagian yang lain
6) Siapkan saus sebagai pelengkap citarasa











SKEMA PEMBUATAN HOROG CONE BER-MARTABAK
1. Cara membuat kulit martabak : 
2. Cara membuat adonan isi :

3. Cara membuat martabak horog :



BAB 4
 BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A. Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya
	Kuantitas
	Total

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp 340.000
	1
	Rp340.000

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp  399.500
	10
	Rp      3.995.000

	3.
	Perjalanan
	Rp 260.000
	8
	Rp      2.080.000

	4.
	Lain-lain
	Rp 323.000
	1
	Rp         323.000

	
	Total
	Rp     6.732.000



B. Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan ke

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Perencanaan produksi
	XX
	
	
	
	

	2.
	Persiapan pengadaan bahan
	X
	XX
	
	
	

	3.
	Pelaksanaan produksi
	
	XXX
	XXX
	XXX
	XX

	4.
	Pemasaran 
	
	XXX
	XXX
	XXX
	XX

	5.
	Penyusunan laporan
	
	
	X
	XXX
	XXX

	6.
	Penyerahan laporan akhir
	
	
	
	
	XX

















BAB 5
 DAFTAR PUSTAKA

http://felophieisnia.blogdetik.com/horog-horog/
http://jepararaya.com/index.php/travelling/kuliner/18-horok-horok-adon-adon-coro-  kuliner-khas-jepara
http://wideshot.metrotvnews.com/videos/5980/lampiran-%22horog-horog-makanan-khas-jepara%22
http://2252yous.wordpress.com/2012/07/19/horog-horog-makanan-khas-jepara/



















LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Hesti Nikmah Safitri

	2
	Jenis Kelamin 
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Fisika

	4
	NIM
	4201413013

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 01 Juli 1995

	6
	E-mail
	Nikmahhesti01@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085741468426



	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 02 Krasak
	SMP N 2 Pecangaan
	SMA N 1 Pecangaan

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001 – 2007
	2007 – 2010
	2010 - 2013


B. Riwayat Pendidikan

C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, dan institusi lainnya
	No.
	Jenis Penghargaaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah proposal Program Kreativitas Mahasiswa.
							Semarang, 24-Oktober-2013
							Pengusul,


							(Hesti Nikmah Safitri)
Biodata anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Endang Rohmatun

	2
	Jenis Kelamin 
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan IPA

	4
	NIM
	4001412007

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 7 September 1993

	6
	E-mail
	ndangrahma@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085727437682



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1Petekeyen
	MTsMatholiul huda Bugel 
	SMA N 1 Pecangaan

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000– 2006
	2006 – 2009
	2009 - 2012



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, dan institusi lainnya
	No.
	Jenis Penghargaaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah proposal Program Kreativitas Mahasiswa.
							Semarang, 24-Oktober-2013
							Pengusul,


							(Endang Rohmatun)

Biodata Anggota 2

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Lina Malinda Eka Kartika Sari

	2
	Jenis Kelamin 
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Fisika

	4
	NIM
	4201413037

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 11Mei 1995

	6
	E-mail
	Malinda_dream11@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085641372130



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Mayong Lor 3
	SMP N 1 Mayong
	SMA N 1 Pecangaan

	Jurusan 
	
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001 – 2007
	2007 – 2010
	2010 - 2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, dan institusi lainnya
	No.
	Jenis Penghargaaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah proposal Program Kreativitas Mahasiswa.
						        Semarang, 24-Oktober-2013
						        Pengusul,

						        (Lina Malinda Eka Kartika Sari)



Biodata Anggota 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Mufti Nurfadilah 

	2
	Jenis Kelamin 
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Fisika

	4
	NIM
	4201413002

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cilacap, 22 Maret 1995

	6
	E-mail
	muftinurfadilah@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085647934509



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Panimbang 04
	MTs Negeri Majenang
	SMA Negeri 1 Majenang

	Jurusan 
	
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001 – 2007
	2007 – 2010
	2010 - 2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, dan institusi lainnya
	No.
	Jenis Penghargaaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah proposal Program Kreativitas Mahasiswa.
							Semarang, 24-Oktober-2013
							Pengusul,

							(Mufti Nurfadilah)
Biodata Anggota 4
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Retna Utami

	2
	Jenis Kelamin 
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4
	NIM
	4401413049

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 11 Maret 1995

	6
	E-mail
	Retna.amee@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085641343848



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Pecangaan Wetan
	SMP N 1 Pecangaan
	SMA N 1 Pecangaan

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001 – 2007
	2007 – 2010
	2010 - 2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, dan institusi lainnya
	No.
	Jenis Penghargaaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah proposal Program Kreativitas Mahasiswa.
							Semarang, 24-Oktober-2013
							Pengusul,


							(Retna Utami)

Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
	No
	Jenis Pengeluaran
	Harga Satuan
	Kuantitas
	Biaya

	1.
	Peralatan penunjang
	
	
	

	
	a. Penggorengan 
	Rp    60.000
	3
	Rp     180.000

	
	b. Panci
	Rp    45.000
	2
	Rp       90.000

	
	c. Mangkuk besar (baskom)
	Rp    10.000
	5
	Rp       50.000

	
	d. Pengaduk
	Rp      4.000
	5
	Rp       20.000

	
	Total
	Rp    340.000

	2.
	Bahan Habis Pakai
	
	
	

	
	a. Tepung terigu
	Rp      8.000
	4 Kg
	Rp       32.000

	
	b. Minyak goreng
	Rp    13.000
	3 Kg
	Rp       39.000

	
	c. Margarine
	Rp      5.000
	1 buah
	Rp         5.000

	
	d. Lada, bumbu
	Rp      5.000
	3 lusin
	Rp       15.000

	
	e. Garam 
	Rp      1.500
	
	Rp         1.500

	
	f. Gas elpiji
	Rp    18.000
	2 tabung
	Rp      36.000

	
	g. Horog-horog
	
	
	Rp        5.000

	
	h. Telur
	Rp    17.000
	3 Kg
	Rp      51.000

	
	i. Sayur (Daun bawang)
	
	
	Rp      10.000

	
	j. Lada Halus
	Rp         500
	10 buah
	Rp        5.000

	
	k. Saos sachet
	Rp      1.000
	200
	Rp    200.000

	
	Total
	Rp   399.500

	3. 
	Perjalanan
	
	
	

	
	a. Transportasi ke Jepara beli horg-horog
	Rp    40.000
	5 orang
	Rp    200.000

	
	b. Pengangkutan barang
	Rp    60.000
	
	Rp      60.000

	
	Total
	Rp    260.000

	4.
	Lain-lain
	
	
	

	
	a. Penyusunan laporan perkembangan
	Rp    23.000
	1 buah
	Rp     23.000

	
	b. Penyusunan laporan akhir
	Rp    23.000
	5 buah
	Rp    115.000

	
	c. Dokumentasi 
	Rp    75.000
	1 Gb
	Rp      75.000

	
	d. Promosi (Brosure)
	Rp  110.000
	
	Rp    110.000

	
	Total
	Rp    323.000



	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya
	Kuantitas
	Total

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp  340.000
	1
	Rp           340.000

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp  399.500
	10
	Rp      3.995.000

	3.
	Perjalanan
	Rp 260.000
	8
	Rp      2.080.000

	4.
	Lain-lain
	Rp 323.000
	1
	Rp         323.000

	
	Total
	Rp     6.732.000



	


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Peneliti dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama/ NIM
	Program Studi
	Bidang Imu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Hesti Nikmah Safitri / 4201413013
	Pendidikan Fisika
	Fisika
	9
	Mengarahkan dalam segala urusan terkait PKMK

	2
	Endang Rohmatun / 4001412007
	Pendidikan IPA
	IPA
	9
	Membantu produksi dan membuat laporan

	3
	Lina Malinda Eka Kartika Sari / 4201413037
	Pendidikan Fisika
	Fisika
	9
	Membantu persiapan perlengkapan dan produksi

	4
	Mufti Nurfadilah / 4201413002
	Pendidikan Fisika
	Fisika
	9
	Membantu produksi dan membuat laporan

	5
	Retna Utami / 4401413049
	Pendidika Biologi
	Biologi
	9
	Membantu produksi dan persiapan bahan
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KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG (UNNES)
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Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti/ Pelaksana

             SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama		 : Hesti Nikmah Safitri
NIM 		: 4201413013
Program Studi 	 : Pendidikan Fisika
Fakultas 		: Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul: “Horog Cone Ber-Martabak” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2013bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka sayabersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikanseluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.


  						           	 Semarang, 24-Oktober-2013
Mengetahui, 					  Yang menyatakan,
Pembantu Rektor
Bidang kemahasiswaan,					


(Prof. Dr. Masrukhi, M.Pd.)			   (Hesti Nikmah Safitri)
NIP. 19620508 1988031002			   NIM. 4201413013


Lampiran 5. Surat Pernyataan Kesediaan Mitra

SURAT PERNYATAAN LESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA DALAM PELAKSANAAN PROGREM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertandatangan di bawah ini,
Nama				: -----------------------
Pimpinan Mitra Usaha	: Rumah Makan 
Bidang Usaha			: Kewirausahaan
Alamat				: Desa Sekaran Kec. Gunungpati Kota Semarang 
Dengan ini menyatakan bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana Kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan

Nama Ketua Tim Pengusul	: Hesti Nikmah Safitri
Nomor Induk Mahasiswa	: 4201413013
Program Studi			: Pendidikan Fisika
Nama Dosen Pembimbing	: Dr. Putut Marwoto, M. S
Perguruan Tinggi		: Universitas Negeri Semarang

Guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami.

Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha dalam wujud apapun juga.

Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jwab tanpa ada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.

							Semarang, 24-Oktober-2013
Yang menyatakan,



													                (-------------------)


Masukkan horog-horog dalam mangkuk besar


Masukkan bumbu (sesuai selera) dan aduk rata


Masukkan telur ayam (Sisakan bagian putih sedikit)


Tambahkan sayur secukupnya











Siapkan kulit martabak


Goreng sebagian martabak dan kukus sebagian yang lain


Masukkan adonan ke dalam kulit martabak


Lengketkan kulit dengan telur ayam bagian putihnya


Siapkan saus sebagai pelengkap citarasa


Bentuk sedemikian rupa sehingga menyerupai cone atau kerucut















Campurkan tepung terigu dan air secukupnya


menghaluskan biji nangka dengan blender


Tambahkan minyak goreng secukupya (Agar kulit tidak mudah sobek)


Panaskan penggorengan, tambahkan margarine


Jika sudah setengah matang, ambil dan dinginkan
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