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Ringkasan

Pisang (Musa paradisiaca L.) merupakan salah satu jenis pohon buah-buahan yang jumlahnya melimpah di Indonesia. Pada umumnya pohon pisang ditanam untuk bisa diambil buahnya. Selain itu bagian pohon pisang yang juga dimanfaatkan oleh manusia adalah pelepahnya sebagai bahan dasar pembuatan kerajinan tangan, daun pisang sebagai bahan pembungkus, getah pohon sebagai bahan kosmetik, dan lain-lain.
Selama proses pertumbuhannya, pohon pisang mengeluarkan bunga. Bunga inilah yang nantinya akan menjadi buah. Dalam proses perkembangannya, tidak semua bunga akan menjadi buah. Setelah melampaui kapasitas tertentu maka bunga tidak lagi berpotensi sebagai penghasil buah. Pada saat inilah bunga pisang harus diambil atau dipotong agar nutrisi dari akar terkonsentrasi pada perkembangan buah pisang. Untuk memanfaatkan bunga pisang ini, maka lebih lanjut akan diuraikan proses pembuatan abon dari jantung pisang sehingga diharapkan dapat meningkatkan nilai ekonomis dan nutrisi yang terkandung dalam abon jantung pisang.
Jantung pisang sudah sejak dulu dimanfaatkan oleh masyarakat sebagai bahan makanan, yaitu dimasak sebagai sayur. Tidak semua bagian dari jantung pisang dapat dimakan. Hanya bagian tertentu saja yang dapat dimakan yaitu bagian yang berwarna putih. 



















BAB I
PENDAHULUAN

A. JUDUL PROGRAM
Pembuatan Abon Jantung Pisang (Bontungsang) yang enak, bergizi dan menyehatkan.

B. LATAR BELAKANG MASALAH
Jantung pisang biasanya dimanfaatkan sebagai sayuran bahkan dianggap sebagai limbah. Masyarakat memanfaatkan jantung pisang ini terbatas hanya pada olahan sayuran tanpa mengetahui bahwa jantung pisang ini ternyata dapat diolah menjadi salah satu produk yang berbeda. Jantung pisang ini berpotensi untuk diolah lebih lanjut karena rasa yang dihasilkan tidak kalah dengan produk masakan yang lain. Jantung pisang ini kebanyakan diolah dalam bentuk berkuah tetapi belum mengembangkan untuk pengolahan dengan cara yang lain. Abon dipasaran umumnya terbuat dari hewani seperti daging sapi atau ikan. Abon dari jantung pisang ini akan memberikan cita rasa yang berbeda dari abon biasa, selain karena pengaruh bahan bakunya tetapi juga dari flavournya. Pembuatan abon jantung pisang ini bisa dijadikan sebagai modifikasi untuk memberikan variasi cita rasa abon. Abon jantung pisang ini sangat berpotensi untuk dikembangkan karena selain rasanya yang enak tetapi juga awet karena bentuknya kering. Pembuatan abon jantung pisang ini tidak akan jauh berbeda dengan yang abon umumnya. Pembuatan abon jantung pisang membutuhkan campuran bumbu-bumbu yang tepat agar cita rasa yang dihasilkan lebih enak..
Berdasarkan uraian di atas, penulis ingin membuat pkm mengenai pembuatan abon jantung pisang untuk mengetahui cara pembuatan abon jantung pisang yang baik dan benar.

C. PERUMUSAN MASALAH 
	Berdasarkan uraian diatas, dapat timbul suatu permasalahan sebagai berikut :
Bagaimana tingkat kesukaan masyarakat, potensi pasar dan peluang usaha pembuatan  abon jantung pisang?









D. TUJUAN PROGRAM
1) Menumbuhkan budaya kewirausahaan bagi mahasiswa melalui usaha pembuatan abon jantung pisang, sehingga nantinya mendorong mahasiswa untuk menciptakan lapangan usaha baru
2) Berorientasi pada kepuasan konsumen
3) Mengembangkangkan wawasan dan meningkatkan kedewasaan akademik mahasiswa sebagai cerminan masyarakat ilmiah
4) Mengurangi dan menanggulangi permasalahan sampah yang semakin meresahkan masyarakat menjadi produk berguna
E. LUARAN YANG DIHARAPKAN
1) Tumbuhnya jiwa kewirausahaan bagi mahasiswa, sehingga mahasiswa terdidik untuk berwirausaha, bukan menggantungkan diri menjadi karyawan
2) Terciptanya sebuah produk varian baru yang berorientasi pada kepuasan konsumen
3) Memantapkan jati diri intelektual sebagai cerminan masyarakat ilmiah 
4) Meningkatnya harga jantung pisang, yang selama ini hanya untuk sayuran atau bahkan dibuang

F. KEGUNAAN PROGRAM
Kegunaan program dibagi menjadi dua, kegunaan praktik dan teoretik, kegunaan praktik di antaranya sebagai : 
1. Panduan mahasiswa dan masyarakat untuk membuka peluang usaha baru
2. Penemuan produk baru bagi praktisi tata boga
3. Referensi produk bahan olahan pangan yang baru bagi tata boga dan ahli gizi
4. Memberikan wawasan dan pengetahuan baru bagi mahasiswa tentang pemanfaatan jantung pisang sebagai bahan membuat abon
5. Memberikan sumbangan pemikiran bagi masyarakat untuk penganekaragaman produk dari jantung pisang
6. Memberikan sumbangan pemikiran bagi pengusaha makanan dalam penganekaragaman bahan makanan
Sedangkan kegunaan teoretik antara lain sebagai referensi untuk penelitian lebih lanjut guna mendapatkan hasil yang lebih optimal.










BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. ANALISIS PRODUK 
1) Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
Produk yang dibuat dalam program ini adalah abon dengan nama abon jantung pisang. Karakteristik produk ini sama dengan abon lainnya, yang membedakan hanya bahan baku yang digunakannya. 
2) Keunggulan Abon Jantung Pisang 
1. Harga yang ditawarkan relatif lebih murah, karena harga bahan baku jantung pisang lebih murah daripada ikan atau daging sapi
2. Kandungan gizi jantung pisang yang dapat mencegah stroke, mencegah kolesterol dan mencegah kanker
3. Mengajak masyarakat untuk bergaya hidup sehat (back to nature). 
3) Keterkaitan dengan Produk Lain dan Perolehan Bahan Baku
	Abon jantung pisang hampir sama dengan abon-abon yang sudah ada di pasaran, yang membedakan hanya bahan baku pembuatannya yang berupa jantung pisang yang selama ini jumlahnya sangat melimpah dan harganya sangat murah, sehingga bahan baku sangat mudah diperoleh.

B. ANALISIS PASAR
1) Profil Konsumen
Target konsumen dari produk abon jantung pisang ini adalah seluruh masyarakat yang lebih dikhususkan kepada para penghuni kos  di sekitar tempat produksi.
2) Potensi dan Segmentasi Pasar
Saat ini, harga abon di pasaran  mencapai Rp. , sedangkan harga  abon jantung pisang sebesar Rp , konsumen akan lebih tertarik dengan harga yang lebih terjangkau namun dengan kualitas produk yang tidak kalah baik. 
Gaya hidup anak kos dengan budaya praktisnya menjadi faktor pendukung diterimanya produk ini di pasaran, karena produk ini lebih dikhususkan kepada penghuni kos di sekitar tempat usaha yang sangat banyak jumlahnya, produk ini diharapkan akan memiliki potensi pasar yang cukup menjanjikan. 
3) Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun di masyarakat telah banyak produk abon yang ditawarkan dipasaran, hal ini tidak menutup peluang usaha dari pelaksanaan program ini, karena harga yang ditawarkan lebih terjangkau dari produk sejenis yang berbahan dasar ikan atau daging sapi.
4) Media Promosi yang akan Digunakan
Untuk memperkenalkan produk abon jantung pisang ini kepada masyarakat maka perlu diadakan promosi. Promosi tersebut dilakukan melalui pembagian sample sample, leaflet, poster, radio dan media promosi lainnya. Sehingga diharapkan akan menunjang keberhasilan dari program kewiurausahaan ini. Dan produk ini dapat menjadi makanan favorit yang bergizi dan terjangkau bagi masyarakat. 

5) Rencana Penjualan Satu Tahun
Rencana penjualan dari “Abon Jantung Pisang” ini adalah sebagai berikut:
1 hari				=  100 buah
1 bulan				=  3.000 buah
1 tahun 12 x 300 buah 	=  36.000 buah
Harga yang ditawarkan yaitu Rp. 5.000/buah 
Target penjualan 90% dari total produksi, yaitu 32.400 buah per tahun
6) Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan
Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha Abon Jantung Pisang ini memiliki analisis bauran sebagai berikut :
a. Kebijakan Produk
Usaha ini  bergerak dalam produksi barang yaitu produk makanan berupa Abon yang berbahan dasar Jantung Pisang sebagai subtitusi dari daging sapi yang saat ini harganya semakin meninggi.
b. Kebijakan Harga
Harga yang ditetapkan oleh produsen adalah sebesar Rp. 5.000,00 per unit.
c. Kebijakan Promosi
Untuk meningkatkan penjualan maka perlu diadakan promosi. Promosi yang dilakukan antara lain melalui pembagian sampel Abon, leaflet, poster, radio serta media promosi lainnya.
d. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada  konsumen dilakukan secara tidak langsung  yaitu melalui  kerjasama dengan koperasi, mini market, kos dan  warung di sekitar tempat usaha. Dan apabila usaha ini sudah berkembang, maka  jangkauan distribusi akan diperluas.

C. ANALISIS PRODUKSI
1. Bahan Baku, Bahan Penunjang dan Peralatan yang Digunakan
	a) Bahan Baku
· jantung pisang 
· kaldu daging sapi bubuk 
· daun salam 
· lengkuas 
· air 
· minyak goreng 
· bawang putih 
· bawang merah
· ketumbar bubuk
· garam
· gula merah 
b) Bahan Penunjang
· Bungkus plastik
· Label

c) Peralatan

· Panci
· Kompor Gas
· Wajan
· Gas Elpiji
· Baskom
· Lumpang dan Alu
· Pisau
· Susuk
2. Pasokan Bahan Baku
Pasokan bahan baku yang diperlukan dalam proses produksi yang berupa jantung pisang yang tergolong mudah. Karena bahan dasar ini banyak tersedia di sekitar tempat produksi. Sedangkan bahan-bahan lain dapat diperoleh dari toko-toko sekitar tempat produksi.
Proses produksi Abon jantung pisang adalah sebagai berikut :
1) Didihkan air dan kaldu sapi bubuk. Masukkan jantung pisang, rebus hingga lunak. Angkat dan tiriskan.
2) Potong jantung pisang dan tumbuk agak halus.
3) Tumis bumbu halus, daun salam dan lengkuas hingga harum.
4) Masukkan jantung pisang, aduk rata. Masak hingga bumbu meresap dan kering. Angkat.
5) Panaskan minyak, goreng jantung pisang hingga kuning kecoklatan. Angkat dan tiriskan.
6) Pres atau peras hingga minyaknya tiris.
7) Sajikan.
A. Rencana Produksi Selama Satu Tahun
1 hari				  	100 buah 
1 bulan 100 buah  x 30 hari	 	3000 buah
1 tahun 3.000 buah x 12 bulan 	36.000 buah


B. Strategi Pemasaran 
Produk abon jantung pisang ini akan dipasarkan di sekitar tempat produksi yakni melakukan kerjasama dengan toko- toko, kos, minimarket serta langsung menawarkan kepada konsumen.
D. ANALISIS KEUANGAN

A. Investasi Awal Yang Diperlukan

	Nama Bahan 
	Banyak 
	Harga Satuan 
	Jumlah (Rp) 

	Biaya Investasi 
	
	
	

	Peralatan : 
	
	
	

	Panci
	2
	Rp. 100.000,00
	Rp. 200.000,00

	Kompor Gas
	1
	Rp. 250.000,00
	Rp. 250.000,00

	Wajan
	2
	Rp. 100.000,00
	Rp. 200.000,00

	Gas elpiji
	1
	Rp. 25.000,00
	Rp. 25.000,00

	Baskom
	2
	Rp. 10.000,00
	Rp. 20.000,00

	Lumpang Alu
	1
	Rp. 100.000,00
	Rp. 100.000,00

	Pisau
	3
	Rp. 5.000,00
	Rp.15.000,00

	Susuk
	2
	Rp. 20.000,00
	Rp. 40.000,00

	Total Investasi awal 
	
	Rp. 850.000,00

	Biaya Produksi per bulan : 
	

	Jantung pisang
	150 buah
	Rp. 5.000,00
	Rp. 750.000,00

	Kaldu daging sapi bubuk
	60 bungkus
	Rp. 5.000,00
	Rp. 120.000,00

	Daun salam
	300 lembar
	Rp. 100,00
	Rp. 30.000,00

	Lengkuas
	30 kg
	Rp. 8.000,00
	Rp. 240.000,00

	Air
	300 liter
	Rp. 5.000,00
	Rp. 1.500.000,00

	Minyak goreng
	150 liter
	Rp. 10.000,00
	Rp. 1.500.000,00

	Bawang putih
	50 kg
	Rp. 10.000,00
	Rp. 500.000,00

	Bawang merah
	30 kg
	Rp. 10.000,00
	Rp. 300.000,00

	Ketumbar bubuk
	30 bungkus
	Rp. 5.000,00
	Rp. 150.000,00

	Garam
	30 bungkus
	Rp. 5.000,00
	Rp. 150.000,00

	Gula merah
	50 kg
	Rp. 10.000,00 
	Rp. 500.000,00

	Total Biaya Produksi per bulan 
	Rp. 5.890.000,00

	Total Biaya Investasi
	Rp. 850.000,00

	Biaya Total
	Rp. 6.740.000,00







Analisis kelayakan 
Produksi 1 hari	100 unit 
Produksi 1 bulan	3.000 unit 
Produksi 1 tahun	36.000 unit 
Harga yang ditawarkan adalah Rp. 5.000,00/unit 
Hasil Penjualan 1 tahun 		= 90%x 36.000 x Rp. 5.000,00
					= Rp. 162.000.000,00
Total biaya operasional  1 tahun 	= 12 x Rp. 6.740.000,00
					= Rp. 80.880 .000,00
Keuntungan tiap tahun 		= Rp. 162.000.000,00 – Rp. 80.880.000,00
					= Rp. 81.120.000,00

a. BEP (Break Even point)


			        = 449.333
Jadi, pada tingkat volume produksi 449.333 unit, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi setelah berproduksi selama 1 bulan.


			= Rp. 187.222
Jadi pada tingkat harga Rp. 187.222 usaha ini berada pada titik impas. 
b. B/C Ratio 

= 
		 2.22
Karena B/C Ratio >1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 2,22 kali.

c. ROI (Return On Investment) 
		
		
	   = 1.33
Usaha ini layak untuk dikembangkan karena setiap pembiayaan sebesar Rp. 100,00 diperoleh keuntungan Rp. 133,00
BAB III
METODE PELAKSANAAN PROGRAM

Metode yang digunakan dalam Program Kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap, yaitu (1) Persiapan, (2) Pelaksanaan Program (3) Evaluasi.

1. Persiapan
Persiapan Bahan dan Alat
Pada tahap ini dilakukan terlebih dahulu menyiapkan dan tersedianya bahan dan alat. Bahan utama yang digunakan adalah :
· jantung pisang 
· kaldu daging sapi bubuk 
· daun salam 
· lengkuas 
· air 
· minyak goreng 
· bawang putih 
· bawang merah
· ketumbar bubuk
· garam
· gula merah 
Alat yang digunakan adalah :
· Panci
· Kompor Gas
· Wajan
· Gas Elpiji
· Baskom
· Lumpang dan Alu
· Pisau
· Susuk




cara membuat abon jantung pisang :
1) Didihkan air dan kaldu sapi bubuk. Masukkan jantung pisang, rebus hingga lunak. Angkat dan tiriskan.
2) Potong jantung pisang dan tumbuk agak halus.
3) Tumis bumbu halus, daun salam dan lengkuas hingga harum.
4) Masukkan jantung pisang, aduk rata. Masak hingga bumbu meresap dan kering. Angkat.
5) Panaskan minyak, goreng jantung pisang hingga kuning kecoklatan. Angkat dan tiriskan.
6) Pres atau peras hingga minyaknya tiris.
7) Sajikan.
Persiapan Tempat
Sebelum memasarkan produk ini, akan dilakukan survei tempat yang akan dijadikan tempat penjualan produk ini

2.  Pelaksanaan Program
Produk abon jantung pisang yang sudah siap akan dijual ditempat yang sudah dipilih, seperti di sekitar kampus.

3. Evaluasi
Apabila program ini sudah berjalan satu bulan, akan dihitung laba rugi di bulan pertama produksi. Kegiatan ini akan berlangsung sampai enam bulan yang merupakan waktu pencapaian program. Akan diketahui apakah produk ini banyak peminatnya atau sedikit peminatnya.















BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. Anggaran Biaya

	Panci
	Rp. 200.000,00

	Kompor Gas
	Rp. 250.000,00

	Wajan
	Rp. 200.000,00

	Gas elpiji
	Rp. 25.000,00

	Baskom
	Rp. 20.000,00

	Lumpang Alu
	Rp. 100.000,00

	Pisau
	Rp.15.000,00

	Susuk
	Rp. 40.000,00

	Total Investasi awal 
	Rp. 850.000,00

	
	

	Biaya Produksi per bulan : 
	

	Jantung pisang
	Rp. 750.000,00

	Kaldu daging sapi bubuk
	Rp. 120.000,00

	Daun salam
	Rp. 30.000,00

	Lengkuas
	Rp. 240.000,00

	Air
	Rp. 1.500.000,00

	Minyak goreng
	Rp. 1.500.000,00

	Bawang putih
	Rp. 500.000,00

	Bawang merah
	Rp. 300.000,00

	Ketumbar bubuk
	Rp. 150.000,00

	Garam
	Rp. 150.000,00

	Gula merah
	Rp. 500.000,00

	Beban lain-lain 
	Rp. 600.000,00

	Total Biaya Produksi per bulan 
	Rp. 5.890.000,00

	Total Biaya Investasi
	Rp. 850.000,00














Jadwal Kegiatan Program 
Adapun rincian jadwal kegiatan adalah sebagai berikut :
	No. 
	Kegiatan 
	Bulan Ke

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Perencanaan Produksi
	XX
	
	
	
	
	

	2
	Persiapan dan Pengadaan Bahan
	     X
	XX
	
	
	
	

	3
	Pelaksanaan Produksi
	
	XX
	XXXX
	XXXX
	
	

	4
	Pemasaran 
	
	XX
	XXXX
	XXXX
	XX
	

	5
	Penyusunan Laporan 
	
	
	
	X
	XXXX
	XXX

	6
	Penyerahan Laporan 
	
	
	
	
	
	XX

































LAMPIRAN 1

BIODATA KETUA DAN PELAKSANA PKM-K

Biodata Ketua Pelaksana 
Nama				: Nurul Aini 
NIM				: 5401414013
Jenis Kelamin			: Perempuan 
Tempat, Tanggal Lahir	: Jepara, 25 November 1996
Fakultas				: Teknik
Prodi/Jur/Semester		: PKK Tata Boga/PKK/III 
Alamat rumah 			: Ds. Kuanyar RT 04 RW 01, Mayong Jepara
Alamat Semarang		: Artha kost jl. Sekaran-Patemon UNNES
No Telepon			: 089664381697
Email 				: nurulaini2536@yahoo.co.id 
Riwayat Pendidikan 		: SDN 2 Tigajuru lulus tahun 2008
					  SMPN 1 Mayong lulus tahun 2011 
					  SMAN 1 Welahan lulus tahun 2014 
Perguruan Tinggi Universitas Negeri Semarang 
Pengalaman Organisasi          : PMR
					  
					  
					 
					

									Ketua




									Nurul Aini 
									5401414013








Biodata Anggota 1
Nama				: Siti Fatimah 
NIM				: 64114141020
Jenis Kelamin			: Perempuan
Tempat, Tanggal Lahir	: Demak,10 Agustus 1995
Fakultas				: Ilmu Keolahragaan
Prodi/Jur/Semester		: Kesehatan Masyarakat/IKM/III
Alamat rumah	: Jl. Teuku Umar Bogorame Mangunjiwan Demak
Alamat Semarang	: Jl. Cempakasari timur 3 Sekaran Gunungpati
No Telepon			: 089699729830
Email 				: fatim10725@yahoo.co.id
Riwayat Pendidikan 		: SDN 3 Katonsari lulus tahun 2008
					  SMPN 1 Demak lulus tahun 2011 
					  SMAN 1 Demak lulus tahun 2014 
  Perguruan Tinggi Universitas Negeri Semarang 
Pengalaman Organisasi           : Pramuka, BSC 	
					  
					  
					 

					
									Anggota 1




								Siti Fatimah 
								6411414020











Biodata Anggota 2
Nama				: Mulimmatul Faizah
NIM				: 2303414024
Jenis Kelamin			: Perempuan
Tempat, Tanggal Lahir	: Demak, 17 Juli 1995
Fakultas				: Bahasa dan Seni
Prodi/Jur/Semester		: Pend. Bahasa Arab / PBA / III
Alamat rumah 			: Ds. Pasir RT 01 RW 02 Mijen Demak
Alamat Semarang		: Jl. Cempakasari RT 02 RW 02
No Telepon			: 085702171538
Email 				: mulimizzah05@gmail.com
Riwayat Pendidikan 		: SDN 4 Pasir lulus tahun 2008
					  SMP I 3 Sultan Agung lulus tahun 2011 
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Lampiran 2
Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	No
	Investasi
	Justifikasi Pemakaian
	Satuan
	Harga
	Jumlah

	
	Tools
	
	
	
	

	1
	Panci
	2
	EA
	Rp. 100.000,00
	Rp. 200.000,00

	2
	Kompor Gas
	1
	EA
	Rp. 250.000,00
	Rp. 250.000,00

	3
	Wajan
	2
	EA
	Rp. 100.000,00
	Rp. 200.000,00

	4
	Gas elpiji
	1
	EA
	Rp. 25.000,00
	Rp. 25.000,00

	5
	Baskom
	2
	EA
	Rp. 10.000,00
	Rp. 20.000,00

	6
	Lumpang Alu
	1
	EA
	Rp. 100.000,00
	Rp. 100.000,00

	7
	Pisau
	3
	EA
	Rp. 5.000,00
	Rp.15.000,00

	8
	Susuk
	2
	EA
	Rp. 20.000,00
	Rp. 40.000,00

	Sub Total
	Rp. 850.000,00


2. Bahan Habis Pakai
	No
	Investasi
	Justifikasi Pemakaian
	Satuan
	Harga
	Jumlah

	
	Bahan
	
	
	
	

	1
	Jantung pisang
	150
	Buah
	Rp. 5.000,00
	Rp. 750.000,00

	2
	Kaldu daging sapi bubuk
	60 
	Bungkus
	Rp. 5.000,00
	Rp. 120.000,00

	3
	Daun salam
	300 
	lembar
	Rp. 100,00
	Rp. 30.000,00

	4
	Lengkuas
	30 
	kg
	Rp. 8.000,00
	Rp. 240.000,00

	5
	Air
	300 
	Liter
	Rp. 5.000,00
	Rp. 1.500.000,00

	6
	Minyak goreng
	150 
	liter
	Rp. 10.000,00
	Rp. 1.500.000,00

	7
	Bawang putih
	50 
	kg
	Rp. 10.000,00
	Rp. 500.000,00

	8
	Bawang merah
	30 
	kg
	Rp. 10.000,00
	Rp. 300.000,00

	9
	Ketumbar bubuk
	30 
	bungkus
	Rp. 5.000,00
	Rp. 150.000,00

	10
	Garam
	30
	bungkus
	Rp. 5.000,00
	Rp. 150.000,00

	11
	Gula merah
	50
	kg
	Rp. 10.000,00 
	Rp. 500.000,00

	Sub Total
	 Rp. 5.890.000,00









3. Perjalanan
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Satuan
	Harga
	Jumlah

	1
	Bensin (fugsional)
	10
	Liter
	7.500
	 Rp. 75.000

	Sub Total
	 Rp. 75.000,00


4.                  Lain-Lain
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Satuan
	Harga
	Jumlah

	1
	Spanduk
	1
	EA
	Rp. 25.000
	Rp. 25.000

	2
	Promosi
	1
	Set
	Rp. 25.000
	Rp. 25.000

	Sub Total
	Rp. 50.000

	Grand Total
	Rp. 6.865.000,00






























Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No.
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
(jam/
minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Nurul Aini / 5401414013
	PKK Tata Boga
	PKK Tata Boga
	15
	- Mempersiapkan semua kebutuhan penelitian
- Mengkoordinir tim dalam pelaksanaan penelitian
- Menyusun rancangan dan hasil akhir luaran penelitian (disesuaikan pembagian tugas pada jadwal kegiatan)
- Menyusun laporan
(disesuaikan pembagian tugas pada jadwal kegiatan)

	2
	Siti Fatimah / 64114141020
	Kesehatan Masyarakat
	Kesehatan Masyarakat
	10
	- Membantu ketua tim dalam pelaksanaan penelitian
- Menyusun pedoman wawancara
(disesuaikan pembagian tugas pada jadwal kegiatan)
- Melakukan analisis data
(disesuaikan pembagian tugas pada jadwal kegiatan)
- Menyusun laporan bersama tim
(disesuaikan pembagian tugas pada jadwal kegiatan)

	3
	Mulimmatul Faizah / 2303414024
	Pend. Bahasa Arab
	Pend. Bahasa arab
	10
	- Membantu ketua tim dalam pelaksanaan penelitian
- Mengumpulkan data 
(disesuaikan pembagian tugas pada jadwal kegiatan)
- Menyusun laporan bersama tim
(disesuaikan pembagian tugas pada jadwal kegiatan)






















Lampiran 4
Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
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SURAT PERNYATAAN KETUA KEGIATAN

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama 			: Nurul Aini
NIM 			: 5401414013
Program Studi		: PKK Tata Boga
Fakultas 		: Teknik

Dengan ini menyatakan bahwa usulan pkm kewirausahaan saya dengan judul :
Pembuatan Abon Jantung Pisang (Bontungsang) yang diusulkan untuk tahun 2015 dengan anggaran Rp. 6.865.000,00  bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya kegiatan yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 7 Oktober 2015
Mengetahui, 							Yang menyatakan,
Wakil Rektor Bidang Kemahasiswaan,				Pengusul,





(Dr. Bambang Budi Raharjo M. Si)				(Nurul Aini)	
NIP. 196012171986011001					NIM. 5401414013
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