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RINGKASAN


Pembuatan es krim berbahan dasar ubi ungu dengan menggunakan nitrogen adalah sebuah variasi bahan dasar yang dapat digunakan, dalam ubi ungu memiliki dominasi warna ungu pada ubi ungu merupakan akibat dari tingginya kandungan zat anthocyanin, suatu antioksidan yang berfungsi sebagai anti kanker. Selain mengandung zat anti kanker, ubi ungu juga mengandung phenol yang merupakan zat yang dapat berfungsi sebagai anti aging atau anti penuaan. Dengan memperkenalkan ubi ungu yang diolah menjadi es krim tentunya membantu masyarakat untuk mengenal rasa, khasiat, dan ciri khas dari ubi ungu. Ubi ungu yang biasanya disepelekan oleh masyarakat karena menganggap makanan kampungan kami berusaha mengenalkan ubi ungu yang diolah sebagai makanan modern berbentuk es krim dengan harapan lebih mudah diterima masyarakat.

Dengan nitrogen sebagai instrumen dalam pembuatan es krim, merupakan gas tidak berbau, berwarna, dan tidak beracun ini memiliki tingkat dingin yang intense membantu pembekuan dengan sangat cepat pada makanan, meminimalisasi kerusakan sel di kristal es dan meningkatkan penampilan, cita rasa dan tekstur. Dengan sifat yang sedemikian nitrogen dapat dimanfaatkan sebagai sarana baru dalam pembuatan es krim. Sebagai pengetahuan baru ini dapat membantu pengetahuan masyarakat dalam mengenal nitrogen yang mereka pikir hanya berfungsi sebagai gas untuk ban saja.

Metode yang digunakan dengan memperjualbelikan kepada anak-anak yang sangat gemar dengan es krim, serta memaparkan mengenai penjelasan dalam proses pembuatan es krim ini. Selain kepada anak-anak juga tepat untuk usia remaja bahkan dewasa. Karena es krim mempunyai ciri khas sebagai makanan manis yang nikmat dan  juga praktis untuk dibawa dan dicicipi
BAB I PENDAHULUAN

1.1 LATAR BELAKANG

Pembuatan es krim berbahan dasar ubi ungu menggunakan nitrogen adalah sebuah inovsi baru.  Kandungan yang ada dalam ubi ungu  baik untuk kesehatan, karena di dalam warna ungu tersebut tedapat antioksidan yang dapat menyerap racun, dapat membantu kekebalan tubuh, serta menghambat penggumpalan sel-sel darah. Selain itu, ubi juga mempunyai prebiotik, oligosakarida, dan kadar Glycemic Index rendah. Manfaat ubi ungu bagi kesehatan yang dapat berfungsi sebagai penghambat terjadinya proses penggumpalan darah sehingga menjadi lancar. Dengan tidak terjadinya penggumpalan darah tentunya akan memperlancar proses sirkulasi darah dalam tubuh dan tidak memaksakan kerja jantung menjadi berlebihan. Antosianin yang terdapat pada ubi ungu ini juga dapat berfungsi sebagai antioksidan yang tentunya mampu menyerap polusi udara. Ubi ungu merupakan jenis makanan yang tinggi akan serat. Kandungan Serat dan pektin yang terdapat dalam ubi ungu ini tentunya sangat baik untuk mencegah terjadinya gangguan pencernaan sehingga dapat mencegah anda dari serangan sembelit, bahkan wasir sekalipun. Serat yang ada dalam ubi ungu ini juga akan lebih membantu menahan air, sehingga keseimbangan cairan dalam tubuh dapat terkontrol sehingga kita tidak mengalami kekurangan cairan yang dibutuhkan.

Kandungan vitamin C, vitamin B kompleks, zat besi, serta fosfor yang terdapat pada ubi ungu berfungsi pula untuk menjaga sistem kekebalan tubuh anda sehingga memperkuat tubuh dari serangan penyakit. Antosianin ubi ungu juga memiliki fungsi fisiologis misal antioksidan, antikanker, antibakteri, perlindungan terhadap kerusakan hati, penyakit jantung dan stroke. Ubi ungu dapat pula digunakan sebagai obat anti peradangan. Kandungan vitamin A, B, C, kalsium, dan juga potasiumnya tentunya mampu membantu meringankan radang perut, dan masalah sejenis karena manfaat antiperadangannya

 Bebas lemak serta bebas kolesterol, bahkan rasa manis dari ubi ungu ini memiliki kadar sodium yang rendah Ubi ungu tergolong kategori makanan yang terjangkau oleh masyarakat Indonesia, tidak sulit untuk menemukannya, tetapi kurang banyak masyarakat yang mengetahui kandungan kesehatan ya dalam ubi ungu. Sangat disayangkan dengan makanan yang berkhasiat tinggi serta harga yang dapat dijangkau oleh sebagian besar masyarakat kurang dimanfaatkan untuk memperbaiki kesehatan. Bukankah lebih baik mencegah dari pada mengobati? Itulah yang kita inginkan. Lebih baik mencegah penyakit dari pada mengobati penyakit. Yaitu penyakit yang dicegah hanya mengonsumsi ubi ungu dari pada menyembuhkan penyakit dengan obat bahkan operasi yang menghabiskan banyak uang. Bahkan kendala selanjutnya banyak orang yang tidak menyukai ubi ungu, kebanyakan  dari mereka juga belum mengetahui kandungan-kandungan dalam ubi ungu. Mereka akan berpikir ulang ketika mereka mengetahui khasiatnya dan mulai mencoba mengonsumsi ubi ungu, karena pola hidup sehat dan ekonomis sekarang sangat dibutuhkan masyarakat Indonesia. 
Nitrogen sebagai gas tanpa warna, tanpa bau, tanpa rasa memiliki tingkat dingin yang intense membantu pembekuan dengan sangat cepat pada makanan, meminimalisasi kerusakan sel dari kristal es dan meningkatkan penampilan, cita rasa dan tekstur. Pembuatan makanan seperti es krim yang biasanya menggunakan waktu berjam-jam untuk membuatnya, dengan nitrogen adalah solusinya. Dengan sifat pengkristalan,dapat membuat es krim dengan waktu yang singkat.

Es krim adalah sebuah makanan beku dibuat dari produk dairy seperti krim atau sejenisnya, digabungkan dengan perasa dan pemanis. Es krim merupakan salah satu makanan favorit selain coklat karena rasanya yang enak, teksturnya yang lembut dan membuat sugesti menyenangkan bagi sebagian orang yang memakannya. Es krim merupakan buih setengah beku yang mengandung lemak teremulsi dan udara. Sel-sel udara tersebut memberikan tekstur  lembut pada es krim. Tanpa udara, emulsi beku tersebut akan menjadi terlalu dingin dan terlalu berlemak. Es krim dibuat dengan cara mencampur bahan-bahan utama yaitu lemak, gula, penstabil dan pengemulsi.
1.2 Rumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan diatas, maka permasalahan yang dibahas dalam program ini adalah:
1. Bagaimana solusi agar pembuatan es krim tidak membutuhkan waktu yang lama?
2. Apakah manfaat dari ubi ungu?
3. Bagaimana cara membudidayakan ubi ungu agar bisa dikenal sebagai makanan yang sehat oleh masyarakat?
1.3 Tujuan

Tujuan umum kegiatan PKM Kewurausahaan ini adalah menghasilkan studi kelayakan usaha  es krim sebagai peluang bisnis mahasiswa untuk semua golongan masyarakat. Tujuan ini dapat dijabarkan senbagai berikut:

1. Es krim berbahan dasar ubi ungu menggunakan nitrogen agar proses pembuatan tidak lama dan menghasilkan tekstur yang lebih halus.
2. Melatih keterampilan mahasiswa dan masyarakat di bidang kewirausahaan.
3. Pemanfaatan ubi ungu sebagai sarana meningkatkan kepedulian masyarakat terhadap pentingnya ubi ungu.
1.4 Luaran yang Diharapkan

Luaran yang hendak dicapai dalam program ini adalah:



1.    Terciptanya peluang usaha kecil masyarakat yang bergerak di sektor ekonomi.



2.    Meningkatkan kreativitas inovatif mahasiswa dan masyarakat dalam rangka bereksperimen serta menemukan hasil karya yang bermanfaat dan tepat guna.



3.    Ubi cup ini diharapkan dapat menjadi es krim favorit sehingga laris dipasaran dengan rasa yang dingin dan manis.

1.5 Kegunaan Program


Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :

a. Bagi Pemerintah:

1. Meningkatkan kepedulian pemerintah tehadap pertanian ubi ungu

2. Menambah jumlah anak bangsa yang dapat memunculkan inovasi baru

3. Membantu mempromosikan ubi ungu yang sangat disepelekan masyarakat, terutama kaum atas.
b. Bagi Masyarakat: 


1. Mengatasi dehidrasi, panambah semangat dalam keadaan cuaca panas


2. Memberikan produk inovatif dan alternatif baru kepada masyarakat yang berbahan ubi ungu menjadi es krim yang digemari semua golongan masyarakat


3. Menambah informasi keanekaragaaman dalam pengolahan ubi ungu
c. Bagi Akademisi:  


1. Melatih kreativitas mahasiswa dalam menciptakan inovasi dalam pengolahan alam atau hasil pertanian menjadi suatu karya yang berguna dan bermanfaat.


2. Sebagai peluang bisnis Mahasiswa yang dapat dijadikan acuan dalam berwirausaha kedepan


3. meciptakan dan menumbuhkan mental seorang wirausahayang sukses

BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
1) Manfaat Bisnis Ubi Ungu

Memulai bisnis dengan modal yang ringan tetapi diminati di pasaran, apalagi kalau bukan ubi ungu. Ubi ungu yang banyak sekali manfaatnya sangat cocok untuk di jadikan bahan bisnis. Ubi ungu sendiri mengandung banyak vitamin diantaranya vitamin A dan vitamin C serta mengandung karbohidrat dan mengandung banyak
kalori yang bisa menghasilkan tenaga. Ubi ungu bisa dijadikan banyak makanan seperti

contohnya eskrim Ubi ungu, Brownis Ubi ungu, atau Kripik Ubi ungu. Karena bisa dibuat

berbagai macam bentuk, maka dari itu kami rekomendasikan sebagai peluang bisnis paling

menjanjikan. Apalagi ubi ungu ini adalah makanan khas rakyat indonesia, bisnis Ubi ungu ini

pasti akan banyak peminatnya.
2) Kandungan Ubi Ungu:

membahas peluang bisnis dengan menggunakan bahan baku Ubi ungu. Namun sebelum itu kami akan menjelaskan sedikit tentang Ubi ungu ini. Ubi ungu juga mengandung lisin, Cu, Mg, K, Zn rata-rata 20%. Dia juga merupakan sumber karbohidrat dan sumber kalori yang cukup tinggi. Ditambah dengan sumber vitamin dan mineral, vitamin yang terkandung dalam ubi jalar antara lain vitamin A, vitamin C, thiamin (vitamin B1), dan riboflavin. Sedangkan mineral dalam ubi jalar diantaranya adalah zat besi (Fe), fosfor (P), dan kalsium (Ca).

3) Tabel Kandungan Kandungan Ubi ungu per 100gr:
	1
	Protein
	1,8 gr

	2
	Lemak
	0,7 gr

	3
	Karbohidrat
	27,9 gr

	4
	Mineral
	1,1 gr

	5
	Kalsium
	49 mlgr

	6
	Vitamin A (retinol)
	2310 mcg

	7
	Vitamin C (askrobat)
	29 mlgr


4.      Prospek Usaha (Analisa SWOT)
a.      Strenghtness (keunggulan)
  1.      Memberikan manfaat kesehatan bagi tubuh
  2.      Nikmat untuk dikonsumsi dalam berbagai kondisi

  3.      Ekonomis karena dapat dijangkau oleh berbagai kalangan

  4.      Pilihan produk yang bervariasi sehingga konsumen tidak bosan

  5.      Inovatif, karena merupakan produk baru

  6.      Teknik pengolahan mudah dan sederhana

  7.      Mengembangkan potensi pangan local
b.      Weakness (kelemahan)
      Produk ini berbentuk kristal es dan mudah mencair, namun bisa diwetkan serta didinginkan dalam lemari es agar bisa bertahan berhari-hari.

c.       Opportunity (Peluang)

  1.      Konsumsi ubi ungu sedang menjadi tren di masyarakat

  2.      Masyarakat membutuhkan makanan sehat yang praktis, nikmat, dan ekonomis

  3.      Berpotensi untuk dikembangkan menjadi franchise/kemitraan
d.      Threat (Ancaman)
      Banyaknya pesaing usaha es krim lainnya, namun ancaman ini bisa diantisipasi dengan produk yang inovatif, ekonomis dan memiliki manfaat kesehatan.
5. Target pengembangan usaha ini agar berkelanjutan adalah
  a.     Membuka outlet Babe Mesum di berbagai tempat
  b.      Mengembangkan inovasi produk lain seperti inovasi penyajiannya dimana bisa dibuat menjadi berbagai produk makanan lain seperti jajanan pasar, dsb.
  c.      Mematenkan produk Babe Mesum dan mengembangkan franchise
  d.      Membuka jalinan kerjasama dengan pemerintah atau instansi terkait terutama yang bergerak dalam upaya ketahanan pangan
BAB III METODE PELAKSANAAN
1.Metode persiapan usaha:

a.Analisa pasar 
      Melakukan analisa terhadap sasaran usaha dan potensi pasar penjualan
b.Penentuan strategi pemasaran
Menetapkan strategi berdasarkan hasil analisa pasar
b. Analisa bahan baku dan sumber daya
Melakukan survey dan analisa sumber daya serta bahan baku produk 
2.Metode produksi
Metode produksi dilakukan dengan alur sebagai berikut
a.       Menerima dan mengelola pasokan bahan baku dan bahan-bahan lain dengan sistem penyimpanan yang baik
b.      Pembuatan es krim dari ubi ungu 
c.      Pengemasan (packaging)
3.Metode pemasaran
a.       Strategi produksi
Melakukan inovasi-inovasi produk agar konsumen tidak jenuh
b.      Strategi harga
Menetapkan harga yang bersaing, memberikan diskon, dan sebagainya

c.Metode Pemasaran

Menggunakan media brosur, via facebook, tweeter untuk  mempermudah dalam pemasaran.

4.Metode kontrol dan evaluas
Untuk produksi dan distribusi, kontrol dan evaluasi diterapkan berdasarkan SOP yang telah disepakati sebelumnya. Untuk pemasaran, kontrol dan evaluasi dilakukan berdasarkan strategi pemasaran. Kontrol dan evaluasi dilakukan setiap 2 pekan sekali.
BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya

	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjanng:
	

	
	   Mixer
	Rp 1.300.000,00

	
	   Baskom
	Rp 90.000,00

	
	   Spatula
	Rp 70.000,00

	
	   Panci
	Rp 190.000,00

	
	   Blender
	Rp 350.000,00

	 
	   Pisau
	Rp 60.000,00

	
	   Gunting
	Rp 20.000,00

	
	   Sendok Es Krim
	Rp 70.000,00

	
	   Seperangkat Nitrogen Cair
	Rp 2.750.000,00

	
	   Seperangkat Kompor Gas
	Rp 1.000.000,00

	
	   Tempat Es Krim
	Rp 100.000,00

	2
	Bahan Habis Pakai:
	

	
	Ubi ungu sebanyak 10kg
	Rp 200.000,00

	
	susu cair full krim sebanyak 3.600 ml
	Rp 240.000,00

	
	esens vanili
	Rp 50.000,00

	
	cream kental sebanyak 4.200 ml
	Rp 280.000,00

	
	telur ayam, ambil kuningnya saja sebanyak 24 butir
	Rp 60.000,00

	
	gula pasir sebanyak 5kg untuk menambah manis es krim
	Rp 100.000,00

	
	dark cooking cokelat sebanyak 750 gr
	Rp 135.000,00

	
	powder chocolate / chocolate bubuk sebanyak 300gr
	Rp 105.000,00

	3
	Perjalanan:
	

	
	Transportasi ke sejumlah toko untuk membeli bahan dan peralatan 
	Rp 2.500.000,000

	4
	Lain-lain:
	

	
	Administrasi
	Rp 400.000,00

	
	Publikasi
	Rp 630.000,00

	
	Dokumentasi
	Rp 300.000,00

	
	Komunikasi
	Rp 1.500.000,00

	TOTAL BIAYA
	Rp 12.500.000,00


4.2 Jadwal Kegiatan
	Kegiatan
	Bulan ke-1
	Bulan ke-2
	Bulan ke-3
	Bulan ke-4

	
	Minggu ke-
	Minggu ke-
	Minggu ke-
	Minggu ke-

	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	Konsultasi Dengan Dosen Pembimbing
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 

	Persiapan Bahan dan Peralatan
	√
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Pembuatan Produk Es Krim Ubi Ungu
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Tahap komersialisasi produk
	 
	 
	 
	√
	 
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	 
	 
	 
	 
	 

	Tahapan pengujian produk
	 
	 
	√
	 
	 
	√
	 
	 
	 
	√
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Evaluasi secara umum kegiatan bisnis
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	√
	 
	 
	 

	Pengolahan Data
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	 
	 

	Pembuatan draft laporan akhir
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	 


LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas DiriKetua
	1
	Nama Lengkap
	Ivan Bhakti Yudistira

	2
	Jenis Kelamin  
	L

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111413161

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Wonogiri, 24 November 1995

	6
	E-mail
	ivan_yudistira@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085292277406


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN karangtengah
	SMPN1 Selogiri
	SMAN 2 Wonogiri

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Wrokshop PKM FH UNNES 2013
	
	25 Oktober 2013

FH UNNES

	2   
	
	
	

	3       


	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	Dewan Kerja Pramuka Penegak
	SMA N 2 Wonogiri
	2011

	2
	OSIS
	SMA N 2 Wonogiri
	2012

	3
	Perkemahan Wirakarya Daerah
	Dewan Kerja Daerah
	2011


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah …..………………………………………..







Semarang, 02-Juni-2015







 Pengusul,







    Ivan Bhakti Yudistira
Identitas Diri Anggota 1

	1
	Nama Lengkap
	Budi Hartanto

	2
	Jenis Kelamin  
	L

	3
	Program Studi   
	Ilmu Kesehatan Masyarakat / Fakultas Ilmu Keolahragaan

	4
	NIM
	6411413042

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Wonogiri, 12 Januari 1994

	6
	E-mail
	Hartantobudi01@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085799594505


A. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 4 Kerjo Lor
	SMPN 3 Ngadirojo
	SMAN 2 Wonogiri

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001
	2007
	2010-2013


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Wrokshop PKM FIK UNNES 2013
	
	20-21 September 2013

	2   
	
	
	

	3       


	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	Kemah Kebangsaan
	KODAM IV/ DIPONEGORO
	2010

	2.
	Dewan Kerja Ambalan
	SMA N 2 Wonogiri
	2011

	3.
	LCC Alkitab
	SMA N 2 Wonogiri
	2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah …..………………………………………..







Semarang, 02-Juni-2015







 Pengusul,







        Budi Hartanto
Identitas Diri Anggota 2

	1
	Nama Lengkap
	Muhammad Naschan


	2
	Jenis Kelamin  
	L

	3
	Program Studi   
	

	4
	NIM
	4311412065

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP   
	


A. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	-
	-
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       


	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah …..………………………………………..







Semarang, 02-Juni-2015







 Pengusul,







     Muhammad Naschan
Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang

	Material
	Justifikasi

Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Mixer
	Pengaduk Bahan
	1
	1.300.000
	

	Baskom
	Tempat Bahan
	5
	90.000
	

	Spatula
	Penakar Bahan
	1 Set
	70.000
	

	Panci
	Pengrebusan Bahan
	3
	190.000
	

	Blender
	Pelunak Bahan
	1
	350.000
	

	Pisau
	Pemotong Bahan
	5
	60.000
	

	Gunting
	Pemotong Bahan
	2
	20.000
	

	Sendok Es Krim
	Alat Hidangan
	7 Set
	70.000
	

	Seperangkat Nitrogen Cair
	Alat Pembuatan
	1
	2.750.000
	

	Seperangkat Kompor Gas
	Alat Masak
	1
	1.000.000
	

	Tempat Es Krim
	Alat Hidangan
	20
	100.000
	

	SUBTOTAL Rp 6.000.000
	


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program

Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu

(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Ivan 
	Ilmu hukum
	Hukum
	
	Perizinan

	2     
	Budi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Ilmu Keolahragaan
	
	

	3
	Naschan
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	


Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini: 

Nama


: Ivan Bhakti Yudistira
NIM


: 8111413161
Program Studi   
: Ilmu Hukum
Fakultas   

: Fakultas Hukum
Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul:

UBI CUP DENGAN NITROGEN SEBAGAI PELUANG BISNIS MAHASISWA

yang diusulkan untuk tahun anggaran ................ bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 

Semarang, 02-Juni-2015
Mengetahui,       





Yang menyatakan, 

Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       
Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si
              


Ivan Bhakti Yudistira 

NIDN. 0017126002






NIM.8111413161
