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A. JUDUL PROGRAM 
Program kreatifitas mahasiswa kewirausahaan ini mempunyai judul : KUE SEMANGKA KUKUS 

B. LATAR BELAKANG MASALAH 
Indonesia merupakan negara yang banyak mamiliki beragam jajanan.salah satu jajanan di Indonesia adalah kue kukus. Kue kukus banyak dikonsumsi masyarakat sebagai jajanan untuk dibawa saat berpergian, sebagai cemilan saat santai dapat dikonsumsi untuk mengganjal perut.contohnya saja kue kukus pelangi, putri ayu dan lain sebaginya.
Sebagian dari masyarakat kurang suka dengan kue yang mengandung minyak karena mengandung kolesterol. Salah satu cara untuk mengganti minyak itu kue tersebut dikukus sehingga tidak mengandung kolesterol dan untuk memberi kesan yang menarik kue tersebut dikombinasi dengan warna karena warna memberi daya tarik dari anak kecil sampai orang tua semua menyukai. Selain itu pemakaian santan untuk memberi aroma yang khas dengan jajanan Indonesia.
Hal tersebut mendorong penulis mencetuskan ide membuat kue semangka kukus yaitu kue kukus yang unik karena bentuknya seperti semangka dengan penambahan warna yang yang menarik. Hal ini karena dari anak kecil sampai orang yang dewasa sangat menyukai kue yang unik-unik dan menarik. Selain itu, diharapkan pula kue semangka kukus banyak yang menyukain dan dapat membuka lapangan kerja baru pada umumnya dan kegiatan berwirausaha mahasiswa UNNES  khususnya.


C. PERUMUSAN MASALAH 
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa masalah yang dapat dirumuskan antara lain.
1) Bagaimana cara membuat kue semangka kukus? 
2) Bagaimana cara memasarkan produk kepada konsumen ? 

D. TUJUAN PROGRAM 

Tujuan yang ingin dicapai dalam program ini antara lain: 
1) Menumbuhkembangkan budaya kewirausahaan dikalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausaha baru 
2) Meningkatkan pendapatan keuangan bagi kalangan mahasiswa.



E. LUARAN YANG DIHARAPKAN 
Berdasarkan uraian di atas, maka target luaran yang ingin dicapai adalah,
1) Ketrampilan bagi mahasiswa dalam bidang industri rumah tangga yaitu menciptakan produk jajanan berupa kue semangka kukus.
2) Tersedianya produk jajanan industri rumah tangga baru.
3) Terciptanya peluang wirausaha baru yaitu pembuatan kue semangka kukus yang unik dan menarik tanpa kolesterol.

F. KEGUNAAN PROGRAM 
Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat memperoleh manfaat sebagai berikut. 
1) Meningkatkan jumlah individu/kelompok dalam bisnis produksi kue semangka kukus ini.
2) Memberikan pemikiran dan inovasi-inovasi baru mengenai peningkatan taraf hidup masyarakat melalui produksi kue semangka kukus.
3) Membentuk suatu usaha baru yang unik dan menarik dari produksi kue semangka kukus  

G. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA 
1. Analisis Produk 
a) Jenis, Nama Produk, dan Karakterisrik Produk 
produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah kue semangka kukus yang bahannya berbeda dengan kue jenis lainnya yang cara pembuatannya bukan dengan cara digoreng atau di panggang melainkan dengan cara dikukus agar kue tidak mengandung kolesterol akibat kandungan minyak dan dikombinasi dengan aroma khas jajanan indonesia yaitu penambahan santan dalam adonan
karakteristik dari produk ini adalah kue dengan bentuk yang tak biasa kue tersebut dibentuk seperti buah semangka dengan penambahan warna yang menarik seperti sebuah semangka. Produk ini diharapkan dapat dikonsumsi oleh semua kalangan masyarakat dari kalangan anak kecil hingga orang dewasa.
b) Prospek 
Usaha ini menciptakan produk makanan untuk semua golongan masyarakat yang unik dan menarik dan bentuk usaha yang dapat menghasilkan laba serta mempunyai nilai menarik untuk konsumen semua kalangan dari anak kecil hingga orang dewasa. 
c) Keunggulan kue semangka kukus
Keunggulan kue semangka kukus adalah: 
· kue semangka kukus tidak mengandung minyak sehingga tidak mengandung kolesterol 
· Produk yang dihasilkan dapat dikonsumsi oleh semua kalangan dari anak kecil hingga orang dewasa dan berbeda dengan dari kue kukus yang lainnya. 
d) Keterkaitan dengan Produk Lain dan Cara Perolehan Bahan baku
Produk kue kukus yang sudah ada pada umumnya bentuknya biasa-biasa saja dan kurang menarik. Jika ada pun dijual di toko-toko roti dan harga terlampau tinggi. 
Oleh karena itu, kue semangka kukus menghadirkan produk kue kukus unik dan merarik tanpa mengandung kolesterol yang bersifat ekonomi yang dapat dikonsumsi oleh semua kalangan.
Bahan baku dapat diperoleh dimana saja seperti di swalayan dan warung-warung kecil sehingga menjamin keberlangsungan usaha ini 

2. Pesaing dan Peluang Pasar
Di Indonesia memang sudah banyak jenis-jenis kue kukus yang bervariasi. Tetapi produk kue semangka kukus mempunyai keunikan dan menarik serta memiliki harga ekonomis yang mampu dikonsumsi oleh semua kalangan baik dari kalangan anak kecil hingga kalangan orang dewasa. Selain itu juga mempunyai rasa dan aroma yang khas untuk jajanan Indonesia yang tidak kalah dengan jajanan kue kukus yang lainnya.

Produksi kue semangka kukus ini juga berdasar pada usaha rumah tangga  yang pemsarannya dapat dilakukan dimana saja. 
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3. Media Promosi yang akan digunakan
Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa cara yang dapat digunakan untuk mempromosikan produk ini agar cepat dikenal oleh masyarakat yaitu dengan cara turun langsung untuk melakukan pemasaran dengan masyarakat.

4. Strategi Pemasaran yang akan diterapkan 
Strategi pemasaran yang akan diterapkan adalah pertama-tama dengan memilih lokasi atau posisi dimana ditawarkannya produk dengan sasaran masyarakat kalangan bawah dari anak kecil hingga orang dewasa dengan sistem turun langsung untuk melakukan pemasarannya.
a) Produk
Usaha ini bergerak dibidang industri rumah tangga.jenis produk ini berupa kue semangka kukus yang unik dan menarik dibandingkan produk jenis kue kukus lainnya.
b) Harga 
Harga yang akan diberikan kepada konsumen yaitu sebesar Rp. 2.000,00 tiap satu bungkus berisi satu lapis kue semangka kukus.
c) Promosi 
Bentuk promosi yang akan digunakan yaitu dengan terjun langsung pada sasaran penjualan. Sistem penjualan yang digunakan yaitu secara tunai.  
d) Distribusi 
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung di tempat usaha yaitu dengan menawarkan kerja sama ke berbagai toko maupun  warung.
5. Analisis Produksi atau Operasi
· Bahan baku dan Bahan penolong
Bahan yang digunakan untuk membuat kue semangka kukus adalah 
1. Telur
2. Gula pasir
3. SP (pengembang kue)
4. Santan kelapa
5. Tepung terigu
6. Maises 
7. Pewarna makanan
8. Mentega 
· Peralatan yang digunakan
1. Kompor gas
2. Dandang (tempat kukus)
3. Mixser 
4. Loyang  yang berbentuk setengah lingkaran
· Perlengkapan 
1. Plastik makanan
2. Label produksi
3. Selotip 
H. METODE PELAKSANAAN PROGRAM
Metode yang digunakan dalam program kewirausahaan ini adalah sebagai berikut.
1. Persiapan 
Persiapan yang pertama dengan menyiapkan segala sesuatu yang dibutuhkan pada saat produksi. Alat dan bahan dapat dilihat pada penjelasan analisis produksi dan operasi.


2. Pelaksanaan 
Cara pembuatan kue semangka kukus ini antara lain sebagai berikut :
1) Kocok telur dan gula sampai mengembang dengan menggunakan mixer.
2) Masukkan SP kemudian kocok lagi hingga tercampur merata.
3) Kemudian masukkan tepung terigu dan santan kelapa kedalam adonan, aduk hingga merata.
4) Siapkan 3 wadah, ambil adonan dan bagi menjadi 3 adonan  yaitu warna merah,hijau putih. Untuk adonan warna merah diberi meises untuk kesan biji semangkanya. 
5) Siapkan loyang yang sudah diolesi mentega dan tepung masukkan adonan berwarna merah.
6) Kukus adonan warna merah selama 5 menit didalam dandang yang sudah dipanasi sebelumnya.
7) Kemudian masukkan adonan berwarna putih kedalam loyang yang berisi adonan merah yang sudah dikukus dan kukus kembali selama 5 menit.
8) Setelah itu masukkan adonan terakhir yaitu adonan yang berwarna merah kedalam loyang, yang sudah berisi adonan warna merah dan putih yang telah dikukus. Tinggu hingga 20 menit hingga matang.
3. Pemasaran 
Sasaran pemasaran produk setelah jadi adalah
1. Lingkungan kampus 
2. Toko atau warung-warung 

4. Promosi 
Promosi yang dilakukan yaitu dengan terjun langsung ke lapangan dengan menawarkan produk.
5. Evaluasi 
Evaluasi ini dilakukan untuk mengetahui daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, menerima komentar-komentar konsumen  terhadap produk 

Skema produksi kue semangka kukus 

Menyiapkan alat dan bahan 



	Pengepakan 
Pembuatan adonan 

.
Potong menjadi beberapa bagian 
Tiriskan. Biarkan kue menjadi dingin 
Pengukusan adonan ke dalam dandang


pencetakan adonan ke dalam loyang 




I. JADWAL KEGIATAN 
Kegiatan ini dilaksanakan selama lima bulan, adapun rincian jadwal kegiatan adalah sebagai berikut :
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	Bulan 4
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J. Analisis Keuangan/ Anggaran
Investasi yang diperlukan
Investasi awal:
Sewa tempat usaha 
Kompor gas 
Tabung gas PLG 3 Kg 
Dandang/tepat kukus
Loyang 
Mixser 
Plastik 
Selotip 
___________________________________________________________
Jumlah Investasi Awal 

Biaya operasional perbulan :
Biaya Bahan baku 
Tepung terigu 
Telur 
Gula pasir
SP pengembang
Mentega
Santan kelapa
Pewarna makanan 
_______________________________________________________________
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