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UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
SEMARANG
2015
PENGESAHAN PKM-KEWIRAUSAHAAN
1. Judul Kegiatan				:  Kue Apem KARA (Aneka Rasa)
2. Bidang Kegiatan				: PKM-Kewirausahaan
3. Ketua Pelaksana Kegiatan			
	a. Nama Lengkap			: Yayuk Presti Kumalasari
	b. NIM					: 7111414062
	c. Jurusan				: Ekonomi Pembangunan
	d. Universitas				: Universitas Negeri Semarang
	e. Alamat Rumah dan No. HP		: RT 04 RW 06 Boloh, Toroh, Grobogan           
	f. Alamat e-mail			:  yayuk_presti@yahoo.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan		: 2 orang
5. Dosen Pendamping				:
	a. Nama Lengkap dan Gelar		:
	b. NIDN				:
	c. Alamat Rumah dan No. HP		:
6. Biaya Kegiatan Total			
	a. Dikti					:  Rp 2.323.000,00
	b. Sumber Lain			:
7. Jangka Waktu Pelaksanaan			:

								Semarang, Juni 2015

			Ketua Pelaksana Kegiatan

 
                                                                                                          (Yayuk Presti Kumalasari)
								                   NIM : 7111414002
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RINGKASAN
Kue Apem merupakan makanan tradisional yang rasanya manis terbuat dari tepung beras,tepung terigu, parutan kelapa dan santan berbentuk seperti mangkok / piring kecil dan tipis yang sangat populer diseluruh Indonesia. Banyak sekali variasi bentuk dari kue apem ini sehingga setiap daerah memiliki ciri khas tersendiri. Beberapa daerah menggunakan kinca (saus) yang biasanya terbuat dari gula jawa dan tepung beberapa variasi menggunakan tambahan nangka, apem juga bisa disantap begitu saja atau menggunakan taburan kelapa parut dan gula pasir. 
Adapun karakteristik dari produk ini nantinya adalah Kue Apem dengan aneka macam rasa seperti rasa nangka, rasa mangga, rasa durian dan rasa strawberry. Kue Apem ini akan dicetak dengan menggunakan cetakan berbentuk bunga. Kemudian cara memasaknya dengan cara dikukus. Produk yang dihasilkan memiliki keunggulan yaitu produk makanan yang sehat dan bergizi karena tidak mengandung bahan pengawet, pewarna, serta pemanis buatan.
Melalui program ini diharapkan akan mampu menjaga keberadaan kue tradisional di masyarakat, karena pada era globalisasi ini banyak makanan-makanan dari luar negeri yang masuk ke Indonesia yang nantinya akan menggeser makanan-makanan tradisional yang terdapat di Indonesia.
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BAB I
PENDAHULUAN

A.  LATAR BELAKANG MASALAH
Indonesia merupakan negara kepulauan yang menyimpan berbagai macam kebudayaan dan tradisi nusantara yang beranekaragam. Dengan keanekaragaman tersebut tentunya setiap daerah memiliki karakteristik yang berbeda-beda. Mulai dari jenis pakaian adat, jenis tarian, jenis makanan dan masih banyak lagi. 
Indonesia kaya akan jenis makanan daerah terutama aneka jajanan pasar atau kue tradisional , yang mempunyai citra rasa yang sangat khas. Namun, pada era globalisasi ini banyak kita jumpai makanan-makanan luar negeri yang beredar  di Indonesia dan mulai banyak digemari oleh masyarakat Indonesia. Maka dari itu sebagai warga negara Indonesia menjaga dan melestarikan keberadaan aneka Kue Tradisional merupakan wujud nyata dari rakyatnya yang benar-benar “Cinta Negeri”. Demikian pula dengan Mengangkat harkat dan ciri khas aneka Kue Tradisional maka setiap rakyatnya perlu memiliki semangat untuk mendorong dan melestarikannya agar aneka Kue Tradisional menjadi Tuan Rumah di-Negerinya sendiri, bahkan bukan sesuatu yang mustahil seiring berjalannya waktu didukung oleh kesungguhan hati dan peran aktif dari bangsanya maka kue tradisional dapat juga Go Internasional.
Berdasarkan uraian diatas, kami hendak mengembangkan sebuah inovasi pembuatan kue apem dengan aneka macam rasa seperti rasa nangka, rasa mangga, rasa coklat, rasa durian dan rasa strawberry. Kue Apem ini akan dicetak dengan menggunakan cetakan berbentuk bunga. Melalui inovasi diharapkan dapat menjaga keberadaan kue tradisional yang digemari masyarakat. 

B. RUMUSAN MASALAH
1. Bagaimana cara menjaga kue tradisional yaitu kue Apem agar tetap  menjadi produk yang digemari masyarakat?
2.  Bagaimana prospek bisnis kue apem?

C. TUJUAN
Program ini dibuat dengan tujuan :
1. Menjaga kelestarian makanan tradisional
2. Berorientasi pada profit, sebagaimana layaknya wirausahawan.
3. Menumbuh kembangkan berwirausaha dikalangan mahasiswa 
D. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Bertahannya keberadaan makanan tradisional, terciptanya produk makanan tradisional yang kreatif dengan aneka macam rasa.
E. KEGUNAAN
1. Menjaga kelestarian makanan tradisional agar tetap berkembang dikalangan masyarakat
2. Meningkatkan kreatifitas mahasiswa yang dapat dituangkan dalam bentuk usaha
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BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Analisis Produk 
a. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk 
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan yaitu berupa kue apem . Kue apem yang akan diproduksi adalah kue apem yang adonannya dikombinasikan dengan berbagai macam rasa. Rasa nangka, rasa mangga, rasa coklat, rasa durian dan rasa strawberry. Kue Apem ini nantinya juga akan dicetak dengan menggunakan cetakan berbentuk bunga. Kemudian cara memasaknya dengan cara dikukus. Produk  ini diberi nama “Kue Apem Kara (Aneka Rasa)”. 
 		Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa kue apem dengan aneka rasa. Adonan kue apem kemudian  dimasukkan kedalam cetakan berbentuk bunga. 
b. Keunggulan Kue Apem
	Kue Apem ini adalah suatu makanan yang menggunakan bahan-bahan yang mengandung gizi tinggi. Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain : 
a.Produk ini merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan  pengawet, pewarna makanan, serta pemanis buatan.
b.Produk yang dihasilkan berbeda dengan produk kue apem yang telah ada sebelumnya, yaitu kue apem dengan aneka macam rasa dan bentuk yang menarik. 

2. Analisis Pemasaran 
a. Pesaing dan Peluang Pasar 
Meskipun banyak sekali para wirausahawan yang menjalankan usaha di bidang kuliner tetapi tidak menutup peluang untuk pelaksanaan program ini karena adanya berbagai keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau bagi kalangan ekonomi menengah ke bawah. 
b. Kebijakan Promosi  
		Promosi merupakan suatu kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan Kue Apem maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat kami lakukan antara lain promosi langsung dari mulut ke mulut, membuat broshur, promosi melalui berbagai macam sosial media.
c. Kebijakan Distribusi 
	Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dapat dilakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen, bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan berbagai toko untuk mendistribusikan kepada konsumen, serta dapat menitipkan di gazebo-gazebo UNNES. 
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3. Analisis Operasional
a. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan produk Kue Apem selama tiga bulan adalah sebagai berikut : 
a. 1 minggu : 350 biji
b. 1 bulan    : 4 x 350 biji = 1400 biji
Harga penjualan per bungkus adalah Rp 2. 000,00
Harga Penjualan 1 Bulan  = Rp 2.000,00 x 1.400 = Rp 2.800.000,00
Laba Penjualan 1 bulan    = Harga Jual – Biaya Produksi
 =  Rp 2.800.000,00 – Rp 620.000,00
     	                      =  Rp 2.180.000,00
a. Perhitungan BEP 
1. 
            							=  
                                                            = 1.161,5
					= 1.162
Jadi pada tingkat volume produksi 1.162 biji, usaha ini berada pada titik impas. 
2. BEP Harga Produksi = Total Biaya Produksi
  				 	Hasil Produksi 
    			                   =   Rp 2.323.000,00
                                                		1400
      			 		       = 1.659,28
                               = 1.659
Jadi, pada tingkat harga Rp 1.700,00 usaha ini  berada pada titik impas
 
3. B/C Ratio  =     Hasil Penjualan      
  			     Total Biaya Produksi
                                     =  Rp 2.800.000,00
    		                 Rp 2.323.000,00
   = 1,205
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,205 maka usaha ini layak untuk dijalankan.  
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BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut : 
1. Persiapan
a. Persiapan Alat 
1. Mixer
2. Panci
3. Baskom
4. Pisau
5. Solet
6. Parut
7. Cetakan
8. Kompor gas

b. Bahan yang digunakan (satu kali produksi) antara lain :
500 gr (gram) tepung beras 
400 gr (gram) gula pasir
80 ml santan kental dari 1/2 butir kelapa
175 ml air kelapa segar
1 lembar daun pandan
300 gr (gram) tepung terigu 
Baking powder 1 sendok teh
1/4 sendok teh garam
100 gram nangka dihaluskan
     100  gram mangga dihaluskan
     50 gram daging durian dihaluskan
     100 gram strawberry dihaluskan

2. Pelaksanaan 
    Tahap pelaksanaan pembuatan produk kue apem ini antara lain sebagai berikut : 
a. Persiapkan alat dan bahan yang diperlukan.
b. Pengolahan bahan 
    Tahap pengolahannya yaitu : 
     Cara Membuat Apem :
1. Pertama, Rebus air kelapa, gula pasir, dan daun pandan sambil diaduk sampai semua bahan larut dalam air. Saringkanlah. Kemudian takar 225 ml air gula, lalu biarkan hangat. Setelah itu, tuangkan perlahan sedikit sedikit ke tepung beras sambil diuleni hingga menjadi lembut.
2. Kedua, sesudah dingin, lalu masukkan tepung terigu beserta ganden garam, santan sambil dikocok dengan kecepatan rendah kira-kira 15 menit.
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3. Kemudian bagi adonan menjadi 4 dengan kuantitas yang sama, kemudian per adonan ditambahkan rasa buah-buahan yang telah dihaluskan tadi. 
4. Berikutnya, diamkan kira-kira 30 menit. Lalu, per adonan tambahkan baking powder dan aduk    hingga manjadi rata. Sesudah itu, tuangkan kedalam cetakan 
5. Langkah Terakhir, kukus kue apem kurang lebih 30 menit.
6. Angkat, tiriskan
7. Kemas dalam plastik
3. Promosi 
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk ke konsumen langsung, membuat brosur atau memasang iklan di berbagai sosial media.
4. Pemasaran
Pemasaran produk kue apem ini akan dilakukan dengan  cara menawarkan produk secara langsung kepada konsumen dan menitipkan produk ini di setiap gazebo per fakultas di UNNES.
5. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dijual, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen. 
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BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. RANCANGAN BIAYA
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No.
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang PKM
	Rp 1.1573.000,00

	2
	Bahan Habis Pakai
	Rp 620.000,00

	3
	Perjalanan
	Rp 60.000,00

	
4
	Lain-lain
	Rp 70.000,00

	Jumlah 
	Rp 2.323.000,00



2. JADWAL KEGIATAN
Jadwal kegiatan selama 5 bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	
	
	
	

	   b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	   c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	    a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	    b. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	    c. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	X
	X
	X
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	X
	X



Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.
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LAMPIRAN
1. Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Yayuk Presti Kumalasari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4
	NIM
	7111414062

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Grobogan, 23 Juli 1996

	6
	E-Mail
	yayuk_presti@yahoo.com

	7
	No Telepon/ HP
	087833356550


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Boloh
	SMP N 1Toroh
	SMA N 1 Toroh

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir ( dari pemerintah,asosiasi atau institute lainnya )
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.
							          Semarang,           Juni 2015
Pengusul

           (Yayuk Presti Kumalasari)
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A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Innal Muarrifah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4
	NIM
	7111414069

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Ungaran, 22 April 1996

	6
	E-Mail
	innal_muarrifah@yahoo.co.id

	7
	No Telepon/ HP
	085601505622


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Kalisidi
	SMP N 3 Ungaran
	SMA Pondok Modern Selamat

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir ( dari pemerintah,asosiasi atau institute lainnya )
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.
                                                                                               Semarang, Juni 2015
                Pengusul

           
             (Innal Muarrifah)
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A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Triana Prihatini

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3
	Program Studi
	Politik dan Kewarganegaraan

	4
	NIM
	3312414007

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Grobogan, 17 Januari 1995

	6
	E-Mail
	trianaprihatini21@gmail.com

	7
	No Telepon/ HP
	085781902862


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 5 Depok
	SMP N 2 Toroh
	SMA N 1 Toroh

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir ( dari pemerintah,asosiasi atau institute lainnya )
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.
								    Semarang,     Juni 2014
     Pengusul

           ( Triana Prihatini)  
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2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Mixer
	Mengaduk adonan
	1
	250.000
	350.000

	Baskom
	Tempat adonan
	2
	5.000
	10.000

	Panci kukusan besar
	Memasak
	1
	300.000
	300.000

	Parut
	Memarut Kelapa
	1
	4.000
	4.000

	Cetakan
	Cetakan
	100
	2.000
	200.000

	Pisau
	Mengupas kelapa
	2
	3.000
	6.000

	Solet
	Mengolesi
	1
	3.000
	3.000

	Kompor
	Memasak
	1
	450.000
	450.000

	Tabung gas
	Memasak
	1
	250.000
	250.000

	SUB TOTAL (Rp)
	   1.573.000



3. Bahan Habis Pakai (Produksi 1 Bulan)
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	tepung beras 
	Bahan adonan
	15 kg 
	5.000
	75.000

	gula pasir
	Bahan adonan
	     12 kg 
	13.000
	156.000

	santan kental
	Bahan adonan
	15 butir kelapa
	3.000
	45.000

	air kelapa segar
	Bahan adonan
	10 butir kelapa
	3.000
	30.000

	daun pandan
	Bahan adonan
	30 lembar
	1.000
	30.000

	tepung terigu
	Bahan adonan
	                9 kg
	8.000
	72.000

	Baking powder
	Bahan adonan
	      1 bungkus
	11.000
	11.000

	Garam
	Bahan adonan
	   1 bungkus
	2.000
	2.000

	Daging buah nangka
	Perasa
	                 3 kg
	5.000
	15.000

	Daging buah mangga
	Perasa
	3 kg
	14.000
	42.000

	Daging buah durian
	Perasa
	1 kg
	85.000
	85.000

	Daging  buah strawberry
	Perasa
	1,5  kg
	28.000
	42.000

	Plastik kemasan
	Kemasan 
	              10 pack
	1.500
	15.000

	SUB TOTAL (Rp)
	620.000



10
3. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Biaya transportasi
	Pembelian bahan baku 
	4
	15.000
	60.000

	SUB TOTAL (Rp)
	60.000




4. Biaya lain-lain
	Keterangan
	Total biaya (Rp)

	Biaya konsumsi
	25.000

	Biaya pembuatan logo
	25.000

	Biaya iklan
	10.000

	Penyusunan laporan
	10.000

	SUB TOTAL (Rp)
	70.000

	TOTAL KESELURUHAN (Rp)
	2.323.000




· 
· 
· 
· 
· 



















11
image2.jpeg
R

Avv.dcv.zo ‘

)
k&:z:

NEGER,

3
s




