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RINGKASAN
	Pisang adalah buah yang mengandung banyak gizi dan merupakan salah satu buah yang menjadi favorit banyak masyarakat. Tetapi tidak untuk jantung pisang, padahal jantung pisang juga mempunyai kandungan gizi yang tidak kalah banyaknya dengan buah pisang itu sendiri. Jantung pisang sebenarnya sudah cukup banyak menjadi salah satu olahan di rumah makan besar ataupun rumah makan kecil-kecilan. Tetapi itu tidak cukup menarik minat banyak masyarakat untuk membelinya. Disini lah peran kita sebagai mahasiswa untuk berkreativitas dan berinovasi. Kita sangat tertarik dengan mengembangkan olahan jantung pisang. Kita akan mencoba membuka usaha makanan yang menawarkan Dendeng Jantung Pisang. Dendeng Jantung Pisang masih sangat langka disajikan atau ditawarkan. Kita menawarkan dejangpis ini dengan harga yang sangat terjangkau dan tentunya juga bergizi, bagus untuk kesehatan tubuh kita. Karena dengan kita mengkonsumsi makanan dari olahan jantung pisang dalam jangka yang lama dapat mengurangi resiko datangnya penyakit diabetes. 



















BAB I PENDAHULUAN 
1.1 LATAR BELAKANG MASALAH
Dalam era globalisasi ini, yang bisa disebut zaman teknologi. Sudah banyak sekali yang menyajikan aneka ragam bentuk makanan, mulai dari makanan ringan sampai makanan berat. Dengan harga yang bervariasi juga. Dan dapat dilihat dizaman ini, masyarakat lebih menyukai makanan cepat saji dengan rasa yang enak dan harga yang relatif murah. Akan tetapi kualitasnya belum tentu dapat dijamin. 
Untuk melawan persaingan yang ada, maka terciptalah sebuah kegiatan usaha yang bersifat kreativ, inovativ, dan memiliki daya saing yang tinggi. Yang nanti dapat menarik perhatian masyarakat untuk membeli dan mencoba produk yang penuh dengan manfaat untuk kesehatan. 
Dari permasalahan tersebut, kami melihat lingkungan sekitar dan berfikir apa yang bisa kami manfaatkan untuk usaha yang akan kami jalani. Melihat banyak olahan jantung pisang yang dijadikan sebagai makanan berkuah dan kurang menarik minat masyarakat untuk membelinya. Sehingga kami berinisiatif untuk mengembangkan olahan jantung pisang menjadi dendeng jantung pisang. Ketersedian bahan baku dan cara pembuatan yang tidak terlalu sulit juga merupakan hal yang dapat kami pertimbangkan untuk menawarkan dendeng jantung pisang yang penuh dengan manfaat bagi kesehatan tubuh kita, khususnya pada penyakit diabetes. 
Pembuatan dendeng jantung pisang dilakukan dengan cara yang cukup sederhana, tetapi lebih higenis, serta akan dijual dengan harga yang terjanngkau. Maka tentunya hal ini dapat menarik minat masyarakat untuk membelinya. Dengan pengembangan konsep yang  berbeda dengan jenis usaha lain yang sudah ada baik dari segi penyajian, resep, kemasan, maupun merek. Kita optimis untuk mendatangkan minat pembeli untuk tertarik dengan dendeng jantung pisang yang akan kita tawarkan.
Dengan hal tersebut, kita yakin akan dapat mengembangkan kegiatan usaha makanan dendeng jantung pisang ini dengan cukup pesat dan akan bertahan lama. Perlu diingat, tidak cuma rasanya saja yang lezat tetapi juga jantung pisang itu sendiri memiliki manfaat yang sangat baik untuk kesehatan tubuh kita, seperti mengurangi resiko penyakit diabetes. Maka dari itu, kita dengan yakin usaha ini akan berkembang pesat.  
1.2 Perumusan Masalah
	Berdasarkan latar belakang masalah yang telah diuraikan diatas, maka permasalahan yang akan dibahas dalam program ini adalah :
1. Mengapa dendeng jantung pisang harus dikonsumsi?
2. Bagaimana cara membuat olahan jantung pisang ?
3. Bagaimana cara mempromosikan dendeng jantung pisang kepada masyarakat ?

1.3 Tujuan
	Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut :
1. Supaya mahasiswa dan masyarakat tahu bahwa  jantung pisang juga bisa diolah menjadi makanan yang lezat tetapi tidak menghilangkan gizinya. 
2. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan para mahasiswa untuk mencoba membuka berwirausaha. 
1.4  Luaran yang Diharapkan
	Luaran yang diharapkan dari terealisasikan program kewirausahaan ini antara lain adalah :
1. Adanya usaha mandiri mahasiswa sebagai bekal untuk berwirausaha lebih lanjut dan membangun ekonomi masyarakat. 
2. Menciptakan lapangan pekerjaan.
3. Tercipta peluang usaha yang cukup menguntungkan. 
4. Bertambahnya nilai ekonomis dari jantung pisang yang dimanfaatkan dan diolah menjadi dendeng.

1.5  Kegunaan Program
	Adapun kegunaan program yang dimaksud adalah :
1. Meningkatkan inovatif mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
2. Memperkenalkan kepada mahasiswa dan masyarakat  agar dapat mengembangkan jantung pisang menjadi olahan yang lebih menarik minat masyarakat. 
3. Meningkatkan kreativitas dan inovatif para mahasiswa dalam pengembangan ilmu kewirausahaan. 

BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Keunggulan jantung pisang untuk diolah menjadi makanan dendeng. 
Belum ada usaha makanan dendeng jantung pisang dan masih jarang masyarakat yang mengembangkan olahan jantung pisang menjadi dendeng. Selain rasanya yang lezat, harga yang terjangkau, juga sangat bergizi dan baik untuk mengurangi resiko diabetes. 
2.2 Analisis Wilayah
Daerah operasi pemasaran kami bisa mencakup seluruh wilayah di Indonesia bahkan keluar negeri. Tetapi kami lebih memusatkan proses pemasaran dan distribusi di daerah Pulau Jawa, Sumatra, dan Bali.
2.3 Analisis Pasar
a. Profil konsumen
1. Konsumen adalah merupakan wirausahawan ataupun wirausahawati (perusahaan, industri, maupun individu). 
2. Konsumen ditujukan kepada masyarakat lokal dan interlokal.
b. Potensi dan Segmentasi Pasar
1. Potensi Pasar
a. Usaha pengembangan olahan jantung pisang menjadi dejangpis yang lezat di lidah dan sangat bermanfaat bagi tubuh, untuk mengurangi resiko diabetes. 
b. Pasang pasar yang terus berkelanjutan dan tidak akan pernah putus (to be continue)
2. Segmentasi Pasar
Segmentasi pasar kami adalah pada masyarakat lokal di Pulau Jawa, Sumatra, dan Bali.
2.4  Pesaing dan Peluang Pasar
a. Pesaing
Untuk saat ini belum ada produsen atau usaha makanan yang mengembangkan olahan jantung pisang menjadi dendeng yang dapat mengurangi resiko diabetes.
b. Peluang Pasar
Melihat hasil analisis dan  potensi pasar yang belum ada usaha mengembangkan olahan jantung pisang menjadi dejangpis. Sehingga dapat diperkirakan usaha ini memiliki prospek yang jelas, baik, dan bahan mudah ditemukan di lingkungan sekitar. 
2.5 Media Promosi yang Digunakan
	Untuk menunjang proses operasi pemasaran dendeng jantung pisang, ada beberapa alternatif yang bisa digunakan untuk mempromosikan kegiatan usaha ini sehingga dapat lebih dikenal oleh masyarakat umum. Media yang dimanfaatkan antara lain berupa brosur, pamflet, spanduk, leaflet, serta via online seperti email, facebook, twitter, dll.
2.6 Strategi pemasaran yang akan diterapkan
	Adapun strategi yang ingin diterapkan, yaitu :
a. Diferensiasi 
Kami mencoba menghadirkan usaha makanan yang cukup berbeda dengan usaha makanan yang sudah ada. Tetapi mempunyai prospek kedepan yang bagus.

b. Strategi produk
· Melayani pesanan melalui telepon, online ataupun langsung. 
· Menyediakan layanan antar jemput untuk pelanggan. 
· Memberikan diskon produk.
c. Biaya rendah
Strategi ini bukan berarti kami mengurangi laba tetapi kami mencoba untuk mempertahankan pelanggan yang lama agar tidak melirik ke produsen lain.
2.7 Analisis Operasi
Bahan baku penolong dan peralatan yang digunakan :
	Perlengkapan
	Peralatan 

	Jantung Pisang
	Kompor

	Air 
	Pisau

	Garam 
	Nampan

	Bawang Merah
	Wajan

	Bawang Putih
	Panci

	Ketumbar
	Spatula

	Minyak Goreng
	Sendok

	Gas Elpiji
	Garpu

	
	Baskom

	
	Cobek

	
	Cetakan

	
	Selang Air

	
	Termos

	
	Tong Sampah

	
	Kursi Plastik Kecil

	
	Sewa Tempat




2.8 Analisis Keuangan
Bahan baku penolong dan peralatan yang diperlukan untuk pembuatan DEJANGPIS sebagai berikut :
Biaya produksi per bulan :
	No.
	Nama Bahan
	Harga Satuan
	Banyaknya
	Jumlah (Rp)

	1.
	Jantung Pisang
	Rp3.000
	600 buah
	Rp1.800.000

	2.
	Air
	Rp8.000
	150 m3
	Rp1.200.000

	3.
	Garam
	Rp6.000
	25 kg
	Rp150.000

	4.
	Gula Merah
	Rp15.000
	5 kg
	Rp75.000

	5.
	Asam Jawa
	Rp20.000
	5 kg
	Rp100.000

	4.
	Bawang Merah
	Rp25.000
	10 kg
	Rp250.000

	5.
	Bawang Putih
	Rp20.000
	7 kg
	Rp140.000

	6.
	Ketumbar
	Rp30.000
	2 kg
	Rp70.000

	7.
	Minyak Goreng
	Rp15.000
	10 kg
	Rp150.000

	8.
	Gas Elpiji (3kg)
	Rp19.000
	6 buah
	Rp102.000

	Jumlah
	Rp4.037.000



Investasi yang diperlukan :
	No.
	Nama
	Harga Satuan
	Banyaknya
	Jumlah (Rp)

	1. 
	Kompor
	Rp700.000 
	2
	Rp1.400.000 

	2. 
	Pisau
	Rp150.000 
	2 set
	Rp300.000

	3.
	Nampan
	Rp20.000 
	3
	Rp60.000 

	4.
	Wajan
	Rp75.000 
	3
	Rp225.000 

	5.
	Panci
	Rp60.000 
	2
	Rp120.000 

	6.
	Spatula
	Rp70.000 
	3
	Rp210.000 

	7.
	Sendok
	Rp20.000 
	2 dus
	Rp60.000 

	8.
	Garpu
	Rp25.000 
	1 dus
	Rp25.000 

	9.
	Baskom
	Rp50.000 
	3
	Rp150.000 

	10.
	Cobek
	Rp75.000 
	2
	Rp150.000 

	11.
	Selang Air
	Rp10.000 
	2 m
	Rp20.000 

	12.
	Termos
	Rp95.000 
	1
	Rp95.000

	13.
	Tong Sampah
	Rp55.000 
	2
	Rp110.000

	14.
	Kursi Kecil
	Rp30.000 
	5
	Rp150.000

	Jumlah
	Rp3.075.000



BAB III METODE PELAKSANAAN
Pada program kegiatan kewirausahaan ini, metode pelaksanaan yang digunakan adalah terdiri dari beberapa tahapan proses, yaitu sebagai berikut :
a. Tahap Pembuatan Produk 
1. Persiapan Peralatan Pembuatan DEJANGPIS
a. Kompor
b. Pisau
c. Nampan 
d. Wajan 
e. Panci
f. Spatula 
g. Sendok
h. Baskom
i. Cobek
j. Selang Air
k. Termos
l. Tong Sampah
2.  Pengolahan Buah Jantung Pisang 
Pengolahan Jantung Pisang 
a. Karakteristik Jantung Pisang 
Jantung pisang yang digunakan pada pembuatan dendeng jantung pisang ini 
adalah jantung pisang dari pisang raja.  Dipilih jantung pisang dari 
pisang raja karena jantung pisang dari pohon ini aman dikonsumsi 
serta rasanya tidak terlalu asing. 
b. Pencucian Jantung Pisang 
Jantung pisang dicuci dengan menggunakan air hangat dari termos yang terlebih dahulu direbus. Hal ini dilakukan agar jantung pisang yang dicuci benar-benar bersih dari bakteri jahat dan kuman serta aman untuk dikonsumsi. Jantung pisang dicuci sampai hilang getahnya dan bersih dari semua kotoran atau debu yang menempel pada jantung pisang. Dengan perbandigan 2 liter air panas dan 1 liter air yang sudah dingin, tetapi sebelumnya sudah direbus.
c. Proses Memasak Dendeng Jantung Pisang
Siapkan 3 buah jantung pisang, 2 buah asam jawa, larutkan dalam 50 ml air panas, minyak goreng secukupnya, gula merah yang sudah disisir, garam dapur, serta bumbu-bumbu dihaluskan seperti 10 siung bawang merah, 4 siung bawang putih, 1 ½ sdt ketumbar. Pertama, kupas kulit luar jantung pisang hingga terlihat warna agak keputihan, kemudian iris jantung pisang, rebus didalam air yang mendidih hingga jantung pisang itu lunak, tiriskan kemudian tumbuk hingga halus. Panaskan 2 sdm minyak goreng, tumis bumbu yang sudah dihaluskan, tambahkan air asam jawa, garam, gula merah, aduk, kemudian masukan adonan jantung pisang tadi, aduk rata hingga bumbu meresap dan tidak ada air yang tersisa. Siapkan nampan, cetak olahan jantung pisang yang setengah jadi tersebut dengan ketebalan sekitar 2-4 mm. Jemur dibawah sinar matahari selama 3 hari sampai benar-benar kering. Setelah itu, potong-potong adonan jantung pisang kemudian goreng. Dendeng jantung pisang siap untuk disajikan.
  
BAB IV BIAYA DAN JADWAL PELAKSANAAN
4.1 Anggaran Biaya
	NO.
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp3.075.000

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp4.037.000

	3.
	Perjalanan
	Rp2.000.000

	4.
	Lain-lain
	Rp2.000.000

	JUMLAH
	Rp11.112.000



4.2 Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4

	1.
	Persiapan Usaha

	
	a. Mengkoordinasi Tim
	√
	
	
	

	
	b. Pembelian dan Pengecekan Peralatan dan Perlengkapan
	√
	
	
	

	
	c. Mengatur Strategi Permulaan Usaha
	√
	
	
	

	2.
	Survei Kondisi Lingkungan Sekitar
	√
	
	
	

	3.
	Pelaksanaan Usaha
	

	
	a. Pembuatan DEJANGPIS
	√
	√
	
	

	
	b. Promosi Usaha
	√
	√
	
	

	
	c. Laporan Perkembangan Usaha
	
	√
	√
	

	4.
	Pasca Pelaksanaan Usaha
	

	
	a. Evaluasi Hasil Usaha
	
	
	√
	

	
	b. Analisis Keberlanjutan Usaha
	
	
	√
	

	
	c. Monitoring Evaluasi Internal Unnes
	
	
	
	√

	
	d. Monitoring Evaluasi DIKTI
	
	
	
	√

	5.
	Laporan Akhir Hasil Usaha
	
	
	
	√

































LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Nur Fitirani Sutarto

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Kimia

	4
	NIM
	4301414004

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kudus, 26 Februari 1996

	6
	E-mail   
	Anianoy3@gamail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	08587546325


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	MI NU WASILATUTTAQWA
	SMPN 2 JEKULO KUDUS
	SMAN 1 BAE KUDUS

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM KEWIRAUSAHAAN
								Semarang, 06  Juni 2015
								Pengusul,
							 
(Nur Fitriani Sutarto)	
					 
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Pitri Karlitha Agustina

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Kimia

	4
	NIM
	4301414014

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kudus, 8 Agustus 1996

	6
	E-mail   
	Putrikarlitha08@gamail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085713753566


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD 2 BURIKAN
	SMP N 2 KUDUS
	SMA N 1 BAE KUDUS

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM KEWIRAUSAHAAN.
								Semarang, 06 juni 2015
								Pengusul,
							 

						          			
(Putri Karlitha Agustina)



A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Zakiyatu Sarifa 

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Kimia

	4
	NIM
	4301414016

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kudus, 16 Februari 1996

	6
	E-mail   
	zs.zakiyatusarifa16@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085729961989


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD MUHAMMADIYAH 1 KUDUS
	SMP MUHAMMADIYAH 1 KUDUS
	SMA N 2 KUDUS

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM KEWIRAUSAHAAN
								Semarang, 06 Juni 2015
								Pengusul,
							
(Zakiyatu Sarifa)
						  		
A. Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Maulida Fatmayanti

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Kimia 

	4
	NIM
	4301414022

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Blora, 11 Agustus 1996

	6
	E-mail   
	maulidafatmayanti@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085741573620


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N TANJUNG 1
	MTs AL MA’RUF KARTAYUDA
	SMA N 1RANDUBLATUNG

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM KEWIRAUSAHAAN.
								Semarang, 06 Juni 2015									Pengusul,
							
 
								(Maulida Fatmayanti)				

A. Identitas Diri Anggota 4 
	1
	Nama Lengkap
	Devi Oktafiani

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Kimia

	4
	NIM
	4301414095

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Cepu, 16 Okttober 1996

	6
	E-mail   
	Devioktafia16@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	08563249473


D. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N BETET
	SMP N 1 KASIMAN
	SMA N 1 CEPU

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


E. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM KEWIRAUSAHAAN.
								Semarang, 06 Juni 2015
								Pengusul,
							 

						  

(Devi Oktafiani)

Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	No. 
	Material 
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Keterangan 

	
	Kompor 
	Pembuatan Dendeng
	2
	Rp1.400.000
	

	
	Pisau 
	Pembuatan Dendeng
	2
	Rp300.000
	

	
	Nampan 
	Pembuatan Dendeng
	3
	Rp60.000
	

	
	Wajan
	Pembuatan Dendeng
	3
	Rp225.000
	

	
	Panci
	Pembuatan Dendeng
	2
	Rp120.000
	

	
	Spatula
	Pembuatan Dendeng
	3
	Rp210.000
	

	
	Sendok 
	Pembuatan Dendeng
	2
	Rp60.000
	

	
	Garpu
	Pembuatan Dendeng
	1
	Rp25.000
	

	
	Baskom
	Wadah untuk pencucian Jantung Pisang
	3
	Rp150.000
	

	
	Cobek 
	Pembuatan Dendeng
	2
	Rp150.000
	

	
	Selang Air
	Pencucian Jantung Pisang
	2
	Rp20.000
	

	
	Termos
	Pembuatan Dendeng
	1
	Rp95.000
	

	
	Tempat Sampah
	Pembuanga Limbah Kulit Luar Jantung Pisang
	2
	Rp110.000
	

	
	Kursi Plastik
	Tempat Duduk Pekerja
	5
	Rp150.000
	

	
	
	Subtotal
	
	Rp3.075.000
	









2. Bahan Habis Pakai
	
No. 
	Material 
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas 
	Harga Satuan
	Keterangan 

	
	Jantung Pisang
	Pembuatan Dendeng
	600 buah
	Rp1.800.000
	

	
	Air
	Pembuatan Dendeng
	150 m3
	Rp1.200.000
	

	
	Garam
	Pembuatan Dendeng
	25 kg
	Rp150.000
	

	
	Gula Merah
	Pembuatan Dendeng
	
	Rp
	

	
	Asam Jawa
	Pembuatan Dendeng
	5 kg 
	Rp100.000
	

	
	Bawang Merah
	Pembuatan Dendeng
	10 kg 
	Rp250.000
	

	
	Bawang Putih 
	Pembuatan Dendeng
	7 kg 
	Rp140.000
	

	
	Ketumbar
	Pembuatan Dendeng
	2 kg
	Rp70.000
	

	
	Minyak Goreng
	Pembuatan Dendeng
	
10 kg
	Rp150.000
	

	
	Gas Elpiji 3kg
	Pembuatan Dendeng
	6 
	Rp102.000
	

	
	
	Jumlah Total
	
	
	



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuatitas 
	Harga Satuan
	Keterangan

	Semarang-Yogjakarta
	Perizinan
	1x5 orang
	Rp1.000.000
	

	Yogjakarta-Semarang
	Perizinan
	1x5 orang
	Rp1.000.000
	

	
	SUB TOTAL
	
	
	Rp2.000.000



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian 
	Kuantitas  
	Harga Satuan  
	Keterangan 

	Pamflet
	Publikasi  
	250 lembar 
	Rp500.000 
	 

	Brosure
	Publikasi 
	300 lembar
	Rp500.000
	 

	Spanduk 
	Publikasi 
	3  
	Rp500.000 
	

	Buat Blog 
	Publikasi 
	2 blog
	Rp500.000
	 

	 
	 
	 
	 
	 Rp2.000.000





Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Nur Fitriani Sutarto/ 4301414004
	Pendidikan Kimia
	
	
	Perizinan dan Publikasi

	2     
	Putri Karlitha Agustina/ 4301414014
	Pendidikan Kimia
	
	
	Perizinan dan publikasi

	3
	Zakiyatu Sarifa/ 4301414016
	Pendidikan Kimia
	
	
	Persiapan Bahan, Pembuatan, dan Publikasi

	4
	Maulida Fatmayanti/ 4301414022
	Pendidikan Kimia
	
	
	Persiapan Bahan dan Pembuatan

	5
	Devi Oktafiani/ 4301414095
	Pendidikan Kimia
	
	
	Persiapan Bahan, Pembuatan 























Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Nur Fitriani Sutarto
NIM			: 4301414004
Program Studi   	: Pendidikan Kimia
Fakultas   		: Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul:
DENDENG JANTUNG PISANG KURANGI RESIKO DIABETES
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 06 Juni 2015
Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       


								(Nur Fitriani Sutarto)
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