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Ringkasan
Nangka adalah tanaman serbaguna yang mempunyai berbagai manfaat dari akar sampai daunnya. Tanaman nangka terdapat dan tersebar di seluruh daerah yang ada di Indonesia. Selain itu, tanaman nangka juga sangat mudah untuk dibudidayakan, apalagi di daerah tropis seperti di Indonesia. Buah nangka muda juga sangat digemari sebagai bahan sayuran. Di Jawa Tengah dikenal berbagai macam masakan dengan bahan dasar buah nangka muda (disebut gori), seperti sayur lodeh, sayur mogana, oseng-oseng gori, dan jangan gori (sayur nangka muda). Di Jogjakarta, nangka muda terutama dimasak sebagai gudeg. Sementara diseputaran Jakarta dan Jawa Barat, bongkol bunga jantan (disebut babal atau tongkolan) kerap dijadikan bahan rujak. Masih banyak lagi masakan yang berasal dari nangka. Namun, pada umumnya yang dimanfaatkan hanya buahnya, dan bijinya dibuang menjadi limbah. Padahal, kandungan-kandungan yang ada pada biji nangka memiliki banyak manfaat, diantaranya menjaga kesehatan maupun mencegah penyakit. Dapat meningkatkan daya tahan tubuh dan menjaga kesehatan mata. Vitamin A berperan menjaga agar kornea mata selalu sehat. Selain itu, kandungannya memiliki manfaat sebagai antioksidan, antikanker, untuk memperkuat tulang dan gigi dan melancarkan pencernaan.
Biji nangka yang tidak dimanfaatkan dan menjadi limbah, menjadi dasar untuk menjadikan biji nangka menjadi makanan yang memiliki kandungan gizi serta untuk meningkatkan kesadaran diri masyarakat untuk mengoptimalkan pemanfaatan kekayaan alam yang ada di Indonesia. Oleh karena itu, kami mahasiswa dari Universitas Negeri Semarang hendak melakukan penelitian yang bertujuan untuk mengubah biji nangka menjadi makanan yang memiliki kandungan gizi yaitu donat, membuat masyarakat memiliki kesadaran diri untuk memanfaatkan kekayaan alam yang ada, dan melatih kreativitas mahasiswa dalam menciptaakan inovasi baru serta menjadikan mahasiswa sekaligus menjadi entrepreneur. 











BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Indonesia merupakan negara yang memiliki kekayaan alam yang begitu melimpah berupa flora dan faunanya yang berpotensi dijadikan sebagai sumber makanan bagi masyarakatnya. Salah satu flora yang tumbuh di Indonesia yaitu pohon nangka yang paling banyak ditanam di daerah tropis. Di Indonesia pohon nangka dapat tumbuh hampir di setiap daerah. Buah nangka dapat diolah menjadi aneka macam makanan, namun tidak banyak yang memanfaatkan bijinya. Kandungan karbohidrat biji nangka, memang lebih rendah dibanding beras. 
Table 1. komposisi kimia biji nangka dan sumber karbohidrat lain per 100 gram    bahan makan yang dapat di makan
	Komposisi
	Biji nangka
	Beras giling
	Jagung segar
	Singkong

	Kalori (kal)
	165,0
	360,0
	140,0
	146,0

	Protein (am)
	4,2
	6,8
	4,7
	1,2

	Lemak (Gram)
	0,1
	0,7
	1,3
	0,3

	Karbohidrat (gr)
	36,7
	78,9
	33,1
	34,7

	Kalsium (mg)
	33,0
	6,0
	6,0
	33,0

	Besi (mg)
	200,0
	140,0
	118,0
	40,0

	Fospor (mg)
	1,0
	0,8
	0,7
	0,7

	Vitamin B1 (mg)
	0,20
	0,12
	0,12
	0,06

	Vitamin C (mg)
	10,0
	0,0
	8,0
	30,0

	Air (%)
	56,7
	13,0
	60,0
	62,5


Sumber: Direktorat gizi, Depkes (2009) 

Jika dibandingkan dengan berbagai jenis tanaman yang umum dipakai sebagai penghasil karbohidrat maka biji nangka tersebut termasuk memiliki kadar bahan kimia yang relative potensial. Kandungan kimia biji nangka jika dibandingkan dengan beberapa tanaman sumber karbohidrat seperti beras giling, jagung rebus, dan singkong. Selain dapat dimakan dalam bentuk utuh, biji nangka juga dapat diolah menjadi tepung. Selanjutnya dari tepungnya dapat dihasilkan berbagai makanan olahan pada biji nangka lebih tinggi dibandingkan dengan daging nangka muda dan matang namun pada biji nangka tidak terdapat vitamin A.
Dengan pengolahan yang tepat, dan dengan adanya kandungan gizi yang tersimpan pada biji nangka tersebut, maka biji nangka dapat dijadikan alternatif olahan makanan berupa tepung yang dapat digunakan sebagai pengganti tepung terigu. Mengingat harga bahan pokok yang sekarang ini sangat melonjak termasuk harga tepung terigu, tepung dari biji nangka dapat diperoleh dengan harga yang sangat murah. Sebab, biji nangka itu sendiri dapat diperoleh dengan mudah apalagi pada saat musim nangka.
Oleh karena itu berangkat dari keinginan untuk memperoleh manfaat lain dari biji buah-buahan terutama pada nangka, yang selama ini hanya dikonsumsi dengan direbus, penulis ingin membuat alternatif olahan makanan dari biji nangka yaitu berupa Roti dari tepung biji nangka yang kami beri nama “Donat J-NANG Zi” sebagai peluang bisnis yang bisa dikembangkan. 
1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas, kami merumuskan permasalahan:
1. Bagaimana cara membuat donat dari bahan dasar biji nangka “J-NANG Zi”? 
2. Bagaimana pengembangan usaha donat “J-NANG Zi” ?
1.3 Tujuan
Tujuan yang akan dicapai dalam program ini yaitu :
1. Mengetahui cara membuat donat dari bahan dasar biji nangka “J-NANG Zi”
2. Untuk pengembangan usaha donat “J-NANG Zi”
1.4 Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari kegiatan ini adalah”
1. Melatih kreativitas mahasiswa dalam menciptakan inovasi baru dalam memanfaatkan biji nangka.
2. Menjadi mahasiswa sekaligus entrepreneur.
3. Memanfaatkan limbah biji nangka yang tidak terpakai menjadi makanan yang inovatif dan bergizi tinggi
4. menambah variasi olahan dari bahan biji nangka dengan aneka rasa yang khas, disajikan dengan menarik,  ekslusif, dan dengan harga terjangkau.
1.5 Manfaat 
Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini mempunyai beberapa manfaat, yaitu sebagai berikut:
1. Bagi Masyarakat:
a. Menambah pengetahuan agar dapat memanfaatkan limbah biji nangka menjadi sesuatu yang bermanfaat dan mempunyai nilai ekonomi.
b. Memberi peluang usaha baru di bidang kuliner
c. Meningkatakan tingkat gizi masyarakat. 
2. Bagi mahasiswa:
a. Menciptakan produk baru berupa donat dari olahan biji nangka.
b. Sebagai ajang untuk belajar bagaimana cara merencanakan dan membuka suatu usaha dengan baik.
BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Kegiatan kewirausahaan ini tercipta karena semakin banyaknya orang yang lebih menyukai makanan-makanan yang diolah secara modern. Hampir setiap orang lebih menyukai makanan ringan yang dikemas rapi, menarik, dan rasanya enak. Adapun rencana kegiatan ini kami lakukan dengan sistematika sebagai berikut:
1. Potensi bahan baku.
Bahan baku berupa biji nangka dapat kita peroleh dari lingkungan sekitar yang mempunyai pohon nangka dan bisa juga dengan membeli atau meminta dari orang yang mengkonsumsi buah nangka. 
2. Peluang pasar.
Produk yang kami buat merupakan produk baru dari olahan biji nangka dan untuk saat ini belum memiliki pesaing usaha yang banyak di wilayah Jawa Tengah. Donat J-NANG Zi ini tidak hanya menitik tekankan pada rasa yang sama dengan donat yang ada dipasaran tetapi juga pada gizi dan kesehatan. Karena donat J-NANG Zi ini mengandung 100% ekstrak tepung biji nangka yang terbukti bergizi tinggi. Sehingga diharapkhan donat J-NANG Zi ini tidak hanya menjadi makanan sehat tetapi juga inovasi makanan yang disajikan dari bahan yang berbeda.
Produk ini akan dikenal oleh masyarakat secara luas karena dapat menyajikan makanan biji nangka dalam bentuk roti donat sehingga terlihat menarik dan unik. Saat ini di indonesia masih belum ada produsen roti donat yang menitik tekankan seperti itu. Untuk itu prospek atau peluang usaha donat J-NANG Zi ini masih sanagat terbuka luas.
3. Produksi
Aspek produksi dalam usaha ini akan meliputi, pengadaan dan distribusi bahan baku, pengadaaan alat atau mesin produksi, penggunaan teknologi dalam produksi, perekrutan tenaga kerja produksi. Penjelasan lebih rinci adalah sebagai berikut
a. Pengadaan dan Distribusi Bahan Baku
Pengadaan bahan baku yang digunakan untuk produksi dengan membeli langsung dari produsen maupun distributor. Hal ini dilakukan selain untuk memperoleh harga yang lebih murah. Sedangkan untuk proses distribusikan, akan dilakukan per periode tertentu secara regular setelah menghitung kebutuhan bahan baku.
b. Tenaga Kerja Produksi
Sebagai usaha yang masih tergolong baru, maka penulis sendiri yang beranggotakan lima orang yang akan berperan sebagai pemilik, pengelola, dan pekerja. Alternatif ini dipilih karena akan mengurangi beban tetap produksi, sehingga berpengaruh terhadap biaya produksi dan marjin keuntungan. Hal ini akan dilakukan sampai pada titik Break even Point (BEP), baik kuantitas produk maupun jumlah income, setelah BEP tercapai baru dapat dilakukan perekrutan tenaga kerja dari luar.
4. Promosi
Kegiatan Promosi yang dapat dilakukan untuk mengenalkan produk donat J-NANG Zi terdiri dari beberapa tahap :
1. Membuat brosur dan pamflet
2. Promosi dan distribusi secara langsung (distribusi langsung ke toko-toko)
3. Promosi melalui media cetak dan elektronik
4. Mengikuti bazar, pameran, ekspo, dan kerjasama pemasaran dengan pihak lainnya
5. Harga 
Produk donat J-NANG Zi dengan bahan baku biji nangka akan ditawarkan kepada masyarakat dengan harga terjangkau yaitu Rp. 10.000,-/bungkus. Hal ini dikarenakan bahan yang diperlukan untuk pembuatan donat J-NANG Zi semuanya ini berbahan alami. Penentuan harga produk tersebut melalui bebarapa pertimbangan:
1. Harga jual sudah termasuk keuntungan untuk mitra kerja.
2. Untuk mendorong rasa kepuasan dari para konsumen atas manfaat yang telah diperoleh dari harga yang telah ditetapkan (Customer Value).
3. Mengalokasikan anggaran yang lebih besar untuk pemasaran dan penjualan.
4. Keinginan untuk mendapatkan profit yang besar.
6. Analisis Usaha
Tabel 1. Investasi
	A. Bahan Habis Pakai

	No.
	Nama bahan
	Volume
	Satuan (Rp)
	Total (Rp)

	
1.
2.
3.
4.
5.
6
7
8
9
10
11
	
Biji nangka
Ragi 
Mentega
Gula pasir
Telur ayam
Minyak goreng
Cokelat 
Keju 
Meses 
Garam
LPG
	 
50 Kg
8 Kg
2 Kg
6 Kg
4 Kg
2kg
1 kg
1 kg
1 bungkus
2 bungkus
2kg
	1000
15.000
20.000
12.000
45.000
16000
20.000
25.000
20.000
7500
23.000
	50.000
120.000
40.000
72.000
180.000
32.000
20.000
25.000
20.000
15.000
46.000

	Total Biaya
	620.000



Tabel 2. Biaya Perjalanan	
	B. Biaya Perjalanan

	No.
	Rincian Biaya
	Jumlah
	Harga satuan
	Total

	1.
	Transport
	 5 orang
	 50.000
	250.000

	Total Biaya
	250.000



 Tabel 3. Penerimaan
	C. Penerimaan

	No.
	Rincian Biaya
	Jumlah
	Harga satuan
	Total

	1.
	Donat “J-NANG” 
	100
	10.000
	1000.000

	Total Penerimaan
	1000.000



Tabel 4. Keuntungan
	 D. Keuntungan

	C – (A+B) =
1.000.000 – (620.000+250.000)
	Rp. 130.000




7. Analisis Kelayakan Usaha
8. BEP (Break Event Point)
BEP volume produksi	= Total biaya(A+B)
		   	Harga
		= Rp.870.000
		    Rp.10.000								=  87,0 buah
Jadi tingkat volume produksi 100 buah setiap minggu usaha ini berada diatas titik impas
BEP harga produksi= Total biaya(A+B)	
		    Volume produksi
		= Rp.870.000				
		         100
		= Rp. 8.700,-
1) B/C Ratio
B/C Ratio 		=Hasil penjualan
		 Total biaya(A+B)							= Rp.1.000.000
							   Rp. 870.000
							= 1,149
	Karena B/C> 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya setiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh dari penjualan sebesar 2,00 kali lipat.
1) ROI (return On Investment)
ROI	= Keuntungan
			   Total biaya(A+B)
		
= Rp. 130.000
	  Rp. 870.000
		 = 0,149 %
	Usaha ini layak dikembangkan karena setiap pembiayaan Rp.100,00 Diperoleh keuntungan Rp.0,149,-
2) Perhitungan Pengembangan Modal
Pengembangan Modal	= Keuntungan + penyusutan
 							     Jumlah modal awal		   									=  Rp.130.000 + Rp.154.000 x 100%				   									Rp. 12.500.000
							 = 2,27%






























BAB III
METODE PELAKSANAAN

Program yang akan kita lakukan ini diorientasikan pada studi kelayakan akan usaha roti donat biji durian “donat J-NANG”, apakah akan menghasilkan produk yang bernilai ekonomis tanpa mengabaikan keamanan pangan dan sekaligus beberapa potensi pengembangan bisnis ini dijadikan kewirausahaan. Teknik pelaksanaan program adalah dengan menekankan modifikasi bahan baku dengan bahan penunjang terkait proporsi bahan untuk menghasilkan produk yang berkualitas.
Adapun alat dan bahan yang digunakan dalam pembuatan roti donat biji nangka “donat J-NANG” adalah :
	· Alat
· Kompor
· Panci
· Pisau  
· Penggorengan 
· Lumpang dan alu
· Ayakan/saringan
· Tampah
· Mangkuk
· Koran
· Kardus pembungkus

	· Bahan :
· Biji nangka
· Air
· Tepung biji nangka
· Ragi 
· Gula pasir
· Mentega
· Garam
· Telur
· Minyak goreng
· Meses/coklat/keju 


1. Tahap pembuatan
· Cara Pembuatan tepung terigu biji nangka :
1. Biji-biji nangka dicuci bersih
2. Biji yang telah dicuci, kemudian direbus dalam panci dengan air yang takarannya pas,  jika airnya terlalu sedikit biji nangka tidak akan matang. Dan jika air terlalu banyak, biji nangka akan lama direbusnya, dan itu dapat mengurangi kandungan gizi yang tedapat didalamnya.
3. Setelah biji-biji nangka tersebut matang , biji-biji nangka itu diangkat dari panci dan taruh di mangkuk. Lalu tiriskan biji nangka sampai tidak ada air di mangkuk. Diamkan biji nangka, sampai biji nangka dingin untuk melakukan langkah selanjutnya. 
4. Biji-biji nangka yang telah dingin, kemudian dikupas kulitnya hingga bersih menggunakan pisau yang tidak berkarat
5. Setelah selesai mengupas semua kulit pada biji-biji nangka tersebut, kemudian biji-biji nangka itu ditumbuk menggunakan lumpang dan alu hingga halus.
6. Setelah biji nangka benar-benar halus, biji nangka dipaparkan di tampah yang telah dilapisi dengan koran. Koran berfungsi untuk menjaga jika biji nangka sudah kering, biji nangka tidak akan keluar dari lubang-lubang biji nangka. Saat melakukan penjemuran, tumbukan biji-biji nangka harus dipaparkan. Jangan sampai tumbukan biji nangka menggumpal menjadi satu, karna itu akan membuat biji nangka sulit untuk diayak.
7. Tumbukan biji-biji nangka yang telah kering lalu diayak menggunakan saringan.

· Cara pembuatan donat
1. Pertama-tama kocok telur dengan sendok, kemudian masukkan gula pasir, garam, susu, mentega dan tepung terigu, aduk hingga rata.
2. Setelah itu campurkan ragi ke dalam air, aduk rata dan masukkan ke dalam adonan tersebut. Uleni hingga kalis dan diamkan dalam wadah tertutup kira-kira 20 menit hingga adonan mengembang.
3. Ambil adonan 1 sendok makan dan  bulatkan, lalu simpan ke dalam wadah yang telah ditaburi dengan tepung terigu sebelumnya, untuk menghindari adonan menjadi lengket. Lakukan cara tersebut hingga donan habis dan kemudian diamkan selama 20 mebit hingga bulatan adonan terlihat mengembang.
2. Selanjutnya panaskan minyak goreng, lubangi tengah adonan tersebut, lalu goreng dengan api kecil dan tunggu hingga warna berubah menjadi kecoklatan. Angkat dan diamkan donat hingga dingin.
3. Setelah itu taburi donat dengan meses/keju/coklat.
4. Donat siap untuk dihidangkan.














BAB VI
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Jumlah (Rp)

	1
	Bahan Habis Pakai
	620.000

	2
	Perlengkapan Penunjang PKM
	2.860.000

	3
	Perjalanan
	250.000

	4
	Lain-lain
	3.440.000

	Total Biaya
	7.170.000



Rincian biaya yang digunakan dalam kegiatan ini adalah:
	1. Peralatan Penunjang
	No
	Jenis barang
	Volume
	Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Kompor
	1 set
	1000.000
	1000.000

	2
	Penggorengan
	1set
	200.000
	200.000

	3
	Panci
	2 set
	100.000
	200.000

	4
	Pisau
	5 buah
	5.000
	25.000

	5
	Lumpang dan alu
	1 set
	100.000
	100.000

	6
	Tampah
	3 buah
	25.000
	75.000

	7
	Kantong plastik
	10 pack
	8.000
	80.000

	8
	Timbangan
	1 buah
	
	250.000

	9
	Koran bekas
	6 kg
	5000
	30.000

	10
	Ayakan/saringan
	2 buah
	10.000
	20.000

	11
	Baskom
	5 buah
	10.000
	50.000

	12
	Staples 
	2 buah
	15.000
	30.000

	13
	Kalkulator 
	1 set
	100.000
	100.000

	14
	Kardus Pembungkus
	100 pcs
	1000
	100.000

	15
	Tabung gas
	2 buah
	300.000
	600.000

	Jumlah
	
	2.860.000



2. Bahan habis pakai
	A. Bahan Habis Pakai

	No.
	Nama bahan
	Volume
	Satuan (Rp.)
	Total (Rp.)

	
1.
2.
3.
4.
5.
6
7
8
9
10
11
	
Biji nangka
Ragi 
Mentega
Gula pasir
Telur ayam
Minyak goreng
Cokelat 
Keju 
Meses 
Garam
LPG
	 
50 Kg
8 Kg
2 Kg
6 Kg
4 Kg
2kg
1 kg
1 kg
1 bungkus
2 bungkus
2kg
	1000
15.000
20.000
12.000
45.000
16000
20.000
25.000
20.000
7500
23.000
	50.000
120.000
40.000
72.000
180.000
32.000
20.000
25.000
20.000
15.000
46.000

	Total Biaya
	620.000



3. Perjalanan
	No
	Jenis
	Volume 
	Pengeluaran 
	Biaya (Rp)

	1
	Transportasi
	5 orang
	50.000
	Rp 250.000

	
	Jumlah
	Rp 250.000



4. Lain-lain
	No
	Jenis
	Justifikasi perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
2
3
4

5
6
7
8
	Sewa tempat
Tenaga kerja
Promosi 
Kejasama dengan instansi
Listrik dan air
Alat komunikasi
Pembuatan laporan
Cendera mata
	
	4 bulan
2 orang 
-
-

4 bulan 
5 orang
4 kali 
	300.000
250.000
-
-

75.000
100.000
35.000
	Rp 1.200.000
Rp 500.000
Rp 400.000
Rp 200.000

Rp 300.000
Rp 500.000
Rp 140.000
Rp 200.000

	Total Biaya
	Rp 3.440.000



4.2 Jadwal Kegiatan
Kegiatan kewirausahaan ini akan dilakukan dengan rencana kegiatan sebagai berikut:
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	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 08 Februari 1996

	6
	E-mail
	swsuci.ssw@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085727083695



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI NU Wasilatut Taqwa
	SMPN 1 Jekulo
	SMAN 1 Jekulo

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	22008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreativitas Mahasiswa
					Semarang, 09 Juni 2015
					Pengusul


					Siti Suci Wulandari
					NIM 3401414031


































A. Identitas Diri
	1 
	Nama Lengkap
	Erin Yestia Nilam Sari

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi

	4
	NIM/NIDN
	3401414021

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pati, 8 Mei 1996

	6
	E-mail
	Erinyns36@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085740933347



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Cebolek Kidul
	SMP N 1 Margoyoso
	SMA N 1 Juwana

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	22008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreativitas Mahasiswa
					Semarang, 09 Juni 2015
					Pengusul


					Erin Yestia Nilam Sari
					NIM 3401414021






































A. Identitas Diri
	1 
	Nama Lengkap
	Toyibah

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi

	4
	NIM/NIDN
	3401414028

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 13 Maret 1996

	6
	E-mail
	-

	7
	Nomor Telepon/HP
	081903691636



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Nurul Ulum Pegiringan
	MTS Nurul Ulum Pegiringan 
	SMAN 1 Randudongkal

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	22008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreativitas Mahasiswa
					Semarang, 09 Juni 2015
					Pengusul


					Toyibah
					NIM 3401414028




































A. Identitas Diri
	1 
	Nama Lengkap
	Diana Nur Agustin

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi

	4
	NIM/NIDN
	3401414037

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Blora, 31 Agustus 1995

	6
	E-mail
	-

	7
	Nomor Telepon/HP
	085740693871



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Todanan 1
	SMP N 2 Blora
	SMA N 1 Blora

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	22008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreativitas Mahasiswa
					Semarang, 09 Juni 2015
					Pengusul


					Diana Nur Agustin
					NIM 3401414037






































A. Identitas Diri
	1 
	Nama Lengkap
	Ade Putri Royani

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi

	4
	NIM/NIDN
	3401413108

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Indramayu, 1 Juli 1995

	6
	E-mail
	adeputriroyani@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	087727040798



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Jatibening
	SMPN 23 Bekasi
	SMAN 1 Sukagumiwang

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreativitas Mahasiswa
					Semarang, 09 Juni 2015
					Pengusul


					Ade Putri Royani
					NIM 3401413108






































Lampiran 2
Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang

	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Kompor
	Untuk memasak/menggoreng donat
	1 buah
	1000.000
	1000.000

	Penggorengan
	Untuk menggoreng donat
	1set
	200.000
	200.000

	Panci
	Untuk merebus isi nangka
	2 set
	100.000
	200.000

	Pisau
	Untuk mengupas kulit isi nangka
	5 buah
	5.000
	25.000

	Lumpang dan alu
	Untuk menghancurkan/menghaluskan isi nangka
	1 set
	100.000
	100.000

	Tampah
	Sebagai tempat untuk menaruh isi nangka yang sudah dihaluskan saat dijemur 
	2 buah
	25.000
	50.000

	Kantong plastik
	Untuk tempat menaruh donat ketika ada pembeli
	10 pack
	8.000
	80.000

	Timbangan
	Untuk menimbang/menakar komposisi bahan
	1 buah
	
	250.000

	Koran bekas
	Untuk melapisi tampah ketika menjemur isi nangka
	6 kg
	5000
	30.000

	Ayakan/saringan
	Untuk mengayak biji-biji yang telah kering
	2 buah
	10.000
	20.000

	Baskom
	
	5 buah
	10.000
	50.000

	Staples 
	Untuk menstaples kardus 
	2 buah
	15.000
	30.000

	Kalkulator 
	Sebagai alat hitung dalam berjualan
	1 set
	100.000
	100.000

	Kardus Pembungkus
	Untuk meletakkan donat 
	100 pcs
	1000
	100.000

	Tabung gas
	Untuk memasak donat ketika di goreng
	2 buah
	300.000
	600.000

	SUB TOTAL (Rp)
	2.835.000



2. Bahan Habis Pakai
	Material 
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas 
	Harga satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Biji nangka
	Sebagai bahan dasar membuat tepung terigu yang akan di olah menjadi donat
	50 Kg

	1000
	50.000

	Ragi 
	Sebagai bahan pengembang donat
	8 kg
	15.000
	120.000

	Mentega
	Sebagai bahan pencampur donat dan juga untuk olesan
	2kg
	20.000
	40.000

	Gula pasir
	Sebagai bahan pencampur donat dan pemanis
	6 Kg
	12.000
	72.000

	Telur ayam
	Sebagai bahan pencampur, pengembang dan untuk mengempukkan donat
	4 Kg
	45.000
	180.000

	Minyak goreng
	Untuk menggoreng donat
	2 Kg
	16.000
	32.000

	Cokelat 
	Sebagai bahan tabur/ toping donat
	1 Kg
	20.000
	20.000

	Keju
	Sebagai bahan tabur/ toping donat
	1 Kg
	25.000
	25.000

	Meses
	Sebagai bahan tabur/ toping donat
	1 Bungkus
	20.000
	20.000

	Garam
	Sebagai bahan pengembang dan perasa donat
	2 bungkus
	7.500
	7.500

	LPG
	Untuk bahan bakar  menggoreng donat
	2 Kg
	23.000
	46.000

	Sub Total
	620.000



3. Perjalanan
	Material 
	Justifikasi
perjalanan
	Kuantitas
	Harga
Satuan
(Rp)
	Jumlah (Rp)

	perjalanan membeli alat dan bahan ke pasar johar
	Membeli alat dan bahan
	5 orang
	20.000 (PP)
	100.000

	perjalanan untuk memasarkan hasil produksi ke semarang bawah
	pemasaran
	5 orang
	20.000 (PP)
	100.000

	Perjalanan ke semarang-kudus (pulang pergi) untuk memasarkan hasil produksi
	Pemasaran
	5 orang
	10.000
	50.000

	SUB TOTAL (Rp)
	250.000


	

4. Lain-lain
	Material 
	Justifikasi perjalanan
	kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Sewa tempat

	Untuk menyewa tempat produksi
	4 bulan
	300.000
	1200.000

	Tenaga kerja
	Untuk membayar tenaga kerja ketika produksi mencapai BEP
	2 orang
	250.000
	500.000

	Promosi 
	Untuk membuat promosi baik media cetak maupun elektronik serta dengan menwawarkan pada masyarakat
	
	
	400.000

	Kejasama dengan instansi

	
	
	
	200.000


	Listrik dan air

	Untuk membayar listrik dan air
	4 bulan 

	75.000

	300.000


	Alat komunikasi

	Untuk membeli pulsa dan kuota untuk menghubungi pihak yang akan diajak kerjasama dan juga untuk mempromosikan melalui media sosial dll
	5 orang

	100.000

	500.000


	Pembuatan laporan

	Untuk mencetak proposal dan revisi-revisi
	4 kali
	35.000
	140.000


	Cendera mata
	Untuk membelikan cendera mata dari mahasiswa UNNES dengan pihak yang diajak kerjasama
	
	
	200.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp 3.440.000



Lampiran 3
Susunan Organisasai Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No 

	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Aokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Siti Suci Wulandari / 3401414031
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi
	Sosial
	
	

	2
	Erin Yestia Nilam Sari /3401414027	(3401414027)
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi
	Sosial
	
	

	3
	Toyibah /3401414037				(3401414037
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi
	Sosial 
	
	

	4
	Diana Nur Agustin / 3401414037
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi
	Sosial
	
	

	5
	Ade Putri Royani / 3401413108		(3401413108
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi
	Sosial
	
	































Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

[image: ]

KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H: Kampus Sekaran-Gunungpati-Semarang
			50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id, Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama		: Siti Suci Wulandari
NIM		: 3401414031
Program Studi		: Pendidikan Sosiologi dan Antropologi
Fakultas		:Ilmu Sosial

Dengan ini menyatakan bahwa proposal (isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul: Donat “J-NANG” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat orisinil dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
					Semarang, 09 Juni 2015

Mengetahui,
Pembantu Rektor/Ketua					Yang menyatakan,
Bidang Kemahasiswaan,					

					Siti Suci Wulandari





EVALUASI	BULAN 4	BULAN 3	BULAN 2	BULAN 1	2	2	2	2	PELAKSANAAN	BULAN 4	BULAN 3	BULAN 2	BULAN 1	8	8	9	2	PERSIAPAN	BULAN 4	BULAN 3	BULAN 2	BULAN 1	0	0	1	4	
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