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RINGKASAN

Ayam adalah hewan unggas yang sudah lama dikonsumsi oleh masyarakat di seluruh dunia.
Menurut USDA, 100 g ayam mengandung air (65 g), energi (215 kkal), protein (18 g), lemak (15 g), lemak jenuh (4 g), kolesterol (75 mg), kalsium (11 mg), zat besi (0,9 mg), magnesium (20 mg), fosfor (147 mg), kalium (189 mg), natrium (70 mg), dan seng (1,3 mg). Vitamin di dalam daging ayam antara lain vitamin C, vitamin B1, vitamin B-6, folat, vitamin B-12, vitamin A, vitamin E, vitamin D, dan vitamin K.
 Manfaat makan daging ayam bagi kesehatan yaitu kandungan protein yang tinggi, sumber vitamin dan mineral penting, efektif mengurangi berat badan, mengontrol tekanan darah, mengurangi resiko penumpukan kolesterol.
Pemanfaatan daging ayam saat ini sudah banyak dilakukan oleh sebagian masyarakat. Diantaranya yaitu ayam bakar, sate, nuget, chiken dan lain sebagainya. Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini mengenalkan hasil olahan daging ayam seperti chicken, namun disini dikreasi lagi menjadi Rainbow Chicken. Rainbow Chicken adalah produk olahan daging ayam seperti chiken namun ditambah dengan variasi rasa seperti keju, balado, BBQ dan lain sebagainya.
Tujuan dari Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini adalah berorientasi pada profit, memberikan kreasi dan variasi terhadap produk olahan daging ayam kepada masyarakat. Berdasarkan analisis produk dan pasar produk makanan dari pegagan ini dapat dijadikan sebagai salah satu alternatif camilan yang bergizi, sehat, dan aman dikonsumsi oleh segala usia dengan harga yang cukup ekonomis yaitu Rp 5.000,- perbungkus. Melalui media promosi berupa pamflet, spanduk, brosur, media massa, media sosial, pegagan akan mampu menembus pasar dan berdasarkan analisis kelayakan usaha maka investasi tersebut layak untuk dilaksanakan dengan niai B/C Ratio > 1 yaitu  1,17 kali lipat dengan setiap pembiayaan sebesar Rp 100,00 diperoleh keuntungan sebesar Rp 16,56,- serta perhitungan pengembalian modal sebesar 43,2 %. Jadi berdasarkan gambaran usaha yang direncanakan pegagan sebagai alternatif makanan ringan benar-benar menjanjikan profit untuk menjamin peluang usaha bagi mahasiswa.

Kata Kunci : daging ayam, protein, keuntungan



BAB I
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang Masalah
Ayam adalah hewan unggas yang sudah lama dikonsumsi oleh masyarakat di seluruh dunia.
Menurut USDA, 100 g ayam mengandung air (65 g), energi (215 kkal), protein (18 g), lemak (15 g), lemak jenuh (4 g), kolesterol (75 mg), kalsium (11 mg), zat besi (0,9 mg), magnesium (20 mg), fosfor (147 mg), kalium (189 mg), natrium (70 mg), dan seng (1,3 mg). Vitamin di dalam daging ayam antara lain vitamin C, vitamin B1, vitamin B-6, folat, vitamin B-12, vitamin A, vitamin E, vitamin D, dan vitamin K.
Manfaat makan daging ayam bagi kesehatan yaitu kandungan protein yang tinggi, sumber vitamin dan mineral penting, efektif mengurangi berat badan, mengontrol tekanan darah, mengurangi resiko penumpukan kolesterol.
Jumlah Protein yang tinggi daging ayam adalah 18 g per 100 g daging ayam. Protein yang ada pada paha ayam adalah asam amino yang memiliki manfaat untuk membangun blok otot.
Vitamin dan mineral pada ayam berguna untuk berbagai proses dalam tubuh. Misalnya, vitamin B berguna untuk penyakit katarak, gangguan kulit, kekebalan tubuh, gangguan jantung, rambut beruban, kolesterol tinggi, diabetes dan lain sebagainya. Vitamin D membantu penyerapan kalsium. Vitamin A untuk menjaga penglihatan mata.
Kandungan protein yang tinggi efektif untuk mengurangi berat badan. Bagi orang yang mengalami gangguan hipertensi, konsumsi ayam dapat untuk mengontrol tekanan darah.
Jumlah lemak jenuh dan kolesterol pada daging merah lebih tinggi daripada pada daging ayam. Sehingga American Heart Association menyarankan untuk mengkonsumsi daging ayam atau ikan untuk pengganti daging merah.


1.2 Rumusan Masalah
Adapun rumusan masalah dari Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
1. Bagaimana cara mengolah daging ayam yang memiliki diversifikasi rasa?
2. Bagaimana cara menumbuhkan budaya kewirausahaan bagi mahasiswa melalui kreasi atau diversifikasi pengolahan daging ayam?
3. Bagaimana pemasaran produk yang dilakukan terhadap konsumen



1.3 Tujuan
Adapun tujuan dari Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
1. Mengetahui cara pengolahan daging ayam yang divariasi atau diversifikasi rasa.
2. Menumbuhkan budaya kewirausahaan bagi mahasiswa melalui usaha diversifikasi pengolahan daging ayam menggunakan rasa.
3. Mengembangkan wawasan, pengetahuan mahasiswa sebagai cerminan dari akademik yang diperolehnya.

1.4 Luaran Yang Diharapkan
	Berdasarakan uraian diatas, maka luaran yang ingin dicapai adalah :
1. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak di sektor makanan. 
2. Meningkatkan kreativitas, inovatif mahasiswa untuk membangun jiwa pengusaha yang unggul dalam diri mahasiswa.
3. Meningkatkan nilai ekonomi dari diversifikasi chiken.

1.5 Kegunaan Program
Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat memperoleh manfaat , yaitu sebagai berikut : 
1. Meningkatkan kreativitas, inovatif mahasiswa dalam menghasilkan karya yang dapat di manfaatkan sebagai peluang usaha.
2. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan dalam diri mahasiswa.
3. Dapat memberikan penghasilan bagi mahasiswa atas peluang usaha yang dilakukannya.














BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Analisis Produk
a.  Jenis dan nama produk
	Produk ini berupa makanan ringan yang didiversifikasi dengan menggunakan rasa. Yaitu olahan chicken dilakukan dengan menambahkan variasi rasa ke dalam olahan chiken tersebut. Misalnya menambahkan rasa balado, keju, BBQ, dan lain sebagainya. Manfaat makan daging ayam bagi kesehatan yaitu kandungan protein yang tinggi, sumber vitamin dan mineral penting, efektif mengurangi berat badan, mengontrol tekanan darah, mengurangi resiko penumpukan kolesterol.
b. Prospek Rainbow Chicken
Produk olahan daging ayam seperti chicken sudah lama dikenal oleh masyarakat umum. Upaya untuk menambah nilai dalam pengolahan chiken adalah dengan menambahkan variasi rasa terhadap olahan chiken tersebut.
Kawasan Unnes merupakan kawasan pas untuk melakukan usaha ini karena disekitar Unnes belum terdapat produk olahan seperti Chicken yang diberi rasa, sehingga dapat dijadikan sebagai usaha sambilan untuk mahasiswa.
c. Keunggulan Rainbow Chicken
Belum adanya produk olahan diversifikasi chiken, sehingga Rainbow Chicken dapat dijadikan produk kreasi dari olahan chiken. Dengan rasa yang bervariasi dapat menarik minat masyarakat untuk mengkonsumsi produk ini.
2. Analisis Pasar
a. Profil konsumen
Sasaran pasar terhadap konsumen adalah remaja, dewasa dan masyarakat biasa. Sehingga awal mulai usaha ini terletak di kawasan kampus dan disekitar kampus.
b. Potensi dan segmen pasar
Banyaknya jumlah masyarakat di Indonesia, maka usaha ini memiliki potensi dan segmen pasar yang cukup besar dikarenakan dari segi sasaran pasar mendukung. Banyaknya manfaat atas daging ayam serta harga yang terjangkau menjadikan produk ini dapat diminati konsumen. Jadi, usaha ini dapat menghasilkan profit yang cukup besar.
c. Peluang pasar
Peluang pasar Rainbow Chicken terbuka karena sampai saat ini belum adanya diversifikasi terhadap olahan chiken. Memberikan pelayanan yang baik dan melakukan pemasaran yang baik serta membuat slogan yang unik dapat dengan mudah diingat oleh konsumen.

d. Media Promosi yang Akan Digunakan
Beberapa alternatif yang dapat digunakan untuk mempromosikan produk-produk ini dapat berupa pamflet, spanduk, brosur, beriklan di media massa, dipasarkan pula melalui media sosial serta membuat web internet
e. Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan
Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha berbagai pruduk makanan, menggunakan analisis bauran pemasaran yaitu mengenai kebijakan produk, harga, promosi.
a. Kebijakan Produk
Usaha ini bergerak dalam bidang produksi. Produk ini dikemas dalam sebuah kemasan. Seperti satu kardus snack yang ebrisi banyak varian rasa dari Rainbow Chicken.
b. Kebijakan Harga
Harga satu kotak dus yang kami berikan kepada pelanggan yaitu seharga Rp. 5.000,-
c. Kebijakan Promosi
Untuk meningkatkan hasil penjualan makanan ini maka perlu dilakukan promosi.  Bentuk promosi ini diantaranya yaitu pamflet, spanduk, radio, media online melalui web dan logical frame work approach yaitu alam pengembangan suatu usaha atau proyek, diperlukan keterlibatan pihak lain yang berperan, baik secara langsung atau tidak langsung. Secara garis besar, elemen-elemen organisasi yang dapat terlibat pada kegiatan ini yaitu: koperasi, swasta, instansi pemerintah, dll dan media promosi lainnya. Cara  penjualan yang dilakukan yaitu: penjualan secara tunai.

3. Analisis Produksi/Operasi
a. Bahan baku dan peralatan yang digunakan
1) Bahan baku 
1. Daging ayam			5.Bumbu membuat chiken 
2. Tepung terigu			6.Varian rasa bumbu(balado, BBQ,dll)
3. Telur 				7. Minyak Goreng
4. Pengemas (kardus snack) 		8. Tepung tapioka	
2) Peralatan yang digunakan adalah :
1. Kompor dan tabung gas		4. Label 
2. Wajan				5. Perlengkapan dapur (soled, penjapit
3. Baskom				    dll)
  						
b. Proses produksi atau operasi
Setelah menyiapkan bahan dan peralatan yang diperlukan, kami melakukan proses produksi sama seperti membuat chiken. Namun, setelah daging ayam selesai digoreng, lalu ditaburi bumbu. Selanjutnya melakukan snackisasi sesuai dengan perencanaan yang telah kami buat. 

4. Analisis Keuangan
a) Investasi awal yang diperlukan
Tabel 2.1 modal awal yang diperlukan
	Nama bahan
	Banyaknya
	Jumlah
	Umur ekonomis
	Penyusutan perbulan

	Kompor dan tabung gas
	1@  Rp 750.000
	Rp   750.000
	2 tahun 
	Rp 31.250

	Baskom 
	5@ Rp 10.000
	Rp     50.000
	1/2 tahun 
	Rp   8.333

	Wajan
	2 @ Rp 50.000
	Rp   100.000
	1 tahun
	Rp   8.333

	Perlengkapan dapur
	2@ Rp 17.000
	Rp     34.000
	1/2 tahun
	Rp   5.667

	Sewa tempat
	
	Rp   1.000.000
	
	

	Total investasi Awal
	 
	Rp1.934.000
	 
	 

	Total penyusutan
	
	
	
	Rp  53.583



b) Biaya operasional per bulan:
a. Biaya Bahan Baku selama 1 bulan
Tabel 2.2 biaya bahan baku perbulan
	Daging Ayam
	100 kg @ Rp 20.000
	Rp 2.000.000

	Tepung terigu
	50 kg @ Rp 8.000
	Rp    400.000

	Telur
	15 kg @ Rp 16.000
	Rp    240.000

	Bumbu-bumbu masak
	
	Rp      50.000

	Minyak goring
	30 kg @ Rp 10.000
	Rp    300.000

	Tepung tapioca
	25kg @ Rp 6.000
	Rp    150.000

	Gaji Karyawan 
	 2 @ Rp   200.000
	Rp    400.000

	Biaya BBM 
	
	Rp    300.000

	Beban lain-lain
	
	Rp      75.000

	Beban penyusutan/bln
	
	Rp      53.600

	Total Biaya Produksi
 Perbulan :
	
	Rp 3.968.600

	
	
	


b. Biaya Bahan Penolong
Kardus snack 		1100 @ Rp 500	Rp 550.000,-
c. Biaya Promosi
Biaya promosi					Rp 200.000,	
Total Investasi Yang Diperlukan 		Rp 4.718.600,-
5. Analisis Pendapatan dan Keuangan
Produksi 1 bulan		=  1100 bungkus
Harga Rainbow Chiken  yang ditawarkan kepada konsumen dengan harga Rp. 5.000,- per bungkus

Hasil Penjualan 1 bulan	=  1100  Rp 5.000,-	   =Rp. 5.500.000,-
Tota biaya Operasional selama 1 bulan 		  = Rp. 4.718.600,-
Keuntungan tiap bulan adalah	
        =  Rp.5.500.000–Rp.4.718.600,-=Rp. 781.400,-  
6. Analisis kelayakan usaha
1. Break Event Point (BEP)
BEP dalam satu bulan dapat dihitung sebagai berikut:


BEP harga produksi	=  = = Rp 4.718,6
Artinya, pada tingkat harga sebesar Rp 4.718,6,- usaha ini berada pada titik impas.


BEP volume produksi	=  		 = = 944
Artinya, pada jumlah volume produksi sebanyak 944 buah, perusahaan tidak mengalami keuntungan dan kerugian (impas).
2. B/C Ratio

B/C ratio	= 

=	= 1,17
B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 1,17 kali lipat.

3. Return On Investmen (ROI)

ROI 	= 
Artinya, usaha ini layak untuk dikembangkan karena setiap pembiayaan sebesar Rp 100,00 diperoleh keuntungan sebesar Rp 16,56,-

4. Perhitungan Pengembalian Modal

=

=	= 43,2 %
Berdasarkan perhitungan analisis kelayakan diatas, maka investasi tersebut layak untuk dilaksanakan. Jadi gambaran usaha yang direncanakan benar-benar menjanjikan profit untuk menjamin peluang usaha.
































BAB III
		METODE PELAKSANAAN

Pelaksanaan program usaha pembuatan “Rainbow Chicken” sebagai diversifikasi olahan chiken yaitu: persiapan produksi, produksi Rainbow Chicken   dan pemasaran Rainbow Chicken
1. Persiapan produksi
Dalam metode pelaksanaan usaha pembuatan Rainbow Chicken adalah sama halnya seperti membuat chiken. yang membedakan adalah dengan adanya tambahan varian rasa didalamnya. 

2. Produksi  Rainbow Chicken
Salah satu upaya kreasi dalam pengolahan daging ayam seperti chiken adalah dengan menambahkan varian rasa terhadap olahan daging yang sudah disediakan. Proses pembuatan Rainbow Chicken sama seperti membuat chiken hanya saja ditambah dengan varian bumbu. Adapun proses produksi Rainbow Chicken antara lain :
a. Alat dan bahan 				
1) Bahan baku 
1. Daging ayam			5.Bumbu membuat chiken 
2. Tepung terigu			6.Varian rasa bumbu(balado, BBQ,dll)
3. Telur 				7. Minyak Goreng
4. Pengemas (kardus snack) 		8. Tepung tapioka	
2) Peralatan yang digunakan adalah :
1. Kompor dan tabung gas		4. Label 
2. Wajan				5. Perlengkapan dapur (soled, penjapit
3. Baskom				    dll) 
b. Cara Pengolahan :
Persiapan
1. Siapkan ayam yang segar (ciri tidak berbau menusuk, bau khas ayam dan tekstur tidak lembek)
2. Potong ayam sesuai selera, bisa 8/9/10/12 tiap karkas (sekitar 1-1,2 kg/karkas)
3. Cuci bersih dengan air mengalir hingga lendir hilang
4. Lakukan marinasi dengan mengaduk-aduk selama 15 menit. Lalu diamkan selama min 2 jam dalam lemari es sehingga bumbu meresap
5. Buat larutan pencelup  dan siapkan tepung dalam wadah besar dan kering
6. Lakukan proses penepungan : penepungan – perendaman – penepungan (tepung yang diberi varian rasa)  lalu digoreng. Alur proses pembuatan Rainbow Chicken dapat dilihat pada Gambar 1

 (
Pencucian dan penirisan
)

 (
Pengeringan
)


 (
Pen
ggorengan
)

 (
Rainbow Chicken
)


Gambar 1. Bagan alir pembuatan Rainbow Chicken

















BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
Tabel 4.1 Anggaran Biaya PKM-K
	No
	Biaya Kegiatan
		Jumlah

	1
	Biaya alat penunjang
	Rp 1.934.000 

	2
	Biaya bahan habis pakai
	                    Rp 3.968.600

	3
	Biaya perjalanan
	                  Rp    900.000

	4
	Lain-lain 
	              Rp 1.200.000

	Jumlah
	Rp 7.802.600



4.2. Jadwal Kegiatan
	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Perencanaan Produksi
	X
	
	
	
	
	

	2.
	Persiapan Produksi :
a. Persiapan Bahan
b. Persiapan Alat
c. Persiapan Tempat
	
X
X
X
	
X
X
X
	
	
	
	

	3.
	Pelaksanaan Program
a. Produksi
b. Promosi
c. Penjualan
d. Kerjasama dengan pihak lain
	
	
X
X
	
X
X
X
X
	
X

X
X
	
X

X
X
	

	4.
	Evaluasi dan Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	X
	X

	5.
	penyerahan Laporan
	
	
	
	
	
	X










LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
1. Biodata Ketua
a. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Ulfa Zulianti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi, S1

	4
	NIM
	7211413128

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 28 Juli 1995

	6
	E-mail
	Zuliantiulfa@yahoo.co.id 

	7
	Nomor Telepon/HP
	089665656720



b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Kalikajar 
	SMP N 3 Purbalingga
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul


Ulfa Zulianti
NIM 7211413128





2. Biodata Anggota 1
a. Identitas Diri (Biodata anggota 1)
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Awit Rahayu

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Sosiologi Antropologi, S1

	4
	NIM
	3401414118

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Wonosobo, 01 Desember 1996

	6
	E-mail
	Puspaarum01@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085727225321



b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Krinjing
	SMP N 1 Watumalang
	SMA N 1 Mojotengah

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002 - 2008
	2008 - 2011
	2011 – 2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.



Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,


Awit Rahayu
NIM. 340141118






3. Biodata Anggota 2
a. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Rofiatun Nailah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi, S1

	4
	NIM
	4401413059

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pekalongan, 23 Mei 1994

	6
	E-mail
	Roviatun95@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	085742739324



b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MIS Kadipaten Wiradesa
	MTs. Salafiyah Wiradesa
	SMA N 1 Wiradesa

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul


Rofiatun Nailah
NIM 4401413059





Biodata Dosen Pendamping 
	A. Identitas Diri

	
	
	
	

	1
	Nama Lengkap 
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Jabatan fungsional
	

	4
	NIP
	

	5
	NIDN
	

	6
	Tempat, tanggal lahir
	

	7
	E-mail
	

	8
	No telepon/faks/HP
	

	9
	Alamat kantor
	

	10
	Nomor telepon/Hp.
	



	B. Riwayat Pendidikan

	
	
	

	 
	S1
	S2

	Nama Perguran Tinggi
	
	

	Bidang Ilmu
	
	

	Tahun masuk-lulus
	
	

	Judul skripsi/thesis/disertasi
	
	

	Nama Pembimbing/promotor
	
	



Semarang, 10 Juni 2015

(Nama Terang)
NIDN.




Lampiran 2 Justifikasi Anggaran
1. Peralatan Penunjang
	Nama Bahan
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Kompor dan tabung gas
	1
	 Rp     750.000 
	 Rp     750.000 

	Baskom
	5
	 Rp        10.000 
	 Rp        50.000 

	Wajan
	2
	 Rp        50.000 
	 Rp     100.000 

	Perlengkapan dapur
	2
	 Rp        17.000 
	 Rp        34.000 

	Sewa Tempat
	 
	 Rp  1.000.000 
	 Rp  1.000.000 

	TOTAL
	 Rp  1.934.000 


2. Bahan Habis Pakai
	Nama Bahan
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Daging Ayam
	100
	 Rp        20.000 
	 Rp  2.000.000 

	Tepung Terigu
	50
	 Rp          8.000 
	 Rp     400.000 

	Telur
	15
	 Rp        16.000 
	 Rp     240.000 

	Bumbu-bumbu masak
	 
	 
	 Rp        50.000 

	Minyak Goreng
	30
	 Rp        10.000 
	 Rp     300.000 

	Tepung Tapioka
	25
	 Rp          6.000 
	 Rp     150.000 

	Gaji Karyawan
	2
	 Rp     200.000 
	 Rp     400.000 

	Biaya BBM
	 
	 
	 Rp     300.000 

	Beban lain-lain
	 
	 
	 Rp        75.000 

	Beban Penyusutan
	 
	 
	 Rp        53.600 

	TOTAL
	 Rp  3.968.600 


3. Biaya Perjalanan
	Jenis Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Pra Kegiatan
	 
	 
	 Rp     300.000 

	Kegiatan
	 
	 
	 Rp     400.000 

	Pasca Kegiatan
	 
	 
	 Rp     200.000 

	TOTAL
	 Rp     900.000 


4. Lain-lain
	Jenis Pengeluaran
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Bahan Penolong
	1100
	 Rp              500 
	 Rp     550.000 

	Biaya Promosi
	 
	 
	 Rp     200.000 

	Tinta Printer
	1
	 Rp        45.000 
	 Rp        45.000 

	Kertas A4
	1
	 Rp        35.000 
	 Rp        35.000 

	Penggandaan
	 
	 
	 Rp     100.000 

	Pengarsipan
	 
	 
	 Rp        70.000 

	TOTAL
	 Rp  1.000.000 


Total Keseluruhan Biaya Rp 7.802.600,00


































Lampiran 3 : Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Uraian Tugas

	1
	Ulfa Zulianti/ 7211413128
	Akuntansi
	Ekonomi
	Administrasi

	2
	Awit Rahayu/ 
3401414118
	Pendidikan Sosiologi Antropologi
	Pendidikan
	Pembuatan Produk

	3
	Rofiatun Nailah/
4401413059
	Pendidikan Biologi
	Pendidikan
	Pemasaran


















Lampiran 4 : Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
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