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RINGKASAN
	
[bookmark: _GoBack]Tujuan untama yang mendasari PMK-K ini adalah menciptakan ketahanan pangan nasional serta memaksimalkan pemanfaatan sumber daya lokal yang dimiliki dan menekan ketergantungan Indonesia pada negara lain.
Inovasi kue nastar dari tepung beton, menjadi salah satu peluang usaha bagi mahasiswa dan alternatif pengganti kue nastar dari bahan dasar terigu. Kue nastar dari bahan dasar tepung beton memiliki berbagai keunggulan. Selain memiliki kandungan gizi yang cukup tinggi, beton (biji nangka) sebagai bahan dasar juga mudah ditemukan.
Langkah pembuatan kue nastar diawali dengan pembuatan tepung dari bahan dasar beton (biji nangka). Selanjutnya tepung beton tersebut digunakan sebagai bahan dasar pembuatan kue yang prosesnya sama dengan pembuatan kue nastar pada umumnya.
Sasaran dari produk ini adalah masyarakat umum. Proses pemasaran produk dilakukan dengan bekerjasama dengan pedagang dan juga melalui promosi baik dengan menyebar brosur maupun menggunakan media sosial.

BAB 1. PENDAHULUAN
Indonesia adalah negara dengan konsumsi terigu terbanyak. Kebutuhan terigu yang besar tidak diimbangi dengan jumlah produksi mengharuskan Indonesia mengimpor dari luar.  Volume impor gandum Indonesia pada 2011 mencapai 5,4 juta metric ton atau senilai US$2,1 miliar. Pada 2012, volume impor gandum Indonesia naik menjadi 6,2 juta metric ton atau senilai US$2,2 miliar. Pada periode Januari-April 2013, volume impor gandum Indonesia mencapai 2 juta metric ton, naik dibandingkan periode yang sama tahun lalu yaitu 1,9 juta metric ton. Nilai impor gandum Indonesia pada Januari-April 2013 mencapai US$771,4 juta.

Terigu menjadi bahan pokok ke-dua setelah beras, hal ini bisa dilihat dari banyaknya makanan yang dibuat dari bahan dasar terigu. Misalnya kue, aneka gorengan. Kebutuhan akan terigu semakin memuncak pada saat mendekati lebaran, hal ini karena terigu banyak dibutuhkan untuk pembuatan kue lebaran. Kebutuhan yang semakin tinggi tersebut menjadikan harga terigu semakin melambung sehingga menambah beban masyarakat. Namun, masyarakat tetap membeli terigu walaupun harganya naik. 

Sungguh ironis, di negara agraris dengan sumber daya alam yang melimpah namun kebutuhan akan terigu masih mengimpor dari luar. Padahal masih ada bahan makanan alternatif yang tak kalah kandungan gizinya dibanding terigu dan mudah ditemukan di Indonesia. Salah satunya biji nangka atau sering disebut beton.

Nangka adalah nama sejenis pohon, sekaligus buahnya. Pohon nangka termasuk ke dalam suku Moraceae; nama ilmiahnya adalah Artocarpus heterophyllus. Dalam bahasa Inggris, nangka dikenal sebagai jackfruit. Biji Nangka adalah bahan makanan yang biasa dikonsumsi oleh masyarakat Indonesia.  Biji Nangka mengandung energi sebesar 165 kilokalori, protein 4,2 gram, karbohidrat 36,7 gram, lemak 0,1 gram, kalsium 33 miligram, fosfor 200 miligram, dan zat besi 1 miligram.  Selain itu di dalam biji nangka juga terkandung vitamin A sebanyak 0 IU, vitamin B1 0,2 miligram dan vitamin C 10 miligram.  Hasil tersebut didapat dari melakukan penelitian terhadap 100 gram biji nangka, dengan jumlah yang dapat dimakan sebanyak 75 %.

Sudah tak asing lagi bagi masyarakat tradisional tentang biji beton atau biji nangka karena kebanyakan dari masyarakat tradisional jawa umumnya apabila setelah memakan buah nangka akan memanfaatkan bijinya untuk di rebus dan di makan, rasa dari biji beton sendiri sangat unik dan gurih. Sebelumnya, produk tepung dari biji beton sudah pernah dibuat namun, pemanfaatanya masih terbatas.

Pengolahan yang masih sederhana dan minimnya informasi mengenai pemanfaatan biji beton oleh masyarakat umum, mendorong kami untuk membuat kue dari bahan dasar tepung beton. Selain menjadi alternatif pengganti tepung gandum, pengolahan kue dari tepung beton juga memberi peluang bisnis.

BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Peluang dan Persaingan
			Sebagaimana telah dijelaskan sebelumnya bahwa adanya peluang usaha bagi mahasiswa untuk mengembangkan usaha maka kami tidak menyia-nyiakan kesempatan ini untuk ikut menawarkan produk kue nastar dari tepung biji nangka. Masyarakat di sekitar lingkungan kampus, cenderung menyukai jajanan dengan bahan dasar tepung seperti kue dan gorengan.
			Produk makanan dengan bahan dasar tepung biji nangka ini belum ada karena tepung biji nangka belum dipasarkan. Masyakarat saat ini masih banyak menggunakan tepung gandum atau tepung beras untuk mengolah makanan. Melihat minat masyarakat pada kue saat ini, maka kami optimis bahwa kue nastar yang kami tawarkan akan mendapat banyak peminat karena kami menawarkan kue nastart dengan harga yang terjangkau untuk masyarakat.  

Segmen Pasar dan Target Penjualan
Sasaran pada usaha yang kami usulkan ini adalah masyarakat luas. Kue nastar akan kami titipkan pada  toko-toko di daerah tegal, dapat pula membeli langsung dengan memesan minimal satu minggu sebelumnya melalui pesan singkat atau melalui Facebook khusus kami. Dengan asumsi bahwa jumlah masyarakat  yang suka dengan kue  banyak dan kami berpendapat bahwa kue nastar yang kami buat mampu bersaing dengan jenis kue lain yang ada di dalam lingkungan kampus dan sekitarnya. Selain menawarkan di toko, kami juga melayani pesanan dari masyarakat luas.

Rencana Pemasaran
Untuk pemasaran kue nastar ini kami menjual dengan kemasan toples kecil yang di pasarkan dengan harga jual Rp. 30.000,00. Harga tersebut tentu sangat terjangkau sehingga menjadi daya tarik bagi calon pembeli. Jenis kue kering yang ditawarkan adalah kue nastar yang cocok dengan selera konsumen.

Analisis Keuangan

Tabel 1. Proyeksi Harga Pokok Produk
	Keterangan
	Bulan

	
	1
	2
	3
	4

	Bahan baku
	Rp. 433.000
	Rp. 465.150
	Rp. 488.407,5
	Rp. 512.827,875

	Bop 
	
	
	
	

	Penyusutan alat 
	Rp. 20.000
	Rp. 20.000
	Rp. 20.000
	Rp. 20.000

	Bahan penolong 
	Rp. -
	Rp. -
	Rp. -
	Rp.-

	Biaya lain-lain
	Rp. 50.000
	Rp. 52.500
	Rp. 55.125
	Rp.57.881,25

	Total bop
	Rp. 70.000
	Rp. 72.500
	Rp. 75.125
	Rp.77.881,25

	Total hpp
	Rp. 513.000
	Rp.537.650
	Rp. 563.532,5
	Rp.520.709,125



Asumsi :
Asumsi omset naik 5% 
Biaya bahan baku naik sesuai dengan perkembangan omset
Biaya bahan penolong tetap
Biaya lain-lain naik sesuai perkembangan omset
Penyusutan peralatan dengan asumsi peralatan Rp. 100.000,00 dengan umur ekonomis 10 bulan

Tabel 2. Proyeksi Laba Rugi

	Keterangan
	Bulan

	
	1
	2
	3
	4

	Penjualan 
	Rp. 720.000
	Rp. 756.000
	Rp. 793.800
	Rp. 833.490

	Hpp 
	Rp.513.000
	Rp.537.650
	Rp.563.532,5
	Rp.591.709,125

	Laba kotor 
	Rp.207.000
	Rp.218.350
	Rp.230.267,5
	Rp.241.780,875

	Biaya operasional 
	
	
	
	

	Transportasi
	Rp.150.000
	Rp.150.000
	Rp.150.000
	Rp. 150.000

	Promosi 
	Rp. 50.000
	Rp. 50.000
	Rp. 50.000
	Rp. 50.000

	
	
	
	
	

	Total operasional 
	Rp. 200.000
	Rp.200.000
	Rp. 200.000
	Rp. 200.000

	Laba operasional 
	Rp. 7.000
	Rp. 18.350
	Rp. 30.267,5
	Rp. 41.780,875

	Pajak 
	Rp. 350
	Rp. 917,5
	Rp. 1.513,375
	Rp. 2.089,05

	Laba bersih 
	Rp. 6.650
	Rp. 17.432,5
	Rp. 28.754,125
	Rp.39.691,825



Asumsi:
Penjualan 24 toples dengan harga Rp 20.000,00 selama 1 bulan
Transportasi Rp 600.000,00 selama 4 bulan (1 bulan = Rp150.000,00)
Promosi brosur Rp 200.000,00 selama 4 bulan disebar per bulan Rp 50.000,00

Tabel 3. Proyeksi Arus Kas
	Keterangan
	Bulan

	
	1
	2
	3
	4

	Penerimaan
	
	
	
	

	DIKTI
	Rp  5.207.000
	
	
	

	Penjualan produk
	Rp     720.000
	Rp     756.000
	Rp     793.800
	Rp.    833.490

	Total penerimaan kas
	Rp  5.927.000 
	Rp     756.000
	Rp     793.800
	Rp.    833.490

	Pengeluaran
	
	
	
	

	Investasi alat
	Rp     755.000
	
	
	

	Bahan baku
	Rp     443.000
	Rp     465.150
	Rp     488.407,5
	Rp    512.827,875  

	Bahan penolong
	-
	-
	-
	-

	Biaya lain-lain
	Rp    200.000
	Rp     210.000
	Rp     220.500
	Rp     231.525

	Transportasi
	Rp    150.000
	Rp     150.000
	Rp     150.000
	Rp     150.000

	Promosi
	Rp       50.000
	Rp       50.000
	Rp       50.000
	Rp       50.000

	Total pengeluaran kas
	Rp  1.598.000
	Rp     875.150
	Rp     908.907,5
	Rp     944.352,875

	Surplus kas
	Rp  4.329.000
	Rp    (119.150)
	Rp    (115.107,5)
	Rp    (110.862,875)

	Saldo awal kas
	-
	Rp  4.329.000
	Rp  4.209.850
	Rp   4.094.742,875

	Saldo 
	Rp  4.329.000
	Rp  4.209.850
	Rp  4.094.742,5
	Rp   3.983.880



BAB 3. METODE PELAKSANAAN 
1. Persiapan
Untuk mencapai hasil yang baik maka diperlukan persiapan yang matang. Pada kegiatan ini akan dilakukan persiapan tempat penjualan, pembuatan brosur untuk promosi produk, membeli alat-alat masak beserta bahannya, dan membeli alat-alat penjualan ( investasi alat di perinci di Rencana Anggaran Biaya).
2. Pelaksanaan
a. Pembuatan tepung biji nangka
Dalam membuat tepung biji nangka ada beberapa bahan yang harus dipersiapkan. 
Bahan-bahan yang dibutuhkan:
-	Biji nangka		6kg		
Perkiraan biaya :
-	Biji nangka		Rp 30.000,00	
Cara Membuat	:
1. Cucilah biji nangka pada air bersih yang mengalir sampai bersih dan tidak ada yang licin lagi.
2. Rebuslah biji nangka pada air mendidih selama 10-15 menit untuk menghilangkan getahnya. 
3. Tiriskan dan dinginkan biji nangka yang telah matang kemudian irislah tipis-tipis dengan ketebalan 2-3 mm agar mudah dikeringkan.
4. Jemurlah biji nangka di bawah sinar mata hari untuk mengeringkannya selama 3-4 hari atau sampai dirasa cukup kering. Haluskan irisan biji nangka yang telah kering menggunakan blender sampai menjadi bubuk atau tepung.
5. Ayaklah menggunakan penyaring untuk memisahkan bagian tepung yang halus dan yang kasar. Kumpulkan yang kasar kemudian di blender lagi untuk memperoleh tepung yang halus.

b. Pembuatan kue
Bahan-bahan yang dibutuhkan:
Untuk membuat kue nastar (untuk 24 toples)
-	tepung biji nangka			6kg			
-	Telur					5kg			90.000
-	Tepung Maisena			1kg			35.000
-	Keju					5 bungkus @17.000 	85.000
-	Cengkeh				1ons  			15.000
-	Gula halus				2kg  @6000		48.000
-	SP					100gr 			16.000
-	Mentega				5kg  			130.000
-	Vanili					1 bungkus		10.000
-	Kismis					½ kg 			40.000
-	Gula salju				1kg 			24.000

Perkiraan biaya :
-	Tepung terigu biji nangka		Rp  30.000,00			
-	Telur					Rp  90.000,00
-	Tepung Maisena			Rp  35.000,00
-	Keju					Rp  85.000,00
-	Cengkeh				Rp  15.000,00
-	Gula halus				Rp  48.000,00
-	SP					Rp  16.000,00
-	Mentega				Rp 130.000,00
-	Vanili					Rp   10.000,00
-	Kismis					Rp   40.000,00
-	Gula salju				Rp   24.000,00
							------------------ +
Jumlah 					Rp 443.000,00

Biaya bahan baku/porsi : Rp 443.000,00 : 24 = Rp 18.458,00
1.	Langkah pertama ambil  telur , pisahkan kuning dan putih telurnya. Yang dibutuhkan  hanya 40 kuning telur dan 20 putih telurnya saja.
2.	Lalu ambil 25 kuning telur di tambah dengan 20 putih telur ayam , kocok hingga rata , sisihkan.
3.	Campurkan tepung terigu , mentega , campuran telur tadi ( langkah ke 2 ) , gula halus dan keju parmesan menjadi satu ke dalam wadah , aduk hingga merata.
4.	Setelah itu bentuk adonan menjadi bulat - bulat yang dalamnya di isi selai nanas ( isi sesuaikan selera Anda ).
5.	Kemudian oleskan 15 kuning telur yang tersisa pada bagian atas kue ( adonan yang sudah di bentuk tadi ).
6.	Tambahkan cengkeh secukupnya di atas kue  , sesuai selera jika tidak juga tidak apa-apa. 
7.	Terakhir panggang menggunakan oven dengan suhu 170 - 180 derajat celcius , tunggu sebentar hingga matang biasanya 15 sampai 20 menit sudah siap saji.
8.	Setelah matang , angkat dinginkan kue sebentar. Lalu sajikan maupun Anda bisa masukan dalam toples.

c.	Promosi
			Kegiatan promosi dilakukan untuk memperkenalkan produk kami. Promosi dilakukan dengan menyebarkan brosur dan melalui media internet  yang telah di buat sebelumnya. Untuk Brosur ditempel di sekitar kampus PGSD UPP Tegal, di SD dan SMA dekat kampus.  

3. Pemantauan 
			Perkembangan usaha ini kami pantau melalui pembandingan proyeksi keuangan yang telah kami susun dengan kondisi yang nyata. Juga pemantauan dan evaluasi terhadap efektifitas kegiatan promosi yang telah dilakukan, baik dari sisi yang di sampaikan, alat promosi, dan lokasi penempelan brosur. Pemantauan dilakukan setiap sebulan sekali.

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 ANGGARAN BIAYA
Tabel 4. Anggaran Biaya
	KETERANGAN
	SATUAN
	HARGA/SATUAN (Rp)
	JUMLAH (Rp)

	1. Penyewaan Alat
	
	
	

	Blender
	2buah
	40.000
	80.000

	Panci
	3 buah
	20.000
	60.000

	Tabung gas 
	1buah
	60.000
	60.000

	Kompor 
	2 buah
	50.000
	100.000

	Open 
	2 buah
	150.000
	300.000

	Loyang
	12 buah
	10.000
	120.000

	Mixer
	3 buah
	20.000
	60.000

	Jumlah
	
	
	780.000

	2. Pembelian Alat
	
	
	

	Baskom
	5 buah
	15.000
	75.000

	Gayung 
	1 buah
	10.000
	10.000

	Timbangan kue 
	2buah
	100.000
	200.000

	Toples 
	48 buah 
	5000
	240.000

	Spatula 
	3 buah
	10.000
	30.000

	Cetakan kue
	2 buah
	100.000
	200.000

	Jumlah
	
	
	755.000

	3. Modal Kerja
	
	
	

	-Bahan baku
	
	
	1.772.000

	Jumlah
	
	
	1.772.000

	4. Biaya operasional
	
	
	

	-Promosi (cetak brosur)
	100 lembar
	2000
	200.000

	Transportasi
	
	
	600.000

	Jumlah
	
	
	800.000

	5. Biaya Laporan Hasil Kegiatan
	
	
	1.100.000

	TOTAL
	
	
	5.207.000



Tabel 5. Jadwal Pelaksanaan Program
	No
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4

	1
	Persiapan Kegiatan: Alat dan Bahan, Pembuatan Brosur, Lokasi Penjualan, SDM.
	
	
	
	

	2
	Pembuatan Produk
	
	
	
	

	3
	Penjualan Produk dan Promosi
	
	
	
	

	4
	Evaluasi Kegiatan
	
	
	

	

	5
	Penyusunan Laporan Kegiatan
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LAMPIRAN- LAMPIRAN
Lampiran I. Biodata Ketua dan Anggota
1. Ketua Pelaksana
a. Nama Lengkap 		: Nur Hafidh Ramadhan
b. Tempat, Tanggal Lahir	: Purbalingga, 4 Maret 1994
c. Jenis Kelamin		: Laki-laki
d. NIM				: 1401412030
e. Semester			: 3 (tiga)
f. Program Studi		: S1
g. Jurusan			: PGSD
h. Fakultas			: Ilmu Pendidikan
i. Alamat Rumah		: Kedungmenjangan RT 05/01, Purbalingga, Purbalingga
j. Telepon/HP/Email		: 085641396717
k. Riwayat Pendidikan	: SD N 2 Kedungmenjangan
SMP N 1 Purbalingga
SMA N 1 Purbalingga
UNNES 2012-sekarang
								
Tegal, Oktober 2013

								Nur Hafidh Ramadhan
								1401412030

2. Anggota Pelaksana
a. Nama Lengkap 		: Dwi Retnowati
b. Tempat, Tanggal Lahir	: Banyumas, 27 Februari 1995
c. Jenis Kelamin		: Perempuan
d.  NIM			: 1401413315
e.  Semester			: I (satu)
f.  Program Studi		: S1
g.  Jurusan			: PGSD
h.  Fakultas			: Ilmu Pendidikan
i.  Alamat Rumah		: Wlahar Rt 04 / Rw 4, Kec Wangon, Kab
  Banyumas 
j. Telepon/HP/Email		: 085747051644/
  dwiretnowati44@yahoo.com
k. Riwayat Pendidikan	: SD N 01 Wlahar 2007
					  SMP N 03 Ajibarang 2010
					  SMA N 01 Ajibarang 2013
					  UNNES 2013 - sekarang
		
								Tegal, Oktober 2013

								Dwi Retnowati
								1401413315

3. Anggota Pelaksana
a. Nama Lengkap 		: Feni Rahayu
b. Tempat, Tanggal Lahir	: Banjarnegara, 05 April 1994
c. Jenis Kelamin		: Perempuan
d.  NIM			: 1401413148
e.  Semester			: I (satu)
f.  Program Studi		: S1
g.  Jurusan			: PGSD
h.  Fakultas			: Ilmu Pendidikan
i.  Alamat Rumah	: Kaliwinasuh  Rt 01 / Rw 9, Kec Purwareja, Klampok Kab Banjarnegara
j. Telepon/HP/Email		: 082324859231/
  fenirahayu0504@yahoo.com
k. Riwayat Pendidikan	: SD N 03 Kaliwinasuh 2007
					SMP N 03 Purwareja 2010
					SMA N 01 Purwareja Klampok 2013
					UNNES 2013-sekarang
				
Tegal, Oktober 2013
	
								Feni Rahayu
								1401413148




4. Anggota Pelaksana
a. Nama Lengkap 		: Dimas Andika
b. Tempat, Tanggal Lahir	: Purbalingga, 28 Desember 1993
c. Jenis Kelamin		: Laki-laki
d. NIM				: 1401412425
e. Semester			: 3 (tiga)
f. Program Studi		: S1
g. Jurusan			: PGSD
h. Fakultas			: Ilmu Pendidikan
i. Alamat Rumah		: Dagan Rt 01/08, Kecamatan Bobotsari,
  Kabupaten Purbalingga
j. Telepon/HP/Email		: 085726432987
k. Riwayat Pendidikan	: SD N 1 Dagan
					 SMP N 1 Bobotsari
					SMA N 1 Bobotsari
					UNNES 2012-sekarang
						
							Tegal, Oktober 2013

							Dimas Andika
							1401412425

5. Anggota Pelaksana
a. Nama Lengkap 		: Dafinta Sarastuti Dwi Wuryani
b. Tempat, Tanggal Lahir	: Purworejo, 30 September 1993
c. Jenis Kelamin		: Perempuan
d. NIM				: 1401411048
e. Semester			: 5 (lima)
f. Program Studi		: S1
g. Jurusan			: PGSD
h. Fakultas			: Ilmu Pendidikan
i. Alamat Rumah		: Kaligono Rt 01/05, Kecamatan Kaligesing,
  Kabupaten Purworejo
j. Telepon/HP/Email		: 085786117607
k. Riwayat Pendidikan	:  SD N Kaligesing
					  SMP N 4 Purworejo
					  SMA N 7 Purworejo
					  UNNES 2011-sekarang
						
							Tegal, Oktober 2013
Dafinta Sarastuti Dwi. W
						

1401411048






Lampiran 2. Susunan Organisasi Tim dan Uraian Tugas
	Tabel 7. Susunan organisasi Tim dan Uraian Tugas
	

	No
	Nama/NIM
	Program studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1
	Nur Hafidh Ramadhan/1401412030
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar
	Pendidikan
	8 jam/minggu
	Ketua Pelaksana dan bertanggung jawab terhadap kegiatan pembuatan PKM

	2
	Dimas Andika/1401412425
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar
	Pendidikan
	8 jam/minggu
	Anggota Pelaksana dalam kegiatan pembuatan PKM

	3
	Dwi Retnowati/1401413315
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar
	Pendidikan
	8 jam/minggu
	Anggota Pelaksana dalam kegiatan pembuatan PKM

	4
	Feni Rahayu/1401413148
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar
	Pendidikan
	8 jam/minggu
	Anggota Pelaksana dalam kegiatan pembuatan PKM

	5
	Dafinta Sarastuti Dwi Wuryani/1401411048
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar
	Pendidikan
	8 jam/minggu
	Anggota Pelaksana dalam kegiatan pembuatan PKM







Lampiran 3. Formulir Desk Evaluasi PKM-K
	Judul Kegiatan
	:
	

	Bidang Kegiatan
	:
	PKM-K

	Ketua Pelaksana
	:
	Nur Hafidh Ramadhan

	NIM
	:
	1401412030

	Jumlah Anggota
	:
	4

	Anggota 1
	:
	Dwi Retnowati

	Anggota 2
	:
	Feni Rahayu

	Anggota 3
	:
	Dimasa Andika

	Anggota 4
	:
	Dafinta Sarastuti Dwi Wuryani

	Dosen Pembimbing
	:
	Mur Fatimah,S.Pd, M.Pd

	Perguruan Tinggi
	:
	

	Fakultas/ Perguruan Tinggi
	:
	

	Alamat e-mail
	:
	

	Usulan Biaya Kegiatan
	:
	Rp.

	Persetujuan Biaya Kegiatan
	:
	Rp. 

	NO.
	KRITERIA
	BOBOT
( %)
	SKOR

	NILAI
(BOBOT X SKOR)

	1.
	Kreativitas :
Gagasan (unik dan bermanfaat)
	
20
	
	

	
	Keunggulan produk / jasa
	5
	
	

	2. 
	Kebutuhan masyarakat
	20
	
	

	3. 
	Potensi program :
Potensi perolehan profit
	
20
	
	

	
	Keberlanjutan usaha
	25
	
	

	4.
	Penjadwalan kegiatan dan personalia :
Lengkap, jelas, waktu, dan personalianya sesuai
	
5
	
	

	5. 
	Penyusunan Angaran Biaya :
Lengkap, rinci, wajar dan jelas peruntukannya
	
5
	
	

	TOTAL
	100
	
	



Keterangan : Skor :1, 2, 3, 5, 6, 7 (1= buruk; 2= sangat kurang; 3= kurang; 5= cukup; 6= baik; 7= sangat baik) Nilai= Bobot X Skor

Komentar penilai
..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................


							Tegal, 19- Oktober- 2013
							Penilai


																			( Nama Lengkap )



















Lampiran 4 Formulir Penilaian Monev PKM-K
	Perguruan Tinggi
	:
	Universitas Negeri Semarang

	Fakultas/ Program studi
	:
	Ilmu Pendidikan

	Ketua pelaksana
	:
	Nurhafidh Ramadhan

	Jumlah anggota
	:
	4

	Judul program
	:
	KUPON BERSIH

	Biaya pelaksanaan
	:
	Rp.5

	NO.
	Item Penilaian
	Bobot
(%)
	Skor
	Nilai
(Bobot X Skor)

	
	Target Luaran
kesesuaian luaran dan permintaan pasar
	10
	
	

	
	Metode 
Keberhasilan metode
	10
	
	

	
	Ketercapaian Target Luaran
Kesesuaian dengan LogBook dan IKJP
	20
	
	

	
	Kesesuaian Pelaksanaan
Waktu pelaksanaan, bahan dan alat serta metode yang digunakan, personalia, biaya
	10
	
	

	
	Kekompakan Tim Pelaksana
Kerjasama, pembagian tugas
	10
	
	

	
	Potensi Khusus
Peluang paten, peluang komersial, dan peluang keberlanjutan bisnis (PKM-K)
	25
	
	

	TOTAL
	100
	



Keterangan : Skor :1, 2, 3, 5, 6, 7 (1= buruk; 2= sangat kurang; 3= kurang; 5= cukup; 6= baik; 7= sangat baik) Nilai= Bobot X Skor

Komentar penilai
..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................


							

Tegal, 19- Oktober- 2013
							Penilai


																			( Nama Lengkap )




















[image: ] KEMENTRIAN PENDIDIKAN NASIONAL
                                  UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
  Sekretariat : Gedung H Lantai 2  Kampus Sekaran Gunungpati   Semarang Phone : (024) 8508093

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama		 : Nur Hafidh Ramadhan
NIM  		 : 1401412030
Program Studi : Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Fakultas	: Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan saya dengan judul: “KUPON BERSIH”, Kue Beton Bergizi Sehat dan Higienis sebagai Alternatif  Pengganti Kue Berbahan Dasar Tepung Terigu.
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2013 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketdaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitan yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
  			    Tegal, 19 Oktober 2013
Mengetahui, 
Pembantu Rektor  III	 	    Yang menyatakan,
Bidang Kemahasiswaan UNNES




Prof.Dr. Masrukhi, M.Pd	 	Nur Hafidh Ramadhan
NIP. 19620508198803 1 002		            	    NIM. 1401412030
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