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RINGKASAN
Seiring perkembangan kebutuhan manusia akan makanan, manusia semakin banyak  membuat variasi makanan, dengan cara mengolah makanan – makanan yang telah ada menjadi suatu produk makanan baru yang sesuai dengan keinginan manusia tersebut. Melihat itu, sangat diperlukan kekreativan tiap manusia dalam mengembangkan inovasinya sebagai wujud mengikuti perkembangan zaman yang semakin maju. Salah satu dari wujud kreatif adalah dengan membuat sebuah produk manisan bligo yang juga dapat menciptakan satu peluang usaha baru bagi masyarakat.
Dengan bahan baku buah bligo yang alami dan mengandung banyak manfaat diharapkan dapat menghasilkan pemasukan yang relatif besar dan menumbuhkan minat masyarakat untuk mengkonsumsi manisan ini.
Usaha manisan ini kami beri nama Manisan Caspida (Bennicasa hispida Cogn). Kami melakukan produksi dalam waktu 5 bulan. Selama 5 bulan tersebut kami akan melakukan 5 kali produksi. Setiap produksi kami memasarkan sekitar 50 sampai 100 bungkus manisan bligo.  
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BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang 	
Seiring perkembangan jaman kebutuhan manusia akan makanan makin meningkan, manusia semakin banyak membuat variasi makanan untuk memenuhi keinginan dan kebutuhan manusia tersebut. Karena hal itu banyak bermunculan produk-produk baru dari dalam negeri maupun dari luar yang beredar di masyarakat. 
Semakin menjamurnya jajanan modern saat ini tidak menutup kemungkinan akan menggeser kedudukan jajanan tradisional, salah satu contoh jajanan tradisional yang mulai hilang dari masyarakat adalah manisan bligo, yaitu manisan yang terbuat dari bahan dasar buah bligo penyebabnya adalah kurang dikenal karena bentuk manisan cenderung monoton, rasanya kurang variatif, dan kurangnya sosialisasi. Buah ini memang kurang familiar di kalangan masyarakat, namun jika diolah dengan baik dapat menghasilkan makanan yang enak dengan beragam manfaat terutama bagi kesehatan tubuh.
Umumnya buah bligo hanya di manfaatkan masyarakat sebagi bahan sayuran. Pemanfaatan buah bligo itu sendiri belum maksimal, padahal kandungan vitamin pada buah ini sangat banyak dan sangat bermanfaat bagi tubuh manusia. karena itu kami berinovasi untuk membuat manisan dari bahan buah bligo dengan berbagai cita rasa namun tidak menghilangkan kandungan didalamnya. Selain membuat inovasi baru sekaligus melestarikan kuliner tradisional yang mulai terkikis oleh makanan modern sehingga dapat menyejajarkan manisan bligo dengan jajanan modern. Dengan kegiatan ini dapat menjadi peluang usaha baru bagi mahasiswa. 



1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang maka rumusan masalah sebagai berikut:
1. Bagaimana cara memproduksi Manisan Caspida ?
2. Apa saja khasiat dan keunggulan dari Manisan Caspida ?
3. Bagaimana cara memasarkan produk Manisan kepada masyarakat?

1.3 Tujuan
Berdasarkan perumusan masalah diatas, tujuan penulis yang ingin disampaikan adalah sebagai berikut:
1. Menghasilkan produk makanan yang bernilai jual dan bergizi tinggi. 
2. Menghasilkan produk manisan dari bahan bligo yang aman di konsumsi dan bermanfaat bagi kesehatan tubuh. 
3. Meningkatkan kreativitas dan jiwa wirausaha mahasiswa.
4. Membuka peluang usaha baru di bidang kuliner. 

1.4 Luaran Yang Diharapkan
Keluaran yang diharapkan dati pelaksanaan program kreativitas mahasiswa kewirausahaan ini adalah:
1. Menghasilkan produk makanan yang inovatif dan memiliki banyak rmanfaat bagi kesehatan tubuh. 
2. Meningkatkan eksistensi manisan bligo sehingga memiliki harga jual tinggi. 
3. Dengan adanya kegiatan ini diharapkan dapat menambah jiwa wirausaha para mahasiswa serta dapat menumbuhka kreativitas sehingga dapat berinovasi dalam berbagai usaha. 

1.5 Kegunaan
Kegiatan program kewirausahaan mahasiswa sebagai berikut:
1. Menumbuh kembangkan daya kreatifitas serta inovasi mahasiswa.
2. Membuka peluang usaha baru terutama dalam bidang kuliner.
3. Menambah pengetahuan masyarakat akan inovasi produk baru yang bermanfaat. 



BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Analisis Produk
Usaha ini bergerak dibidang kewirausahaan yaitu pembuatan produk makanan baru berupa manisan dengan memanfaatkan buah labu bligo sebagai bahan dasar. Dengan usaha ini di harapkan dapat menciptakan produk baru yang mampu memberi peluang usaha baru.
1. Jenis Produk, Nama Produk, dan Karakteristik Produk 
Produk yang dibuat dalam Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini adalah manisan yang diberi nama "Manisan Caspida (Benincasa hispida Cogn)” dengan berbahan dasar labu bligo yang mengandung efek farmakologis yang sangat bermanfaat bagi kesehatan tubuh. Bligo (benincasa hispida) adalah tumbuhan merambat dari keluarga labu, tumbuhan ini ditanam karena buahnya dapat dimakan dan dianggap sebagai sayuran. Tanaman ini sepertinya masih kurang familiar di masyarakat, Ciri khas tumbuhan ini buahnya yang bisa mencapai hingga 2 meter. Bligo biasanya dimanfaatkan sebagai bahan sayuran. Buah ini terasa halus dan berbulu permukaannya ketika masih mentah, ketika sudah matang buah ini kehilangan bulunya dan melunak, dan dapat bertahan lama. Bentuk buah ada yang bulat dan ada yang memanjang dan dapat mencapai dua meter,meskipun biasanya dijual ketika berukuran panjang setengah sampai satu meter. 
Dengan membuat inovasi manisan Caspida dari bahan dasar buah Bligo diharapkan dapat menjadi alternative usaha bagi mahasiswa maupun masyarakat. Buah bligo di kombinasikan dengan gula pasir dan bahan tambahan lainnya sehingga akan menghasilkan manisan yang enak dan pastinya bermanfaat bagi tubuh karena mengandung banyak khasiat alami.  
2. Keunggulan Manisan Caspida (Benincasa hispida Cogn)
Produk ini mempunyai banyak keunggulan di banding produk manisan lainnya. Selain rasanya yang enak buah bligo ini mempunyai banyak khasiat. Buah bligo diketahui memiliki efek farmakologis yang berkhasiat untuk menguatkan ginjal, liver, dan peluruh dahak. Buah bligo banyak mengandung protein, karbohidrat, serat, vitamin (B1, B2, dan C), asam nikotinat/niasin/vitamin B3, alkalin, cucurbitin, dan asam resin. Dari kandungan-kandungan yang terdapat pada buah bligo tersebut, dapat di simpulkan bahwa manisan bligo berfungsi untuk menambah energi (karbohidrat dan vitamin B1), memperbaiki system pencernaan (serat), meningkatkan nafsu makan (asam nikotinat), menjaga kesehatan mata dan kulit (vitamin B2), menetralisir asam (alkalin), serta membunuh cacing dalam usus (cucurbitin) sehingga manisan ini baik dikonsumsi oleh segala usia, terutama anak-anak yang sedang dalam masa pertumbuhan.
Rasa makanan ini cocok untuk semua usia, karena dapat disajikan dalam suhu yang fleksibel. Dalam kondisi dingin manisan sama nikmatnya dengan kondisi suhu ruang. Hal tersebut membuat kondisi sensitivitas gigi, alergi suhu minuman, dan selera tidak membatasi untuk menikmati manisan. 

2.2 Analisis Pasar
1. Target Konsumen
Target konsumen dari produk Manisan Caspida ini adalah mahasiswa dan masyarakat sekitar kampus dari berbagai usia mulai dari anak-anak sampai orang dewasa. 

2. Strategi pemasaran
Strategi dalam pemasaran manisan caspida dilakukan dengan metode pemasaran yang baik dan tepat sasaran. Ada 4 (empat) metode Pembauran pemasaran (marketing mix) untuk lebih mensukseskan penjualan, diantaranya adalah:
a. Promotion
Untuk meningkatkan nilai penjualan manisan caspida ini maka diperlukan adanya promosi. Bentuk promosi yang dilakukan adalah dengan menggunakan pamflet dan penyebaran brosur, selain itu promosi melalui situs jejaring sosial seperti facebook, twitter, blackberry massanger dan yang lainnya. 
b. Product
Produk manisan caspida  memiliki  kandungan gizi yang tinggi dan tentu saja memiliki banyak manfaat terutama kesehatan bagi tubuh manusia. tak hanya itu pengemasan produk yang tentu saja menarik. 
c. Price
manisan caspida  dijual dengan harga terjangkau yaitu Rp.2.000,00 per bungkus dengan harga yang cukup terjangkau bagi mahasiswa maupun masyarakat umum. Selain itu  kandungan gizinya sangat tinggi sehingga membuat produk ini mampu bersaing dengan produk lain.
d. Place
Tempat penjualan yang strategis dapat mendapat keuntungan yang besar dari  penjualan produk tersebut, sehingga kami akan menempatkan produk ini di berbagai tempat baik di lingkungan kampus dan sekitarnya. 

3. Pesaing dan Peluang Pasar
Pesaing dari produk ini adalah produk-produk serupa yang marak dikalangan masyarakat, selain itu snack dan makanan ringan lainnya yang banyak di minati dan telah di kenal masyarakat. Namun dengan menonjolkan keunggulan produk ini yang memiliki banyak manfaat bagi kesehatan tentu aja akan menarik banyak konsumen, pengemasan yang baik serta harga yang terjangkau akan menambah nilai lebih dari produk ini. . 

2.3 Analisis Operasi
A. Bahan Baku, Bahan Tambahan, dan Peralatan yang digunakan.
1. Bahan Baku dan Bahan Tambahan
Bahan baku yang digunakan adalah buah labu Bligo (Benincasa hispida Cogh). Sedangkan bahan tambahannya adalah gula sebagai bahan pemanis, air secukupnya dan juga pewarna makan untuk menambah tampilan agar lebih menarik. 

2. Peralatan dan perlengkapan
Perlengkapan dan peralatan yang di gunakan adalah kompor, wajan penggorengan, panci, parut, pengaduk, pisau, baskom. 


BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam Program Kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap, yaitu (1) Persiapan, (2) Pelaksanaan Program (3) Evaluasi.
3.1 Persiapan
Dalam tahap ini hal yang perlu di siapkan meliputi bahan baku, bahan tambahan peralatan dan juga tempat produksi. 
1. Persiapan Bahan Baku dan Tambahan
Pada tahap ini dilakukan terlebih dahulu menyiapkan dan tersedianya bahan dan alat. Bahan utama yang digunakan  adalah buah labu bligo yang telah cukup umur, selanjutnya adalah bahan tambahan seperti gula pasir, air dan bahan lainnya. 
2. Persiapan Alat
Pada tahap ini adalah persiapan peralatan dan perlengkapan yang menunjang lainnya, seperti kompor, panci penggorengan, baskom besar dan baskom kecil, pisau untuk mengupas bahan, talena, parut dan lain sebagainya. 
3. Persiapan tempat produksi
Tahap ini yang perlu di persiapkan adalah tempat produksi. Tempat pembuatan produk harusnya bersih dan juga cukup luas sehingga memungkinkan peralatan dapat masuk.
3.2 Pelaksanaan Program
Dalam tahap ini meliputi proses pembuatan manisan dan tahap pemasaran manisan bligo kepada konsumen. 
a. Proses pembuatan 
Dalam proses ini pembuatan Manisan caspida dilakukan. Langkah-langkah pembuatan manisan Caspida sebagai berikut :


Pemotongan, penghalusan bahan
Pengupasan dan pencucian bahan
Bahan dasar


Pencampuran bahan dasar dengan air gula yang telah mendidih
Pengadukan bahan dasar dan bahan tambahan

Perebusan air,  gula dan pewarna makanan pada penggorengan

  



Pengemasan produk
Pendinginan manisan
Proses memasakan






Keterangan : 
Bahan dasar yaitu buah bligo yang telah di pilih di kupas lalu di cuci bersih, selanjutnya di potong-potong menjadi bagian yang lebih kecil hal ini di lakukan agar lebih memudahkan dalam proses selanjutnya, proses berikutnya parut buah bligo tersebut menggunakan parut kelapa sampai bahan habis. Selanjutnya siapkan panci penggorengan masukkan air, gula pasir, pewarna dan perasa makanan kedalam penggorengan, masak bahan tambahan tersebut tampa minyak goreng. Aduk-aduk agar bahan tercampur rata, setelah mendidih masukan parutan bligo tadi kedalam penggorengan, aduk hingga semua tercampur. Setelah semua matang dan bahan tercampur dengan sempurna angkat manisan dari kompor dan tiriskan, selagi manisan masih hangat bentuk manisan tersebut menggunakan tangan yang telah di lapisi dengan sarung tangan. Kemas manisan yang telah di bentuk dalam kertas koyak warna warni. Produk siap untuk di pasarka. 


b. Pemasaran produk 
 Produk manisan Caspida  yang sudah siap distribusi akan dikirimkan pada tempat-tempat yang sudah ditentukan secara merata. Manisan Caspida ini akan menggunakan metode pemasaran yaitu promosi, pamplet, brosur. Manisan ini akan di tempatkan di beberapa tempat seperti warung, dan pedagang lainnya.

3.3 Evaluasi
Apabila program ini sudah berjalan satu bulan, akan dihitung laba rugi di bulan pertama produksi. Kegiatan ini akan berlangsung sampai empat bulan yang merupakan waktu pencapaian program. Akan diketahui apakah produk ini banyak peminatnya atau sedikit peminatnya.

BAB IV
ANGGARAN DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 AnggaranBiaya
	No
	Nama Bahan
	Harga Satuan
	Banyak
	Jumlah (Rp)

	1
	Kompor
	 Rp      500.000 
	4
	 Rp       2.000.000 

	2
	Tabung gas dan isinya
	 Rp      300.000 
	4
	 Rp       1.200.000 

	3
	Penggorengan 
	 Rp        50.000 
	4
	 Rp          200.000 

	4
	Panci
	 Rp        50.000 
	4
	 Rp          200.000 

	5
	Pisau
	 Rp        10.000 
	10
	 Rp          100.000 

	6
	Parut kelapa
	 Rp        15.000 
	4
	 Rp            60.000 

	7
	Talenan
	 Rp        10.000 
	5
	 Rp            50.000 

	8
	Baskom besar
	 Rp        30.000 
	10
	 Rp          300.000 

	9
	Baskom kecil
	 Rp        15.000 
	5
	 Rp            75.000 

	10
	Lap kain
	 Rp        10.000 
	10
	 Rp          100.000 

	11
	Sarung Tangan
	 Rp        10.000 
	10
	 Rp          100.000 

	12
	Sendok
	 Rp        10.000 
	20
	 Rp          200.000 

	13
	Clemek
	 Rp        10.000 
	10
	 Rp          100.000 

	14
	Mangkuk
	 Rp        10.000 
	5
	 Rp            50.000 

	15
	Meja
	 Rp      200.000 
	7
	 Rp       1.400.000 

	Total
	 Rp       6.135.000 

	No.
	Biaya Produksi perbulan

	1
	Gula Pasir
	 Rp        12.000 
	10
	 Rp          120.000 

	2
	Pewarna makanan
	 Rp        10.000 
	10
	 Rp          100.000 

	3
	Labu Bligo
	 Rp        15.000 
	15
	 Rp          225.000 

	4
	Garam
	 Rp        10.000 
	2
	 Rp            20.000 

	5
	Listrik
	 Rp      100.000 
	
	 Rp          100.000 

	6
	Air
	 Rp      100.000 
	
	 Rp          100.000 

	7
	Kertas koyak
	 Rp          5.000 
	20
	 Rp          100.000 

	8
	Mika 
	 Rp          5.000 
	100
	 Rp          500.000 

	9
	Label
	 Rp          2.000 
	10
	 Rp            20.000 

	10
	Kardus
	 Rp          2.000 
	20
	 Rp            40.000 

	11
	Transportasi
	 
	 
	 Rp          100.000 

	12
	Staples 
	 Rp        10.000 
	2
	 Rp            20.000 

	13
	Isi steples
	 Rp          5.000 
	10
	 Rp            50.000 

	14
	Plastik
	 Rp          5.000 
	20
	 Rp          100.000 

	15
	Sabun 
	 Rp        20.000 
	2
	 Rp            40.000 

	 
	Total Biaya Produksi 
	 Rp       1.635.000 

	Total
	 Rp       7.770.000 

	No
	SEMINAR

	1
	Sewa Tempat
	 
	 
	 Rp          100.000 

	2
	Sound Sistem
	 
	 
	 Rp           200.000 

	3
	Fotokopi dan prin berkas
	 
	 
	 Rp             50.000 

	4
	Konsumsi
	 
	 
	 Rp             72.000 

	5
	Dokumentasi
	 
	 
	 Rp           100.000 

	6
	Kursi
	 
	 
	 Rp           200.000 

	7
	Banner
	 
	 
	 Rp           150.000 

	8
	Brosur
	 
	 
	 Rp           100.000 

	9
	Transportasi
	 
	 
	 Rp           150.000 

	10
	Snack
	 
	 
	 Rp           150.000 

	Total pengeluaran
	 Rp        1.272.000 

	
	
	
	
	


Jadi total biaya Rp 9.042.000,00

4.2 Jadwal Kegiatan
Adapun jadwal kegiatan sebagai berikut:
	NO
	KEGIATAN
	BULAN KE

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Perencanaan 
	V
	 
	 
	 
	 

	2
	Persiapan Produksi
	V
	V
	 
	 
	 

	3
	Pelaksanaan Produksi
	 
	V
	V
	 
	 

	4
	Pemasaran
	 
	V
	V
	V
	V

	5
	Penyusunan Laporan
	 
	 
	V
	V
	V

	6
	Penyerahan Laporan
	 
	 
	 
	V
	V
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1
Biodata Ketua dan Anggota 
	A. Identita Diri Ketua

	1
	Nama Lengkap
	Rica Ismirianti

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Akuntansi S1

	4
	NIM
	7211414016

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Jepara, 27 Mei 1996

	6
	E-mail   
	ricaismy@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085640110058

	
B. Riwayat Pendidikan

	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N Ngroto 3
	SMP N 2 Mayong
	SMA N 1 Pecangaan

	Jurusan
	 
	 
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan. 




Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,

Rica Ismirianti
	Biodata Ketua dan Anggota

A. Identita Diri Anggota 1

	1
	Nama Lengkap
	Ika Arista

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Akuntansi, S1

	4
	NIM
	7211414119

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pati, 20 September 1996

	6
	E-mail   
	ikaarista@gamil.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	087831963019

	
B. Riwayat Pendidikan

	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Bumirejo 1
	SMPN 2 Margorejo
	SMKN 1 Pati

	Jurusan
	 
	 
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan. 



Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,

	


	A. Identitas Diri Anggota II

	1
	Nama Lengkap
	Kurnia Siti Nafi’ah

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Akuntansi S1

	4
	NIM
	7211414114

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Klaten, 11 September  1996

	6
	E-mail   
	Kurniasiti30@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085878605692

	
B. Riwayat Pendidikan

	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N Brangkal 2
	SMP N 1 Wedi
	SMK N 1 Klaten

	Jurusan
	 
	 
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan. 



Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,


	A. Identitas Diri Anggota IV

	1
	Nama Lengkap
	Nurul Rohmaniyah

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4
	NIM
	6411414010

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Jepara, 01 Oktober 1996

	6
	E-mail   
	nuroh18@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085641464918

	
B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instuisi
	MI Darul Hikmah Menganti
	SMP Negeri 1 Benai
	SMA Negeri 01 Pecangaan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014






Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan. 



Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,

	




A. Identitas Diri Anggota V
	1
	Nama Lengkap
	Indah Tri Utami

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan IPA

	4
	NIM
	4001414007

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 09 Juli 1996

	6
	E-mail
	indah.kragu@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085726942186


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instuisi
	SD Negeri 02 Pancur
	SMP Negeri 02 Mayong
	SMA Negeri 01 Pecangaan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan. 



Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,

Biodata Dosen Pembimbing
	NAMA
	

	NIP
	

	NIP KONVERSI
	

	PRODI ASAL
	

	KODE DOSEN UNNES
	

	KODE DOSEN NASIONAL (NIDN)
	

	JABATAN
	

	STATUS STUDI LANJUT
	

	JENIS KELAMIN
	

	ALAMAT EMAIL
	

	PANGKAT / GOLRU
	

	JABATAN FUNGSIONAL
	

	MATA KULIAH POKOK
	

	PEND TERAKHIR
	



Semarang, 10 Juni 2015
Dosen Pendamping



Lampiran 2
Justifikasi Anggaran Kegiatan
	No.
	Nama Bahan
	Justifikasi pemakaian
	Harga Satuan
	Banyak
	Jumlah (Rp)

	1
	Sewa kompor
	Memasak bahan
	Rp500.000,00 
	4
	Rp2000.000,00 

	2
	Tabung gas dan isinya
	Memasak bahan
	Rp300.000,00 
	4
	Rp1.200.000,00 

	3
	Panci
	Memasak bahan
	Rp50.000,00 
	4
	Rp200.000,00 

	4
	Parut
	Memarut bahan
	Rp15.000,00 
	4
	Rp60.000,00 

	5
	Pisau
	Memotong bahan
	Rp10.000,00 
	10
	Rp100.000,00 

	6
	Talenan
	Memotongbahan
	Rp10.000,00 
	5
	Rp50.000,00 

	7
	Penggorengan
	Memasak bahan
	Rp50.000,00 
	4
	Rp200.000,00 

	8
	Baskom besar
	Wadah bahan
	Rp30.000,00 
	10
	Rp300.000,00 

	9
	Baskom kecil
	Wadahbahan
	Rp15.000,00 
	5
	Rp75.000,00 

	10
	Lap kain
	Membersih peralatan
	Rp10.000,00 
	10
	Rp100.000,00 

	11
	Sarung Tangan
	Pengemasan produk
	Rp10.000,00 
	10
	Rp100.000,00 

	12
	Sendok
	Pengemasan produk
	Rp10.000,00 
	20
	Rp200.000,00 

	13
	Clemek
	Pengemasan produk
	Rp10.000,00 
	10
	Rp100.000,00 

	14
	Mangkuk
	Wadah produk
	Rp10.000,00 
	5
	Rp50.000,00 

	15
	Meja
	Tempat memasak
	Rp200.000,00 
	7
	Rp1.400.000,00 

	
	Total
	Rp6.135.000,00 

	No.
	
	Biaya Produksi perbulan

	1
	Gula Pasir
	Bahan tambahan
	Rp12.000,00 
	5
	 Rp. 60.000,00 

	2
	Bligo
	Bahan dasar
	Rp15.000,00 
	15
	 Rp     225.000,00 

	3
	Pewarna makanan
	Bahan tambahan
	Rp5.000,00 
	5
	 Rp     50.000,00 

	4
	Garam
	Bhan tambahan
	Rp10.000,00
	2
	Rp20.000,00

	5
	Listrik
	Sumber daya penunjang
	 
	 
	 Rp     100.000,00 

	6
	Air
	Sumber daya penunjang
	 
	 
	 Rp     100.000,00 

	7
	Kertas koyak
	Mengemas produk
	Rp5.000,00 
	20
	 Rp 100.000,00 

	8
	Label
	Mengemas produk
	 
	 
	 Rp     20.000,00 

	9
	Kardus
	Mengemas produk
	 
	 
	 Rp     40.000,00 

	10
	Plastik
	Mengemas produk
	Rp5000
	20
	Rp100.000

	11
	Staples
	Mengemas produk
	Rp10.000
	2
	Rp 20.000

	12
	Isi steples
	Mengemas produk
	Rp5.000
	10
	Rp 50.000

	13
	Transportasi
	Mengemas produk
	
	
	Rp 10.000

	14
	Mika
	Mengemas produk
	Rp 5000
	10
	Rp. 50.000

	15
	Sabun Cuci Piring
	Membersihkan peralatan
	Rp20.000,00 
	2
	 Rp       40.000,00 

	
	
	
	
	
	

	
	
	Total Biaya Produksi 
	 Rp 1.635.000,00 

	No
	
	PENGELUARAN SEMINAR


	1
	Transport
	Mengangkut bahan
	 
	 
	 Rp     150.000,00 

	2
	Berkas
	Melengkapi administrasi
	 
	 
	 Rp     50.000,00 

	3
	Dokumentasi
	Mendokumentasi
	 
	 
	 Rp       100.000,00 

	4
	Konsumsi
	Memberikonsumsipeserta seminar
	 
	 
	 Rp       75.000,00 

	5
	Sewa Tempat
	Menunjang seminar
	 
	 
	 Rp     100.000,00 

	6
	Sound Sistem
	Menunjang seminar
	 
	 
	 Rp     200.000,00 

	7
	Kursi
	Menunjang seminar
	 
	 
	 Rp     200.000,00 

	8
	Banner
	Menunjang media pemasaran
	 
	 
	 Rp     150.000,00 

	9
	Brosur
	Menunjang media pemasaran
	 
	 
	 Rp     100.000,00 

	10
	Snack
	Menunjang media pemasaran
	 
	
	 Rp       150.000,00 

	
	

	
	Total
	 Rp 1.272.000,00 



Jadi total biaya Rp9.042.000,00

Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Rica Ismirianti
	Akuntansi, S1
	Ekonomi
	12
	Mengkoordinasi Anggota, perancangan proposal

	2     
	Ika Arista
	Akuntansi, S1
	Ekonomi
	12
	Pembukuan Administrasi

	3
	Kurnia Siti Nafi’ah
	Akuntansi, S1
	Ekonomi
	12
	Pemasaran

	4
	Nurul Rohmaniah
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Kesehatan
	12
	Pemasaran 

	5
	Indah Tri Utami
	Pendidikan IPA
	Pendidikan IPA
	12
	Membuat laporan 





Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Rica Ismirianti
NIM			: 7211414016
Program Studi   		: Akuntansi, S1
Fakultas   			: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul: Manisan Caspida (Benincasa hispida Cogn) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015/2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 10 Juni 2015
	Mengetahui,

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,




	

Yang menyatakan,

	(Drs. Bambang Prishardoyo M.Si.)
NIP. 19601217 198601 1 001
	Rica Ismirianti
NIM. 7211414016



image2.jpeg




image1.jpeg




