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RINGKASAN
Pembuatan proposal PKM-K ini bertujuan untuk mengenalkan jajanan tradisional yang sekarang ini mulai tergeser makanan di era modern. Pembuatan PKM-K ini juga bertujuan untuk menumbuhkan minat wirausaha mahasiswa maupun masyarakat luas untuk membuat produk dengan memanfaatkan bahan yang sudah ada.
Usaha yang akan kami jalankan selama 5 bulan ini dengan metode pelaksanaan yaitu pembuatan produk setiap hari pada pagi hari. Kemudian untuk metode pemasaran sendiri dengan membawa produk ke UNNES kemudian dijual disekitar UNNES maupun dititipkan di toko – toko yang sudah berkerja sama dengan kami. Untuk mempromosikan produk dapat melalui mulut ke mulut, brosur, maupun media sosial seperti BBM dan juga Facebook.
Target utama kami adalah mahasiswa UNNES dan juga masyarakat sekitar khususnya untuk anak – anak yang biasanya tidak suka makan buah dan sayur. Karena setiap tahun jumlah mahasiswa akan terus bertambah. Selain itu generasi baru akan lahir. Jika tidak dari sekarang berusaha melestarikan jajanan tradisional, mungkin beberapa generasi yang akan datag tidak tau akan jajanan tradisional daerahnya.
iv

BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Indonesia adalah negeri yang memiliki keanekaragaman alam dan budaya. Khususnya pada jajanan tradisional yang berbeda – beda tergantung asal daerahnya. Perkembangan kuliner di Indonesia merupakan salah satu aset yang berharga untuk negeri ini. Dari segi nama, bahan yang digunakan serta cita rasa yang diberikan pun berbeda – beda. Dilihat dari prospek kedepannya, jajanan tradisional cukup menjanjikan untuk menghasilkan keuntungan. Selain itu dengan terus memberikan inovasi terhadap jajanan tradisional yang sudah ada, dapat  melestarikan jajanan tradisional agar tetap ada sampai generasi yang akan datang.
Klepon adalah salah jajanan tradisional yang mungkin kini sudah sulit untuk dijumpai. Camilan yang satu ini memiliki tekstur yang kenyal dengan rasa yang manis dari gula jawa atau bisa disebut juga gula aren. Ada dua jenis klepon, yaitu dengan gula di dalam dan dengan gula yang dituangkan diatas klepon. Klepon disajikan dengan taburan parutan kelapa diatasnya menjadikan klepon manis sekaligus gurih.
Camilan manis yang berbentuk bulat kecil ini terbuat dari tepung beras ketan dan biasanya hanya ada satu jenis rasa yaitu pandan. Itulah yang menyebabkan kenapa klepon hanya berwarna hijau. Namun dengan inovasi kreatifitas, kini klepon dapat dinikmati dengan berbagai pilihan rasa dengan warna yang menarik. Seperti buah – buahan bahkan sayur – sayuran. Bagi anak – anak yang tidak suka dengan buah – buahan maupun sayur – sayuran, klepon dapat dijadikan alternatif untuk memenuhi gizi anak – anak setiap hari.
Kandungan nutrisi di dalam buah dan sayuran sangat membantu untuk metabolisme tubuh. Vitamin di dalam buah, misalnya jeruk yang mengandung vitamin C berguna untuk mencegah sariawan. Untuk sayuran sendiri seperti wortel yang  mengandung vitamin A dapat membantu menyehatkan mata. Namun terkadang orang khususnya anak – anak enggan memakan buah atau sayuran yang mereka tidak sukai karena rasanya yang tidak enak. Padahal banyak manfaat yang akan mereka peroleh dengan mengkonsumsi buah dan sayur. 
Maka dari itu dengan diciptakan inovasi baru dari klepon ini, diharapkan akan banyak orang yang akan mengenal jajanan tradisional yang satu ini. Karena klepon, jajanan dari daerah Jawa khususnya Jawa Tengah ini juga tidak kalah nikmat dengan jajanan di era modern.

1.2 Perumusan Masalah
Berdasarkan permasalahan yang telah kami paparkan di atas, maka dapat dirumuskan masalah-masalah yang di hadapi sebagai berikut:
1. Bagaimana cara mengembangkan jajanan tradisional klepondengan inovasi baru ini agar lebi dikenal masyarakat luas?
2. Bagaimana proses pembuatan “Pon Buyur” dengan aneka rasa buah dan sayur yang sehat selain itu juga bergizi?
3. Bagaimana prospek peluang usaha “Pon Buyur” bagi perekonomian di Indonesia khususnya untuk melestarikan jajanan tradisional dari Jawa ini?

1.3 Tujuan
1. Mengembangkan klepon dengan inovasi baru yang sehat dan bergizi karena terbuat dari buah dan sayur.
2. Melatih mahasiswa atau masyarakat agar mengembangkan jiwa wirausahanya khususnya dalam sektor pangan yaitu jajanan tradisional.
3. Menciptakan peluang usaha bagi mahasiswa maupun masyarakat yang prospektif sekaligus mengenalkan jajanan tadisional agar tidak hilang.

1.4 Luaran yang Diharapkan
1. Terciptanya produk jajanan alternatif yang sehat bagi masyarakat.
2. Menanamkan jiwa wirausaha pada mahasiswa UNNES.

1.5 Manfaat Program
1. Dapat memberikan pengetahuan kepada masyarkat dalam pengolahan jajanan yang sehat dan bergizi tinggi 
2. Dapat menciptakan produk jajanan yang sehat yang digemari oleh masyarakat dan mahasiswa serta menjadi peluang usaha yang cukup potensial.
3. Dapat terus mengembangkan dan mengenalkan jajanan tradisional yang tidak kalah enak dengan jajanan di era modern ini kepada masyarakat luas.

















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1  Analisis Produk 
a Jenis dan nama produk, karakteristik produk
Produk yang dibuat dalam program ini adalah klepon dengan nama “PON BUYUR ” klepon buah sayur.  Karakteristik ini sama dengan klepon pada umumnya namun yang membedakan adalah inovasinya yang menggunakan buah dan sayur sebagai variasi baru dari klepon yang sebelumnya hanya memiliki rasa pandan.
b Keunggulan “PON BUYUR”
1) “Pon Buyur” ini dibuat untuk meningkatkan kesehatan bagi konsumen.
2) Mengandung berbagai macam zat gizi yang dapat memenuhi asupan gizi bagi para konsumennya khususnya bagi orang yang tidak suka makan buah dan sayur.
3) Bahan yang digunakan adalah buah dan sayur yang memiliki banyak manfaat di dalamnya.
4) Harganya mudah terjangkau bagi masyarakat kalangan menengah kebawah serta cocok sebagai jajan mahasiswa.
c Keterkaitan dengan Produk Lain dan Perolehan Bahan Baku
“PON BUYUR” sama seperti klepon pada umumnya yang terbuat dari tepung beras ketan. Namun yang membedakannya adalah rasa baru selain rasa pandan yaitu rasa buah dan sayur. Buah dan sayur dapat diperoleh dengan mudah di toko buah maupun pasar.
2.2  Analisis Pemasaran
a. Pesaing dan Peluang Pasar 
Untuk daerah sekitar UNNES sendiri masih jarang ditemui jajanan tradisional yang satu ini. Hal ini dapat menjadi peluang usaha yang cukup menjanjikan khususnya dikalangan mahasiswa. Klepon inovasi baru dengan kandungan buah dan sayur semakin menambah daya jual karena selain enak juga menyahatkan. Harganya yang pas dengan kantong mahasiswa juga menambah minat mahasiswa lain untuk membeli jajanan tradisional ini. 
b. Kebijakan Promosi
Ada beberapa alternatif yang digunakan untuk mempromosikan “PON BUYUR” sebagai salah satu langkah untuk menunjang proses pemasaran agar  lebih dikenal masyarakat diantaranya adalah menggunakan media promosi berupa pamflet, leaflet dan brosur serta promosi melalui dunia maya seperti facebook, bbm, blog atau web dan berbagai media sosial lainnya.  Selain itu promosi dengan mulut ke mulut juga sangat membantu dalam mengenalkan produk ini ke masyarakat luas.


c. Sistem Distribusi
Penyaluran hasil distribusi dilakukan dengan langsung bertemu konsumen. Atau dapat juga melalui sistem pemesanan untuk snack. Dan kami juga akan melakukan kerjasama dengan toko atau juga dapat memberikan kepada mahasiswa yang ingin berjualan untuk memperoleh penghasilan.
2.3  Analisis Operasional 
Rencana Pembuatan  Produk
	Rencana pembuatan “PON BUYUR” selama tiga bulan adalah sebagai berikut :
1 Hari			: 50 bungkus @6 buah
1 Minggu		: 350 bungkus @6 buah
1 Bulan		: 1500 bungkus @6 buah
3 Bulan		: 4500 bungkus @buah

Harga penjualan per bungkus		: Rp. 2.000,00
Harga penjualan 3 bulan		: 4500 x Rp. 2.000,00
					: Rp. 9.000.000,00
Laba penjualan 3 bulan		: Pendapatan – Biaya Produksi
					: Rp. 9.000.000,00  –  Rp. 7.749.000
					: Rp.    1.251.000
Perhitungan BEP			
BEP Volume Produksi		: Total Biaya  =  Rp. 7.749.000
					      Harga	    Rp.       2.000
					: 3.874,5 = 3875
Jadi pada tingkat volume produksi 3.875 , usaha ini berada pada titik impas. 
BEP Harga Produksi			: Total Biaya Produksi
					       Hasil Produksi
					: Rp. 7.749.000
					 	4500
					: Rp.        1.722  =  Rp.     1.700
Jadi pada tingkat harga Rp. 1.700  Usaha ini berada pada titik impas.

B/C Ratio				:     Hasil Penjualan
					  Total Biaya Produksi
					:  Rp. 9.000.000
					   Rp. 7.749.000
					: 1,16
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,16 maka usaha ini layak untuk dijalankan.

BAB III
METODE PELAKSANAAN

3.1 Tahapan Pelaksanaan
a. Suplai Bahan Baku
Mengenai suplai bahan baku kami dapat memperoleh bahan baku dari toko buah maupun pasar disekitar UNNES.
b. Tahap Pelaksanaan
Persiapan Alat
1. Kompor gas
2. Panci
3. Baskom
4. Sendok
5. Pisau
6. Saringan
7. Timbangan
8. Nampan persegi panjang
9. Serbet
10. Parutan kelapa
11. Plastik mika
12. Streples
13. Blender
14. Mangkuk 
 Persiapan Bahan
1. Tepung  ketan
2. Tepung beras
3. Gula merah
4. Kelapa
5. Garam
6. Kapur sirih
7. Air
8. Buah (Mangga, Stroberi, Melon)
9. Sayur (Wortel, Tomat, Bayam)
10. Nutrijel tawar
11. Gula Pasir
Proses Produksi
	Membuat isian klepon rasa buah
1. Siapkan 400ml air, 1 bungkus Nutrijel tawar dan 80gr gula pasir.
2. Masukan air, nutrijel dan gula pasir. Aduk hingga rata kemudian rebus hingga mendidih.
3. Selama menunggu nutrijel tadi matang, siapkan buah – buahan (mangga, stroberi dan melon)  yang sudah dikupas kemudian cincang hingga halus.
4. Setelah nutrijel masak, bagi kedalam 3 mangkuk sama rata. Dan setelah agak dingin masukan buah yang sudah dicincang tadi kedalam masing – masing mangkuk  kemudian aduk hingga rata. Setelah rata, tuangkan ke dalam masing – masing nampan.
5. Kemudian setelah nutrijel keras, potong – potong berbentuk kubus kecil.
Membuat klepon
1. Langkah pertama membuat air kapurnya. Campur dan endapkan seprempat sendok kapur sirih dan air nya. Ambil Air Kapurnya sebanyak 2 sendok kecil.
2. Siapkan 2kg tepung ketan,  600gr tepung beras, dan 2 sendok air kapur, masukan dalam baskom kemudian masukan air sedikit demi sedikit lalu aduk hingga rata.
3. Untuk masing – masing variasi rasa (buah dan sayur) haluskan dengan blender.
4. Bagi adonan  menjadi 6 ke dalam masing – masing mangkok. Lalu masukan buah dan sayur kedalam masing – masing mangkok. Kemudian aduk hingga merata. 
5. Untuk klepon rasa buah setelah adonan tercampur rata, ambil sedikit adonan kemudian pipihkan. Lalu masukan potongan nutrijel yang dibuat tadi sebagai isian dan gulung hingga membentuk bulat (untuk isian sesuaikan dengan rasanya). Untuk klepon sayur langsung dibuat adonan bulat. Teruskan hingga semua adonan habis.
6. Siapkan air mendidih dalam panci, kemudian masukan satu per satu klepon yang sudah dibulatkan. Jika klepon tersebut sudah melayang maka angkat dan tiriskan.
7. Ambil parutan kelapan dan parut kelapa yang sudah disediakan. Jangan lupa cairkan 1/2kg gula jawa dengan 400ml air.
8. Susun klepon yang sudah matang kedalam plastik mika. Masing – masing bungkus terdapat 6 buah klepon semua rasa. Taburkan parutan kelapa diatas klepon dan tuangkan sedikit gula jawa yang sudah dicairkan diatas klepon tadi. Selesai dan siap dihidangkan.


3.2 Pemasaran dan Promosi
			Kami melakukan pemasaran dan pengenalan produk ini secara langsung atau dari mulut kemulut dan melalui media sosial seperti BBM atau Facebook. Produk kami juga dititipkan di toko – toko yang sudah bekerjasama dengan kami. Kami juga bisa menitipkan kepada mahasiswa yang ingin berjualan untuk mendapatkan penghasilan.

3.3 Distribusi
		Produk kami ini dapat didistribusikan secara langsung maupun tidak langsung tergantung permintaan pelanggan. Untuk produk yang dijual di UNNES dapat dititipkan ke mahasiswa. Dan produk kami juga dititipkan ke toko – toko yang sudah bekerjasama dengan kami.

3.4 Evaluasi
		Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang sedang kami jalankan. Bagaimana minat dan permintaan konsumen terhadap produk yang kami hasilkan. Evaluasi juga dilakukan untuk menindak lanjuti keluhan, permintaandan saran yang diberikan oleh konsumen. 












BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
Dalam progam ini membutuhkan anggaran biaya :
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp.    989.000

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp. 6.416.000

	3.
	Perjalanan
	Rp.    120.000

	4.
	Administrasi
	Rp.    224.000

	Jumlah
	Rp. 7.749.000



4.2 Jadwal Kegiatan
Program kreatifitas mahasiswa ini direncanakan dalam waktu 5 (lima) bulan pada tahun 2015, perkiraan waktu dan kegiatan pokok program pengabdian ini disajikan pada table dibawah ini.
	Kegiatan
	Bulan

	
	1
	2
	3
	4
	5

	1. Pesiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	X
	X
	X
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	X
	X
	X
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	X
	X











LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri Ketua
	1.
	Nama Lengkap
	Merdika Gustianti

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan 

	4.
	NIM
	7111414009

	5.
	Tempat dan tanggal lahir
	Purwokerto, 24 Agustus 1996

	6.
	E-mail	
	Tsuya96@gmail.com

	7.
	No. Telepon/ HP
	08975902366



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 2 Selabaya
	SMP Negeri 1 Kalimanah
	SMK Negeri 1 Purbalingga 

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir
	No 
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan yang berjudul . 

Semarang,     September 2015
 Pengusul,


(Merdika Gustianti)

A. Identitas Diri Anggota I
	1
	Nama Lengkap
	Intan Yunia Yusman

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Administrasi Perkantoran

	4
	NIM
	7101414119

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 19 Juni 1996

	6
	E-mail
	inthanyunia@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085714399460



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 2 Kertanegara
	SMP Negeri 1 Karanganyar
	SMK Negeri 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemun Ilmiah /Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM - Kewirausahaaan.

						           Semarang,      September 2015
Pengusul


							     (Intan Yunia Yusman)


E. Identitas Diri Anggota II
	1
	Nama Lengkap
	Awalia Segi Isnayah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4
	NIM
	7111414007

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 30 Desember 1996

	6
	E-mail
	liansegi@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089630941040



F. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Kutasari
	SMP Negeri 1 Kutasari
	SMK Negeri 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



G. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemun Ilmiah /Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	



H. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM - Kewirausahaaan.

						Semarang,     September 2015										Pengusul


							(Awalia Segi Isnayah)				
					
I. Identitas Diri Anggota III
	1
	Nama Lengkap
	Anisa Dwi Yuliana

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Administrasi Perkantoran

	4
	NIM
	7101413263

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Blora, 31 Juli 1995

	6
	E-mail
	Anisadwiyuliana@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085712168681



J. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Wulung 1
	SMP Negeri 1 Randublatung
	SMK Negeri PSM Randublatung

	Jurusan
	
	
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



K. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemun Ilmiah /Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	



L. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM - Kewirausahaaan.

						Semarang,      September 2015										Pengusul


							(Anisa Dwi Yuliana)
					

Identitas Dosen Pendamping
	NIP
	: 
	

	NIP KONVERSI
	: 
	

	Nama
	: 
	

	Prodi Asal
	:
	

	Kode Dosen Unnes
	:
	

	Kode Dosen Nasional(NIDN)
	:
	

	Jabatan
	:
	-

	
	
	

	Status Studi Lanjut
	:
	

	Jenis Kelamin
	: 
	

	Alamat Email
	: 
	

	Pangkat/GOLRU
	:
	

	Jabatan Fungsional
	: 
	

	Mata Kuliah Pokok
	: 
	

	Pendidikan Terakhir
	: 
	

	Alamat 
	:
	

	Nomor handphone
	:
	




						Semarang, 12 November 2014
						Dosen Pendamping			














			
Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Kompor gas
	Pengolahan
	1
	280.000
	280.000

	Tabung Gas
	Pengolahan
	4
	17.000
	68.000

	Panci
	Pengolahan
	2
	50.000
	100.000

	Baskom
	Pengolahan
	6
	15.000
	90.000

	Sendok
	Pengolahan
	2
	3.000
	6.000

	Pisau
	Pengolahan
	2
	10.000
	20.000

	Saringan
	Pengolahan
	1
	10.000
	10.000

	Timbangan
	Pengolahan
	1
	100.000
	100.000

	Nampan persegi panjang
	Pengolahan
	3
	20.000
	60.000

	Serbet
	Pengolahan
	1
	5.000
	5.000

	Alat parutan kelapa
	Pengolahan
	1
	15.000
	15.000

	Streples
	Pengolahan
	1
	20.000
	20.000

	Blender
	Pengolahan
	1
	200.000
	200.000

	Mangkuk
	Pengolahan
	3
	5.000
	15.000

	SUB TOTAL (Rp)
	989.000



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Tepung ketan
	Bahan Baku
	168 kg
	12.000
	2.016.000

	Tepung beras
	Bahan Baku
	50 kg
	10.000
	500.000

	Gula merah
	Bahan Baku
	42 kg
	13.000
	546.000

	Kelapa
	Bahan Baku
	90 buah
	3.000
	270.000

	Garam
	Bahan Baku
	3 bks
	2.000
	6.000

	Kapur sirih
	Bahan Baku
	20 bks
	1000
	20.000

	Buah
· Mangga
· Stroberi
· Melon
	Bahan Baku
	
42 kg
42 kg
42 kg
	
15.000
20.000
15.000
	
630.000
840.000
630.000

	Sayur
· Wortel
· Tomat
· Bayam
	Bahan Baku
	
21 kg
21 kg
45 ikat
	
12.000
10.000
5.000
	
252.000
210.000
225.000

	Nutrijel tawar
	Bahan Baku
	90 bks
	2.000
	180.000

	Gula pasir
	Bahan Baku
	7 kg
	13.000
	91.000

	SUB TOTAL (Rp)
	6.416.000



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah (Rp)

	Bensin
	Akomodasi (3 bulan) tujuan mengambil bahan baku dan promosi
	15 liter
	8.000
	120.000

	SUB TOTAL
	120.000



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Banner 2x3
	Promosi
	1 
	124.000
	124.000

	Pamflet
	Pemasaran
	100
	1.000
	100.000

	SUB TOTAL (Rp)
	224.000



Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu 
(jam/ minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Merdika Gustianti/711414009 
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi
	5 
	Mengkoordinir pelaksanaan produksi serta mengevalua sinya.

	2.
	Intan Yunia Yusman
	Pendidikan Administrasi Perkantoran
	Ekonomi
	5
	Administrasi dan produksi

	3.
	Awalia Segi Isnayah/711414007
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi
	5 
	Keuangan dan produksi

	4.
	Anisa Dwi Yuliana
	Pendidikan Administrasi Perkantoran
	Ekonomi
	5
	Pemasaran Produk




Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: E:\folder tambahan\berbagai file...semangat\kop unnes terbaru.jpg]

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H, Kampus Sekaran-Gunung Pati- Semarang 50229
Telepon: (024) 8508081, Fax. (024) 8508082
Email: unnes@unnes.ac.id Website: http://www.unnes.ac.id 


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama			: Merdika Gustianti
NIM			: 7111414009
Program Studi	: Ekonomi Pembangunan
Fakultas		: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM Kewirausahaan saya dengan judul: “ “PON BUYUR” PENGEMBANGAN KLEPON DENGAN VARIASI RASA YANG BANYAK, SEHAT DAN BERGIZI  yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
 Semarang, 



	Mengetahui,
Pembantu Rektor
Bidang Kemahasiswaan


(Prof. Dr. Masrukhi, M.Pd.)
NIP.196205081988031002
	Yang Menyatakan,




(Merdika Gustianti)
NIM.7111414009
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