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RINGKASAN

Indonesia memiliki alam yang sangat kaya, di dalamnya terdapat berbagai nilai manfaat bagi kehidupan manusia sebagai pengelolanya. Dalam perkembangannya,   sumber  daya  alam  ini  mengalami  modifikasi  pengolahan menjadi berbagai olahan yang praktis. Salah satunya adalah Kedelai Hitam. Di Indonesia terdapat berbagai daerah yang menjadi penghasil utama kedelai hitam, salah satunya adalah Kabupaten Magetan. Kedelai hitam memiliki banyak sekali manfaat untuk kesehatan karena kandungan proteinnya yang tinggi dan juga kandungan  Isoflavon  untuk  menurunkan  lemak  jahat  dan  meninggikan  lemak yang baik bagi tubuh manusia.
Dari   sini  kami   merasa   terpanggil   untuk   membuat   suatu   karya   yang mempunyai nilai kebermanfaatan bagi kesehatan masyarakat namun dengan tidak mengurangi  kegemaran mereka, dalam hal ini kegemaran  untuk mengkonsumsi kopi. Kami menciptakan suatu inovasi produk berbahan dasar kedelai hitam yang disajikan  dalam  bentuk  kopi  yang  akhirnya  kami  beri  nama  produk  tersebut dengan sebutan Black Soybbean Coffee.
Produk  kami  memiliki  beberapa  keunggulan  jika  dibandingkan  dengan produk serupa yang beredar di pasaran, terutama dari aspek kesehatannya, kedelai hitam  ini  juga  diketahui  mengandung  0%  Cafein,  sehingga  aman  dikonsumsi untuk para pecandu kopi. Produk yang kami tawarkan juga mempunyai harga jual yang murah jika dibandingkan dengan produk lainnya, bahkan bisa dikatakan 50% lebih murah dari produk kopi lainnya.
Dalam proses produksi Black Soybean Coffee menggunakan beberapa teknologi, yakni teknologi sangria, penggilingan dan pengemasan produk. Proses produksi  yang  dijalankan  terbilang  cukup  sederhana  sehingga  memungkinkan untuk diproduksi secara mudah dalam skala yang besar.
Dalam  segi  financial,  total  biaya  operasioanal  yang  diperlukan  dalam memproduksi Black Soybean Coffee adalah sebesar Rp. 9.974.400,-, harga Black Soybean  Coffee  ini adalah  sebesar  Rp 13.000,-/  250 gram,  dengan  keuntungan yang diperoleh sebesar Rp 4.688,-/ 250 gram, kemampuan aktual produksi Black Soybean  Coffee  adalah  10  Kg/hari.  Oleh  karena  itu,  diperkirakan  BEP  akan tercapai setelah pemasaran selama 2,4 bulan. Kinerja finansial yang diukur disini adalah  Return  of  Invesment  (ROI),  analisis  ini  bertujuan  untuk  mengetahui efisiensi pengunaan  modal untuk mengukur  keuntungan  usaha dalam kaitannya dengan investasi yang digunakan. ROI dalam bisnis ini sebesar 56,4%, angka ini menunjukkan bahwa setiap Rp. 100 modal yang ditanam pengusaha akan menghasilkan keuntungan sebesar Rp. 56,4.
Dengan melihat kinerja financial tersebut, dapat dikatakan bahwa bisnis ini layak untuk dilakukan dan dikembangkan, karena kami percaya bahwa bisnis ini mempunyai  prospek  yang  cerah  mengingat  keunikan  yang  dimilikinya  selain sebagai minuman pengganti kopi yang sehat dan murah, juga sebagai peningkat nilai  tambah  pada  kedelai  hitam.  Kerugian  yang  muncul  pada  bisnis  ini akan diantisipasi oleh berbagai strategi.


BAB I
PENDAHULUAN

Latar Belakang
Saat ini penderita jantung terus mengalami kenaikan setiap harinya. Berdasarkan data yang dikumpulkan oleh WHO pada tahun 2015, diperkirakan kematian akibat penyakit jantung dan pembuluh darah meningkat menjadi 20 juta jiwa. Republika.co.id Palembang, berdasarkan data yang dihimpun dari berbagai sumber, angka kematian penderita jantung koroner di Tanah Air mencapai 7,6 juta orang pertahun. Penyakit jantung saat ini tidak hanya menyerang orang tua, namun mulai banyak menyerang anak muda di bawah 40 tahun.
Kedelai hitam dapat membantu mengurangi resiko trombosis atau penggumpalan darah yang berakibat fatal, serta lebih baik dari kedelai kuning atau hijau. Sementara semua kedelai mengandung asam alpha-linolenik yang bertipe asam lemak omega-3 yang dapat mengurangi resiko penyakit jantung. Pada tahun 1999, US Food and Drug Administration (FDA) mengeluarkan ijin bagi produk makanan yang mengandung protein kedelai untuk mencantumkan label manfaat kedelai bagi kesehatan jantung. Izin tersebut dikeluarkan berdasarkan bukti bahwa protein kedelai dalam diet rendah lemak jenuh dan kolestrol dapat membantu mengurangi resiko penyakit jantung.
Kedelai (Glycine max L.Mer) merupakan salah satu jenis kacang-kacangan yang banyak mengandung protein nabati di samping sebagai sumber lemak, vitamin, dan mineral. Peningkatan permintaan kedelai di pasar cukup pesat, terutama karena kedelai dapat dijadikan bahan baku berbagai industri pangan maupun pakan. Salah satu upaya pemanfaatan kedelai adalah dengan mengolah kedelai menjadi minuman. Pembuatan minuman kedelai tersebut melalui proses penyangraian seperti hanya dalam pembuatan kopi bubuk. Selama ini kedelai hitam sangat terbatas penggunaannya, misalnya pada pembuatan kecap dan tauco. Pengolahan kedelai menjadi bubuk kedelai adalah salah satu usaha memperpanjang daya simpan serta memudahkan distribusi. Pengemasan sangat penting untuk menarik minat konsumen sehingga produk ini akan memiliki pasar yang cukup baik.
Berdasarkan peluan potensial tersebut, maka untuk memaksimalkan pemanfaatan sumber daya kedelai hitam, diciptakan produk olahan minuman yang inovatif dan menyehatkan, yaitu kopi kedelai hitam. Dengan menggunakan bahan baku tersebut diharapkan dapat membuat diversifikasi pangan baru dari komoditi bahan baku yang termanfaatkan secara optimal. Produk tersebut bernama Black Soybean Coffee.


Luaran yang Diharapkan
Melalui kegiatan ini diharapkan dapat meningkatkan derajat kesehatan masyarakat, memberi nilai tambah pada kedelai hitam sehingga memunyai nilai jual yang tinggi, serta meningkatkan kesejahteraan masyarakat kerena Black Soybean Coffe dijual dengan harga yang terjangkau.

Kegunaan Program
Kegunaan diadakannya kegiatan ini adalah untuk menumbuhkan jiwa wirausaha pada mahasiswa sehingga dapat mengubah tantangan menjadi sebuah peluan, menciptakan iklim budaya sehat terutama dalah hal pola konsumsi kopi, memanfaatkan kedelai hitam sehingga memiliki nilai jual yang tinggi, serta membuka peluan usaha bagi masyarakat yang ingin menciptakan lapangan pekerjaan.

Manfaat Program
· Manfaat untuk pecandu kopi: mengurangi cost terhadap pembelian kopi dan tetap bisa mengonsumsi kopi tanpa takut ancaman penyakit jantung.
· Manfaat untuk penyedia bahan baku: memanfaatkan sumber daya lokal dan meningkatkan pendapatan penyedia bahan baku.
· Manfaat untuk pengelola: menyediakan lapangan pekerjaan di sekitar industri dan melakukan inovasi terhadap kopi.
· Manfaat untuk pemerintah: membantu pemerintah dalam membuka lapangan pekerjaan, meningkatkan devisa negara, serta menjadi alternatif kopi agar tidak mengimpor minuman dari negara lain.
















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Gambaran Produk
Produk yang sudah ditawarkan oleh Tunggul Panoedjoe Group adalah kopi kedelai hitam yang dipasarkan dengan nama Black Soybean Coffee. Produk ini merupakan jenis kopi yang menggunakan bahan baku lokal dan mengandung 0% Cafein.
Berikut adalah profil lengkap produk Black Soybean Coffee:
· Jenis produk		: Kopi
· Bentuk			: Bubuk
· Bahan dasar		: Kedelai Hitam
· Merk			: Black Soybean Coffee
· Spesifikasi produk	:
· Berat			: 250 gr
· Komposisi		: Kedelai Hitam Murni 100%
· Harga			: Rp. 13.000,-
· Kandungan gizi	: Protein, Isoflavon, 0% Cafein

Marketing Mix
Produk dari bisnis ini adalah minuman asli Indonesia yang berbahan dasar kedelai hitam yang diolah sedemikian rupa, sehingga tercipta produk Black Soybean Coffee yang memiliki kelebihan dalam segi kesehatan dan juga harga.
Strategi promosi yang dilakukan adalah dengan memusatkan pada kampanye gaya hidup sehat dan bangga menggunakan produk lokal. Kampanye tersebut akan diwujudkan dalam dua model strategi, yakni strategi Offline dan strategi Online. Dari kedua strategi tersebut, dapat diuraikan sebagai berikut:
1. Offline: melalui penyuluhan terhadap masyarakat, brosur, poster, kartu nama dan pameran.
2. Online: melalui blog, facebook, twitter.
Tempat produksi adalah di sekitar kampus Universitas Negeri Semarang. Karena di daerah ini produk Black Soybean Coffee belum terlalu dikenal dan belum ada produsen yang memroduksi produk ini di sini.
Harga perkiraan Black Soybean Coffee mencapai Rp. 13.000/ 250 gram,-. Jika dibandingkan dengan minuman sejenis lainnya yang harganya mulai dari Rp. 30.000-85.000/ 250 gram,- maka Black Soybean Coffee terbilang cukup terjangkau bagi target pasar.


Analisis SWOT Bisnis
	Threat atau ancaman: terletak pada persaingan dengan produk yang memiliki brand lebih unggul dan sudah dikenal masyarakat luas.
	Opportunity atau peluang: pasokan bahan baku yang banyak dan mudah didapat, tingginya tingkat konsumsi masyarakat, produk yang ditawarkan lebih berkualitas serta harga yang lebih murah daripada produk lain.

	Weakness atau kelemahan: teknologi produksi masih sederhana karena dana yang masih terbatas, serta mangsa pasar yang belum mumpuni.
	Strength atau kekuatan: bahan dapat diperoleh dengan harga murah karena keberadaannya melimpah, kandungan nutrisi yang bermanfaat bagi kesehatan, serta harga yang ditawarkan lebih murah dari produk yang sudah ada.



Proyeksi Keuangan
Rincian biaya dapat dilihat di bawah ini:
Kebutuhan Bahan Baku dan Pembantu
Biaya tetap: biaya alat produksi
	Barang
	Santuan
	Harga @unit
	Harga Total

	Sewa rumah produksi
	1 tahun
	Rp.     1.000.000
	Rp.     1.000.000

	Lahan
	500 m2
	Rp.        400.000
	Rp.     2.000.000

	Outlet
	1
	Rp.     1.000.000
	Rp.     1.000.000

	Timbangan
	1 set
	Rp.        200.000
	Rp.        200.000

	Saringan
	1
	Rp.          10.000
	Rp.          10.000

	Kompor gas
	2 set
	Rp.        200.000
	Rp.        400.000

	Kuali
	2 set
	Rp.          50.000
	Rp.        100.000

	Alat lem tembak listrik
	2
	Rp.          20.000
	Rp.          40.000

	
	Total
	
	Rp.     3.750.000


Biaya tidak tetap: biaya bahan produksi
	Bahan
	Kebutuhan
/hari
	Kebutuhan
/bulan
	Harga Satuan
	Harga/bulan

	Kedelai hitam
	12 kg
	360 kg
	Rp.       10.000
	Rp.    3.600.000

	Biaya penggilingan
	10 kg
	300 kg
	Rp.         1.000
	Rp.       450.000

	Plastik kemasan
	40 kg
	1200 kg
	Rp.            137
	Rp.       164.000

	Kardus kemasan
	40 kg
	1200 kg
	Rp.         1.000
	Rp.    1.200.000

	Gaji pegawai
	1
	1
	Rp.     750.000
	Rp.       750.000

	Isi ulang LPG
	1/7
	4
	Rp.       15.000
	Rp.         60.000

	
	Total
	
	
	Rp.    6.224.400


Biaya Operasional
= Biaya tetap + Biaya tidak tetap
= Rp. 3.000.000 + Rp. 6.224.400
= Rp. 9.974.400

HPP (Harga Pokok Penjualan)
HPP 
Total produksi dalam 1 bulan = 10 x 30 hari (Masa kerja 30 hari/bulan)
HPP  = Rp. 33.248,-/kg = Rp. 8.312,-/250 gram
Harga jual/kemasan = Rp. 13.000,-

Keuntungan
	Laba/kemasan = harga jual – harga pokok
= Rp. 13.000 – Rp. 8.312
= Rp. 4.688,-

	Target penjualan/hari	= 40 pack
Total laba/bulan	= Rp. 4.688 x 40 x 30
			= Rp. 5.625.600,-



Jangka Waktu Pengembalian Modal
= (Investasi + Biaya operasional) : Keuntungan x Lama operasi
= (Rp. 3.750.000 + Rp. 9.974.400) : Rp. 5.625.600 x 1 bulan
= 2.4 bulan

Return of Invesment (ROI)
ROI  x 100%
ROI  x 100%
ROI = 56.4 %
Nilai 56.4 % menunjukkan bahwa dengan modal 1.00 yang dikeluarkan, nantinya akan kembali sebesar 56.
BAB III
METODE PELAKSANAAN

Waktu dan Tempat
Produksi Black Soybean Coffee akan dilakukan pada awal Juni 2015, bertempat di kampus Unnes, Gunungpati, Semarang, Jawa Tengah. 

Alat dan Bahan
Rencana Produksi
Kapasitas Produksi
Produksi Black Soybean Coffee pada tahap awal sebanyak 10 kg/hari, yang selanjutnya disajikan dalam bentuk pack sebanyak 40 pack dengan berat bersih sebanyak 250 gram/pack. Jumlah tersebut ditargetkan sudah memenuhi permintaan pasar saat ini. Namun dalam beberapa bulan ke depan akan mengalami peningkatan permintaan sehingga kapasitas produksi harus dinaikkan.
Proses Produksi yang Dirancang
Proses pembuatan Black Soybean Coffee terbilang cukup mudah karena teknologi yang digunakan sangat sederhana. Adapun tahap pembuatan Black Soybean Coffe adalah sebagai berikut.
	· Peralatan: Kuali
Mesin penggiling
Ayakan
Mesin packing
	· Bahan: Kedelai hitam



· Langkah Kerja: Dalam  proses produksi  Black Soybean Coffee, meliputi proses  sortasi,
pencucian, pengeringan, sangrai, penggilingan, pengayakan, dan pengemasan.











BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

Biaya
	Nama Barang
	Kebutuhan
	Harga Satuan
	Harga Total

	Peralatan Penunjang
Sewa rumah produksi
Lahan
Outlet
Timbangan
Saringan
Kompor gas
Kuali
Alat lem tembak listrik
	
1
500 m2
1
1 set
1
2 set
2 set
2
	
Rp.     1.000.000
Rp.        400.000
Rp.     1.000.000
Rp.        200.000
Rp.          10.000
Rp.        200.000
Rp.          50.000
Rp.          20.000
	
Rp.    1.000.000
Rp.    2.000.000
Rp.    1.000.000
Rp.       200.000
Rp.         10.000
Rp.       400.000
Rp.       100.000
Rp.         40.000

	Total
	
	
	Rp.    3.750.000

	Bahan Habis Pakai
Kedelai hitam
Biaya penggilingan
Plastik kemasan
Kardus kemasan
Gaji pegawai
Isi ulang LPG
	
360 kg
300 kg
1200
1200
1
4
	
Rp.          10.000
Rp.            1.500
Rp.               137
Rp.            1.000
Rp.        750.000
Rp.          15.000
	
Rp.    3.600.000
Rp.       450.000
Rp.       164.400
Rp.    1.200.000
Rp.       750.000
Rp.         60.000

	Total
	
	
	Rp.    6.224.400

	Perjalanan
Pembelian bahan baku
Pengadaan peralatan
Distribusi pakan
Administrasi
	
4
1
16
	
Rp.          75.000
Rp.        150.000
Rp.          30.000
	
Rp.       300.000
Rp.       150.000
Rp.       480.000
Rp.       300.000

	Total
	
	
	Rp.    1.250.000

	Lain-lain
Alat tulis
Kerta HVS
Tinta print
Flashdisk
Dokumentasi
Leaflet
Spanduk
Seminar
	

1
1 set
1

200
3
	

Rp.         30.000
Rp.       150.000
Rp.       100.000

Rp.           1.500
Rp.       100.000
	
Rp.         20.000
Rp.         30.000
Rp.       150.000
Rp.       100.000
Rp.       200.000
Rp.       300.000
Rp.       300.000
Rp.       150.000

	Total
	
	
	Rp.    1.250.000


Total biaya sebesar Rp. 12.454.400,- (Dua belas juta empat ratus lima puluh empat ribu empat ratus rupiah)

Jadwal Kegiatan
	
No.
	
Uraian Kegiatan
	Bulan 1
	Bulan 2
	Bulan 3
	Bulan 4

	
	
	Minggu ke--
	Minggu ke--
	Minggu ke--
	Minggu ke--

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Persiapan tempat produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Pengadaan alat-alat produksi produksi.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Pengadaan bahan-bahan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Proses produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Ulangan pembuatan Black Soybean Coffee sehingga didapatkan hasil yang sempurna
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Penetrasi pasar
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Evaluasi kegiatan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	























Lampiran 1
Justifikasi Anggaran Kegiatan
Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp.)

	Sewa rumah produksi
	Untuk tempat produksi selama satu tahun
	1
	Rp.    1.000.000

	Lahan
	Untuk tempat produksi selama satu tahun
	500 m2
	Rp.    2.000.000

	Outlet
	Sebagai tempat transaksi jual-beli Black Soybean Coffee
	1
	Rp.    1.000.000

	Timbangan
	Untuk mengukur takaran bahan mentah dan bahan jadi dalam produksi
	1 set
	Rp.       200.000

	Saringan
	Berperan dalam proses penyaringan pada saat produksi
	1
	Rp.         10.000

	Kompor gas
	Untuk membantu pada saat proses sangrai kedelai hitam
	2 set
	Rp.       400.000

	Kuali
	Digunakan pada saat proses sangrai kedelai hitam
	2 set
	Rp.       100.000

	Alat lem tembak listrik
	Untuk menyatukan kardus pada saat proses pengemasan
	2
	Rp.         40.000

	
	Sub Total
	
	Rp.    3.750.000



Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp.)

	Kedelai hitam
	Sebagai bahan baku utama dalam pembuatan Black Soybean Coffee
	360 kg
	Rp.    3.600.000

	Penggilingan
	Untuk menjadikan tekstur kopi menjadi lebih lembut
	300 kg
	Rp.       450.000

	Plastik kemasan
	Sebagai inner packaging yang membungkus Black Soybean Coffee
	1
	Rp.       164.400

	Kardus kemasan
	Sebagai outer packaging
	1 set
	Rp.    1.200.000

	Gaji pegawai
	Untuk biaya tenaga kerja selama proses produksi
	1
	Rp.       750.000

	Isi ulang LPG
	Sebagai bahan bakar yang digunkan pada saat proses sangrai 
	2 set
	Rp.         60.000

	
	Sub Total
	
	Rp.    6.224.400



Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp.)

	Pembelian bahan baku
	Perjalanan untuk membeli bahan baku
	4
	Rp.         75.000

	Pengadaan peralatan
	Untuk menjadikan tekstur kopi menjadi lebih lembut
	1
	Rp.       150.000

	Distribusi kopi
	Sebagai inner packaging yang membungkus Black Soybean Coffee
	16
	Rp.         30.000

	Administrasi
	Sebagai outer packaging
	
	Rp.       300.000

	
	Sub Total
	
	Rp.    1.230.000



Lain-lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp.)

	Alat tulis
	Untuk pemenuhan kebutuhan dalam hal tulis menulis
	
	Rp.         20.000

	Kertas HVS
	Untuk pengadaan dan penggandaan proposal serta laporan
	1 rem
	Rp.         30.000

	Tinta print
	Untuk pencetakan proposal dan laporan
	1 set
	Rp.       150.000

	Flashdisk
	Untuk penyimpanan data
	1
	Rp.       100.000

	Dokumentasi
	Untuk pendokumentasian dalam kegiatan
	
	Rp.       200.000

	Leaflet
	Untuk menyebarluaskan info yang berkaitan dengan produk yang berbentuk kerta
	200
	Rp.           1.500

	Spanduk
	Untuk menyebarluaskan info yang berkaitan dengan produk yang berbentuk spanduk
	3
	Rp.       100.000

	Seminar
	Untuk mengembangkan kemampuan mahasiswa dalam bidang wirausaha
	
	Rp.       150.000

	
	Sub Total
	
	Rp.    1.250.000

	
	Total biaya keseluruhan
	
	Rp.  12.454.400


















Lampiran 2
Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (Ketua)
	Ova Ariha Rusydiana

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Ilmu Sejarah

	4
	NIM
	3111413023

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Lamongan, 17 Januari 1996

	6
	E-mail
	arihanaova@yahoo.com

	7
	NomorTelepon/HP
	085731490313



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Sidokumpul 3
	SMP Muh 14 Paciran
	SMAN 2 Lamongan

	Jurusan
	-
	-
	Bahasa

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa



Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,


(Ova Ariha Rusydiana)
Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (Anggota 1)
	Abna Dian Fitriani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Ilmu Sejarah

	4
	NIM
	3111413017

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kendal, 12 Maret 1995

	6
	E-mail
	abnadianfitriani@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085727832835



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 5 Boja
	SMPN 1 Boja
	SMAN 1 Boja

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.




Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,


(Abna Dian Fitriani)
Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (Anggota 2)
	Meilatia Kartikasari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Sejarah

	4
	NIM
	3101414054

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 23 Mei 1997

	6
	E-mail
	meilatikakartikasari@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	087832321920



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Salaman Mloyo
	SMPN 30 Semarang
	SMAN 5 Semarang

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa





Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,


(Meilatia Kartikasari)
Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim Kegiatandan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Ova Ariha Rusydiana / 3111413023
	Ilmu Sejarah
	Pendidikan
	 8 jam/minggu 
	Penanggung jawab pembuatan proposal.

	2.
	Abna Dian Fitriani / 3111413023
	Ilmu Sejarah
	Sejarah
	 8 jam/minggu 
	Penyempurna rancangan PKM

	3.
	Meilatia Kartikasari / 3101414054
	Pendidikan Sejarah
	Pendidikan
	 8 jam/minggu 
	Administrasi pengajuan PKM




























Lampiran 4
Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana

[image: ]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id, Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama			: Ova Ariha Rusydiana
NIM			: 3111413023
Program Studi		: Ilmu Sejarah
Fakultas			: Ilmu Sosial
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul: Kopi Kedelai Hitam (Black Soybean Coffiee) Sebagai Alternatif Minuman Pengganti Kopi yang Sehat dan Murah.
Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidak sesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima kekas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan sebenar-benarnya.




	Mengetahui,
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,



(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.)
NIP. 196012171986011001
	Semarang, 10 Juni 2015
Yang Menyatakan,



(Ova Ariha Rusydiana)
NIM. 3111413023
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