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RINGKASAN


Bekatul merupakan makanan yang berkhasiat baik bagi manusia.
Bekatul memiliki kandungan gizi yang tinggi, oleh sebab itu kami membuat bekatul sebagai salah satu jenis pudding yang sehat dan bergizi. Pudding ini kami inovasi sedemikian rupa menjadi sebuah hidangan yang menarik yang belum ada sebelumnya. Produk yang akan kami hasilkan ini memiliki nama “Pudding Bekatul” (PUKAT).
	Adapun karakteristik produk yang akan kami hasilkan yaitu berupa pudding. Makanan ini terbuat dari bahan-bahan yang dicampur menjadi satu kemudian dimasak dalam satu wadah yang sama,setelah itu didinginkan dan dimasukkan ke dalam lemari pendingin`
	Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatkan jiwa wirausaha dikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, melatih kerjasama tim, meningkatkan kesejahteraan masyarakat. Dan mengoptimalkan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya.
























BAB 1
PENDAHULUAN

1.1. LATAR BELAKANG MASALAH
Seiring dengan perkembangan zaman. Bermunculan jenis jajanan yang bervariasi . anak muda zaman sekarang tidak akan lepas dengan yang namanya jajanan. Jajanan sudah menjadi budaya masyarakat khususnya anak muda. Sebagian besar jajanan saat ini tidak memenuhi kriteria gizi yang baik.
Jajanan yang baik adalah jajanan jajanan yang memiliki khasiat baik bagi pengonsumsinya. Jajanan tersebut bisa terbuat dari bahan nabati maupun hewani. Namun jajanan yang sering kita jumpai di masyarakat adalah berasal dari bahan hewani. Selebihnya dari bahan nabati. Padahal kita tahu bahwa bahan hewani cenderung mengandung kolesterol yang tinggi. Ditambah lagi pengolahannya mellui tahap penggorengan sehingga akan menambah resiko kolesterol yang tinggi. Apabila kita terus-menerus mengonsumsi jajanan yang mengandung kolesterol, maka besar kemungkinan pengonsumsi mengalami kegemukan.
Sedangkan kita tau remaja saat ini sangat anti dengan yang namanya gemuk. Namun di dalam kenyataannya remaja tak akan mampu menhindari yang namanya jajan. Oleh sebab itu muncul ide dari kami untuk menciptakan jajanan yang sehat sekaligus bermanfaat bagi pengonsumsinya. Kami ingin mengajukan jajanan dari bahan nabati berupa pudding yang berbahan dasar bekatul. Jajanan yang berasal dari bahan nabati tidak akan mengandung kolesterol sehingga sangat baik bagi tubuh.
Masyarakat saat ini banyak yang beralih ke makanan berat. Hal itu terjadi karena mereka bosan dengan jajanan yang hanya itu-itu saja. Belum banyak inovasi jajajan yang sehat sekaligus lezat. Hal inillah yang menjdi peluang besar agi kami untuk menciptakan jajanan sehat yang kreatif dan berinovasi. Misalnya dengan membuat jajanan yang bernilai gizi tinggi namun tetap pada harga yang dijangkau oleh masyarakat.
Berikut ini adalah kandungan gizi yang terkandung di dalam bekatul: karbohidrat, protein, lemak, mineral, vitamin B3 B5 B15, serta antioksidan.


1.2. RUMUSAN MASALAH
Permasalahan yang menjadi latar belakang proposal ini adalah :
a. Bahan utama bekatul berkhasiat turunkan kolesterol sehingga cocok dijadikan jajanan
b. Minimnya jajanan sehat dan bergizi yang beredar di masyarakat
c. Knsep pembuatan jajan yang kreatif sehingga meningkatkan selera konsumen

1.3. TUJUAN 
Dalam pembuatan produk Puding Bekatul ini, kami memiliki beberapa tujuan, diantaranya :
a. Meningkatakan ketrampilan berwirausaha
b. Memaksimalkan pemanfaatan bekatul bagi masyarakat
c. Menambah asupan gizi bagi masyarakat

1.4. KELUARAN YANG DIHARAPKAN
Berdasarkan uraian singkat diatas, kami memiliki beberapa luaran yang kami harapkan, diantaranya :
a. Mengetahui cara pemasaran produk yang efektif dan efisien.
b. Menghasilkan produk inovasi yang sehat.


1.5. KEGUNAAN
Beberapa kegunaan dari adanya program kreativitas ini adalah :
a. Melatih kerja sama antar tim
b. Melatih konsumsi masyarakat akan bekatul
c. Meningkatkan kemampuan berwirausaha.



BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1. ANALISIS PRODUK
a. Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini merupakan sejenis puddingyang sudah sering ada dalam kehidupan masyarakat. Namun dalam usaha kali ini, kami mengadakan beberapa inovasi dalam makanan ini. Nama produk yang akan kami hasilkan adalah Pudding Bekatul (PUKAT).
Karakteristik produk yang akan kami hasilkan adalah berupa pudding yang berbahan dasar bekatul. Hal ini merupakan cara alternatif dalam mengubah bekatul yang biasanya hanya digunakan sebagai pakan ayam kini menjadi sebuah olahan yang layak untuk dikonsumsi, yaitu dalam bentuk pudding. 

b. Keunggulan Pudding Bekatul (PUKAT)
Pudding Bekatul (PUKAT) ini merupakan makanan selingan dengan bekatul sebagai bahan dasar utamanya. Beberapa keunggulan yang terkandung dalam produk ini adalah :
1. Pudding Bekatul (PUKAT) merupakan suatu makanan sehat karena tidak mengandung bahan pengawet.
2. Produk ini tidak mengandung MSG
3. Produk ini berbada dengan produk yang sudah ada sebelumnya.


2.2. ANALISIS PEMASARAN
a. Pesaing dan Peluang Pasar
Meski banyak para pesaing yang menjalankan usaha di bidang kuliner namun tidak menutup kemungkinan bagi kami untuk melaksanakan program ini karena produk yang kami hasilkan memiliki beberapa keunggulan dari produk lain. 
Produk ini mungkin banyak digemari karena harga yang cukup terjangkau dikalangan masyarakat menengah ke bawah juga menjadi nilai tambah bagi produk kami. Selain itu produk yang akan kami hasilkan dapat dikatakan unik.

b. Kebijakan Promosi
Promosi merupakan suatu kegiatan yang dilakukan untuk memperkenalkan produk yang dihasilkan kepada masyarakat agar mereka tertarik untuk membelinya. Untuk dapat menghasilkan penjualan yang maksimal, kami menerapkan promosi face to face, menyebarkan banyak brosur atau memasang pamflet, serta menggunakan media sosial untuk ditawarkan kepada masyarakat.
c. Kebijakan distribusi
Distribusi produk yang kami hasilkan dapat dilakukan dengan cara menawarkan langsung kepada masyarakat dan bisa diperdagangkan di sekitar wilayah kampus. 

2.3. ANALISIS OPERASIONAL
a. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan produk PUKAT yang akan dilakukan selama 3 bulan adalah :
1) 1 minggu		: 200 cup
2) 1 bulan		: 4 x 200 cup = 800 cup
3) 3 bulan		: 3 x 800 cup = 2.400 cup
Harga pokok penjualan per cup	= Rp 2.500,00
Harga pokok penjualan 3 bulan	= Rp 2.500,00 x 2.400 cup
					= Rp 6.000.000,00
Laba penjualan 3 bulan		= Harga Jual – Biaya Produksi
					= Rp 6.000.000,00 -Rp 4.180.000,00
					= Rp 1.820.000,00

b. Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi =  =  = Rp1.672 ,00
Untuk tingkat volume produksi 2.400 bungkus usaha ini berada pada titik impas dan BEP ini terjadi pada bulan ketiga.

2. BEP Harga Produksi = =  = Rp 1741,6
Pada tingkat harga Rp 1.297,91 usaha ini berada pada titik impas.

3. B/C Ratio = =  = 1,43
Karena ratio lebih besar dari satu maka usaha ini layak untuk dijalankan. 



BAB 3
METODE PELAKSANAAN

Metode yang kami gunakan untuk pembuatan produk dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :

3.1. PERSIAPAN
Alat :
· Kompor gas
· Panci
· Pengaduk
· Cup
· Sendok jelly

Bahan yang digunakan dalam membuat pudding bekatul adalah :

· Bubuk bekatul
· Bubuk agar-agar coklat
· Gula pasir
· Garam secukupnya
· Susu cair
· Penambah aroma



3.2. PELAKSANAAN
Tahap-tahap pelaksanaan pembuatan produk pudding bekatul antara lain sebagai berikut :
a. Persiapan alat dan bahan yang dibutuhkan
b. Pengolahan bahan
Tahap pengolahan pudding bekatul yaitu :
1. Hal pertama yang harus dilakukan, siapkan agar-agar bubuk coklat dan bubuk bekatulnya serta siapkan juga bahan lainnya
2. Kemudian nyalakan kompor dengan api yan kecil
3. Masukkan bubuk bekatul dan bubuk agar-agar coklat, tambahkan gula dan garam secukupnya. Kemudian ratakan, baru setelah itu masukkan susu cair secukupnya
4. Aduk terus selama dipanaskan, panaskan dengan api yang sedang. Jika terlalu panas maka akan berpengaruh terhadap penampilan pudding yang dihasilkan
5. Tambahkan juga penambah aroma ke dalamnya
6. Bila sudah mendidih, masukkan pudding ke dalam cup yang sebelumnya sudah dibasahi dengan air terlebih dahulu
7. Jika sudah dingin masukkan ke dalam lemari pendingin.


3.3. PROMOSI
Promosi yang kami lakukan yaitu dengan cara menawarkan produk ke masyarakat langsung, membagi brosur, menyebar pamflet, serta promosi di media sosial. 


3.4. PEMASARAN
Pemasaran produk pudding bekatul ini dilakukan dengan menawarkan kepada masyarakat serta langsung diperdagangkan di wilayah kampus.

3.5. EVALUASI
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui bagaimana perkembangan usaha yang dilakukan, untuk mengetahui tingkat ketertarikan masyarakat dengan produk pudding bekatul ini, serta mengetahui komentar masyarakat terhadap produk yang dihasilkan untuk dapat memperbaiki produk agar sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen. 



BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. RANCANGAN BIAYA 
Rekapitulasi rancangan biaya untuk pembuatan pudding  bekatul :
	No.
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang PKM
	1.015.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	765.000

	3
	Biaya Transportasi
	300.000

	4
	Lain-lain
	2.100.000

	Jumlah
	4.180.000



4.2. JADWAL KEGIATAN
Jadwal kegiatan selama 3 bulan :
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III

	1. Persiapan Program
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	X
	X

	b. Persiapan Alat
	X
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	

	a. Produksi
	X
	X
	X

	b. Promosi
	X
	X
	X

	c. Penjualan Produk
	X
	X
	X

	3. Evaluasi
	X
	X
	X

	4. Penyusunan Laporan
	X
	X
	X



Tim Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan berbagai kegiatan sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini. 



LAMPIRAN

Lampiran 1 . Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri
	1. 
	Nama Lengkap
	Nur azizah

	2. 
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3. 
	Program Studi
	IKM

	4. 
	NIM
	6411415002

	5. 
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cilacap, 14 Agustus 1997

	6. 
	Email
	nur.azizah12364@yahoo.com

	7. 
	Nomor Telepon/HP
	082325833460



B. Riwayat Pendidikan
	
	TK
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	TK Bustanul Atfal Kroya
	MI Ma’arif 04 Kroya 
	SMPNegeri 4 Kroya
	SMANegeri 2 Kroya

	Jurusan
	-
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2003
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No.
	Jenis Penghargaan
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1. 
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1. 
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan yang tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila pada kemudian hari terdapat ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya bersedia menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 4 Oktober 2015
Pengusul 


						   (Nur Azizah)

A. Identitas Diri
	1. 
	Nama Lengkap
	Nurul Fajariyana

	2. 
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3. 
	Program Studi
	IKM

	4. 
	NIM
	6411415019

	5. 
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 21 juni 1997

	6. 
	Email
	nurulfajariyana@gmail.com

	7. 
	Nomor Telepon/HP
	085641725521



B. Riwayat Pendidikan
	
	TK
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	TK Aisyiah Pandansari
	MIN N Pandansari
	SMP Negeri 2 Ajibarang
	SMA Negeri Ajibarang

	Jurusan
	-
	-
	-
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2003
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No.
	Jenis Penghargaan
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1. 
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1. 
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan yang tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila pada kemudian hari terdapat ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya bersedia menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 4 Oktober 2015
Pengusul 


						
(Nurul Fajariyana)
A. Identitas Diri
	1. 
	Nama Lengkap
	Ira Anggun Oktaviana

	2. 
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3. 
	Program Studi
	IKM

	4. 
	NIM
	6411415008

	5. 
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 30 Oktober 1997

	6. 
	Email
	Oktavianaira97@gmail.com

	7. 
	Nomor Telepon/HP
	081548686213



B. Riwayat Pendidikan
	
	TK
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	TK Pertiwi 1 Tonggara
	SD Negeri 1 Tonggara
	SMP Negeri 1 Pangkah
	SMA Neferi 3 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	-
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2003
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No.
	Jenis Penghargaan
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1. 
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan yang tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila pada kemudian hari terdapat ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya bersedia menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 4 Oktober  2015
Pengusul 



						(Ira Anggun Oktaviana)

A. Identitas Diri
	1. 
	Nama Lengkap
	Eloh Istikomah

	2. 
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3. 
	Program Studi
	PG PAUD

	4. 
	NIM
	1601415001

	5. 
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Brebes, 22 Agustus 1996

	6. 
	Email
	Istikomah.eloh@yahoo.com

	7. 
	Nomor Telepon/HP
	081902152785



B. Riwayat Pendidikan
	
	TK
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	SDN Pesantunan
	MTSN Model
	SMAN 1 Bulakamba

	Jurusan
	-
	-
	-
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2003
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No.
	Jenis Penghargaan
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1. 
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1. 
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan yang tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila pada kemudian hari terdapat ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya bersedia menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 4 Oktober 2015
Pengusul 



						( Eloh Istikomah )

Biodata Dosen Pendamping
A. Identitas Diri
	1. 
	Nama Lengkap
	Eram Tunggul, S.KM, M.Kes

	2. 
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3. 
	NIDN
	028097408

	4. 
	Golongan Pangkat
	III/d – Penata Tk. I (01-04-2014)

	5. 
	Jabatan Fungsional
	Lektor ( 01-02-2014 )

	6
	E-mail
	Eram tepe@lycos.com
eramtepe@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	08156616776



B. Riwayat Pendidikan
	Perguruan Tinggi
	Gelar Akademik
	Tanggal Ijazah
	Jenjang 

	Universitas Indonesia
	S.KM
	20 Agustus 1999
	S-1

	Universtas Indonesia
	M.Kes
	21 Agustus 2002
	S-2


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1. 
	
	
	



[bookmark: _GoBack]Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.m
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K“Pudding Bekatul /PUKAT” 

Semarang, 5 Oktober 2015
Dosen Pendamping



Eram Tunggul, S.KM, M.Kes
			NIDN. 028097408

Lampiran 2
1. Justifikasi Anggaran Kegiatan

a. Peralatan Penunjang 

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Panci
	Merebus
	1
	50.000
	50.000

	Kompor
	Memasak
	1
	600.000
	600.000

	Pengaduk 
	Mengaduk
	1
	50.000
	50.000

	Gas elpiji 3 kg
	Memasak 
	2
	20.000
	40.000

	
Sendok jelly
	Pendamping makanan
	24
	10.000
	240.000

	Buku 
	Membuat laporan
	1
	10.000
	10.000

	Alat Tulis
	Membuat laporan
	5
	5.000
	25.000

	Sub Total (Rp)
	1.015.000



b. Bahan Habis Pakai

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Bubuk Bekatul
	Bahan baku
	20  kg
	25.000
	500.000

	Bubuk agar-agar coklat
	Bahan baku
	15 bungkus
	2000
	         30.000

	Gula Pasir
	Taburan
	8 kg
	10.000
	80.000

	Garam 
	Taburan 
	1 kg
	5.000
	5.000

	Susu cair 
	Bahan baku
	10 buah
	15.000
	150.000

	Penambah aroma
	
	
	
	

	Sub Total
	765.000












c. Perjalanan

	Material
	Justifikasi biaya
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Biaya Transportasi
	Pembelian bahan baku serta pemasaran produk
	3
	100.000
	300.000

	Sub Total (Rp)
	300.000



d. Biaya Lain-lain

	Keterangan 
	Total Biaya (Rp)

	Biaya Konsumsi
	400.000

	Biaya Tenaga Kerja
	1.200.000

	Biaya Iklan
	200.000

	Penyusunan Laporan
	100.000

	Dokumentasi dan Cetak
	200.000

	Sub Total
	2.100.000

	Total Keseluruhan 
	4.180.000





1. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No.
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1. 
	Nur Azizah
	IKM
	Pendidikan 
	5 jam/minggu
	Mengkoordinasikan semua anggota, melakukan manajemen keuangan serta membantu pembuatan produk

	1. 
	Nurul Fajariyana
	IKM
	Anggota
	5 jam/minggu
	Membantu ketua

	1. 
	Ira Anggun Oktaviana
	IKM
	Anggota
	5 jam/minggu
	Membantu ketua

	1. 
	Eloh Istikomah
	PG PAUD
	Anggota 
	5 jam/minggu
	Membantu ketua




1. [bookmark: _Toc421682500]Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
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SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang bertandatangan di bawah ini :
Nama		: Nur Azizah
NIM			: 6411415002
Program Studi	: IKM
Fakultas		: FIK

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-Kewirausahaan dengan judul : “Pudding Bekatul (PUKAT)” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Apabila dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini maka saya bersedia menerima segala sanksi yang diberikan kepada saya dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara. 
Demikian pernyataan ini saya buat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 


							
Mengetahui                                                           Semarang, 4 Oktober 2015
Pembantu Rektor
Bidang Kemahasiswaan,			Yang menyatakan,




Dr. Bambang Budi Rahardjo, M.Kes		 Nur Azizah
 NIP :196205081988031002				NIM :6411415002
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