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RINGKASAN 
Di Indonesia banyak sekali jajanan tradisional yang masih diminati segelintir masyarakat bahkan dijadikan makanan khas di beberapa daerah dan dijadikan oleh-oleh khas dari daerah tersebut. Walaupun kita tahu di era globalisasi ini jajanan tradisional sangat riskan keberadaannya karena tersingkirkan oleh adanya junkfood yang lebih digemarai anak kecil, remaja, bahkan dewasa lebih memilih mengkonsumsi junkfood atau makanan siap saji ini daripada mengkonsumsi makanan asli Indonesia.
Banyak sekali jenis kue yang beredar dimasyarakat, baik kue tradisional maupun kue modern. Kue-kue tersebut banyak beredar di pasar tradisional maupun di minimarket dan supermarket. Bahkan ada kue yang dijadikan makanan khas dibeberapa daerah dan dijadikan oleh-oleh khas dari daerah tersebut. Selain kaya akan jenis kue-kuean, di Indonesia juga kaya akan jenis buah- buahan, baik buah sepanjang musim ataupun buah musiman. Misalnya buah karsem, buah karsem banyak tumbuh di indonesia. Di berbagai daerah dapat kita jumpai buah karsem. Namun buah ini kurang dimanfaatkan dan diminati oleh masyaakat, buah karsem masih dipandang sebelah mata, padahal buah karsem memiliki banyak manfaat misalnya untuk mengobati asam urat. Selain manfaat dari buahnya sendiri, kandungan dan rebusan daun karsem juga  berkhasiat sebagai pembunuh mikroba berbahaya dan dapat digunakan sebagai anti septik. Dari penelitian yang dilakukan oleh penelitian herbal dari Malaysia didapat hasil bahwa rebusan daun karsem dapat digunakan untuk membunuh bakteri C.Diptheriea, S. Aureus, P Vulgaris, S epidemidis dan K Rizhophil pada percobaan yang dilakukan secara invitro. Kandungan senyawa flavonoid yang terdapat dalam daun karsem ternyata memiliki khasiat dapat menghambat perkembangan sel kanker (mouse hapatoma) secara laboratoris yang dilakukan para ilmuwan  dari Peru, selain itu rebusan daun karsem juga memiliki khasiat anti radang atau mengurangi radang (antiflamasi) dan juga menurunkan panas.
Jenis olahan yang kami produksi adalah jenis kue pie. Kue pie sendiri termasuk kue modern. Disini kami akan menyajikan kue pie yang berbeda dari kue pie yang beredar di masyarakat. Kami akan membuat kue dengan campuran buah karsem, karena kami melihat banyak sekali buah karsem yang tidak dimanfaatkan. Disini  kami membuat buah karsem memiliki nilai guna yang lebih. Kami mencoba berinovasi dengan memanfaatkan apa yang ada disekitr kami. Dan kami melihat buah karsem mempunyai kriteria yang cocok untuk menjadi proyek inovasi kami. Semoga produk inovasi olahan kami dapat diterima dan diminati masyarakat. 






BAB.I PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Perkembangan zaman yang semakin maju, menjadikan pola hidup manusia konsumtif. Terutama dalam memilih makanan. Banyak masyarakat yang lebih senang memilih makanan berlabel internasional daripada produk-produk lokal. Contohnya : Pizza, Burger, Hotdog, Cake, Spagetti dan lain sebagainya yang menjadi trend dikalangan anak muda masa kini. Sedangkan makanan tradisional yang menjadi makanan khas di negeri sendiri justru terabaikan.
Jenis kue  yang akan kami buat nantinya dalam PKM Kewirausahaan ini adalah kue pie. Namun kue pie yang kami buat disini berbeda dengan kue pie pada umumnya. Disini kami mencoba berinovasi degan menggabungkan dua unsur yang berbeda yaitu kue dan buah, buah yang kami gunakan disini adalah buah karsem. Tentunya sudah banyak yang mengetahui apa itu kue pie dan apa itu buah karsem. Namun pastinya ada segelintir orang yang bertanya tanya tentang apa itu buah karsem karena buah karsem sendiri memiliki nama yang berbeda- beda di setiap daerah. Misalnya Jakarta disebut dengan nama buah ceri, dan anak-anak daerah Lumajang menyebutnya dengan buah baleci.
Dengan inovasi baru yang nanti kami terapkan pada olahan kue pie ini, kami harap bisa menarik perhatian masyarakat untuk membelinya. Karena kami menyadari bahwa jenis kue di Indonesia sangat beraneka ragam baik dari jenis kue tradisional maupun dari jenis kue modern. Hal ini menyebabkan terjadinya persaingan yang sengit dan ketat. Sehingga dibutuhkan sebuah inovasi baru untuk dapat menarik minat para masyarakat.
Selain itu, dengan adanya produk ini juga membuka peluang usaha masyarakat sekitar untuk bersama-sama membuat produk ini. Harapannya produk ini bisa populer seperti bakpia di Yogyakarta yang banyak disukai. Oleh karena itu disini selain kami memasarkan kue Pie ini kami juga mengajak para masyarakat sekitar terutama ibu-ibu untuk ikut andil dalam pembuatan produk ini. Campur tangan ibu-ibu disini yang kami maksud adalah mereka mau dan/atau setidaknya penasaran dengan cara membuat produk ini dan harapannya setelah mereka tahu, mereka mau berwirausaha sehingga masyarakat sekitar juga bertambah wawasannya.
Pesatnya dunia bisnis terutama dalam bidang kuliner, tak mudah bagi kami untuk memasarkan kue ini. Dengan metode pemasaran yang semaksimal mungkin kami jalankan berharap bisa menarik perhatian masyarakat untuk sekedar mencicipinya lalu membeli dan dengan berita dan/atau info dari mulut ke mulut bisa membantu dalam proses promosi guna menarik para pelanggan. Kami berharap produk Pie ini bisa menjadi salah satu alternatif pilihan bagi para konsumen yang ingin mencicipi kue Pie yang lain dari pada yang lain. Dan bisa menjadi kue yang diminati oleh banyak orang dari berbagai kalangan dan berbagai usia.
Pie kreasi kami ini berbeda dari jenis Pie yang sebelumnya ada. Karena  kami berusaha berinovasi. Disini kami memadukan unsur kue dengan unsur buah karsem yang dapat menciptakan suatu hal yang baru dan lebih menarik serta diminati oleh banyak orang.

1.2	 Perumusan Masalah
1.	 Bagaimana cara menarik minat terhadap kue pie di kalangan masyarakat ?
2.	Bagaimana cara pemasaran kue Pie Karsem ini sebagai produk baru di masyarakat  ?
3.	Kreasi seperti apa yang mampu membuat produk kue Pie ini bisa bersaing di dunia bisnis terutama bidang kuliner ?

1.3	Tujuan	
1.	 Meningkatkan nilai guna dan nilai ekonomis buah karsem.
2.	 Menciptakan peluang usaha bagi mahasiswa dan masyarakat sekitar.
3.	 Menyediakan dan memperkenalkan produk inovasi dari kue pie.

1.4	Luaran Yang Diharapkan
Diharapkan melalui kegiatan ini, apem dapat dimanfaatkan secara maksimal sehingga dapat meningkatkan nilai ekonomisnya serta dapat menjadi salah satu peluang usaha yang memiliki prospek yang baik dan dapat meningkatkan kesejahteraan.

1.5 Kegunaan
Kegunaan program  kewirausahaan dibagi menjadi 2 bagian, secara teoritik, dan secara praktiknya, diantaranya sebagai berikut :
A.	Kegunaan Praktik
1. Menumbuh kembangkan daya kreativitas mahasiswa.
2. Membuka peluang usaha baru, tidak hanya untuk mahasiswa tapi juga untuk masyarakat umum.
3. Menambah keragaman jenis kue di Indonesia.
4. Sebagai pengenalan jenis kue dalam hal ini adalah kue Pie.
5. Sebagai alat untuk mengembangkan usaha kue Pie yang lebih luas.
6. Melestarikan dan memanfaatkan buah karsem sebagai bahan untuk berusaha.

B.	 Kegunaan Teoritik
Sebagai bahan acuan bagi produsen lain untuk penelitian lebih lanjut guna  menumbuh kembangkan hasil yang lebih maksimal.

BAB.II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Analisis Produk
Usaha ini  bergerak di bidang kuliner yang menekankan jajanan kue-kuean.
2.1.1  Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
Produk yang di buat dalam program ini adalah kue pie yang terbuat dari tepung terigu dengan campuran telur, gula yang dikreasikan dengan tambahan isi berupa karsem dan diberi cairan/larutan coklat serta taburan keju diatasnya. 

2.1.2  Keunggulan “PIESEM USB (PIE KARSEM UNIK SEHAT BERKHASIAT)”
PIESEM USB (PIE KARSEM UNIK SEHAT BERKHASIAT) ini berbeda dengan produk pie pada umumnya. Dengan bahan dasar tepung terigu dengan campuran telur, gula yang dikreasikan dengan tambahan isi berupa karsem dan diberi cairan/larutan coklat serta taburan keju diatasnya. Produk ini tidak kalah menarik dengan jajanan kue-kue an yang dijajakan di berbagai pasar atau minimarket lainnya. Pie karsem ini enak, unik, sehat, berkhasiat serta membuat kita ketagihan akan kelezatan kue pie yang satu ini.	
2.1.3 Keterkaitan dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan Baku
Keterkaitan PIESEM USB (PIE KARSEM UNIK SEHAT BERKHASIAT) hampir sama dengan produk pie lain. Yang membedakannya adalah produk ini menyediakan isian berupa buah karsem yang dicampurkan dengan adonan pie serta adanya toping cairan coklat kental dan taburan keju di atasnya. Sehingga konsumen bisa merasakan kelezatan pie dengan perpaduan rasa buah karsem di dalamnya dan coklat kental serta keju. Bahan-bahan yang digunakan dalam produksi ini juga cukup mudah karena bahan utamanya adalah tepung terigu dengan campuran telur, gula serta lebih memanfaatkan buah karsem. Dan harga bahan baku sangat terjangkau.

2.2 Analisis Pasar
2.2.1 Profil Konsumen
Target konsumen dari produk PIESEM USB (PIE KARSEM UNIK SEHAT BERKHASIAT) ini adalah pecinta jajanan kue-kue an yang lebih memanfaatkan buah karsem dalam pengembangan produk ini.
2.2.2 Potensi dan Segmen Pasar
Konsumen atau pasar yang dituju sangat umum. Karena produk ini adalah produk jajanan kue-kue an yakni pie karsem dengan toping coklat kental serta keju di atasnya, jadi dalam pemasaran akan di sebarkan di daerah yang luas. Sehingga masyarakat akan mengetahui produk ini.
2.2.3 Pesaing dan Peluang Pasar
Pesaing dari perusahaan ini tentunya adalah produk jajanan kue-kue an yang sudah menjadi kesukaan atau jajanan favorit konsumen. Namun Produk PIESEM USB (PIE KARSEM UNIK SEHAT BERKHASIAT) ini mempunyai isian dan toping yang membuat pie ini berbeda dengan kue-kue an pada umumnya.
2.2.4 Media Pasar yang Digunakan
Untuk menunjang dalam pemasaran ada beberapa alternatif yang dapat digunakan. Agar masyarakat mengenal dan ingin membeli PIESEM USB (PIE KARSEM UNIK SEHAT BERKHASIAT). Media promosi yang digunakan adalah Spanduk, Pamflet, Brosur, Media Massa, Internet (situs jejaring sosial).
2.3 Analisis Operasi
Bahan Baku, dan Bahan Tambahan, dan peralatan yang digunakan
1. Bahan Baku dan Bahan Tambahan
Bahan baku yang digunakan dalam Pembuatan PIESEM USB (PIE KARSEM UNIK SEHAT BERKHASIAT) ini adalah tepung terigu, telur, gula, buah karsem, coklat serta keju.
2. Peralatan
Peralatan dan Perlengkapan yang digunakan cetakan kue, panci untuk mencairkan coklat, parut untuk memarut keju.
BAB.III METODE PELAKSANAAN
Langkah langkah pembuatan PIESEM USB (PIE KARSEM UNIK SEHAT BERKHASIAT) sebagai berikut:
1. Persiapan Kegiatan
Persiapan pertama yaitu dengan mencari tempat pembuatan usaha yang tepat dan juga menyiapkan bahan-bahan yang digunakan untuk membuat Pie.

2. Pembuatan Pie Karsem
· Menyiapkan tempat, peralatan, perlengkapan membuat Pie Karsem 
· Menyiapkan bahan baku membuat Pie Karsem
· Memproduksi Pie Karsem
Kegiatan memproduksi Pie  ini ada beberapa  tahapan , yaitu :
1. Bahan baku pembuatan Pie : 
· 500 gram Tepung Terigu
· 250 gram margarin
· Garam 1 sendok kecil atau secukup nya
· 6 butir telur ayam
· 200 ml air matang
· Karsem
· Coklat
· Keju

2. Cara membuat Pie :
· Pertama tama kita akan buat kulit pie nya dulu.
· Ambil 500 gram tepung terigu yang sudah disiapkan di atas. Campur dengan 250 gram margarin dan garam secukup nya.
· Aduk secara perlahan-lahan sampai semua bahan tercampur dengan sempurna.
· Setelah tercampur, pecahkan satu butir telur ayam yang ukuran nya cukup besar, Masukkan aduk ke dalam adonan dengan tangan (uleni) sampai benar benar kalis dan tercampur dengan sempurna.
· Berikut nya kita akan membuat isi Pie karsem nya.
· Ambil satu tempat yang lain buat adonan isi pie nya. Ambil 6 butir kuning telur yang sudah dipersiapkan dan campurkan  dengan buah karsem yang sudah dihaluskan dan air. Mixer ketiga bahan diatas dengan kecepatan sedang sampai semua bahan tercampur dengan sempurna. Usahakan proses pengadukan ini tidak membuat bahan bahan di dalam nya berbuih.
· Siapkan cetakan yang akan di gunakan untuk pembuatan Pie nya. 
· Ambil adonan kulit pie di atas. Ambil sedikit dan ratakan dengan tangan. Gunakan tangan untuk meratakannya agar hasilnya lebih rapi.
· Masukkan isi pie diatas ke dalam cetakan yang sudah di alasi kulit pie.
· Panaskan oven dengan api sedang, setelah cukup panas masukkan cetakan Pie karsem tadi ke dalam nya. Panggang selama kurang lebih 40 menit sampai dengan 60 menit (tergantung besar nya api dan ukuran pie yang di buat).
· Untuk mengecek apakah kue nya sudah matang atau belum, gunakan lidi untuk menusuk bagian tengah nya. jika masih lembek dan lengket, berarti kue belum matang secara sempurna.
· Setelah dirasa matang, letakkan pada pie pada kertas kue lalu beri toping coklat serta taburan keju sesuai selera.

3. Pengemasan produk Pie
4. Pemasaran produk Pie
















BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1. Anggran Biaya
	NO.
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp.     4.260.000,00

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp.     4.057.000,00

	3.
	Perjalanan
	Rp.        600.000,00

	4.
	Lain-lain
	Rp.     1.000.000,00

	JUMLAH
	Rp.     9.917.000,00



4.2 Jadwal Kegiatan
 Adapun rincian jadwal kegiatan sebagai berikut :
	No.
	Rincian Kegiatan
	Pelaksanaan Bulan Ke-

	
	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1
	Persiapan Pelaksanaan (alat dan bahan)
	√
	√
	
	
	

	2
	Survei Pasar
	√
	
	
	
	

	3
	Pembuatan Pie karsem
	
	√
	√
	
	

	4
	Uji Kelayakan Produk dan pemasaran
	
	√
	√
	
	

	5
	Evaluasi Hasil Uji
	
	
	√
	
	

	6
	Monitoring pelaksanaan program
	
	
	
	√
	

	7
	Penyerahan laporan akhir
	
	
	
	
	√










LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua

	1
	Nama Lengkap
	Farena Ekky Dwi Gina Asikin

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111414078

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pemalang, 26 November 1995

	6
	E-mail   
	Farenae@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085741787890



B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 2 Purwoharjo Pemalang
	SMPN 1 Comal Pemalang
	SMAN 1 Comal Pemalang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-KEWIRAUSAHAAN.

      						Semarang, 01 Juni 2015
     							 Pengusul,      

			
( Farena Ekky Dwi Gina Asikin )



C. Identitas Diri Anggota 1

	1
	Nama Lengkap
	Lisa Bonita

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111414086

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pekalongan, 20 Juni 1997

	6
	E-mail   
	Icha_ldr@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085642640544



D. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 2 Mejasem Pekalongan
	SMPN 1 Sragi Pekalongan
	SMAN 1 Wiradesa Pekalongan

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-KEWIRAUSAHAAN.

      						Semarang, 01 Juni 2015
     							 Pengusul,
      							
 
     						          ( Lisa Bonita )




E. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Rizqi Nur Hafidhah

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Manajemen / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7311414080

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pemalang, 14 Agustus 1996

	6
	E-mail   
	hafidhahrizqinur@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	087764473406


	
F. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 05 Purwosari Comal
	SMPN 1 Comal Pemalang
	SMAN 1 Comal Pemalang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-KEWIRAUSAHAAN.

						Semarang, 01 Juni 2015
							 Pengusul,							

    (Rizqi Nur Hafidhah)




Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
			Material
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Meja/gerobak
	1 buah
	-
	Rp.   2.000.000,00

	Kompor/tungku
	1 buah
	-
	Rp.      500.000,00

	Mixer
	1 buah
	-
	Rp.       550.000,00

	Panci
	1 buah
	-
	Rp.        50.000,00

	Sarangan
	1 buah
	-
	Rp.        25.000,00

	Cetakan kue
	50 buah
	Rp.     7.500,00
	Rp.      375.000,00

	Mangkuk/baskom
	5 buah
	Rp.     15.000,00
	Rp.        75.000,00

	Sendok
	4 buah
	Rp.       2.500,00
	Rp.        10.000,00

	Oven
	1 buah
	-
	Rp.       650.000,00

	Pisau
	1 buah
	-
	Rp.        25.000,00

	SUBTOTAL
	Rp.   4.260.000,00



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Tepung Terigu
	50 kg
	Rp.     35.000,00
	Rp.  1.750.000,00

	Gula Pasir
	30 kg
	Rp.     15.000,00
	Rp.     450.000,00

	Karsem
	25 kg
	Rp.       5.000,00
	Rp.     125.000,00

	Telur
	15 kg
	Rp.     20.000,00
	Rp.     300.000,00

	Margarin
	15 kg
	Rp.     8.000,00
	Rp.     120.000,00

	Garam
	3 kg
	Rp.       4.000,00
	Rp.       12.000,00

	Air
	100 liter
	Rp.     10.000,00
	Rp.  1.000.000,00

	Packaging
	100 buah
	Rp.     30.000,00
	Rp.     300.000,00

	SUBTOTAL
	Rp.  4.057.000,00



3. Perjalanan 
	Material
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Perjalanan Semarang – Comal
	1 x 3 orang
	Rp.     200.000,00
	Rp. 1.000.000,00

	SUBTOTAL
	Rp.600.000,00




4. Lain-lain
	Material
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Sewa tempat
	1 buah
	-
	Rp.     500.000,00

	Pamplet/brosur
	50 biji
	Rp.     5.000,00
	Rp.     250.000,00

	Penulisan laporan
	1 buah
	-
	Rp.     250.000,00

	SUBTOTAL
	Rp.  1.000.000,00



5. Laporan Rencana Laba dan Rugi
Rata-rata pendapatan perbulan (Rp.5.000,00 x 600 buah)	   = Rp.   3.000.000,00
Rata-rata pendapatan satu tahun (Rp.3.000.000,00 x 5 bulan) = Rp. 15.000.000,00
Modal (Biaya produksi, peralatan, transportasi, dan lain-lain) = Rp.   8.997.000,00
Perkiraan laba satu tahun ( 5 bulan )				   = Rp.   4.810.000,00


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Farena/8111414078
	Ilmu hukum
	Hukum
	4 jam/minggu
	Perizinan

	2     
	Lisa/8111414086
	Ilmu hukum
	Hukum
	6 jam/minggu
	Pembuat produk

	3
	Rizqi/7311414080
	Manajemen
	Ekonomi
	6 jam/minggu
	Promosi Produk








Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
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	KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Farena Ekky Dwi Gina Asikin
NIM			: 8111414078
Program Studi   	: Ilmu Hukum
Fakultas   		: Hukum
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul:
PIESEM USB (PIE KARSEM UNIK SEHAT BERKHASIAT)
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 01 Juni 2015
Mengetahui,       				Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang
Kemahasiswaan,       


Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.		Farena Ekky Dwi Gina Asikin
NIP. 196012171986011001			NIM. 8111414078
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