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RINGKASAN

Pisang merupakan tanaman yang mudah tumbuh dan tersebar hampir di seluruh pelosok Indonesia. Tanaman ini juga sudah populer dan disukai masyarakat karena mudah didapat, memiliki kandungan gizi tinggi, serta harganya terjangkau. KERIS BULAT (Keripik Pisang Tabur Coklat) merupakan makanan ringan berupa keripik yang terbuat dari pisang dengan taburan coklat di atasnya. Jika kebanyakan keripik pisang yang beredar di pasaran hanya memiliki rasa asin maupun pedas, maka KERIS BULAT hadir dengan rasa coklat yang mana coklat juga cukup digemari oleh masyarakat. 
Produk ini sehat dan aman dikonsumsi karena tidak mengandung bahan pengawet. Sesuai dengan namanya, keripik ini berbentuk bulat dan memiliki rasa renyah dengan ketebalan yang sesuai. Keripik ini berbeda dari keripik pisang pada umumnya karena memiliki rasa coklat yang lezat.
Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatkan jiwa wirausaha dikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, meningkatkan kesejahteraan masyarakat, dan mengoptimalkan dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya yaitu berupa Keripik Pisang Tabur Coklat.


BAB I
PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG MASALAH
Pertumbuhan penduduk yang tidak diiringi dengan peningkatan kuantitas lapangan pekerjaan menyebabkan terjadinya pengangguran. Setiap tahunnya jutaan orang yang baru saja lulus dari SLTA maupun perguruan tinggi siap dilepas ke pasar tenaga kerja. Dengan ketersediaan lapangan pekerjaan yang terbatas, hal ini tentu saja akan menambah tingkat pengangguran di Indonesia. Untuk itu diperlukan terobosan-terobosan baru dalam menciptakan peluang kerja. Salah satunya adalah dengan membuka usaha kecil-kecilan. Usaha kecil-kecilan jika mampu dikelola dengan baik dan sungguh-sungguh akan menjadi usaha besar yang nantinya akan mampu menyerap tenaga kerja dan mengurangi angka pengangguran.
Salah satu peluang usaha yang masih terbuka lebar adalah usaha kuliner. Hal ini dikarenakan tingginya tingkat konsumsi masyarakat terhadap makanan. Indonesia sebagai negara agraris juga memiliki berbagai tanaman yang dapat dimanfaatkan sebagai bahan dasar pembuatan makanan. Salah satunya adalah pisang. Pisang (Musa paradisiaca) sudah sangat popular di kalangan kita. Pisang adalah pohon jenis Terna (pohon dengan batang yang lunak dan tidak berkayu) dari suku Musaceae dengan batang yang kuat, dan daun-daun yang besar memanjang dan berwarna hijau tua. Buah pohon ini nampak dalam bentuk sisir-sisir, yang tiap sisirnya berisi 10 sampai 20 pisang. Buah ini mudah didapat dan memiliki harga yang relative terjangkau. Indonesia sendiri merupakan salah satu negara penghasil pisang terbanyak, yaitu pada urutan ke empat dunia.
Pisang mengandung berbagai macam zat yang berguna bagitubuh kita. Di dalamnya terdapat 68% air, 25% gula, 2% protein, 1% lemak dan minyak, 1% serat selulosa. Pisang juga mengandung pati dan asam tanin, vitamin A, vitamin B1, B2, B6, dan B12, vitamin D, dan sedikit vitamin Z, kalsium, fosfor, besi, sodium, kalium (potassium), magnesium, dan seng.
Saat ini banyak sekali makanan berbahan dasar pisang yang dijual di pasaran. Dari makanan berat sampai makanan ringan, dari yang basah sampai yang kering. Ini mengakibatkan persaingan yang semakin ketat. Sehingga untuk bisa menghadapi persaingan tersebut, perlu adanya inovasi terhadap produk-produk makanan yang berbahan dasar singkong.
Berdasarkan uraian di atas, kami hendang mengembangkan inovasi produk kripik pisang rasa coklat. Dengan inovasi produk tersebut diharapkan mampu membuka peluang bisnis baru, manghasilkan produk yang sehat dan digemari masyarakat, serta bersaing di sunia bisnis khususnya bisnis kuliner.

B. RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa perumusan masalah, sebagai berikut: 
a. Bagaimana cara mengoptimalkan pisang menjadi variasi produk yang enak dan menarik? 
b. Bagaimana cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien?

C. TUJUAN
Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut : 
a. Mengoptimalkan manfaat dari pisang dengan cara menghasilkan inovasi produk makanan yang sehat, lezat, dan bergizi.
b. Meningkatkan keterampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien.

D. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut: 
a. Menghasilkan produk baru berupa keripik pisang rasa coklat. 
b. Mampu memasarkan produk dengan efektif dan efisien.

E. KEGUNAAN
Kegunaan dari program kreativitas ini adalah : 
a. Meningkatkan jiwa wirausaha dalam diri mahasiswa. 
b. Mampu mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif, inovatif, dan mampu melihat serta memanfaatkan peluang yang ada.
c. Meningkatkan kesejahteraan dan taraf hidup masyarakat dengan membuka lapangan pekerjaan



BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1) Analisis Produk
a) Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan kami hasilkan dalam usaha ini adalah makanan ringan yang berupa keripik. Keripik yang akan diproduksi adalah keripik berbahan dasar pisang dengan taburan coklat bubuk. Kami memilih pisang karena pisang mudah di dapat dan memiliki harga yang cukup terjangkau. Selain itu pisang juga memiliki banyak kandungan gizi yang berguna bagi tubuh kita. Sementara coklat merupakan inovasi produk kami. Jika biasanya keripik pisang rasanya gurih atau manis, maka kami menambahkan taburan coklat yang juga digemari oleh banyak orang. Keripik ini kami beri nama “KERIS BULAT (Keripik Pisang Tabur Coklat)”
b) Keunggulan Keripik Pisang Tabur Coklat
Keripik Pisang Tabur Coklat adalah suatu makanan ringan yang berbahan dasar pisang yang mengandung banyak gizi. Keunggulan dari produk ini antara lain:
1) Produk ini merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet serta berbahan dasar pisang yang mengandung gizi tinggi.
2) Produk ini berbeda dari keripik pisang biasanya yang memiliki rasa manis atau asin, produk ini diberi taburan coklat yang mana coklat juga digemari oleh banyak kalangan.
3) [bookmark: _GoBack]Sesuai dengan namanya, keripik ini memiliki bentuk bulat dengan ketebalan yang pas sehingga rasanya renyah.
2) Analisis Pemasaran
a. Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun banyak wirausahawan yang menjalankan usaha di bidang kuliner, tetapi tidak menutup peluang untuk melaksanakan program ini karena produk ini memiliki keunggulan baik dari segi kualitas, harga, maupun rasa. Kegemaran masyarakat akan camilan atau makanan ringan juga menambah peluang usaha ini. 
b. Kebijakan Promosi
Promosi merupakan suatu kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk meningkatkan hasil penjualan Keripik Pisang Tabur Coklat maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat dilakukan antara lain promosi langsung dari mulut ke mulut, menyebarkan brosur atau pemasangan pamflet, serta melalui media sosial.
c. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi dilakukan dengan menawarkan produk langsung kepada konsumen, serta dengan menitipkan produk di berbagai toko maupun warung.
3) Analisis Operasional
a. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan Keripik Pisang Tabur Coklat selama tiga bulan adalah sebagai berikut:
a) 1 minggu	: 180 bungkus
b) 1 bulan		: 720 bungkus
c) 3 bulan		: 2.160 bungkus
Harga penjualan per bungkus adalah Rp 6.000,00
Harga Penjualan 3 Bulan		= 2.160 x Rp 6.000,00
					= Rp 12.960.000,00
Laba Penjualan 3 Bulan		= Harga Jual – Biaya Produksi
					= Rp 12.960.000,00 – Rp 11.280.000,00 
					= Rp 1.680.000,00
a. Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	= Total Biaya = Rp 11.280.000,00
       Harga	      Rp 6.000,00
		= 1.880
Jadi pada tingkat volume produksi 1.880 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ketiga produksi.
2. BEP Harga Produksi	= Total Biaya Produksi
       Hasil Produksi
= Rp 11.280.000
          2.160
= Rp 5.222,22
Jadi pada tingkat harga Rp 5.222,22 usaha ini berada pada titik impas.
3. B/C Ratio			=    Hasil Penjualan   
   Total Biaya Produksi
= Rp 12.960.000,00
   Rp 11.280.000,00
= 1,15
Karena rasio lebih besar dari satu yaitu 1,15 maka usaha ini layak untuk dijalankan.


BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam program kreatifitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:
1. Persiapan
a. Persiapan alat
1. Pisau
2. Ember
3. Parutan Keripik
4. Baskom
5. Kompor
6. Wajan Penggoreng
7. Usuk-Usuk
8. Serok
9. Toples Besar
10. Mesin Pres
b. Bahan yang digunakan antara lain:
1. 1.500 sisir pisang 
2. Garam
3. Kapur sirih
4. Air
5.  120 kg minyak goreng
6. Gas
7. 4 kg coklat bubuk
8. 2 kg gula halus
9. 2 kg susu bubuk
10. Plastik kemasan
2. Pelaksanaan
Pelaksanaan produksi keripik pisang rasa coklat ini adalah sebagai berikut:
a. Persiapkan alat dan bahan yang diperlukan
b. Proses pembuatannya adalah:
1) Siapkan ember berisi air garam.
2) Kupas pisang menggunakan pisau, kemudian masukkan pisang ke dalam air yang telah digarami, rendam selama sekitar satu jam.
3) Iris pisang tipis-tipis menggunakan parutan/slicer dan rendam lagi ke dalam air garam sebentar saja.
4) Pindah irisan pisang ke dalam air yang telah diberi kapur sirih, rendam selama 30 menit.
5) Pindahkan lagi irisan pisang ke dalam air garam sembari memanaskan minyak.
6) Goreng irisan pisang dengan api sedang hingga kecoklatan, angkat, lalu tiriskan.
7) Diamkan keripik pisang hingga dingin.
8) Sambil menunggu keripik pisang dingin, buat bumbu coklat tabur dengan mencampur coklat bubuk, gula halus, dan susu, aduk hingga tercampur rata.
9) Siapkan toples besar, masukkan bumbu coklat tabur ke dalamnya, lalu masukkan keripik pisang yang sudah dingin, kocok hingga bumbu coklat tabur tercampur rata pada permukaan keripik pisang.
3. Promosi
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk secara langsung kepada konsumen, membagikan brosur atau menempel pamflet, serta mengiklankannya di media sosial.
4. Pemasaran
Pemasaran produk keripik pisang rasa coklat ini dilakukan dengan menawarkan produk secara langsung ke konsumen, sarta menitipkannya di berbagai toko dan warung.
5. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dijual, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen.


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. RANCANGAN BIAYA
Rekapitulasi rancangan biaya
	No
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang PKM
	2.451.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	6.879.000

	3
	Perjalanan
	960.000

	4
	Lain-Lain
	990.000

	Jumlah
	11.280.000



2. JADWAL KEGIATAN
Jadwal kegiatan selama 5 bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan tempat
	
	
	
	
	

	b. Persiapan alat
	
	
	
	
	

	c. Persiapan bahan
	
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	
	
	
	

	b. Promosi
	
	
	
	
	

	c. Penjualan produk
	
	
	
	
	

	3. Evaluasi
	
	
	
	
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	



Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.



LAMPIRAN

1. Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Ni’ma Ulul Mustafidah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211414080

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 11 September 1996

	6
	E-mail
	ululmustafi@gmail.com

	7
	No. Telp/HP
	085728493485


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 5 Panjer
	SMP Negeri 3 Kebumen
	SMK Negeri 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk - Lulus
	2002 – 2008
	2008 – 2011
	2011 – 2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan
Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel
Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institute lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi
Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara III LCC 4 Pilar Kehidupan Berbangsa dan Bernegara Tingkat Karesidenan Kedu
	Dinas Pendidikan Kota Magelang
	2013

	2
	Peringkat Pertama nilai UN SMK
	SMK Negeri 1 Kebumen
	2014

	3
	Peserta Magang Terbaik dalam Kegiatan SECMENT (Sharia Economics Moment) 7th
	Kelompok Studi Ekonomi Islam Fakultas Ekonomi Unnes
	2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang,


A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Bayu Kolopaking

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	NIM
	7311414044

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 28 Juni 1996

	6
	E-mail
	

	7
	No. Telp/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 4 Krakal
	MTs Al-Azhar
	SMK Negeri 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Adm. Perkantoran

	Tahun Masuk - Lulus
	2002 – 2008
	2008 – 2011
	2011 – 2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan
Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel
Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institute lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi
Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang,


A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Anis Supriyatin

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211414083

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen.

	6
	E-mail
	

	7
	No. Telp/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	SMK Negeri 1 Karenganyar

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk - Lulus
	2002 – 2008
	2008 – 2011
	2011 – 2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan
Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel
Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institute lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi
Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 



2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

a. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Sewa Tempat
	Tempat Usaha
	1
	900.000
	900.000

	Pisau
	Mengupas
	3
	5.000
	15.000

	Parutan Keripik
	Memotong tipis-tipis
	3
	24.000
	72.000

	Ember
	Merendam
	3
	15.000
	45.000

	Baskom
	Tempat pisang
	6
	10.000
	60.000

	Kompor
	Memasak
	1
	400.000
	400.000

	Wajan Penggoreng
	Menggoreng
	2
	50.000
	100.000

	Usuk-Usuk
	Menggoreng
	2
	10.000
	20.000

	Serok
	Menggoreng
	2
	15.000
	30.000

	Toples Besar
	Mencampurkan keripik dengan coklat
	3
	30.000
	90.000

	Mesin Press
	Mengemas
	2
	340.000
	680.000

	Buku
	Menulis
	2
	12.000
	24.000

	Alat Tulis
	Menulis
	3
	5.000
	15.000

	Sub Total
	2.451.000



b. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Pisang
	Bahan Baku
	1500 sisir
	3.000
	4.500.000

	Garam
	Merendam
	12 x 200 gr
	1.000
	12.000

	Kapur Sirih
	Merendam
	12 x 250 gr
	5.000
	60.000

	Minyak Goreng
	Menggoreng
	120 kg
	15.000
	1.800.000

	Gas
	Menggoreng
	6 buah
	18.000
	108.000

	Coklat Bubuk
	Taburan
	4 kg
	40.000
	160.000

	Gula Halus
	Taburan
	2 kg
	12.000
	24.000

	Susu Bubuk
	Taburan
	2 kg
	32.500
	65.000

	Plastik Kemasan
	Mengemas
	22 pak
	5.000
	150.000

	Sub Total
	6.879.000



c. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Biaya transportasi
	Pembelian bahan baku dan pemasaran produk
	8
	120.000
	960.000

	Sub Total
	960.000



d. Biaya Lain-Lain
	Material
	Jumlah (Rp)

	Biaya Konsumsi
	120.000

	Biaya Tenaga Kerja
	300.000

	Biaya Pembuatan Cap
	250.000

	Biaya Iklan
	120.000

	Penyusunan Laporan
	100.000

	Dokumentasi + Cetak
	100.000

	Sub Total
	990.000



3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Studi
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas
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