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1. Informasi Program	:
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	Jenis output yang dihasilkan *)
√Barang : Pizza BuahdanSayur
Jasa………….……………….(sebutkan)
*)beritanda √  di depanjenisproduk yang dihasilhan


2. JudulKegiatan/Tema			: Pizzsi de sabu
3. KetuaPelaksanaKegiatan		
a. Nama				: Maya Ayu Kristiyani
b. Nim / Semester			: 7211413240 / 4
c. Universitas			: UNNES (Universitas Negeri Semarang)
d. Fakultas				: Ekonomi
e. No HP & E-mail			: 085640525388/mayachristiani4@gmail.com

4. Anggota 1
a. Nama				: Rachma Nafia Lailikirana
b. Nim / Semester			: 7211413246/4
c. Universitas			: UNNES (Universitas Negeri Semarang)
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e. No HP & E-mail			: 082136645626/nafiarachma@yahoo.com
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a. Nama				: Natalia Titis Andari Hega
b. Nim / Semester			: 7211413197
c. Universitas			: UNNES (Universitas Negeri Semarang)
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e. No HP & E-mail			: 087832950503/nataliatitis24@gmail.com

Anggota 3
a. Nama				: Rifka Anisa
b. Nim / Semester			: 7211413242/4
c. Universitas			: UNNES (Universitas Negeri Semarang)
d. Fakultas				: Ekonomi
e. No HP & E-mail			: 08994555352/rifkaan@yahoo.com

5. PembimbingKegiatan	
a. Nama				: 
b. NIY				: 
c. JabatanGolongan			: 
d. Universitas			: 
e. Fakultas				: 
f. Alamat Kantor			: 
g. Telp/Fax/E-mail 			: 
h. AlamatRumah/Telp/Fax/E-mail	:
i. No HP & E-mail			: 

6. AnggotaPelaksanaKegiatan		: 3 Orang
7. BiayaKegiatan				
a. DiknasJawa Tengah		: Rp. 15.000.000,-
b. Sumber lain			: Rp.-

8. JangkaWaktuPelaksanaan		: 12 Bulan
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1. PENDAHULUAN

1.   Latar Belakang dan Motivasi Melakukan Usaha
Pada umumnya masyarakat selalu menginginkan sesuatu yang berbeda, tidak terkecuali dengan hal kuliner atau makanan. Masyarakat masih menginginkan makanan yang unik dan menyehatkan. Oleh karena pemikiran itu kami mendapatkan ide untuk melakukan inovasi di bidang kuliner yaitu dengan  menciptakan pizza dengan toping atau isian sayur dan buah.
Pizza sayur dan buah ini tidak menggunakan bahan pengawet ataupun bahan lainnya yang dapat membahayakan kesehatan konsumen, dan telah disesuikan dengan standar atau persyaratan pemerintah terhadap makanan yang sehat sehingga makanan ini aman untuk dikonsumsi anak-anak maupun dewasa.
Pada pengolahan pizza sayur dan buah ini kita tidak menggunakan roti pizza yang diolah bersama dengan singkong yang di parut sehingga menimbulkan sensasi rasa yang berbeda. Dalam kandungan gizi dan vitamin pizza ini tidak diragukan lagi karena kami menggunakan buah-buahan dan sayuran segar dan diolah secara bersih sehingga dapat menyehatkan bagi tubuh.
Kelompok kami memilih makanan pizza buah dan sayur ini karena memandang pizza yang selama ini dianggap sebagai makanan cepat saji yang kurang menyehatkan, tetapi kami berusaha merubah konsep tersebut dan menjadikan pizza ini makanan yang menyehatkan dan dapat diterima oleh semua kalangan masyarakat.
.
2.  Justifikasi Pemilihan Objek Usaha
Usaha penjualan “Pizzsi de SaBu“ ini merupakan usaha kecil  yang dijalankan merupakan sebuah batu loncatan. Jika usaha ini berhasil atau sukses dan dapat mencapai tujuan yang kita harapkan, maka kami akan memperbesar usaha ini dengan membuka cabang.
3.  Tujuan Usaha yang Hendak di capai
1. Menghasilkan laba/keuntungan untuk kelompok
1. Menjadi produk yang memiliki daya saing tinggi
1. Mengembangkan ketrampilan kewirausahaan
1. Meyediakan produk siap saji yang berkualitas



1. ANALISIS PRODUK 
1. Jenis dan nama produk, karateristik produk
Jenis produk		: Pizza
Nama produk		: Pizzsi de SABU
Karakteristik produk	: pizza singkong dengan toping rasa buah dan sayur yang menyehatkan.
1. Keunggulan produk dibanding dengan produk di pasaran
Pizza ini merupakan produk yang dapat membuat sehat tubuh karena terbuat dari dari bahan-bahan alami dan segar terutama sayur segar sehingga dapat menyehatkan tubuh.
1. Keterkaitan dengan produk lain termasuk perolehan bahan baku
Bahan baku dari produk ini menggunakan produk yang mudah di dapat karena tersedia di pasar.



















III.     ANALISIS PASAR
1. Profil Konsumen
Konsumen yang menjadi target pasar kami adalah masyarakat luas dan orang tua yang menginginkan anaknya mengkonsumsi sayur dan buah dengan rasa lebih nikmat.
1. Potensi dan Segmentasi pasar
Potensi pasar untuk produk kami masih berpeluang besar karena produk yang kami buat masih jarang diperjual belikan di pasaran.
1. Pesaing dan Peluang Pasar
Pesaing untuk produk kami masih jarang karena belum terdapat pesaing dengan produk yang sama di masyarakat, sehingga peluang produk terjual masih besar.
1. Media Promosi Yang akan di gunakan.
Menjual pada outlet-outlet, stand di even car free day, dan mempromosikan melalui media sosial.
1. Target atau Rencana Penjualan satu tahun
Target atau rencana satu tahun kami menargetkan terjual 6000 pesanan dengan cara kami berjualan setiap hari.
1. Strategi pasar yang akan diterapkan
Dengan membuka outlet di tempat-tempat yang ramai atau melakukan kerjasama dengan mini market seperti indomart yang mempunyai letak strategis sehingga dapat mendekati pasar dengan lokasi strategis dengan biaya tempat yang tidak terlalu tinggi.
Selain itu Strategi yang kami lakukan dalam penjualan melalui jejaring sosial,mulut ke mulut , brosur, dan juga pelayanan dalam penjualan kami utamakan keramahan kesopanan maupun selalu menjaga kebersihan di tempat kami berjualan maupun kebersihan produk yang kami jual.








IV.  ANALISIS PRODUK/OPERASI
1. Bahan baku, bahan penolong dan peralatan yang digunakan
· Bahan baku
Singkong, tepung terigu, buah-buahan, sayuran
· Bahan Penolong
Vanili,susu, garam,margarine.
· Peralatan 
Oven,Penumbuk / penghalus, Blender, Loyang / cetakan, Pisau, Wadah, Pemarut

1. Pasokan Bahan Baku
Pasokan bahan baku untuk usaha kami relatif mudah didapatkan karena dapat langsung dibeli di pasar dan kemungkinan mengalami kekurangan pasokan bahan baku sangat kecil.
1. Proses produksi/operasi
Cara Membuat crust pizza dengan  menggunakan singkong rebus (getuk).
1. Singkong dikupas hingga bersih.
1. Lalu di cuci dan direndam kemudian direbus selama 30 menit.
1. Setelah matang, singkong dihaluskan menggunakan alat penghalus.
1. Setelah halus singkong di campurkan susu, gula, fanili.
1. Kemudian diaduk-aduk atau di uleni hingga campuran tersebut merata.
1. Kemudian adonan di cetak ke dalam cetakan atau loyang.
1. Pinggir dari cetakan di bentuk dan di isi dengan pasta yang sudah kita buat.
1. Kemudian di oven dengan waktu 20-30 menit.
1. Setelah matang, berbau harum, berubah warnanya lalu dihias dengan toping yang sudah di sediakan.

Cara membuat toping pizza
1. Setelah crust pizza dioven, bahan-bahan pembuatan topping di siapkan.
1. Nangka diiris kubus tipis kemudian ditaburkan di atas crust pizza.
1. Stroberi diletakkan di beberapa bagian estetik yakni di tengah dan tiga bagian lain.
2. Selada dipotong sedemikian hingga lalu ditaburkan di atas pizza

1. Rencana Produksi selama satu tahun
Pesanan diperkirakan 6000 pesanan pertahun




1. Analisis Keuangan
Antara lain menjelaskan tentang:
1. Investasi yang diperlukan (kebutuhan modal disertai perhitungannya)
	NO
	KETERANGAN
	HARGA
	JUMLAH

	
	
	UNIT
	HARGA/UNIT
	

	1
	tepungterigu
	8 sak
	Rp 230,000.00 
	Rp  1,840,000.00 

	2
	singkong
	720 kg
	Rp  2,000.00 
	Rp  300,000.00 

	3
	anekabuahbuahan
	 
	 
	Rp  1,500,000.00 

	4
	anekasayuran
	 
	 
	Rp  1,200,000.00 

	5
	susu BUBUK
	12PCS  
	Rp  15,000.00 
	Rp  180,000.00 

	6
	margarin
	10 KG
	Rp 7,500.00 
	Rp  75,000.00 

	7
	keju
	20PCS
	Rp 15,000.00 
	Rp  300,000.00 

	8
	telur
	2 PETI
	Rp 175,000.00 
	Rp  350,000.00 

	9
	gula
	25 KG
	Rp  12,500.00 
	Rp  312,500.00 

	10
	vanili
	 
	Rp 1,000.00 
	Rp  100,000.00 

	11
	bahanbahan lain
	 
	Rp 7,500.00 
	Rp  500,000.00 

	Total BAHAN BAKU
	Rp  6,657,500.00 

	Investasi alat penunjang

	

	NO
	KETERANGAN
	HARGA
	JUMLAH

	
	
	UNIT
	 HERGA 
	

	1
	Loyang
	5
	Rp  5,000.00 
	Rp  25,000.00 

	2
	pisau
	2
	Rp  12,000.00 
	Rp  24,000.00 

	3
	pemarutsingkong
	2
	Rp  25,000.00 
	Rp  50,000.00 

	4
	penumbuk/penghalus
	2
	Rp  13,000.00 
	Rp  26,000.00 

	5
	pemarutkeju
	2
	Rp  7,500.00 
	Rp  15,000.00 

	6
	Pisauroda
	2
	Rp  10,000.00 
	Rp  20,000.00 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	TOTAL
	Rp  160,000.00 

	
BIAYA PROMOSI

	

	

	NO
	KETERANGAN
	HARGA
	JUMLAH

	
	
	UNIT
	HARGA
	

	1
	selebarankertas
	 
	 
	Rp   30,000.00 

	2
	mmt
	5
	Rp       15,000.00 
	Rp   75,000.00 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	
	TOTAL
	Rp   105,000.00 

	BIAYA LAIN LAIN

	

	

	NO
	KETERANGAN
	HARGA
	JUMLAH

	
	
	UNIT
	HARGA
	

	1
	transportasi
	 
	 
	Rp 120,000.00 

	2
	Sewa perlengkapan
	 
	 
	Rp  600,000.00 

	3
	Sewa tempat
	 
	 
	Rp 5,000,000.00 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	TOTAL
	Rp5,720,000.00 



1. Penentuan harga pokok penjualan
Rp. 20.000,00 untuk pizza sayur, dan Rp.30.000,00 untuk pizza buah
1. Rencana Laporan Laba/Rugi
	1. PENDAPATAN
	

	-Penjualan pizza buah
	-
	-
	Rp14,000,000
	-

	-penjualan pizza sayur
	-
	-
	Rp12,000,000
	-

	Total pendapatan
	-
	-
	-
	Rp26,000,000

	
	
	
	
	

	1. BEBAN
	

	BAHAN BAKU
	-
	Rp 6,657,500
	-
	

	Investasi alat penunjang
	-
	Rp  160,000
	-
	

	BIAYA PROMOSI
	-
	Rp  105,000
	-
	

	BIAYA LAIN LAIN
	-
	Rp5,720,000
	-
	

	
	
	
	-
	Rp 12,642,000

	
	
	
	-
	

	
	
	
	
	

	TOTAL LABA
	Rp 13,358,000









1. PERSONALIA DAN JADWAL KEGIATAN
1. KetuaPelaksanaKegiatan		
f. Nama				: Maya Ayu Kristiyani
g. Nim / Semester			: 7211413240 / 4
h. Universitas			: UNNES (Universitas Negeri Semarang)
i. Fakultas				: Ekonomi
j. No HP & E-mail			: 085640525388/mayachristiani4@gmail.com

1. Anggota 1
f. Nama				: Rachma Nafia Lailikirana
g. Nim / Semester			: 7211413246
h. Universitas			: UNNES (Universitas Negeri Semarang)
i. Fakultas				: Ekonomi
j. No HP & E-mail			: 082136645626/nafiarachma@yahoo.com

1. Anggota 2
f. Nama				: Natalia Titis Andari Hega
g. Nim / Semester			: 7211413197
h. Universitas			: UNNES (Universitas Negeri Semarang)
i. Fakultas				: Ekonomi
j. No HP & E-mail			: 087832950503/nataliatitis24@gmail.com

1. Anggota 3
a. Nama				: Rifka Anisa
b. Nim / Semester			: 7211423242
c. Universitas			: UNNES (Universitas Negeri Semarang)
d. Fakultas				: Ekonomi
e. No HP & E-mail			: 08994555352/rifkaan@yahoo.com

1. PembimbingKegiatan	









1. JADWAL KEGIATAN PROGRAM
	No
	Pelaksanaan kegiatan
	Bulan 1
	Bulan 2
	Bulan 3
	Bulan 4

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Perencanaan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Survey pasar
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Pelatihan dan praktek
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Publikasi dan promosi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Produksi 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Pembuatan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	














1. RENCANA ANGGARAN BIAYA
Anggaran biaya antara lain sebagai berikut :
3. Kebutuhan Investasi
Kebutuhan modal awal 			Rp 12.642.000,00
Biaya lain-lain				Rp. 2.358.000,00
Total					Rp. 15.000.000,00

3. Kebutuhan modal kerja
Iuran kelompok				Rp. 2.000.000,00
Bantuan Diknas Jawa Tengah		Rp. 13.000.000,00 
Total					Rp. 15.000.000,00
