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RINGKASAN
	Indonesia memiliki beragam makanan khas yang mempunyai atau menjadi ciri khas suatu daerah. Bakso merupakan salah satu ragam masakan Indonesia yang sangat digemari oleh masyarakat. Makanan berkuah ini sangat dapat dimakan dalam situasi apaapun dan kapanpun. Selain itu, harga yang terjangkau dikalangan masyarakat menjadikan bakso menjadi salah satu makanan favorit mereka dan menjadi salah satu alternatif pilihan ketika ingin makan diluar dengan porsi yang tidak terlalu mengenyangkan. Varian bakso juga sudah mulai berkembang, mulai dari bakso isi, bakso urat, bakso sapi, bakso tenggiri dan sebagainya.
	Penyusun mengusulkan bakso dengan varian dalam bentuk dan warna agar dapat lebih menarik minat masyarakat untuk membelinya. Keunggulannya terletak pada macam-macam bentuk seperti hewan, sayuran dan lain-lain serta berbagai varian warna yang menarik. Hal ini bertujuan untuk menarik pangsa pasar lebih banyak mulai dari anak kecil hingga orang tua.
	Metode pelaksanaan yang digunakan seperti pembuatan bakso pada umumnya hanya divarian pada bentuk serta warnanya. Adapun tahapan pembuatannya dimulai dengan tahap persiapan, tahap pelaksanaan dan evaluasi. Metode pemasaran dilakukan melalui media cetak maupun sosial media. 

BAB I 
PENDAHULUAN

1.1. Latar belakang
Indonesia merupakan negara yang memiliki kepadatan penduduk yang tinggi. Banyaknya jumlah penduduk mempengaruhi banyak sedikitnya konsumsi akan suatu barang. Masyarakat Indonesia dikenal sebagai masyarakat yang cenderung mengonsumsi suatu barang yang instan. Kebanyakan dari mereka tidak ingin membeli suatu barang yang membuat mereka ribet. Hal ini pun diterapkan dalam mengonsumsi suatu makanan. 
Indonesia memiliki berbagai ragam masakan, baik masakan khas maupun aneka jajanan. Bakso merupakan salah satu makanan khas Indonesia. Bakso sudah tidak asing lagi ditelinga kita, ketika mendengar kata “bakso” kita pasti akan membayangkan makanan berkuah yang berbentuk bulat terbuat dari daging dan dilengkapi dengan sayuran. Hampir di seluruh provinsi di Indonesia ada yang menjual makanan tersebut hingga dengan berbagai macam variasi seperti bakso urat, bakso ikan tenggiri, dan lain-lain. Bakso dipasarkan melalui berbagai macam cara, mulai dari mendorong grobak keliling, warung makan di pinggir jalan maupun ditempat wisata serta di mall, restaurant  dan rumah makan. Dengan mengonsumsi bakso, masyarakat beranggapan tidak merasa kekenyangan sehingga sangat cocok untuk dijadikan sebagai alat pengganjal perut. 
Dengan perkembangan zaman, produksi bakso lebih divariasi sehingga tidak hanya begitu saja. Di Malang terkenal sebagai Kota Bakso, sehingga berbagai macam aneka bakso di jual di sana, misalnya bakso malang, bakso isi, dll. Dengan adanya berbagai macam variasi tersebut, diharapkan konsumsi akan bakso meningkat dan pendapatan akan pedagang atau penjual juga ikut meningkat. Hal ini dikarenakan sifat konsumsi masyarakat Indonesia yang mudah bosen menggonsumsi suatu barang. Adanya varian ini salah satu solusi agar masyarakat Indonesia tidak mudah bosan mengonsumsi  bakso. Bahan yang digunakan untuk membuat bakso pun juga banyak ditemukan di Indonesia, sehingga penjual tidak kesusahan membeli bahan untuk membuat bakso dan dapat menekan biaya untuk transportasi. Bahan yang digunakan pun aman untuk dikonsumsi. Selain itu, harga yang terjangkau di kalangan masyarakat membuat bakso banyak diminati masyarakat.
Dari keadaan diatas, penyusun mengusulkan inovasi terbaru yaitu dengan membuat bakso warna warni dan berbagai macam bentuk tetapi dengan rasa yang sama. Ini diharapkan akan membuat konsumen lebih tertarik untuk membeli bakso. Sasaran dari produk ini adalah masyarakat luas, mulai dari anak kecil hingga orang tua. 

1.2.  Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang masalah sebagaimana tersebut di atas, maka dapat dipaparkan beberapa rumusan masalah sebagi berikut:
a. Bagaimana cara membuat bakso pelangi agar dapat menarik minat konsumen?
b. Apa keunggulan dari bakso pelangi ?
c. Bagaimana memasarkan produk bakso pelangi di masyarakat ?

1.3.  Tujuan
Tujuan program yang hendak dicapai adalah:
a. Mengetahui cara pembuatan dari bakso pelangi
b. Mengetahui keunggulan yang dimiliki dari bakso pelangi
c. Mengetahui strategi pemasaran yang digunakan untuk memasarkan bakso pelangi
d. Untuk memenuhi kebutuhan pelanggan akan pangan
e. Membuat varian bakso
f. Meningkatkan kreatifitas dan ketrampilan mahasiswa
g. Melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa

1.4.  Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari program ini adalah:
a. Terciptanya varian produk baru dari bakso
b. Tumbuhnya jiwa kewirausahaan bagi mahasiswa
c. Mampu menciptakan lapangan pekerjaan yang dapat meningkatkan kesejahteraan masyarakat
d. Meningkatkan karya kreativitas inovatif mahasiswa

1.5.  Kegunaan Program
Adapun kegunaan program yang dimaksud adalah:
a. Meningkatkan kretivitas dan inovatif mahasiswa yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha
b. Untuk meningkatkan wawasan dan pengetahuan masyarakat akan varian suatu produk


BAB II 
GAMBARAN UMUM MASYARAKAT

2.1.  Analisis Produk
a. Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
Produk yang dibuat dalam program ini adalah makanan Indonesia yang bernama BAPEL (Bakso Pelangi). Bahan-bahan yang digunakan aman untuk dikonsumsi oleh masyarakat. Yang membedakan BAPEL dengan bakso lainnya yaitu pada BAPEL dibuat dengan variasi yang berbeda dengan rasa yang sama. Bakso dibikin berbagai macam warna dan bentuk. Adapun untuk bentuknya dapat berupa binatang, buah atau bentuk lainnya yang dapat membuat pelanggan tertarik. 

b. Keunggulan Produk
1. Mempunyai varian bentuk dan berwarna-warni
2. Terbuat dar bahan yang aman untuk dikonsumsi
3. Harga terjangkau

2.2 Analisis Pemasaran
a. Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun di masyarakat telah banyak menjual produk yang serupa, namun melihat peluang pasar yang ada yaitu kebanyakan penjual hanya menjual dengan variasi yang sama, dengan adanya varian yang berbeda dari yang telah ada diharapkan produk ini mampu bersaing di pasar dan dapat menguasai pasar.

b. Strategi Pemasaran
Penyusunan strategi pemasaran meliputi :
1. Menetapkan sasaran penjualan produk
2. Menyusun program penjualan produk
3. Menyusun jadwal kegiatan penjualan produk
4. Menyusun anggaran belanja
5. Strategi pemasaran dengan cara: 
a. Periklanan: melalui media cetak berupa brosur, pamflek, spanduk, surat kabar, dan lain-lain. Serta melalui sosial media seperti facebook, twitter, instagram, dan sebagainya.
b. Promosi: promosi dilakukan dengan cara memberikan secara gratis kepada pelanggan selama satu dan pemberian diskon kepada pelanggan selama satu minggu kepada pelanggan dengan tujuan agar pelanggan tertarik atau berminat untuk mencoba dan akan kembali lagi di kemudian hari guna membeli produk tersebut.  

c. Metetapkan harga
1. Rencana produksi adalah  2 kg daging atau  60 mangkok baksoper hari.
2. Harga bakso permangkok Rp. 10.000,-






BAB III 
METODE PELAKSANAAN
3.1. Tahap Persiapan
Tahap persiapan meliputi persiapan alat dan bahan untuk membuat produk.
Alat dan bahan yang digunakan:
3. Alat
a. Food processor
b. Panci
c. Kompor
d. Sendok sayur
e. Baskom
f. Pisau 
g. Tatakan
h. Cetakan
i. Sendok teh
j. Sendok makan

4. Bahan untuk membuat bakso
a. 1 kg daging sapi
b. 1 ons es serut
c. 1  sdt garam
d. 6 buah bawang putih dihaluskan
e. 100 gr tepung sagu
f. 1 sdt lada bubuk
g. 3 sdt pewarna makanan
h. Gas

5. Bahan untuk membuat kuah bakso
a. Tulang sapi
b. Air
c. 5 siung bawang putih, goreng dan haluskan
d. 4 siung bawang merah, goreng dan haluskan
e. 2 sdt gula
f. 1 sdm garam
g.  sdt lada
h. 2 sdt kaldu sapi instan

6. Bahan pelengkap
a. Bawang goreng
b. 150 gr mie kuning basah
c. Sayuran
d. Pangsit
e. Kecap
f. Saos

3.2.  Pelaksanaan
Proses pelaksanaan dibagi menjadi 3 yaitu:
1. Cara membuat bakso
a. Untuk membuat adonan bakso, potong daging kecil-kecil kemudian cincang halus dengan menggunakan pisau, food processor.
b. Haluskan daging, uleni dengan es batu atau air es dengan garam sampai menjadi adonan yang kalis.
c. Campurkan garam, lada, bawang putih yang telah dihaluskan dan penyedap rasa.
d. Aduk adonan sambil ditambahkan tepung sagu hingga adonan menjadi kalis.
e. Setelah adonan tercampur rata, tambahkan pewarna makanan sedikit demi sedikit kemudian aduk hingga tercampur rata.
f. Selanjutnya, bentuklah adonan menjadi berbagai variasi bentuk menggunakan cetakan.
g. Masukkan bakso ke dalam air panas, kemudian rebuslah ke dalam air panas hingga matang. Tunggu 10-15 menit hingga bakso mengapung dipermukaan air mendidih.
h. Angkat bakso  dan tiriskan.

2. Cara membuat kuah bakso
a. Rebus air bersama tulang dan semua bumbu sampai mendidih dan tulang menjadi matang.
b. Jika sudah matang, kecilkan api.

3. Cara penyajian bakso
a. Rebus mie atau bihun dan sayuran.
b. Siapkan mangkok, kemudian isi dengan mie atau bihun dan sayuran yang sudah direbus.
c. Setelah itu tuangkan kuah bakso beserta bakso.
d. Lalu taburi bawang goreng dan pangsit.

3.3. Evaluasi
Pada tahap ini, hal yang dilakukan adalah pengevaluasian secara langsung. Dilakukan proses penghitungan hasil dan keuntungan yang didapat serta mengevaluasi kinerja pemasaran dan produksi, sehingga akan tercipta proses produksi yang berangsur-angsur membaik.



BAB IV 
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1. Anggran Biaya
	NO.
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	5.000.000

	2.
	Bahan habis pakai
	5.680.000

	3.
	Perjalanan
	400.000

	4.
	Lain-lain
	320.000

	JUMLAH
	11.400.000



4.2. Jadwal Kegiatan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Alat
	
	
	
	
	

	b. Persiapan Tempat
	
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	
	
	
	

	b. Promosi
	
	
	
	
	

	c. Penjualan Produk
	
	
	
	
	

	3. Evaluasi
	
	
	
	
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	





LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Dewi Ratnasari

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Akuntansi / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7211414059

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Klaten, 23 Desember 1996

	6
	E-mail   
	dewiratna359@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085729235329


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 3 Kaligayam
	SMPN 1 Wedi
	SMKN 1 Klaten

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	    
	
	
	

	  
	
	
	

	
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
      						Semarang, 10 Juni 2015
     							 Pengusul,
      							
 
     						          ( Dewi Ratnasari )

A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Luluk Diyah Anggraini

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Akuntansi / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7211414070

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kediri, 11 Februari 1996

	6
	E-mail   
	diyah.luluk11@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085784604743


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Gampengrejo
	SMPN 1 Gampengrejo
	SMKN 2 Kediri

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	   

	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
      						Semarang, 10 Juni 2015
     							 Pengusul,
      							
 
     					          ( Luluk Diyah Anggraini )

      


A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Fatma Nur Fadilla

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Akuntansi / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7211414055

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Grobogan, 19 Maret 1997

	6
	E-mail   
	fatmanfadilla@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085868811124


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Cangkring B
	SMPN 1 Kradenan
	SMAN 1 Kradenan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	    
	
	
	

	   
	
	
	

	
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
      						Semarang, 10 Juni 2015
     							 Pengusul,
      							
 
     						    ( Fatma Nur Fadilla )


A. Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Ratih Rahmawati

	2
	Jenis Kelamin  
	P

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Ekonomi / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7101414115

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Klaten, 17 Maret 1996

	6
	E-mail   
	ratih_rahmawati69@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085725320650


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 1 Jimbung
	SMPN 1 Wedi
	SMKN 1 Klaten

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	  
	
	
	

	  
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
      						Semarang, 10 Juni 2015
     							 Pengusul,
      							 

     						      ( Ratih Rahmawati )




Lampiran 2. Biodata Dosen Pembimbing 
A. Identitas Diri Pembimbing
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin  
	L / P

	3
	Program Studi   
	

	4
	NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	6
	E-mail   
	

	7
	Nomor Telepon/HP   
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	  
	
	
	

	  
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
      						Semarang, 10 Juni 2015
     							Pembimbing
      							 

     						



 Lampiran 3. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Gerobak
	Penunjang produksi
	1 buah
	1.800.000
	1.800.000

	Food processor
	Untuk menghaluskan daging
	1 buah
	900.000
	900.000

	Pisau daging
	Untuk mencincang daging
	1 buah
	20.000
	20.000

	Pisau
	Untuk mengiris
	3 buah
	15.000
	45.000

	Panci
	Untuk merebus bakso dan kuah bakso
	2 buah
	50.000
	100.000

	Tatakan
	Alas untuk memotong atau mengiris
	2 buah
	5.000
	10.000

	Cetakan
	Untuk mencetak adonan bakso
	20 buah
	15.000
	300.000

	Baskom
	Untuk wadah sayuran, untuk wadah adonan bakso
	3 buah
	20.000
	60.000

	Saringan
	Untuk meniriskan 
	3 buah
	10.000
	30.000

	Mangkok
	Untuk tempat penyajian bakso
	30 buah
	10.000
	300.000

	Sendok teh
	Untuk takaran bumbu
	5 buah
	1.000
	5.000

	Sendok sayur
	Untuk mengaduk dan mengambil kuah bakso
	2 buah
	5.000
	10.000

	Sendok makan
	Untuk makan
	30 buah
	1.500
	45.000

	Garpu
	Untuk makan
	30 buah
	1.500
	45.000

	Kompor gas
	Kelangsungan proses
	1 buah
	290.000
	290.000

	Meja
	Tempat untuk makan
	4 buah
	60.000
	240.000

	Kursi
	Tempat duduk saat makan
	20 buah
	5.000
	100.000

	Sewa tempat
	Kelangsungan produksi
	1 lokasi
	700.000
	700.000

	SUBTOTAL
	5.000.000




2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Daging sapi
	Bahan baku
	50 kg
	80.000
	4.000.000

	Tepung sagu
	Bahan baku
	6 kg
	10.000
	60.000

	Kaldu sapi
	Bumbu
	5 renteng
	6.000
	30.000

	Bawang merah
	Bumbu
	8 kg
	35.000
	280.000

	Bawang putih
	Bumbu
	15 kg
	23.000
	345.000

	Garam
	Bumbu
	1 pack
	15.000
	15.000

	Lada bubuk
	Bumbu
	5 renteng
	6.000
	30.000

	Gula
	Bumbu
	2 kg
	10.000
	20.000

	Kecap
	Bahan pelengkap
	10 botol
	5.000
	50.000

	Saos
	Bahan pelengkap
	10 botol
	5.000
	50.000

	Sayuran
	Bahan baku
	10 kg
	8.000
	80.000

	Mie kuning atau bihun
	Bahan baku
	15 pack
	15.000
	225.000

	Pangsit
	Bahan pelengkap
	8 kg
	25.000
	200.000

	Tulang sapi
	Bahan baku
	20 kg
	5.000
	100.000

	Pewarna makanan
	Bahan baku
	5 botol
	35.000
	175.000

	Gas
	Kelangsungan proses
	1 buah
	20.000
	20.000

	SUBTOTAL
	5.680.000



3. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi
Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Transportasi
	Pembelian alat dan bahan
	4 orang
	100.000
	400.000

	SUBTOTAL
	400.000



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Brosur dan pamflet
	Promosi
	100 lembar
	200
	20.000

	Penyusunan Laporan
	Print laporan + jilid
	1 kali
	50.000
	50.000

	Dokumentasi
	Cetak foto
	10 kali
	5.000
	50.000

	Banner
	Promosi
	1 kali
	200.000
	200.000

	SUBTOTAL 
	320.000





Lampiran 4. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Dewi Ratnasari / 7211414059
	Akuntansi
	Akuntansi
	10 jam / minggu
	Ketua Tim, Mengkoordinasi anggota dan Penanggungjawab Keuangan

	2     
	Luluk Diyah Anggraini / 7211414070
	Akuntansi
	Akuntansi
	10 jam / minggu
	Penanggungjawab Pemasaran

	3
	Fatma Nur Fadilla / 7211414055
	Akuntansi
	Akuntansi
	10 jam / minggu
	Penanggungjawab Alat dan Bahan

	4
	Ratih Rahmawati / 7101414115
	Pendidikan Ekonomi
	Pendidikan Ekonomi Koperasi
	10 jam / minggu
	Penanggungjawab Produksi



    

Lampiran 5. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
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	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Dewi Ratnasari
NIM			: 7211414059
Program Studi   	: Akuntansi
Fakultas   		: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul: BAPEL (Bakso Pelangi) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 10 Juni 2015
Mengetahui,       					
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,    			Yang menyatakan, 
   

			 
Prof. Masrukhi, M.Pd.				             Dewi Ratnasari
NIP.196205081988031002					 NIM. 7211414059
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