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Ringkasan
Indonesia memiliki tanah yang subur, sehingga banyak tumbuhan dapat hidup dan tumbuh di Indonesia. Kesuburan tanah Indonesia inilah yang membuat Indonesia memiliki beragam sumber daya alam, terutama sumber daya pangan. Salah satu tumbuhan yang dapat tumbuh subur di Indonesia adalah Waluh. Waluh mengandung vitamin A yang baik untuk mata, namun belum ada beragam olahan yang memanfaatkan  waluh. Untuk memanfaatkan sumber yang telah ada, waluh diolah menjadi olahan keripik. Pembuatan olahan makanan ini bertujuan untuk menambah ragam olahan pangan yang ada di Indonesia. Sehingga diharapkan program kewirausahaan ini dapat menjadi sumber ekonomi bagi pembuatannya, dan juga diharapkan  home Industri ini dapat membuat lapangan kerja bagi masyarakat pada umumnya. Masa uji coba penjualan keripik waluh adalah empat bulan yang meliputi pembuata, penjualan dan evaluasi. 
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Bab I
Pendahuluan
1.1 Latar Belakang
Indonesia merupakan negara yang subur dan berlimpah tanaman serta buah-buahan yang tersebar di setiap pelosok di Indonesia. Salah satunya adalah waluh. Waluh (Cucurbita pepo) atau buah waluh, atau sering disebut waluh oleh kebanyakan orang Jawa –selanjutnya akan disebut waluh--termasuk kategori tumbuhan C3 karena fiksasi karbon organik pertama ialah senyawa berkarbon tiga, 3-fofogliserat. Dalam waluh terkandung vitamin A, vitamin C dan Alpha hydrox-acid yang sangat bagus untuk kulit. Kandungan beta-carotene yaitu sumber antioksidan dalam waluh mampu mencegah penuaan dini dan kanker. 
Melihat banyaknya kelebihan dari waluh, dan kurangnya pengetahuan juga olahan dari biji waluh. Tercetuslah ide untuk membut olahan baru dari waluh. Dalam program kreatiifitas mahasiswa ini, penulis memilih membuat kripik dari waluh. Kripik labu kuing dapat dijadikan sebagai makanan ringan yang menemani kegiatan setiap orang. Kripik juga disukai banyak orang, jadi dapat membuka pintu wirausaha baru. Melihat berbagai manfaat, peluang konsumen, stok bahan baku, akhirnya pembuatan kripik waluh dipilih untuk awal usaha sekaligus sebuah program kreativitas mahasiswa.
1.2 Rumusan Masalah
	Rumusan masalah yang diambil dalam program keatifitas mahasiswa adalah.
1. Bagaimana cara mengolah biji waluh menjadi kripik waluh?
2. Bagaimana cara mengolah, mengembangkan, dan memanfaatkan sumber daya yang kurang produktifitas menjadi peluang wirausaha yang menjajikan?


1.3 Tujuan 
	Tujuan yang ingin dicapai dalam program kreatifitas ini adalah.
1. Mengolah waluh menjadi kripik 
2. Mengembangkan kripik waluh yang awalnya merupakan sumber daya yang kurang produktif  menjadi suatu peluang wirausaha yang menjajikan.
3. Membantu para petani waluh untuk mendapatkan pasar penjualan
4. Membuka lapangan kerja baru
1.4 Luaran	
	Dengan adanya program kreatifitas mahasiswa ini diharapkan dapat menciptakan ragam makanan baru dari sumberdaya yang kurang produktif dalam hal ini yaitu pengolahan waluh menjadi olahan kripik. Setelah dapat membuat olahan baru, diharapkan dapat membuat wirausaha yang menjajikan dengan pejualan kripik waluh, selain itu dengan adanya produk labu kuing ini, diharapkan membuat para petani waluh dapat menemukan pasar penjualan waluh yang selama ini kuarang diminati karena hanya ramai di bulan tertentu saja.
1.5 Manfaat
	Program kreatifitas mahasiswa ini bisa bermanfaat untuk berbagai macam hal, seperti.
1. menambah ragam makanan Indonesia
2. menciptakan lapangan kerja dengan adanya industri kripik waluh
3. membuka pasar untuk petani waluh

Bab II
Gambaran Umum Rencana Usaha
2.1 Potensi Pasar
       a. Universitas
Merupakan lingkungan yang dekat dengan kehidupan mahasiswa sehingga proses pemasaran lebih mudah dan cepat dalam memulainya.
       b. Masyarakat Umum
Dalam lingkungan masyarakat banyak sekali yang menggemari jamur sebagai makanan ringan., karena jamurcukupmudah untuk didapat. Maka jamur sangat cocok untuk dipasarkan di pasar-pasar tradisional sesuai dengan daya jangkau masyarakat.

2.2 Peluang pasar

Melihat dari produk dan potensi pasar maka pelaksanaan usaha ini memiliki peluang yang tidak ada matinya dan memiliki nilai berkelanjutan. Apalagi usaha “keripik waluh” ini memiliki banyak manfaat kesehatan dan keunikan dalam berinovasi makanan serta harga yang mudah dijangkau oleh semua kalangan.

2.3 Media Promosi
a. Brosur
Salah satu sarana yang kami gunakan untuk mengenalkan dan menawarkan produk kami kepada lingkungan sekitar (Universitas) dan masyarakat umum.
b. Internet
Mempromosikan produk kami melalui internet via blog, web, facebook, twitter, dan plug.
c. Manusia
Promosi ini merupakan promosi yang paling mudah dan tidak memakan biaya, yaitu dari mulut ke mulut.


2.4 Target Awal Pencapaian Usaha
Target pencapaian usaha dalam 4 bulan pertama (target jangka pendek) adalah sebagai berikut :
1. Bulan Pertama
· Memastikan tempat usaha sebagai rumah produksi dan pemasaran produk kripik waluh.
· Memastikan kerjasama dengan petani waluh di sekitar khususnya desa Pucakwangi dan Jakenan.
· Menetapkan strategi pemasaran dan penjadwalan target pasar.
· Melengkapi peralatan dan bahan utama sebagai sumber produksi
2. Bulan Kedua
· Melakukakan proses produksi dan pengemasannya
· Persiapan pemasaran kepada ke seluruh potensi pasar yang ada
· Menyebar informasi melalui brosur, internet, sms, maupun melalui mulut ke mulut
3. Bulan Ketiga
· Menentukan target minimal produk dapat diterima oleh masyarakat luas mulai dari tingkat mahasiswa, universitas, dan lingkungan diluar universitas
· Menentukan target mendapatkan pesanan minimal untuk dipasarkan di pasar tradisional atau untuk suatu kegiatan-kegiatan tertentu.
4. Bulan Keempat
`	Produk sudah dikenal dan diterima dengan baik sehingga proses pemasaran berjalan lancar. Langkah terakhir adalah meningkatkan produksi serta lebih memvariasikan produk agar lebih menarik.
Kemudian untuk target dalam jangka panjang wirausaha  waluh diharapkan sudah dapat masuk ke pasaran dan memiliki branded tersendiri, sehingga mudah diterima di semua kalangan.




2.5 Strategi Pelaksanaan Usaha
· Menjalin kerjasama dengan petani waluh agar harga bahan baku lebih murah.
· Menawarkan selisih harga yang lebih ekonomis agar dapat bersaing dengan harga waluh dipasaran.
· Menghasilkan produk yang menarik dan aman dikonsumsi, serta dapat memberikan manfaat kesehatan.
· Selalu memperbaiki pelayanan terhadap customer dan kualitas produk.

	



Bab III
Metode Pelaksanaan
Proses pembuatan kripik waluh tidak begitu sulit. Dalam proses pembuatannya memerlukan alat dan bahan yang cukup sederhana dan  mudah di buat. Sama seperti kripik yang lain kripik waluh juga merupakan potongan-potongan tipis dari lab kuning yang sebelumnya telah di hancurkan, dicampur terigu dan bumbu.
3.1 Alat.
1.  Penggorengan (wajan) dan perlengkapan penggorengan lainnya digunakan     untuk dalam proses penggorengan.
2. Parutan pisang atau pisau digunakan untuk memotong talas pisang
3. Kompor 
4. Spiner (alat pengering).di gunakan Untuk mengeringkan talas pada pisang.
5. Plastik, di gunakan untuk membungkus pada kripik waluh siap saji.

3.2 Bahan 
Bahan-bahan yang digunakan dalam proses pembuatan keripik dari talas pisang ini adalah :
1.   Waluh			6. Tepung beras
2.  Minyak goreng,		7. Bawang putih
2. Garam.				8. kemiri
3. Tepung kanji			9. ketumbar
4. Gula				10. merica
				11. kencur

3.3 Proses Pengolahan
·  Kupas waluh . Iris tipis-tipis.
· Aduk adonan dari tepung beras dan tepung kanji dengan perbandingan 4:1.
· Masukkan bumbu ke dalam adonan, aduk rata
· Masukkan waluh yang telah di irs tipis-tipis
· Goreng dalam minyak panas sampai terlihat setengah matang.
·  Angkat dan biarkan dingin
· Goreng lagi kripik yang telah di goreng setengah matang sampai berwarna kecoklatan
· diangkat dari penggorengan dan dikeringkan dalam spiner  beberapa  menit
· Tiriskan
· Sajikan dalam wadah atau kemasan dan siap untuk di pasarkan.
BAB 1V
Biaya dan Jadwal Kegiatan

4.1 Biaya

	No.
	Jenis Pengeluaran
	Jumlah

	1.
	Bahan habis pakai
	Rp  1.805.000,00

	2.
	Alat yang digunakan
	Rp  1.815.000,00

	3.
	Promosi
	Rp     750.000,00

	4.
	Lain-lain
	Rp     940.000,00

	
	Jumlah
	Rp 5.310.000,00





4.2 Jadwal Kegiatan




Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota Kelompok 
Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
1. Biodata Ketua

	Nama Lengkap
	Ana Fitri Hidayati

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	NIM
	1401414227

	Tempat, tanggal lahir
	Pati, 8 Februari 1997

	E-mail
	anafitrihidayati3@gmail.com

	No telepon/HP
	089632638902


Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Pucakwangi 01
	SMPN 1 Pucakwangi
	SMAN 1 Jakenan

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk – Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


Pemakalah artikel ilmiah
	no
	Nama pertemuan Ilmiah atau pertemuan
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Penhargaan 10 Tahun Terakhir
	no
	Jenis penghargaan
	Instistusi pemberi Penghargaan
	tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.



Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam Pengajuan Hibah Pembuatan Wirausaha Keripik Waluh, Sebagai penambah keragaman pangan yang kaya nutrisi.


Semarang, 5 Juni 2015
Pengusul 
,
Ana Fitri Hidayati
NIM 1401414227













	
Biodata Anggota I 
	Nama Lengkap
	Muasiyah

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	NIM
	1401414189

	Tempat, tanggal lahir
	Pati, 13 Februari 2015

	E-mail
	muasiyah@gmail.com

	No telepon/HP
	085712472465


Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Soka Poncowarno
	SMPN 6 Kebumen
	SMKN 1 kE

	Jurusan
	
	
	Medis

	Tahun Masuk – Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


Pemakalah Artikel Ilmiah

	No
	Nama pertemuan Ilmiah atau pertemuan
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Penghargaan 10 tahun terakhir

	no
	Jenis penghargaan
	Instistusi pemberi Penghargaan
	tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam Pengajuan Hibah Pembuatan Wirausaha Keripik Waluh, Sebagai penambah keragaman pangan yang kaya nutrisi.


Semarang, 5 Juni 2015
Anggota 1
,Muasiyah
NIM 1401414189






	


Biodata Anggota 2
	Nama Lengkap
	Asiyatun Nikmah

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	NIM
	1401414231

	Tempat, tanggal lahir
	Demak, 14 Juli 1996

	E-mail
	asiyatun.nikmah@yahoo.com

	No telepon/HP
	089687793482


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Ploso 1
	SMP N 5 Demak
	SMAN 1 Demak

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk – Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


Pemakalahan Artikel Ilmiah

	no
	Nama pertemuan Ilmiah atau pertemuan
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Penghargaan 10 terakhir

	no
	Jenis penghargaan
	Instistusi pemberi Penghargaan
	tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam Pengajuan Hibah Pembuatan Wirausaha Klaning Keripik Waluh, Sebagai penambah keragaman pangan yang kaya nutrisi.


Semarang, 5 Juni 2015
Anggota 2
,
Siti Aisyah
NIM 1401414101


Biodata Anggota
	Nama Lengkap
	Anisa Saidah Rahman

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	NIM
	1401412396

	Tempat, tanggal lahir
	Kendal, 8 Juli 1994

	E-mail
	anis.sr94@yahoo.co.id 

	No telepon/HP
	08564093850



Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 2 Poncorejo
	SMPN 2 Tayu
	SMAN 1 Tayu

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk – Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



Permakalahan Artikel Ilmiah
	no
	Nama pertemuan Ilmiah atau pertemuan
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



Penghargaan 10 tahun Terakhir
	no
	Jenis penghargaan
	Instistusi pemberi Penghargaan
	tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam Pengajuan Hibah Pembuatan Wirausaha Keripik Waluh, Sebagai penambah keragaman pangan yang kaya nutrisi.


Semarang, 5 Juni 2015
Anggota 3
,
Anissa Saidah Rahman
NIM 1401412239



Justifikasi biaya
Harga barang habis pakai

	
	Nama barang habis pakai
	Harga per satuan
	Jumlah 
	Harga/ jml 

	1 
	Waluh
	Rp. 5000,00/kg
	25 kg
	Rp. 120.000,00

	2
	Minyak goreng
	Rp. 18.000,00/ltr
	20 liter
	Rp. 360.000,00

	3
	Garam 
	Rp. 3000,00/bngks
	10 bngks
	Rp. 30.000,00

	4.
	Tepung kanji
	Rp. 17.000,00/kg
	20 kg 
	Rp. 340.000,00

	5. 
	Gula 
	Rp. 13.500,00/kg
	20 kg
	Rp. 135.000,00

	6.
	Tepung beras
	Rp. 15.000,00/kg
	20 kg
	Rp. 300.000,00

	7.
	Bawang merah
	Rp. 12.000,00/kg
	10 kg
	Rp. 120.000,00

	8.
	Bawang putih
	Rp. 12.000,00/kg
	10 kg
	Rp. 120.000,00

	9.
	Kemiri 
	Rp.10.000,00/kg
	10 kg
	Rp.100.000,00

	10.
	Ketumbar 
	Rp. 18.000,00/kg
	10 kg
	Rp.180.000,00

	
	Jumlah 
	
	
	Rp1.805.000,00




Harga Barang Pendukung

	
	Nama barang habis pakai
	Harga per satuan
	Jumlah 
	Harga/ jml 

	1 
	Waluh
	Rp. 5000,00/kg
	25 kg
	Rp. 120.000,00

	2
	Minyak goreng
	Rp. 18.000,00/ltr
	20 liter
	Rp. 360.000,00

	3
	Garam 
	Rp. 3000,00/bngks
	10 bngks
	Rp. 30.000,00

	4.
	Tepung kanji
	Rp. 17.000,00/kg
	20 kg 
	Rp. 340.000,00

	5. 
	Gula 
	Rp. 13.500,00/kg
	20 kg
	Rp. 135.000,00

	6.
	Tepung beras
	Rp. 15.000,00/kg
	20 kg
	Rp. 300.000,00

	7.
	Bawang merah
	Rp. 12.000,00/kg
	10 kg
	Rp. 120.000,00

	8.
	Bawang putih
	Rp. 12.000,00/kg
	10 kg
	Rp. 120.000,00

	9.
	Kemiri 
	Rp.10.000,00/kg
	10 kg
	Rp.100.000,00

	10.
	Ketumbar 
	Rp. 18.000,00/kg
	10 kg
	Rp.180.000,00

	
	Jumlah 
	
	
	Rp1.805.000,00



Harga Pembiayaan Promosi

	No 
	Nama barang
	Harga/satuan
	Jumlah 
	harga

	1.
	Brosur 
	Rp. 500,00/lmbr
	100 lembar
	Rp. 50.000,00

	2.
	Spanduk 
	Rp. 150.000,00
	4 buah
	Rp. 600.000,00

	3.
	Tranportasi  ke pasar 4 kali pulang pergi
	Rp. 100.000,00
	
	Rp. 100.000,00

	
	Jumlah
	
	
	Rp. 750.000,00


Biaya lain-lain

	No 
	Nama Kebutuhan
	Harga

	1.
	distribusi
	Rp. 100.000,00

	2.
	Bayar listrik 1 bulan
	RP. 100.000,00

	3.
	Pengadaan Modem Hawai 
	Rp. 250.000,00

	3.
	Makan 4 orang 90 kali
	Rp. 140.000,00

	4. 
	Kertas 
	Rp.   40.000,00

	5.
	print out
	Rp. 100.000,00

	6.
	Penjilidan 
	Rp. 100.000,00

	7.
	Biaya tak terduga
	Rp. 110.000,00

	
	Jumlah 
	Rp. 940.000,00





Susunan Organisasi Tim dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama / NIM
	Program Studi
	Alokasi waktu
	Uraian Tugas

	1
	Ana Fitri Hidayati
	PGSD
	15 jam satu minggu
	Ketua

	2
	Siti Aisyah
	PGSD
	15 jam satu minggu
	Produksi

	3
	Dwi Lestari
	PGSD
	15 jam satu minggu
	Managemen Keuangan

	4
	Anissa Saidah Rahman
	PGSD
	15 jam satu minggu
	pemasaran 




Justifikasi biaya
Harga barang habis pakai

	
	Nama barang habis pakai
	Harga per satuan
	Jumlah 
	Harga/ jml 

	1 
	Waluh
	Rp. 5000,00/kg
	25 kg
	Rp. 120.000,00

	2
	Minyak goreng
	Rp. 18.000,00/ltr
	20 liter
	Rp. 360.000,00

	3
	Garam 
	Rp. 3000,00/bngks
	10 bngks
	Rp. 30.000,00

	4.
	Tepung kanji
	Rp. 17.000,00/kg
	20 kg 
	Rp. 340.000,00

	5. 
	Gula 
	Rp. 13.500,00/kg
	20 kg
	Rp. 135.000,00

	6.
	Tepung beras
	Rp. 15.000,00/kg
	20 kg
	Rp. 300.000,00

	7.
	Bawang merah
	Rp. 12.000,00/kg
	10 kg
	Rp. 120.000,00

	8.
	Bawang putih
	Rp. 12.000,00/kg
	10 kg
	Rp. 120.000,00

	9.
	Kemiri 
	Rp.10.000,00/kg
	10 kg
	Rp.100.000,00

	10.
	Ketumbar 
	Rp. 18.000,00/kg
	10 kg
	Rp.180.000,00

	
	Jumlah 
	
	
	Rp1.805.000,00




Harga Barang Pendukung

	
	Nama barang habis pakai
	Harga per satuan
	Jumlah 
	Harga/ jml 

	1 
	Waluh
	Rp. 5000,00/kg
	25 kg
	Rp. 120.000,00

	2
	Minyak goreng
	Rp. 18.000,00/ltr
	20 liter
	Rp. 360.000,00

	3
	Garam 
	Rp. 3000,00/bngks
	10 bngks
	Rp. 30.000,00

	4.
	Tepung kanji
	Rp. 17.000,00/kg
	20 kg 
	Rp. 340.000,00

	5. 
	Gula 
	Rp. 13.500,00/kg
	20 kg
	Rp. 135.000,00

	6.
	Tepung beras
	Rp. 15.000,00/kg
	20 kg
	Rp. 300.000,00

	7.
	Bawang merah
	Rp. 12.000,00/kg
	10 kg
	Rp. 120.000,00

	8.
	Bawang putih
	Rp. 12.000,00/kg
	10 kg
	Rp. 120.000,00

	9.
	Kemiri 
	Rp.10.000,00/kg
	10 kg
	Rp.100.000,00

	10.
	Ketumbar 
	Rp. 18.000,00/kg
	10 kg
	Rp.180.000,00

	
	Jumlah 
	
	
	Rp1.805.000,00



Harga Pembiayaan Promosi

	No 
	Nama barang
	Harga/satuan
	Jumlah 
	harga

	1.
	Brosur 
	Rp. 500,00/lmbr
	100 lembar
	Rp. 50.000,00

	2.
	Spanduk 
	Rp. 150.000,00
	4 buah
	Rp. 600.000,00

	3.
	Tranportasi  ke pasar 4 kali pulang pergi
	Rp. 100.000,00
	
	Rp. 100.000,00

	
	Jumlah
	
	
	Rp. 750.000,00


Biaya lain-lain

	No 
	Nama Kebutuhan
	Harga

	1.
	distribusi
	Rp. 100.000,00

	2.
	Bayar listrik 1 bulan
	RP. 100.000,00

	3.
	Pengadaan Modem Hawai 
	Rp. 250.000,00

	3.
	Makan 4 orang 90 kali
	Rp. 140.000,00

	4. 
	Kertas 
	Rp.   40.000,00

	5.
	print out
	Rp. 100.000,00

	6.
	Penjilidan 
	Rp. 100.000,00

	7.
	Biaya tak terduga
	Rp. 110.000,00

	
	Jumlah 
	Rp. 940.000,00





Susunan Organisasi Tim dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama / NIM
	Program Studi
	Alokasi waktu
	Uraian Tugas

	1
	Ana Fitri Hidayati
	PGSD
	15 jam satu minggu
	Ketua

	2
	Siti Aisyah
	PGSD
	15 jam satu minggu
	Produksi

	3
	Dwi Lestari
	PGSD
	15 jam satu minggu
	Managemen Keuangan

	4
	Anissa Saidah Rahman
	PGSD
	15 jam satu minggu
	pemasaran 
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama			 : Ana Fitri Hidayati
NIM			 : 1401414227
Program Studi		 : Pendidikan Guru Sekolah Dasar (PGSD)
Fakultas		 : Fakultas Ilmu Pendidikan (FIP)

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-M saya dengan
Judul : “Keripik Waluh Penambah Ragam Pangan Sebagai Home Industri Penambah Lapangan Kerja” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014  bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang , 5 Juni 2015
	Mengetahui,

Pembantu Rektor/Ketua Bidang kemahasiswaan,




Dr. Bambang Budi Raharjo
	Yang menyatakan,


Meterai Rp6.000




(Ana Fitri Hidayati )
NIM : 1401414227
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