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A. JUDUL PROGRAM 
Program Kreativitas Mahasiswa kewirausahaan ini mempunyai Judul :  Kenyong (Kerupuk Ganyong) Makanan Berkualitas Anti Kanker (Kantong Kering)
B. LATAR BELAKANG MASALAH
Dalam kehidupan sehari-hari kita tidak menyadari bahwa ganyong mempunyai manfaat lain selain untuk makanan ternak. Padahal pada kenyataannya ganyong mempunyai fungsi lain sebagai bahan dasar pembuatan kerupuk dengan cita rasa yang khas dan bernilai ekonomis.
Setiap manusia memiliki kreatifitas untuk mengubah ganyong yang hanya digunakan untuk makanan ternak menjadi krupuk yang bercita rasa tinggi.
C. RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa masalah yang dapat dirumuskan antara lain :
1. Bagaimana cara mendapatkan bahan baku untuk pembuatan kripik ganyong ?
2. Bagaimana cara mengembangkan usaha kewirausahaan bagi masyarakat melalui pengolahan gangyong menjadi kerupuk ?
3. Bagaimana pemasaran produk kepada konsumen, hal ini merupakan masalah penting bagi setiap usaha ?
D. TUJUAN PROGRAM 
Tujuan yang ingin dicapai dalam program ini antara lain: 
1. Menumbuhkembangkan budaya kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk 
mendorong terciptanya wirausaha baru dalam berwirausaha. 
2. 	Meningkatkan pendapatan dan kesejahteraan masyarakat melalui optimasi pemanfaatan sumber daya manusia. 
3.  Mengoptimalkan pemanfaatan bahan-bahan alam yang kurang dimanfaatkan oleh masyarakat. 
E. LUARAN YANG DIHARAPKAN 
Berdasarkan uraian diatas, maka target luaran yang ingin dicapai adalah 
1. 	Keterampilan bagi mahasiswa dalam bidang kewirausahaan yaitu menciptakan produk yang mempunyai nilai jual sehingga dapat meningkatkan taraf hidup masyarakat.
2. 	Tersedianya produk baru berbasis home industri dengan pemanfaatan bahan dasar yang kurang mendapat perhatian dari masyarakat.
3. 	Terciptanya peluang wirausaha baru yaitu pengolahan ganyong menjadi kerupuk.

F. KEGUNAAN PROGRAM 
Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat memperoleh manfaat , yaitu sebagai berikut : 
	1.    Meningkatkan jumlah individu/kelompok dalam bisnis pemanfaatan ganyong.
2. 	Memberikan pemikiran dan inovasi-inovasi baru mengenai peningktan taraf hidup masyarakat melalui pengolahan ganyong menjadi kerupuk.
3.	 Membentuk suatu usaha baru yang mengoptimalkan sumber daya dari ganyong menjadi kerupuk.
G. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA 
1. Analisis Produk 
a) Jenis, Nama Produk, dan Karakterisrik Produk 
Produk yang dihasilkan dalam produk usaha ini adalah kerupuk yang dibuat memanfaatkan ganyong yang biasanya hanya digunakan untuk makanan ternak.
Adapun karakteristik dari produk ini adalah membentuk kerupuk bulat pipih dengan tujuan untuk menumbuhkembangkan budaya kewirausahaan dikalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausaha baru, dan mengoptimalkan bahan yang kurang dimanfaatkan oleh masyarakat.
b) prospek
Usaha penciptaan produk baru untuk memanfaatkan bahan yang kurang dimanfaatkan oleh masyarakat menjadi modal berwirausaha yang dapat memberikan keuntungan yang lumayan. Selain itu juga untuk meningkatkan minat wirausaha dikalangan mahasiswa khususnya dan masyarakat pada umumnya.
c) keunggulan hasil pembuatan kerupuk dari ganyong
Keunggulan pembuatan kerupuk ganyong yang akan kita buat adalah sebagai berikut :
· Bahan yang digunakan mudah ditemui terutama didaerah pedesaan.
· Produk yang dihasilkan itu memiliki cita rasa yang lain dari pada produk kerupuk yang biasanya karena memiliki cita rasa yang khas dan unik.
d) keterkaitan dengan produk lain dan cara pemerolehan bahan baku
Hal ini berkaitan dengan saingan dan perbandingan produk lain yang dihasilkan dengan produk lain yang sudah ada. Bahan baku yang digunakan adalah ganyong yang dapat ditemukan dengan mudah di pedesaan.
Untuk perbandingannya dengan produk lain kemungkinan belum ada. Sehingga kita dapat mencoba pertama kali untuk mengetahui unggul tidaknya produk yang kami hasilkan ini.
2. Pesaing dan Peluang Pasar 
Walaupun sudah banyak pabrik penghasil kerupuk saat ini, hal ini tidak menutup peluang usaha dari pelaksanaan program ini. Karena beberapa adanya keunggulan yang dimiliki produk ini bila dibandingkan dengan produk pabrik, baik dari segi mutu maupun harganya. Tidak menutup kemungkinan untuk mengembangkan usaha ini. Keunggulan produk yang diciptakan ini adalah penggunaan bahan baku yang mudah didapatkan dan dapat dibuat dalam skala home industry.

3. Media Promosi yang akan digunakan 
Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa alternatife yang dapat digunakan untuk mempromosikan produk ini sehingga lebih dikenal oleh masyarakat dan menjadi pilihan masyarakat menjadi hiasan rumah. Media itu berupa pamflet dan brosur.

4. Strategi Pemasaran yang akan diterapkan 
Sebelum mengembangkan strategi pemasaran yang akan kami terapkan, terlebih dahulu perlu mengembangkan sebuah strategi diferensiasi dan penentuan posisi (positioning). Strategi diferensiasi kami adalah kami menawarkan produk terbaik pada harga menengah dengan pelayanan memuaskan yang dipromosikan dengan baik dan diarahkan untuk konsumen kelas menengah. Posisi produk kami adalah sebagai invator sehingga kami harus gencar melakukan promosi. 
a. Kebijakan Produk 
Usaha ini bergerak dalam bidang home industry. Jenis produk ini berupa kerupuk ganyong.
b. Kebijakan Harga 
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar Rp. 1.000,00 per kerupuk ganyong.
c. Kebijakan Promosi 
Untuk meningkatkan hasil penjualan kerupuk ganyong maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya yaitu pamphlet, dan media promosi lainnya. Sistem penjualan yan digunakan yaitu secara tunai. 
d. Kebijakan Distribusi 
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung ditempat usaha dan dengan menawarkan kerja sama ke berbagai toko.
5.  Rencana Produksi Selama Setahun 
Target atau rencana produksi kerupuk ganyong dalam satu tahun adalah sebagai berikut :
· 100 kg ganyong
· 150 kg tepung
· 50 kg bawang putih
· 30 kg garam
· 25 biji masako
Harga 1 kg kerupuk ganyong dijual dengan harga Rp 5000 .

6. Analisis Produksi Atau Operasi 
a) Bahan Baku Dan Bahan Penolong 
Bahan baku yang digunakan sebagai usaha kerupuk ganyong yaitu :
· Ganyong
· Tepung
· Pisau
· Tampah
· Penggorengan
· Baskom
· Sepatula

H.  METODE PELAKSANAAN PROGRAM 
Metode yang digunakan dalam program kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:
1. Persiapan 
a. Persiapan alat dan bahan
Adapun alat yang digunakan antara lain :
· Pisau
· Tampah
· Penggorengan
· Sepatula
· Baskom
Adapun bahan yang digunakan antara lain :
· Ganyong
· Tepung
b. Pelaksanaan
Cara pembuatan kerupuk ganyong antara lain :
1) Persiapan Bahan 
Pertama manyiapkan alat dan bahan yang digunakan.
2) Pengolahan bahan 
· Siapkan tampah yang sudah dibersihkan terlebih dahulu.
· Kupas kulit ganyong kemudian dicuci sampai bersih dan ditiriskan
· Potong ganyong menjadi ukuran yang lebih kecil.
· Cincang ganyong sampai setengah lembut
· Cuci cincangan ganyong kemudian tiriskan 
· Rebus cincangan ganyong
· Siapkan tepung yang sudah ditambahkan bumbu pelengkap yang terdiri dari bawang putih, garam, dan masako. Aduk tepung dengan bumbu tadi sampai teraduk rata.
· Tambahkan air sampai tepung bisa dikepal-kepal.
· Pipihkan adonan yang sudah dikepal-kepal.
· Tata pada tampah yang telah dibersihkan.
· Jemur di bawah sinar matahari selama 3 hari.
· Kemudian angkat adonan yang sudah dijemur.
· Kerupuk siap digoreng, sebelum digoreng jemur lagi di bawah sinar matahari selama 1 hari.
· Kerupuk siap untuk dikemas dan dipasarkan.
c. Pemasaran 
Sasaran pemasaran :
1) Lingkungan kampus
Menawarkan kepada warga kampus mengenai produk yang telah dibuat.
2) Tempat pemasaran
· Rumah tangga
· Warung 
d. Promosi 
Dilakukan dengan cara demo langsung kepada masyarakat (terjun ke lapangan) untuk mempromosikan produk ini, dan meyakinkan pembeli bahwa produk ini halal dan aman untuk dikonsumsi.
e. Evaluasi 
Evaluasi ini dilakukan untuk mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dipasarkan, dan memperbaiki atau menyempurnakan produk sesuai dengan selera konsumen.

Skema pembuatan kerupuk ganyong
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 I.  PERINCIAN BIAYA
1. Biaya Produksi
	Nama Barang
	Harga / kg
	Jumlah / kg
	Harga Total

	Ganyong
	Rp.         1.000
	100 kg
	Rp.    1.000.000

	Garam
	Rp.          1000
	30 kg
	Rp.         30.000

	Gula
	Rp.       15.000
	60 kg
	Rp        900.000

	Bawang putih
	Rp.         7.000
	50 kg
	Rp        350.000

	Minyak goremg
	Rp.       18.000
	150 kg
	Rp.       270.000

	Kayu bakar
	    Rp.  5.000 pr ikat
	500 ikat
	Rp.    2.500.000

	Gas elpiji
	Rp.       15.000
	5 buah
	Rp.         75.000

	Tepung beras
	Rp.         8.000
	150 kg
	Rp.    1.200.000

	Masako 
	Rp.           500
	25 buah
	Rp.         12.500

	
	Jumlah
	
	Rp.    9.267.000





2. Biaya Operasional ( perbulan )
	Biaya
	Keterangan
	Jumlah
	Harga

	Sewa tempat
	
	1
	Rp. 1.000.000

	
	Jumlah 
	
	Rp. 1.000.000



3. Biaya non operasional (perbulan)
	Biaya non operasional
	Harga

	Transportasi
	Rp.      200.000

	Iklan
	Rp.      400.000

	Jumlah
	Rp.      600.000



4. Total Biaya
	No.
	Keterangan
	Jumlah biaya

	1.
	Investasi awal
	 Rp.      9.267.000

	2.
	Biaya operasional
	 Rp.      1.000.000

	3.
	Biaya non operasional
	 Rp.         600.000

	
	Jumlah
	 Rp.    10.876.000
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