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[bookmark: _Toc421731042]

RINGKASAN


[bookmark: _Toc421731043]	Kersen merupakan jenis pohon yang buahnya kecil dan manis berwarna merah cerah ketika matang. Namun sayangnya sebagian masyarakat jarang yang mengenalnya karena kersen ini termasuk tanaman yang liar. Bahkan orang yang sering menjumpai tanaman tersebut suka meremehkannya. Padahal dibalik buahnya terdapat banyak sekali manfaat untuk kita semua. Kami melihat hal tersebut berinisiatif menjadikan buah kersen ini menjadi aneka minuman yang segar, lezat dan menarik untuk dikonsumsi yaitu diolah menjadi sirup. Tentu sirup ini memiliki keunggulan yang berbeda dengan sirup yang lainnya. Sirup kersen ini memiliki khasiat untuk menyembuhkan penyakit seperti asam urat,diabetes,flu, kejang-kejang,menurunkan tekanan darah tinggi dan lain sebagainya. Sirup kersen ini tentu buah kersen yang sudah matang dicuci dengan air bersih, pisahkan daging buah kersen dari kulitnya. Caranya, tumbuk buahnya lalu rebus dengan perbandingan air dan kersen 1: 3, setelah itu sambil direbus tambahkan gula menggunakan perbandingan 1:2 ditambah garam, vanilla, kayumanis secukupnya saja, apabila telah mendidih, saringlah menggunakan saringan agar ampasnya hilang, lalu jadilah sirup kersen.
[bookmark: _Toc421731044]	Produk yang dihasilkan memiliki keunggulan diantaranya jenis produk yang dihasilkan merupakan minuman yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet dan produk yang dihasilkan berbeda dengan produk minuman sirup yang telah ada sebelumnya.
[bookmark: _Toc421731045]	Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatkan jiwa wirausaha dikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah penganggura, meningkatkan kesejahteraan masyarakat, dan mengoptimalkan dengan cara menghasilkan produk minuman yang sehat dan halal yaitu Sirup Kersen.
iii


iii

[bookmark: _Toc421731046]BAB I
[bookmark: _Toc421731047]PENDAHULUAN
[bookmark: _Toc421731048]LATAR BELAKANG
Kandungan buah karsen setiap 100 gr kersen terkandung: air (77,8 gr), protein (0,38 gr), Lemak (1,56 gr), karbohidrat (17,9 gr), serat (4,6 gr), kalsium (124,6 mgr), fosfor (84 mgr), besi (1,18 mgr), karoten (0,019 gr), tianin (0,065 gr), nilai aribofalin (0,037 gr), niacin (0,554 gr) dan kandungan vitamin C (80,5 mgr) nilai energi yang dihasil yang dihasilkan adalah 380KJ/100 gr. Di desa Kalilangkap banyak ditemukan beberapa pohon kersen terutama di area persawahan dan perkebunan. Buah kersen ini banyak yang terbuang, dalam arti tidak ada yang memanfaatkan. Jadi, buah kersen terbuang begitu saja.
	Melihat hal seperti ini kami bermaksud untu memanfaatkan buah kersen tersebut agar menjadi minuman yang berguna bagi manusia. Seperti yang kita ketahui bahwa buah kersen mempunyai rasa manis. Berdasarkan informasi tersebut, kami ingin mengubahnya menjadi sirup. Kami ingin menjadikan buah kersen sebagai salah satu minuman yang berkhasiat untuk kesehatan manusia.
	Kebanyakan orang khususnya masyarakat Kalilangkap tidak banyak yang tahu tentang manfaat lain dari pada buah kersen ini. Justru buah kersen ini banyak yang terbuang tanpa ada yang memanfaatkannya. Padahal buah kersen banyak sekali manfaatnya antara lain sebagai pewarna alami, dibuat selai, dimanfaatkan sebagai bahan utama dalam pembuatan gula dll. Disini kami akan mengolah buah kersen tersebut menjadi minuman yang sehat dan enak untuk di konsumsi manusia yaitu dibuat menjadi sirup.
	Menurut Nugrahini, ditinjau dari segi kandungan buah kersen tidaklah kalah dengan buah yang lain misalkan buah mangga. Kandungan vitamin C buah mangga 30 mg, sedangkan pada buah kersen 80,5 mg, selain itu kandungan kalsium pada buah kersen 124,6 mg, jauh lebih banyak dari buah mangga yang hanya 15 mg. Di Indonesia secara tradisional buah kersen digunakan untuk mengobati asam urat dengan cara mengkonsumsi buah kersen sebanyak 9 butir 3 kali sehari dan terbukti dapat mengurangi rasa nyeri yang ditimbulkan penyakit asam urat. Rebusan daun kersen juga memiliki khasiat anti radang dan menurunkan panas bahkan kandungan dan rebusan kersen ternyata dapat berkhasiat sebagai pembunuh mikroba berbahaya dan dapat digunakan sebagai anti septik. Buahnya ini awalnya hijau kuning dan akhirnya merah apabila masak, bermahkota sisa tangkai putik yang tidak serupa bintang hitam bersudut lima. Berisi beberapa ribu biji yang kecil-kecil, halus, putih kekuningan, terbenam dalam daging dan sari buah yang manis sekali.



[bookmark: _Toc421731049]RUMUSAN MASALAH 
[bookmark: _Toc421731050]Berdasarkan latar belakang yang telah dipaparkan terdapat perumusan masalah sebagai berikut :
1. [bookmark: _Toc421731051]Bagaimana cara mengoptimalkan manfaat buah kersen menjadi minuman enak dan menarik ?
2. [bookmark: _Toc421731052]Bagaimana cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efesien ?

[bookmark: _Toc421731053]TUJUAN 
[bookmark: _Toc421731054]Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut :
1. [bookmark: _Toc421731055]Menganalisis cara mengoptimalkan manfaat buah kersen menjadi minuman yang enak dan menarik 
2. [bookmark: _Toc421731056]Menganalisis cara memasarkan produk yang telah dihasilkan

[bookmark: _Toc421731057]LUARAN YANG DIHARAPKAN 
[bookmark: _Toc421731058]Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut :
1. [bookmark: _Toc421731059]Menghasilkan produk baru berupa sirup kersen 
2. [bookmark: _Toc421731060]Mampu memasarkan produk dengan efektif dan efesien

[bookmark: _Toc421731061]KEGUNAAN 
1. [bookmark: _Toc421731062]Meningkatkan jiwa wirausaha dalam diri mahasiswa
2. [bookmark: _Toc421731063]Mampu mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif, inovatif, dan mampu melihat serta memanfaatkan peluang yang ada
3. [bookmark: _Toc421731064]Meningkatkan kesejahteraan dan taraf hidup masyarakat dengan membuka lapangan pekerjaan 








[bookmark: _Toc421731065]BAB II
[bookmark: _Toc421731066]GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
A. [bookmark: _Toc421731067]Analisis Produk
1. [bookmark: _Toc421731068]Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk
[bookmark: _Toc421731069]Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis
[bookmark: _Toc421731070]minuman yaitu sirup kersen. Sirup yang akan diproduksi adalah sirup yang berbahan dasar buah kersen. Kami memilih buah kersen sebagai bahan dasar pembuatan karena buah kersen yang sering kami jumpai di area persawahan atau lingkungan sekitarnya dan jarang sekali dilirik oleh masyarakat. Sehingga kami berinisiatif untuk memanfaatkan buah kersen tersebut menjadi minuman yang enak dan menarik.
[bookmark: _Toc421731071]	Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan usaha ini adalah produk berupa sirup kersen. Buah kersen yang sudah matang dicuci dengan air bersih, pisahkan daging buah kersen dari kulitnya. Caranya, tumbuk buahnya lalu rebus dengan perbandingan air dan kersen 1: 3, setelah itu sambil direbus tambahkan gula menggunakan perbandingan 1:2 ditambah garam, vanilla, kayumanis secukupnya saja, apabila telah mendidih, saringlah menggunakan saringan agar ampasnya hilang, lalu jadilah sirup kersen.
2. [bookmark: _Toc421731072]Keunggulan sirup kersen
[bookmark: _Toc421731073]Sirup kersen ini adalah suatu minuman yang berbahan dasar buah kersen mengandunggizi tinggi. Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain :
a. [bookmark: _Toc421731074]Produk ini merupakan minuman yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet.
b. [bookmark: _Toc421731075]Produk yang dihasilkan berbeda dengan produk sirup lain yang telah ada sebelumnya, yaitu dengan memanfaatkan buah kersen.

B. [bookmark: _Toc421731076]Analisis Pemasaran 
a. [bookmark: _Toc421731077]Pesaing dan Peluang Pasar 
[bookmark: _Toc421731078]Meskipun banyak sekali para wirausahawan yang menjalankan usaha dibidang kuliner tetapi tidak menutup peluang untuk pelaksanaan program ini karena adanya berbagai keunggulan dari produk ini baik dari segu kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau bagi kalangan ekonomi menengah ke bawa. Buak kersen ini banyak di temukan di daerah manapun karena tanaman tersebut tanaman liaryang jarang sekali dimanfaatkan oleh masyarakat. Banyak konsumen yang menyukai aneka minuman yang segar dan tentunya aman bagi tubuh konsumen, kini dengan sirup kersen tersebut dapat menambah peluang pasar.
b. [bookmark: _Toc421731079]Kebijakan Promosi 
[bookmark: _Toc421731080]Promosi merupakan suatu kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan SIRUP KERSEN maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat dilakukan antara lain promosi langsung dari mulut ke mulut, menyebarkan brosur-brosur kepada konsumen atau langsung di titipkan kepada warung-warung terdekat.
c. [bookmark: _Toc421731081]Kebijakan Distribusi 
[bookmark: _Toc421731082]Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dapat dilakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen atau bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan berbagai toko untuk mendistribusi kepada konsumen.

C. [bookmark: _Toc421731083]Analisi Operasional 
a. [bookmark: _Toc421731084]Rencana Pembuatan Produk
[bookmark: _Toc421731085]Rencana pembuatan produk SIRUP KERSEN selama tiga bulan adalah sebagai berikut :
1. [bookmark: _Toc421731086]1 minggu	:  150 botol
2. [bookmark: _Toc421731087]1 bulan		: 4 x 150 botol =  600 botol
3. [bookmark: _Toc421731088]3 bulan 	: 3 x 600  botol = 1800 botol
[bookmark: _Toc421731089]Harga penjualan per botol adalah Rp 6.000,00
[bookmark: _Toc421731090]Harga penjualan 3 Bulan 	= Rp 6000,00 x 1800						= Rp 10.800.000
[bookmark: _Toc421731091]Laba penjualan 3 bulan	= Harga Jual – Biaya Produksi
[bookmark: _Toc421731092]= Rp 10.800.000 – Rp 6.540.000
[bookmark: _Toc421731093]= Rp 4.260.000
1. [bookmark: _Toc421731094]Perhitungan BEP
a. [bookmark: _Toc421731095]BEP Volume Produksi =  
[bookmark: _Toc421731096]=Rp 6.540.000
[bookmark: _Toc421731097]						   Rp 6000,00
[bookmark: _Toc421731098]						= Rp 1090
2. [bookmark: _Toc421731099]BEP  Harga produksi = Total Biaya Produksi 
[bookmark: _Toc421731100]   Hasil Produksi
[bookmark: _Toc421731101]								 =   
[bookmark: _Toc421731102]								= Rp 3633
								
3. [bookmark: _Toc421731103]B/C Ratio  = Hasil penjualan 
[bookmark: _Toc421731104]         Total Biaya Produksi
[bookmark: _Toc421731105]      = Rp 10.800.000
[bookmark: _Toc421731106]						         Rp 6.540.000
[bookmark: _Toc421731107]						     = Rp 1,65
[bookmark: _Toc421731108]	Karena ratio ini lebih besar dari satu yaitu 1,38 maka usaha ini layak untuk dijalankan.




 















[bookmark: _Toc421731109]BAB III
[bookmark: _Toc421731110]METODE PELAKSANAAN
[bookmark: _Toc421731111]Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
1. [bookmark: _Toc421731112]Persiapan 
a. [bookmark: _Toc421731113]Persiapan Alat 
1. [bookmark: _Toc421731114]Kompor Gas 
2. [bookmark: _Toc421731115]Panci 
3. [bookmark: _Toc421731116]Cobek 
4. [bookmark: _Toc421731117]Botol 
5. [bookmark: _Toc421731118]Saringan 
b. [bookmark: _Toc421731119]Bahan yang digunakan 
[bookmark: _Toc421731120]1. Buah kersen yang sudah matang 
[bookmark: _Toc421731121]2. Gula pasir 
[bookmark: _Toc421731122]3. Garam 
[bookmark: _Toc421731123]4. Vanilla
[bookmark: _Toc421731124]5. Kayu manis
2. [bookmark: _Toc421731125]Pelaksanaan 
[bookmark: _Toc421731126]Tahap pelaksanaan pembuatan produk sirup kersen ini antara lain sebagai berikut :
a. [bookmark: _Toc421731127]Persiapkan alat dan bahan yang diperlukan 
b. [bookmark: _Toc421731128]Pengolahan bahan 
[bookmark: _Toc421731129]Tahap pengolahan yaitu :
1) [bookmark: _Toc421731130]Cuci buah kersen yang sudah matang tersebut menggunakan air bersih
2) [bookmark: _Toc421731131]Pisahkan daging buah kersen dari kulitnya. Caranya, tumbuk buahnya lalu rebus dengan perbandingan air dan kersen 1:3
3) [bookmark: _Toc421731132]Setelah itu sambil direbus tambahkan gula dengan menggunakan 1:2 di tambah garam, vanilla, dan kayu manis secukupnya.
4) [bookmark: _Toc421731133]Apabila telah mendidih, saringlah menggunakan saringan agar ampasnya hilang.
5) [bookmark: _Toc421731134]Sirup siap di sajikan dalam botol 
3. [bookmark: _Toc421731135]Promosi 
[bookmark: _Toc421731136]Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk ke konsumen langsung, membuat brosur atau memasang pamflet di pinggir-pinggir jalan.
4. [bookmark: _Toc421731137]Pemasaran 
[bookmark: _Toc421731138]Pemasaran produk sirup kersen ini akan dilakukan dengan cara menawarkan produk secara langsung kepada konsumen dan menitipkan sirup ke toko-toko.
5. [bookmark: _Toc421731139]Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dijual, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen.




































[bookmark: _Toc421731140]BAB IV
[bookmark: _Toc421731141]BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. [bookmark: _Toc421731142]RANCANGAN  BIAYA 
[bookmark: _Toc421731143]Rekapitulasi Rancangan Biaya
	[bookmark: _Toc421731144]No
	[bookmark: _Toc421731145]Keterangan
	[bookmark: _Toc421731146]Total (Rp)

	[bookmark: _Toc421731147]1
	[bookmark: _Toc421731148]Peralatan penunjang PKM 
	[bookmark: _Toc421731149]2.250.000,00

	[bookmark: _Toc421731150]2
	[bookmark: _Toc421731151]Bahan Habis Pakai 
	[bookmark: _Toc421731152]3.550.000,00

	[bookmark: _Toc421731153]3
	[bookmark: _Toc421731154]Perjalanan 
	[bookmark: _Toc421731155]        1.000.000,00

	[bookmark: _Toc421731156]4
	[bookmark: _Toc421731157]Lain-lain 
	[bookmark: _Toc421731158]1.000.000,00

	[bookmark: _Toc421731159]Jumlah 
	[bookmark: _Toc421731160]Rp   7.800.000,00 



B. [bookmark: _Toc421731161]JADWAL KEGIATAN
[bookmark: _Toc421731162]Jadwal kegiatan selama 5 bulan
	[bookmark: _Toc421731163]Kegiatan
	[bookmark: _Toc421731164]I
	[bookmark: _Toc421731165]II
	[bookmark: _Toc421731166]III
	[bookmark: _Toc421731167]IV
	[bookmark: _Toc421731168]V

	1. [bookmark: _Toc421731169]Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. [bookmark: _Toc421731170]Persiapan Bahan
	[bookmark: _Toc421731171]X
	
	
	
	

	b. [bookmark: _Toc421731172]Persiapan Alat
	[bookmark: _Toc421731173]X
	
	
	
	

	c. [bookmark: _Toc421731174]Persiapan Tempat
	[bookmark: _Toc421731175]X
	
	
	
	

	2. [bookmark: _Toc421731176]Pelaksanaan Program
	
	

	
	
	

	a. [bookmark: _Toc421731177]Produksi

	
	[bookmark: _Toc421731178]X
	[bookmark: _Toc421731179]X
	[bookmark: _Toc421731180]X
	

	b. [bookmark: _Toc421731181]Promosi 
	
	[bookmark: _Toc421731182]X
	[bookmark: _Toc421731183]X
	[bookmark: _Toc421731184]X
	

	c. [bookmark: _Toc421731185]Penjualan Poduk 
	
	[bookmark: _Toc421731186]X
	[bookmark: _Toc421731187]X
	[bookmark: _Toc421731188]X
	

	3. [bookmark: _Toc421731189]Evaluasi 
	
	[bookmark: _Toc421731190]X
	[bookmark: _Toc421731191]X
	[bookmark: _Toc421731192]X
	

	4. [bookmark: _Toc421731193]Pnyusunan Laporan 
	
	
	
	[bookmark: _Toc421731194]X
	[bookmark: _Toc421731195]X



[bookmark: _Toc421731196]Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan pasca pelaksanaan program, sebagai rasa tanggungjawab kami dari kegiatan Program kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.



[bookmark: _Toc421731197]LAMPIRAN

1. [bookmark: _Toc421731198]Biodata Ketua dan Anggota
A. [bookmark: _Toc421731199]Identitas Diri 
	[bookmark: _Toc421731200]1
	[bookmark: _Toc421731201]Nama lengkap 
	[bookmark: _Toc421731202]Zulfatun Ni’mah

	[bookmark: _Toc421731203]2
	[bookmark: _Toc421731204]Jenis Kelamin 
	[bookmark: _Toc421731205]Perempuan 

	[bookmark: _Toc421731206]3
	[bookmark: _Toc421731207]Program Studi 
	[bookmark: _Toc421731208]Pendidikan Bahasa Arab

	[bookmark: _Toc421731209]4
	[bookmark: _Toc421731210]NIM
	[bookmark: _Toc421731211]2303413012

	[bookmark: _Toc421731212]5
	[bookmark: _Toc421731213]Tempat dan Tanggal Lahir
	[bookmark: _Toc421731214]Brebes, 7 Juli 1994

	[bookmark: _Toc421731215]6
	[bookmark: _Toc421731216]E-mail
	Zulfa.faa07@gmail.com

	[bookmark: _Toc421731218]7
	[bookmark: _Toc421731219]Nomor HP
	[bookmark: _Toc421731220]085747258112



B. [bookmark: _Toc421731221]Riwayat Pendidikan 
	
	[bookmark: _Toc421731222]SD
	[bookmark: _Toc421731223]SMP
	[bookmark: _Toc421731224]SMA

	[bookmark: _Toc421731225]Nama Institusi 
	[bookmark: _Toc421731226]SD N 1 kalilangkap
	[bookmark: _Toc421731227]SMP N 1 Bumiayu
	[bookmark: _Toc421731228]SMA N 1 Bumiayu

	[bookmark: _Toc421731229]Jurusan 
	[bookmark: _Toc421731230]-
	[bookmark: _Toc421731231]-
	[bookmark: _Toc421731232]IPS

	[bookmark: _Toc421731233]Tahun masuk lulus 
	[bookmark: _Toc421731234]2001-2007
	[bookmark: _Toc421731235]2007-2010
	[bookmark: _Toc421731236]2010-2013



[bookmark: _Toc421731237]	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini dalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternya dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
[bookmark: _Toc421731238]Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.


[bookmark: _Toc421731239]                                                                                               Semarang, 10 Juni 2015




A. [bookmark: _Toc421731240]Identitas Diri 
	[bookmark: _Toc421731241]1
	[bookmark: _Toc421731242]Nama lengkap 
	[bookmark: _Toc421731243]Devi Setyowati

	[bookmark: _Toc421731244]2
	[bookmark: _Toc421731245]Jenis kelamin 
	[bookmark: _Toc421731246]Perempuan 

	[bookmark: _Toc421731247]3
	[bookmark: _Toc421731248]Program 
	[bookmark: _Toc421731249]Pendidikan IPA Terpadu

	[bookmark: _Toc421731250]4
	[bookmark: _Toc421731251]NIM
	[bookmark: _Toc421731252]4

	[bookmark: _Toc421731253]5
	[bookmark: _Toc421731254]Tempa dan Tanggal lahir 
	[bookmark: _Toc421731255]Brebes, 21 Agustus 1995

	[bookmark: _Toc421731256]6
	[bookmark: _Toc421731257]E-mail
	[bookmark: _Toc421731258]Devisetyowati21@gmail.com

	[bookmark: _Toc421731259]7
	[bookmark: _Toc421731260]Nomor HP
	[bookmark: _Toc421731261]08564261552



B. [bookmark: _Toc421731262]Riwayat Hidup 
	
	[bookmark: _Toc421731263]SD
	[bookmark: _Toc421731264]SMP
	[bookmark: _Toc421731265]SMA

	[bookmark: _Toc421731266]Nama Institusi 
	[bookmark: _Toc421731267]SDN 02 Kalilangkap
	[bookmark: _Toc421731268]SMP Ma’arif 1 Bumiayu
	[bookmark: _Toc421731269]SMA N 1 Bumiayu

	[bookmark: _Toc421731270]Jurusan 
	[bookmark: _Toc421731271]-
	[bookmark: _Toc421731272]-
	[bookmark: _Toc421731273]IPA

	[bookmark: _Toc421731274]Tahun masuk – lulus
	[bookmark: _Toc421731275]2001-2007
	[bookmark: _Toc421731276]2007-2010
	[bookmark: _Toc421731277]2010-2013



[bookmark: _Toc421731278]Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini dalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternya dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
[bookmark: _Toc421731279]Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.


[bookmark: _Toc421731280]                                                                                               Semarang, 10 Juni 2015


								





A. [bookmark: _Toc421731281]Identitas Diri
	[bookmark: _Toc421731282]1
	[bookmark: _Toc421731283]Nama lengkap
	[bookmark: _Toc421731284]Heylmi umi w

	[bookmark: _Toc421731285]2
	[bookmark: _Toc421731286]Jenis Kelamin
	[bookmark: _Toc421731287]Perempuan 

	[bookmark: _Toc421731288]3
	[bookmark: _Toc421731289]Program Studi
	[bookmark: _Toc421731290]Akuntansi 

	[bookmark: _Toc421731291]4
	[bookmark: _Toc421731292]NIM
	[bookmark: _Toc421731293]7211414084

	[bookmark: _Toc421731294]5
	[bookmark: _Toc421731295]Tempat dan Tanggal Lahir
	[bookmark: _Toc421731296]Klaten ,6 maret 1996

	[bookmark: _Toc421731297]6
	[bookmark: _Toc421731298]E-mail 
	sheylmi@yahoo.com

	[bookmark: _Toc421731300]7
	[bookmark: _Toc421731301]Nomor HP
	[bookmark: _Toc421731302]085728248385



B. [bookmark: _Toc421731303]Riwayat pendidikan 
	
	[bookmark: _Toc421731304]SD
	[bookmark: _Toc421731305]SMP
	[bookmark: _Toc421731306]SMA

	[bookmark: _Toc421731307]Nama Institusi 
	[bookmark: _Toc421731308]SD N 2 Ketandan
	[bookmark: _Toc421731309]SMP N 3 KLATEN
	[bookmark: _Toc421731310]SMK N 1 KLATEN

	[bookmark: _Toc421731311]Jurusan 
	
	
	[bookmark: _Toc421731312]Akuntnsi 

	[bookmark: _Toc421731313]Tahun masuk-lulus
	[bookmark: _Toc421731314]2002-2008
	[bookmark: _Toc421731315]2008-2011
	[bookmark: _Toc421731316]2011-2014




[bookmark: _Toc421731317]Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini dalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternya dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
[bookmark: _Toc421731318]Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.


[bookmark: _Toc421731319]                                                                                               Semarang, 10 Juni 2015





2. [bookmark: _Toc421731320]Justifikasi Anggaran Kegiatan 
1. [bookmark: _Toc421731321]Peralatan Penunjang
	[bookmark: _Toc421731322]Mateial 
	[bookmark: _Toc421731323]Justifikasi Pemakaian 
	[bookmark: _Toc421731324]Kuantitas 
	[bookmark: _Toc421731325]Harga Satuan 
	[bookmark: _Toc421731326]Keterangan

	[bookmark: _Toc421731327]Kompor 
	[bookmark: _Toc421731328]Memasak 
	[bookmark: _Toc421731329]1
	[bookmark: _Toc421731330]350.000
	[bookmark: _Toc421731331]350.000

	[bookmark: _Toc421731332]Sewa Tempat 
	[bookmark: _Toc421731333]Tempat memasak 
	[bookmark: _Toc421731334]1
	[bookmark: _Toc421731335]1.050.000
	[bookmark: _Toc421731336]1.050.000

	[bookmark: _Toc421731337]Sewa tabung 
	[bookmark: _Toc421731338]memasak
	[bookmark: _Toc421731339]3
	[bookmark: _Toc421731340]30.000
	[bookmark: _Toc421731341]90.000

	[bookmark: _Toc421731342]Pisau 
	[bookmark: _Toc421731343]Mengupas 
	[bookmark: _Toc421731344]5
	[bookmark: _Toc421731345]5000
	[bookmark: _Toc421731346]25.000

	[bookmark: _Toc421731347]Panci 
	[bookmark: _Toc421731348]Merebus 
	[bookmark: _Toc421731349]2
	[bookmark: _Toc421731350]70.000
	[bookmark: _Toc421731351]140.000

	[bookmark: _Toc421731352]Cobek 
	[bookmark: _Toc421731353]menumbuk
	[bookmark: _Toc421731354]2
	[bookmark: _Toc421731355]15000
	[bookmark: _Toc421731356]30.000

	[bookmark: _Toc421731357]Botol 
	[bookmark: _Toc421731358]Wadah sirup
	[bookmark: _Toc421731359]150
	[bookmark: _Toc421731360]2000
	[bookmark: _Toc421731361]300.000

	[bookmark: _Toc421731362]Ember 
	[bookmark: _Toc421731363]Mencuci kersen
	[bookmark: _Toc421731364]3
	[bookmark: _Toc421731365]20.000
	[bookmark: _Toc421731366]60.000

	[bookmark: _Toc421731367]Saringan 

	[bookmark: _Toc421731368]Menyaring ampas kersen
	[bookmark: _Toc421731369]3
	[bookmark: _Toc421731370]5000
	[bookmark: _Toc421731371]15000

	[bookmark: _Toc421731372]Baskom 
	[bookmark: _Toc421731373]Tempat kersen
	[bookmark: _Toc421731374]5
	[bookmark: _Toc421731375]15.000
	[bookmark: _Toc421731376]75.000

	[bookmark: _Toc421731377]Buku 
	[bookmark: _Toc421731378]Menulis 
	[bookmark: _Toc421731379]1
	[bookmark: _Toc421731380]12000
	[bookmark: _Toc421731381]12000

	[bookmark: _Toc421731382]Alat tulis 
	[bookmark: _Toc421731383]Menulis 
	[bookmark: _Toc421731384]1
	[bookmark: _Toc421731385]5000
	[bookmark: _Toc421731386]5000

	[bookmark: _Toc421731387]Corong 
	[bookmark: _Toc421731388]Untuk memasukan sirup ke botol
	[bookmark: _Toc421731389]3
	[bookmark: _Toc421731390]5000
	[bookmark: _Toc421731391]15000

	[bookmark: _Toc421731392]Gelas plastik
	[bookmark: _Toc421731393]Untuk memasuka sirup ke botol
	[bookmark: _Toc421731394]2
	[bookmark: _Toc421731395]6500
	[bookmark: _Toc421731396]13.000

	[bookmark: _Toc421731397]SUB TOTAL
	[bookmark: _Toc421731398]2.180.000



2. [bookmark: _Toc421731399]Bahan Habis Pakai

	[bookmark: _Toc421731400]Material 
	[bookmark: _Toc421731401]Justifikasi Pemakaian 
	[bookmark: _Toc421731402]Kuantitas 
	[bookmark: _Toc421731403]Harga Satuan (Rp)
	[bookmark: _Toc421731404]Keterangan (Rp)

	[bookmark: _Toc421731405]Buah Kersen 
	[bookmark: _Toc421731406]Bahan baku
	[bookmark: _Toc421731407]300  kg
	[bookmark: _Toc421731408]3000
	[bookmark: _Toc421731409]900.000

	[bookmark: _Toc421731410]Gula Pasir 
	[bookmark: _Toc421731411]Menambah manis 
	[bookmark: _Toc421731412]100 kg
	[bookmark: _Toc421731413]16.000
	[bookmark: _Toc421731414]1600.000

	[bookmark: _Toc421731415]Garam 
	[bookmark: _Toc421731416]Penyedap
	[bookmark: _Toc421731417]5 kg
	[bookmark: _Toc421731418]3000
	[bookmark: _Toc421731419]15.000

	[bookmark: _Toc421731420]Vanilla 
	[bookmark: _Toc421731421]Penyedap wangi
	[bookmark: _Toc421731422]2 kg
	[bookmark: _Toc421731423]3500
	[bookmark: _Toc421731424]7000

	[bookmark: _Toc421731425]Kayu manis 
	[bookmark: _Toc421731426]penyedap
	[bookmark: _Toc421731427]5 kg
	[bookmark: _Toc421731428]5000
	[bookmark: _Toc421731429]25.000

	[bookmark: _Toc421731430]Gas 
	[bookmark: _Toc421731431]Memasak 
	[bookmark: _Toc421731432]5 buah 
	[bookmark: _Toc421731433]17.000
	[bookmark: _Toc421731434]85.000

	[bookmark: _Toc421731435]Air 
	[bookmark: _Toc421731436]Membuat sirup
	[bookmark: _Toc421731437]3 galon
	[bookmark: _Toc421731438]16.000
	[bookmark: _Toc421731439]48.000

	[bookmark: _Toc421731440]SUB Total (Rp)
	[bookmark: _Toc421731441]2.680.000



3. [bookmark: _Toc421731442]Perjalanan 
	[bookmark: _Toc421731443]Material 
	[bookmark: _Toc421731444]Justifikasi 
	[bookmark: _Toc421731445]Kuantitas 
	[bookmark: _Toc421731446]Harga Satuan 
	[bookmark: _Toc421731447]Keterangan 

	[bookmark: _Toc421731448]Biaya transportasi
	[bookmark: _Toc421731449]Pembelian bahan baku dan pemasaran produk
	[bookmark: _Toc421731450]6
	[bookmark: _Toc421731451]130.000
	[bookmark: _Toc421731452]780.000

	[bookmark: _Toc421731453]SUB TOTAL (Rp)
	[bookmark: _Toc421731454]780.000




4. [bookmark: _Toc421731455]Biaya Lain-lain 
	[bookmark: _Toc421731456]Keterangan 
	[bookmark: _Toc421731457]Total Biaya (Rp)

	[bookmark: _Toc421731458]Biaya Konsumsi 
	[bookmark: _Toc421731459]150.000

	[bookmark: _Toc421731460]Biaya pembuatan cap 
	[bookmark: _Toc421731461]350.000

	[bookmark: _Toc421731462]Biaya iklan 
	[bookmark: _Toc421731463]150.000

	[bookmark: _Toc421731464]Penyusunan laporan 
	[bookmark: _Toc421731465]100.000

	[bookmark: _Toc421731466]Dokumentasi+Cetak 
	[bookmark: _Toc421731467]150.000

	[bookmark: _Toc421731468]SUB TOTAL
	[bookmark: _Toc421731469]900.000

	[bookmark: _Toc421731470]TOTAL KESELURUHAN 
	[bookmark: _Toc421731471]6.540.000



5. [bookmark: _Toc421731472]Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	[bookmark: _Toc421731473]No 
	[bookmark: _Toc421731474]Nama/ NIM 
	[bookmark: _Toc421731475]Program Studi 
	[bookmark: _Toc421731476]Bidang Ilmu
	[bookmark: _Toc421731477]Alokasi Waktu
	[bookmark: _Toc421731478]Uraian Tugas

	[bookmark: _Toc421731479]1
	[bookmark: _Toc421731480]Zulfatun Ni’mah
	[bookmark: _Toc421731481]Pend.Bahasa Arab
	[bookmark: _Toc421731482]Bahasa 
	[bookmark: _Toc421731483]8 jam/minggu
	[bookmark: _Toc421731484]Mengkoordinasikan semua anggota, membantu tugas masing-masing anggota

	[bookmark: _Toc421731485]2
	[bookmark: _Toc421731486]Devi Setyowati
	[bookmark: _Toc421731487]Pend. IPA Terpadu
	[bookmark: _Toc421731488]Sains 
	[bookmark: _Toc421731489]8 jam/minggu
	[bookmark: _Toc421731490]Mengatur pemasaran produk 

	[bookmark: _Toc421731491]3 
	[bookmark: _Toc421731492]Heylmi umi w
	[bookmark: _Toc421731493]Akuntansi 
	[bookmark: _Toc421731494]Ekonomi 
	[bookmark: _Toc421731495]8 jam/minggu
	[bookmark: _Toc421731496]Melakukan manajemen keuangan dan mengkoordinasi pembuatan produk
































3. [bookmark: _Toc421731497]Surat Pernyataan Sumber Tulisan PKM – Kewirausahaan 
Saya yang menandatangani surat pernyataan ini:
· Nama	: Zulfatun Ni’mah
· NIM	: 2303413012
1) Menyatakan bahwa PKM – K yang saya tuliskan bersama anggota tim lainnya benar:
2) Naskah ini belum pernah diterbitkan/dipublikasin dalam bentuk prosiding maupun jurnal sebelumnya.
Demikian surat pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran tanpa paksaan pihak manapun juga untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.

Semarang, 10 Juni 2015
Yang membuat pernyataan				                Mengetahui/Menyetujui



Zulfatun Ni’mah					               
NIM  2303413012						
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