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RINGKASAN

Sejak gula pasir dapat diproduksi dalam jumlah besar pada abad ke-18, saat itulah mulai meningkat skala pembuatan permen di dunia. Hal ini memungkinkan setiap orang dapat menikmati permen dengan mudah dan murah. Selain dikonsumsi sebagai camilan, permen juga banyak digunakan sebagai media pengobatan yang praktis karena mudah untuk dibawa kemana pun. Indonesia sebagai negara subtropis yang dilimpahi keanekaragaman hayati banyak menumbuhkan tanaman yang sering dikenal dengan sebutan daun kemangi. Kemangi yang memiliki nama latin Ocimum basilicum L merupakan tanaman yang dapat tumbuh di sembarang tempat dan toleran terhadap cuaca panas maupun dingin. Kemangi banyak dimanfaatkan di Indonesia untuk kuliner khas. Tanaman beraroma sangat khas ini memiliki banyak kandungan gizi dan nongizi. Dalam buku “A Dictionary of Partical Material Medical”, John Henry M. disebutkan sari daun kemangi berkhasiat untuk mengatasi diare, nyeri payudara, batu ginjal, gangguan pada vagina, dan albuminaria, yaitu terbuangnya albumin melalui urin.
Kondisi menguntungkan tersebut sangat berbanding terbalik dengan kenyataan bahwa remaja putri kebanyakan kurang menyukai kemangi karena baunya yang terlalu menyengat. Merujuk pada berbagai fakta yang ada tersebut, kami tertarik untuk menciptakan suatu inovasi baru yaitu penambahan sari daun kemangi sebagai bahan tambahan dalam pembuatan permen jelly dengan khasiat mengatasi keputihan pada wanita melalui kandungan eugenol-nya. Selain dapat dijadikan sebagai camilan juga dapat menjadi alternatif dalam mengatasi keputihan pada wanita secara praktis dan enak.

Kata kunci: permen, kemangi, eugenol, keputihan
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BAB I
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang Masalah
Sejak gula pasir dapat diproduksi dalam jumlah besar pada abad ke-18, saat itulah mulai meningkat skala pembuatan permen di dunia. Hal ini memungkinkan setiap orang dapat menikmati permen dengan mudah dan murah. Selain itu, inovasi pengolahan permen dengan berbagai bahan tambahan seperti buah-buahan, coklat, rempah, dan susu telah menjadikan makanan manis ini memiliki lebih banyak varian rasa, warna, dan manfaat. Selain dikonsumsi sebagai camilan, permen juga banyak digunakan sebagai media pengobatan yang praktis karena mudah untuk dibawa kemana pun.
Indonesia sebagai negara subtropis yang dilimpahi keanekaragaman hayati banyak menumbuhkan tanaman yang sering dikenal dengan sebutan daun kemangi. Kemangi yang memiliki nama latin Ocimum basilicum L merupakan tanaman yang dapat tumbuh di sembarang tempat dan toleran terhadap cuaca panas maupun dingin. Kemangi banyak dimanfaatkan di Indonesia untuk kuliner khas, seperti lalapan oleh orang Jawa Barat, campuran berbagai masakan nusantara seperti tumis leunca, pepes ikan, trancam (urap) oleh orang Jawa Timur, pelengkap sajian laksa dan nasi ulam oleh orang Jakarta, dan masih banyak lagi. Bahkan daun kemangi juga ditemukan di Tailand, Mediterania/ Italia, dan India. Di India dan sebagian wilayah Afrika daun kemangi diseduh menjadi teh yang biasa disajikan saat pergantian musim (Kompas.2011).
Tanaman beraroma sangat khas ini memiliki banyak kandungan gizi dan nongizi. Kandungan gizi diantaranya mengandung betakaroten (provitamin A) dan vitamin C yang dapat mendukung fungsi penglihatan dan pembentukan kolagen. Sedangkan kandungan nongizi antara lain senyawa flavonoid dan eugenol, arginin, anetol, boron, dan minyak atsiri. Daun kemangi sangat bagus dikonsumsi wanita karena eugenol-nya dapat membunuh jamur penyebab keputihan (Kompas.2011). Selain itu, daun kemangi juga dipercaya untuk mengatasi bau badan. Dalam buku “A Dictionary of Partical Material Medical”, John Henry M. disebutkan sari daun kemangi berkhasiat untuk mengatasi diare, nyeri payudara, batu ginjal, gangguan pada vagina, dan albuminaria, yaitu terbuangnya albumin melalui urin. Para peneliti dari Center for New Crops and Plant Products, Purdue University, Amerika Serikat, menyatakan bahwa daun kemangi berpotensi membantu mereclakan sakit kepala, pilek, diare, sembelit, cacingan, gangguan ginjal, sakit maag, perut kembung, masuk angin, kejang-kejang, dan badan lesu. Kondisi menguntungkan tersebut sangat berbanding terbalik dengan kenyataan bahwa remaja putri kebanyakan kurang menyukai kemangi karena baunya yang terlalu menyengat.
Merujuk pada berbagai fakta yang ada tersebut, kami tertarik untuk menciptakan suatu inovasi baru yaitu penambahan sari daun kemangi sebagai bahan tambahan dalam pembuatan permen jelly dengan khasiat mengatasi keputihan pada wanita melalui kandungan eugenol-nya. Selain dapat dijadikan sebagai camilan juga dapat menjadi alternatif dalam mengatasi keputihan pada wanita secara praktis dan enak.

1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang tersebut, maka permasalahan yang akan dibahas dalam program ini adalah sebagai berikut:
1.2.1 Bagaimana memulai usaha permen jelly “OBC” (Ocimum Basilicum Candy)?
1.2.2 Bagaimana peluang usaha permen jelly “OBC” (Ocimum Basilicum Candy) di kalangan wanita?
1.2.3 Bagaimana strategi pemasaran produk permen jelly “OBC”?

1.3 Tujuan
Adapun tujuan dari program ini adalah sebagai berikut:
1.3.1 Dapat merintis usaha baru melalui usaha inovasi pembuatan permen jelly dengan varian baru yaitu daun kemangi.
1.3.2 Dapat melihat peluang usaha dari inovasi permen jelly yang berkhasiat di kalangan wanita.
1.3.3 Dapat memasarkan dan memperkenalkan produk inovasi permen jelly dari daun kemangi yang berkhasiat untuk mengatasi keputihan pada wanita.

1.4 Luaran Yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dengan adanya program ini antara lain:
1.4.1 Terciptanya inovasi terhadap varian permen jelly dengan menambahkan sari daun kemangi sebagai camilan enak dan berkhasiat untuk mengatasi keputihan yang sering dialami wanita.
1.4.2 Tercipta kebiasaan mengonsumsi camilan yang menyehatkan di kalangan wanita terutama kepada sebagian wanita yang tidak menyukai kemangi.








1.5 Kegunaan
Kegunaan dari diadakannya program ini diantaranya:
1.5.1 Memanfaatkan daun kemangi yang berkhasiat untuk mengatasi keputihan pada wanita sebagai camilan sehat dan enak.
1.5.2 Membuka peluang usaha.
1.5.3 Membangun jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa agar dapat melihat peluang sekaligus menyiapkan diri agar siap menghadapi dunia usaha secara nyata.
1.5.4 Melakukan inovasi dengan menambahkan sari daun kemangi ke dalam pembuatan permen jelly.
































BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1  Gambaran Tentang Produk
Berikut ini alat,bahan, dan cara membuat permen jelly “BOC” (Ocimum Basilicum Candy) dengan menggunakan daun kemangi yang dikemas dalam 100 gram per bungkus.
a. Alat
1. Pisau
2. Timbangan makanan
3. Juicer
4. Kompor gas
5. Panci
6. Loyang persegi

b. Bahan
1. Daun kemangi			29% untuk 100 gram
2. Gelatin				8% untuk 27,5 gram
3. Madu				14% untuk 48,27 gram
4. Sukrosa (gula pasir)		29% untuk 100 gram
5. Asam sitrat			0,2% untuk 29 gram
6. Air					19,69% untuk 0,34 gram
7. Bahan pelapis (tepung tapioka dan gula tepung)

c. Cara membuat
1. Cuci bersih daun kemangi lalu timbang.
2. Cincang kasar daun kemangi.
3. Haluskan daun kemangi dengan juicer. 
4. Panaskan sari daun kemangi dengan ditambahkan sedikit air terlebih dahulu.
5. Tambahkan sukrosa, asam sitrat dan aduk-aduk.
6. Larutkan gelatin dengan air panas, lalu tuangkan ke dalam campuran (sari daun kemangi, sukrosa, dan asam sitrat) sambil diaduk.
7. Tuangkan ke dalam loyang dan tutup dengan alumunium foil dan biarkan selama satu jam dalam suhu ruang.
8. Setelah dingin masukkan dalam lemari es selama 24 jam.
9. Keluarkan adonan dan biarkan pada suhu ruang selama satu jam untuk menetralkan suhu.
10. Potong-potong permen menjadi ukuran segi empat.
11. Lapisi potongan permen dengan tepung tapioka dan gula tepung.
12. Bungkus permen.
 
2.2  Peluang Usaha
Kegemaran orang memakan permen sebagai camilan ketika waktu luang maupun sebagai jamuan tamu, dijadikan salah satu peluang dalam menjalankan usaha ini. Namun, disayangkan dari keadaan dewasa ini karena permen-permen yang dijual di pasaran hanya mengedepankan nilai rasa daripada manfaat. Penggunaan bahan-bahan tambahan seperti pemanis buatan, pewarna makanan sintetis, dan juga pengharum yang berlebihan dapat mengakibatkan berbagai masalah terhadap kesehatan, seperti kegemukan, dan kerusakan gigi. Varian rasa permen yang biasanya menambahkan buah-buahan, susu, maupun coklat itu sudah biasa. 
Untuk itu, diperlukan inovasi lain sebagai bahan tambahan dalam membuat permen seperti kemangi. Dalam rubrik kesehatan Kompas 2011 dinyatakan oleh Prof DR Made Astawan bahwa dalam 10 gram daun kemangi mengandung zat gizi dengan kadar sebagai berikut:
	Zat Gizi
	Kadar

	Energi (kkal)
	46

	Protein (g)
	4,0

	Lemak (g)
	0,5

	Karbohidrat (g)
	8,9

	Kalsium (mg)
	45

	Fosfor (mg)
	75

	Besi (mg)
	2

	Vitamin A (RE)
	750

	Vitamin B (mg)
	0,08

	Vitamin C (mg)
	50

	Air (g)
	85



Melihat banyaknya kandungan gizi di dalam kemangi, ini bisa dijadikan peluang dalam mengajak masyarakat terutama kaum wanita untuk mulai mengganti camilan biasa dengan camilan yang menyehatkan dan harganya terjangkau.

2.3  Sasaran dan Target Pasar
Sasaran dalam pemasaran produk permen jelly “OBC” (Ocimum Basilicum Candy) ini adalah masyarakat umum yang berada di sekitar kawasan kampus Universitas Negeri Semarang terutama kaum wanita dalam rentang usia remaja hingga dewasa, toko-toko kecil maupun besar yang berada di sekitar kampus Universitas Negeri Semarang, serta mahasiswa dan dosen Universitas Negeri Semarang.
 



2.4  Media Promosi
Sebagai penunjang dalam kegiatan promosi untuk memperkenalkan dan memasarkan produk permen jelly “OBC” (Ocimum Basilicum Candy) ini, kami memanfaatkan berbagai media sosial seperti facebook, instagram, twitter, dan blog. Selain media sosial kami juga menggunakan media cetak seperti pamphlet dan brosur. Pemasaran melalui mulut ke mulut juga kami manfaatkan sebagai sarana pemasaran yang ampuh.

2.5  Peluang Usaha Jangka Panjang
Inovasi varian rasa dari permen ini menjadikan produk ini memiliki peluang bisnis yang menjanjikan karena sebelumnya belum pernah ada. Manfaat yang didapat dari permen ini yaitu sebagai permen yang dapat mengatasi keputihan pada wanita menjadikan produk ini akan memiliki peluang tersendiri di kalangan wanita. Ketidaksukaan wanita terhadap kemangi dapat diatasi dengan memproduksi permen jelly “OBC”  (Ocimum Basilicum Candy) ini.

2.6  Analisis Ekonomi Kelayakan Usaha
	No
	Uraian
	Banyaknya (dalam Rp)

	1
	Biaya pembelian peralatan
	4.373.000

	2
	Biaya pembelian bahan habis pakai
	1.600.000

	3
	Biaya penunjang lainnya
	1.050.000

	Total
	7.023.000



2.6.1 Penetapan Harga
Harga pokok penjualan	= biaya operasional : jumlah produksi
				= Rp 7.023.000 : 1500
				= Rp 4.682
Jadi, kami memutuskan untung menjual permen jelly “OBC” (Ocimum Basilicum Candy) dengan harga Rp 5.000,00.
2.6.2 Laporan Laba Rugi dalam Waktu 5 Bulan
Penjualan sebesar 1500 x Rp 5.000,00	= Rp 7.500.000
HPP						= Rp 7.023.000
Laba bersih					= Rp 477.000








2.6.3 BEP (Break Even Point)
BEP volume produksi	= total biaya : harga per bungkus
				= Rp 7.023.000 : Rp 5.000
				=  1400,6


Jadi pada tingkat volume produksi sebanyak 1400,6 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada 3 bulan 3 minggu.
BEP harga produksi		= total biaya : jumlah produksi
				= Rp 7.023.000 : 1500
				= Rp 4.682
Jadi, pada tingkat harga sebesar Rp 4.682, usaha ini berada pada titik impas.





























BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode pelaksanaan dalam program Kewirausahaan ini dibagi menjadi 3 tahap yaitu meliputi:
1. Pra Kegiatan
Agar kegiatan yang kami laksanakan dapat terealisasi secara maksimal, maka kami melakukan beberapa kegiatan pada permulaannya, meliputi:
a. Koordinasi pembagian tugas masing-masing anggota.
b. Analisa dan survey pasar.
c. Menyiapkan alat dan bahan, serta peralatan penunjang.
d. Penyiapan media cetak untuk promosi produk.
2. Pelaksanaan Kegiatan
Tahap pelaksanaan kegiatan marupakan tahapan inti dan hal yang paling penting dari program kewirausahaan ini, dimana tahap ini dibagi menjadi 2 tahap, yaitu:
a. Tahap produksi
Permen jelly “OBC” (Ocimum Basilicum Candy) akan diproduksi menggunakan peralatan yang telah tersedia pada rincian biaya pengeluaran. Permen jelly “OBC” ini dibuat melalui tahapan proses yang telah disebutkan sebelumnya. Proses pembuatan dilakukan dengan menjalankan job description yang telah dibagikan pada tahap pra kegiatan.
b. Tahap pemasaran
Pemasaran permen jelly OBC ini dilakukan dengan cara memasarkan langsung pada konsumen dan toko-toko yang akan menjadi mitra kerja kami, serta kami juga memasarkan secara online melalui media sosial yang ada.
3. Paska Kegiatan
Tahap paska kegiatan merupakan tahap akhir pada program ini, dimana pada tahap ini dilakukan kegiatan evaluasi dan pembuatan laporan.











BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1  Anggaran Biaya
	No
	Uraian
	Banyaknya (dalam Rp)

	1
	Biaya pembelian peralatan
	4.373.000

	2
	Biaya pembelian bahan habis pakai
	1.600.000

	3
	Biaya penunjang lainnya
	1.050.000

	Total
	7.023.000



4.2  Jadwal Kegiatan
Program kewirausahaan dilaksanakan dengang rancangan jadwal kegiatan seperti di bawah ini:
	Kegiatan
	Bulan

	
	1
	2
	3
	4
	5

	Persiapan peralatan
	
	
	
	
	

	Desain dan pencetakan media promosi
	
	
	
	
	

	Proses produksi dan pemasaran produk
	
	
	
	
	

	Evaluasi program
	
	
	
	
	


























LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1 Biodata Ketua dan Anggota
1. Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Syarah Cahyaningrum

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi S1

	4
	NIM
	7101413096

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 18 Desember 1994

	6
	E-mail
	scahyaningrum@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085647882107



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Baleraksa
	SMPN 1 Karangmoncol
	SMKN 1 Purbalingga

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	-
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,



(Syarah Cahyaningrum)
2. Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Qonitatun Khafidhoh

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Akuntansi S1

	4
	NIM
	7211412046

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 7 Januari 1994

	6
	E-mail
	qonitatun.khafidhoh25@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085786097788



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 05 Kebondalem
	SMPN 4 Pemalang
	SMAN 2 Pemalang

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	-
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015
Anggota 1,



(Qonitatun Khafidhoh)



3. Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Oki Prasanti

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Akuntansi S1

	4
	NIM
	7211412053

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pekalongan, 7 Februari 1994

	6
	E-mail
	prasantioki@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	087700807057



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Keputran 2
	SMPN 06 Pekalongan
	SMAN 02 Pekalongan

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 1 POPDA Bola Basket Kota Pekalongan
	
	2011

	2
	Juara 2 POPDA Bola Basket Kota Pekalongan
	
	2010



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015
Anggota 2,



(Oki Prasanti)
4. Biodata Anggota 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Mega Sabela

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan IPS S1

	4
	NIM
	3601414029

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Rembang, 29 Juli 1996

	6
	E-mail
	Megasabela29@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089678847972



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Banyuurip
	SMPN 1 Pancur
	SMAN 1 Pamotan

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 3 Karate Kelas -51 PORKAB
	Pemerintah Kabupaten Rembang
	2012

	2
	Juara 3 Karate Kelas bebas PORKAB
	Pemerintah Kabupaten Rembang
	2012



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015
Anggota 3,


(Mega Sabela)
5. Biodata Dosen Pemimbing
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Dra. Margunani M.P.

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi S1

	4
	NIM
	0018035703

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 7 Januari 1994

	6
	E-mail
	margunani@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	



B. Riwayat Pendidikan
	
	S1
	S2
	S3

	Nama Institusi
	
	
	

	Bidang Ilmu
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	



C. Pengalaman Penelitian (bukan skripsi,, tesis, maupun disertasi)
	No
	Tahun
	Judul Penelitian
	Sumber Pendanaan

	
	
	
	

	
	
	
	



D. Pengalaman Penulisan Artikel Ilmiah dalam Jurnal (tidak termasuk makalah seminar/proceedings, artike di surat kabar)
	No
	Tahun
	Judul Artikel Ilmiah
	Volume/ Nomor
	Nama Jurnal

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



E. Pengalaman Penyampaian Makalah Oral pada Pertemuan/ Seminar Ilmiah dalam 5 Tahun Terakhir
	No.
	Tahun
	Judul Artikel Ilmiah
	Sumber Pendanaan

	
	
	
	

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.


Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 10 Juni 2015
Pembimbing,



(Dra. Margunani M.P.)

































Lampiran 2 Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Kompor gas 2 tungku
	1 set
	1 set
	400.000
	400.000

	2
	Juicer
	1 set
	1 set
	500.000
	500.000

	3
	Timbangan
	1 buah
	1 buah
	135.000
	135.000

	4
	Kulkas mini portable
	1 buah
	1 buah
	1.375.000
	1.375.000

	5
	Tabung gas 12 kg
	1 buah
	1 buah
	550.000
	550.000

	6
	Regulator paket selang kompor gas
	1 buah
	1 buah
	175.000
	175.000

	7
	Panci
	1 set
	1 set
	290.000
	290.000

	8
	Pisau
	1 buah
	1 buah
	28.000
	28.000

	9
	Loyang
	1 buah
	1 buah
	35.000
	35.000

	10
	Toples plastik
	100 buah
	100 buah
	3.000
	300.000

	11
	Baskom
	1 buah
	1 buah
	25.000
	25.000

	12
	Sendok/centong
	2 buah
	2 buah
	5.000
	10.000

	13
	Sablon produk
	100 buah
	100 buah
	1.500
	150.000

	14
	Banner
	2 buah
	2 buah
	100.000
	200.000

	15
	Brosur dan pamphlet
	2 rim
	2 rim
	100.000
	200.000

	Total
	4.373.000



2. Bahan Habis Pakai
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Kemangi
	50 pak
	50 pak
	3.000
	150.000

	2
	Gelatin
	5 bungkus
	5 bungkus
	105.000
	525.000

	3
	Sukrosa
	5 kg
	5 kg
	13.000
	65.000

	4
	Madu
	5 botol
	5 botol
	100.000
	500.000

	5
	Asam sitrat
	1 pak
	1 pak
	60.000
	60.000

	6
	Tepung tapioka
	3 kg
	3 kg
	3.000
	15.000

	7
	Gula tepung
	3 pak
	3 pak
	95.000
	285.000

	Total
	1.600.000



3. Biaya Penunjang Lainnya
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Listrik
	5 bulan
	5 bulan
	100.000
	500.000

	2
	Pulsa
	5 bulan
	5 bulan
	50.000
	250.000

	3
	Transportasi
	5 bulan
	5 bulan
	40.000
	200.000

	4
	Penggandaan proposal
	5 buah
	5 buah
	20.000
	100.000

	Total
	1.050.000



	No
	Uraian
	Banyaknya (dalam Rp)

	1
	Biaya pembelian peralatan
	4.373.000

	2
	Biaya pembelian bahan habis pakai
	1.600.000

	3
	Biaya penunjang lainnya
	1.050.000

	Total
	7.023.000







































Lampiran 3 Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/ NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Syarah Cahyaningrum
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi
S1
	Ekonomi
	7 jam/minggu
	1.Mengkordinir tim
2.Penentu alat dan bahan
3.Pencari alat dan bahan
4.Membuat produk

	2
	Qonitotun Khafidhoh
	Akuntansi
S1
	Ekonomi
	7 jam/minggu
	1.Penentu alat dan bahan
2.Pencari alat dan bahan
3.Membuat produk
4.Bendahara tim

	3
	Oki Prasanti
	Akuntansi
S1
	Ekonomi
	7 jam/minggu
	1.Penentu alat dan bahan
2.Pencari alat dan bahan
3.Membuat produk
4.Sekretaris tim

	4
	Mega Sabela
	Pendidikan Ilmu Pengetahuan Sosial
S1
	sosial
	7 jam/minggu
	1.Analisis keuangan
2.Promosi produk
3.Mendesaign media promosi
4.Pengelola akun media promosi












Lampiran 4 Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

[image: ]KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan Email: pr3@unnes.ac.id,
Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama			: Syarah Cahyaningrum
NIM			: 7101413096
Program Studi		: Pendidikan Ekonomi Akuntans, S1
Fakultas		: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM – Kewirausahaan saya dengan judul: “OCIMUM BASILICUM CANDY” INOVASI PERMEN JELLY CAMILAN SEHAT DENGAN KHASIAT MENGATASI KEPUTIHAN PADA REMAJA yang diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang, 10 Juni 2015
Mengetahui,						Yang menyatakan,
Pembantu Rektor/Ketua
Bidang Kemahasiswaan,



(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si)			(Syarah Cahyaningrum)
NIP 196012171986011001				NIM 7101413096





Lampiran 5 Surat Pernyataan Kesediaan dari Mitra

SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA DALAM PELAKSANAAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertandatangan di bawah ini, 
Nama				: ___________________________________ 
Pimpinan Mitra Usaha	: ___________________________________ 
Bidang Usaha			: ___________________________________ 
Alamat    			: ___________________________________ 
Dengan  ini  menyatakan  Bersedia  untuk  Bekerjasama  dengan  Pelaksana  Kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa – Kewirausahaan
Nama Ketua Tim Pengusul	: Syarah Cahyaningrum
Nomor Induk Mahasiswa	: 7101413096 
Program Studi			: Pendidikan Akuntansi S1
Nama Dosen Pembimbing	: Dra. Margunani M.P.
Perguruan Tinggi		: Universitas Negeri Semarang 
guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami. 
Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana  Kegiatan  Program  tidak  terdapat ikatan  kekeluargaan  dan  ikatan  usaha dalam wujud apapun juga. 
Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa ada  unsur  pemaksaan  di  dalam  pembuatannya  untuk  dapat  digunakan  sebagaimana mestinya. 
Semarang, 10 Juni 2015
Yang menyatakan,



( Nama Pemimpin Mitra )
image1.emf

