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RINGKASAN
Pasta merupakan makanan khas Italia yang sudah hampir merajai kuliner di seluruh dunia khususnya di Indonesia. Bagi masyarakat metropolitan pasta bukanlah makanan yang asing lagi bagi lidah-lidah orang perkotaan. Pasta adalah makanan yang menyerupai mie namun tekturnya lebih lurus. Keberadaan makanan khas Italia ini dapat menggeser makanan khas budaya Indonesia misal seperti Mie Aceh, Mie Kocok, dan Mie Ayam. Dalam mengantisipasi permasalahan ini sekaligus membuka peluang usaha, penulis menciptakan inovasi pasta talas. Pasta ini menggunakan bahan baku umbi talas yang diolah menjadi tepung dan racik untuk dibuat menjadi sebuah pasta. Kelebihan dari pasta talas ialah lebih bergizi dan berkarbohidrat tinggi serta memiliki kandungan lemak yng rendah, sehingga pasta talas ini cocok untuk dikonsumsi untuk orang yang sedang menjalani program diet ataupun untuk penderita kolesterol. Diharapkan dengan menggunakan bahan baku umbi talas dapat mengoptimalkan penggunaan sumber daya alam Indonesia khususnya umbi talas dalam guna menaikan pamor makanan Indonesia dan menggeser produk makanan asing dengan inovasi pasta talas ini.
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)BAB 1. PENDAHULUAN
1.1. Latar Belakang
Di era globalisasi segala budaya asing dapat dengan mudah masuk ke negara kita. Tak hanya budaya tapi kuliner khas negara asing pun dapat dengan mudah masuk ke negara Indonesia dan dapat merajai serta menyingkirkan kuliner yang menjadi khas budaya negara sendiri. Pasta merupakan salah satu contoh makanan asing yang populer di kalangan masyarakat Indonesia. Makanan ini merupakan salah satu dari bagian kuliner khas negara Italia yang mirip dengan mie namun memiliki tekstur lebih lurus. Kepopuleran pasta di Indonesia menyebabkan dampak yang buruk pada generasi perkotaan yang didominasi peminat pasta di banding mie buatan khas negara Indonesia seperti Mie Aceh, Mie Kocok, dan Mie Ayam. Masyarakat terlalu terlena dengan kemewahan dan ke elitan hidangan yang disediakan di restoran-restoran penyedia menu pasta. Namun bila dilihat dari segi karbohidrat yang di dapat dari seporsi pasta, komposisi dari pasta sendiri hanya didominasi oleh tepung dan telur sehingga tidak terlalu mengenyangkan bagi sebagian masyarakat Indonesia bila dilihat dari segi makanan pokok masyarakat Indonesia yaitu nasi. Guna untuk menciptakan seporsi pasta yang mengenyangkan seperti seporsi nasi yang kaya akan karbohidrat. Maka penulis menciptakan sebuah inovasi pasta berbahan baku umbi talas. Talas merupakan makanan yang kaya akan karbohidrat, kalsium, fosfor, besi, dan vitamin C. Umbi talas selain dapat dimakan langsung dengan cara direbus talas juga dapat diolah menjadi tepung talas. Dari  hasil penelitian BBPP (Balai Besar Penelitian Pertanian) Lembang menemukan banyaknya kandungan bermanfaat dalam tepung talas. Di antaranya, talas memiliki jumlah lemak yang rendah, hanya sekitar 0,2 persen, serta punya kandungan serat yang cukup banyak hingga 5,3 gram. Jumlah itu cukup untuk memenuhi kebutuhan serat sampai 20,5 persen dalam sehari kalorinya juga tidak banyak sehingga cocok kalau dibuat makanan untuk diet (Saptoningsih, 2013). Sehingga inovasi pasta talas menggunakan bahan baku talas yang telah diolah menjadi tepung dapat mengenyangkan dibanding pasta buatan Italia yang beredar di Indonesia dan pasta talas juga memiliki jumlah lemak yang rendah sehingga cocok dikonsumsi untuk yang sedang menjalankan program diet maupun penderita kolesterol. 

1.2. Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa masalah yang dapat dirumuskan antara lain:
1. Bagaimanakah inovasi olahan pasta talas ini akan meningkatkan popularitas umbi talas dikalangan masyarakat?
2.  (
2
)Apa kelebihan dari inovasi pasta talas?
3. Apakah inovasi pasta talas ini akan dapat menjadi pasta khas Indonesia yang akan mengganti posisi pasta olahan asing?

1.3. Tujuan
Tujuan yang hendak dicapai dengan adanya program kewirausahaan ini, diantaranya yaitu:
1. Menumbuh kembangkan jiwa kewirausahaan dikalangan masyarakat dengan mendorong terciptanya wirausaha baru dengan mengkreasikan hal-hal baru yang menjadi khas bangsa Indonesia.
2. Dapat menggeser menu asing pasta Italia menjadi pasta talas khas bangsa Indonesia.
3. Mengetahui kelebihan dan keunggulan dari inovasi pasta talas.
4. Mengoptimalkan pemanfaatkan produksi umbi-umbian yang ada di Indonesia.

1.4. Luaran yang Diharapkan
Berdasarkan uraian diatas, maka target luaran yang ingin dicapai adalah
1. Terciptanya peluang usaha mandiri bergerak dibidang kuliner.
2. Pemanfaatan optimal sumber daya alam umbi-umbian khususnya umbi talas yang tidak kalah populer dengan bahan makanan asing.
3. Terciptanya menu olahan kuliner baru di Indonesia.

1.5. Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
a. Bagi Pemerintah
Jika usaha ini dapat berkembang secara tidak langsung dapat mengurangi jumlah pengangguran, karena akan membuka peluang lapangan kerja baru setelah berjalannya program kewirausahaan ini. Disamping itu mahasiswa juga dapat mandiri membantu pemerintah memberantas pengguran di Indonesia.
b. Bagi Masyarakat
Manfaat bagi masyarakat tentunya akan menjadi pilihan menu baru bagi para pecinta pasta di Indonesia. Selain itu inovasi pasta tales bila terus-menerus berkembang maka akan meningkatkan produktivitas umbi talas di beberapa daerah di Indonesia. Inovasi ini pula diharapkan dapat menggeser menu pasta asing yang masuk di Indonesia menjadi pasta khas Indonesia yaitu pasta dari bahan baku talas.
c.  Bagi Mahasiswa
Manfaat bagi mahasiswa diharapkan dapat menciptakan jiwa kewirusahaan mandiri yang dapat menciptakan lapangan-lapangan  (
3
)pekerjaan baru. Disamping itu selain membuka peluang usaha dan menciptakan lapangan kerja, dengan kegiatan kewirausahaan mahasiswa dapat belajar meraup untung dari manajemen hasil kewirausahaannya.
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)BAB 2. GAMBARAN UMUM MASYARAKAT
2.1 Analisis Produk
Pasta talas merupakan inovasi olahan baru pasta yang menggunakan bahan baku tepung talas yang akan diaplikasikan untuk diolah menjadi sebuah mie (mie pasta), kelebihan dari pasta talas merupakan pasta yang rendah lemak dan mengandung banyak karbohidrat serta protein yang tinggi sehingga cocok untuk dikonsumsi oleh orang yang sedang menjalani program diet atau orang yang mengidap kolesterol. 
1.2 Analisis Pemasaran
Pemasaran akan di lakukan di kalangan masyarakat dengan melakukan promosi di berbagai media sosial internet seperti facebook, twitter, dll. Selain promosi yang dilakukan di media sosial, promosi juga akan dilakukan dengan menyebar brosur dan menempel poster-poster di tempat-tempat ramai yang sering dikunjungi masyarakat seperti sekolah-sekolah, kampus, stasiun, dan tempat keramaian lainnya untuk menarik lebih banyak masyarakat.
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)BAB 3. METODE PELAKSANAAN
3.1. Tempat Pelaksanaan
	Untuk pelaksanaan wirausaha akan bertempat di Sekaran, Gunungpati, Semarang (Sekitar kampus Unnes), alasan wirausaha ini memilih tempat di wilayah ini karena daerah ini merupakan areal mayoritas kos-kosan mahasiswa unnes dan di tempat ini belum terdapat kedai pasta.
3.2. Cara kerja perusahaan
Cara kerja perusahaan pasta talas adalah :
1. Membuat racikan pasta talas. Untuk keunikan dari pasta kami sendiri adalah kami menyediakan menu khas yang bebas kolesterol. 
2. Kedua prepare tempat yang sudah kami desain sedemikian rupa yang tentunya dengan brand identik pasta talas yang memiliki ciri khas warna dan dekorasi ruangan yang khas pula.
3. Ketiga setelah semua persiapan siap dari menu andalan, lalu dekorasi tempat sudah maka saatnya promosi ke masyarakat, mengapa perlu dilakukanya promosi yaitu untuk memperkenalkan brand kami ke masyarakat agar diketahui, kami melakukan promosi dengan berbagai media, diantaranya: menggunakan media on-line seperti, facebook, tweeter, lalu website yang nantina akan kami link kan ke jejaring sosial , kami masukan ke grup grup facebook yang kami miliki, lalu melalui media BBM (Blacberry massenger) dan media on line yang lainya seperti KASKUS dan sebagainya. Lalu melaui media konvensonal seperti pamflet dan spanduk yang kami sebar ditempat tempat keramaian seperti kampus, tempat tongkrongan , pinggir jalan dan tempat keramaian yang lainya.
4. Untuk internal kedai pasta sendiri untuk  menarik minat anak-anak muda menjadikan kedai kami sebagai tempat tongkrongan maka kami akan menambahkan hiburan berupa standup comedy yang dimana yang mengisi stand up adalah para peserta kontes standup, yang kami gelar setiap akhir pekan. Lalu untuk hiburan yang laiya kami akan menambahkan sebuah proyektor LCD untuk nonton bareng sepak bola jika ada pertandingan sepak bola dsb. Sehingga menambah keramaian  di kedai pasta kami.
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)BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1. Anggaran Biaya
	NO.
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang 
	Rp      1.365.000,-

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp      8.835.000,-

	3.
	Perjalanan
	Rp.     1.200.000,-

	4.
	Lain-lain 
	Rp.        600.000,-

	JUMLAH
	Rp.   12.000.000,-


a. Proyeksi Laba Rugi
Proyeksi Keuntungan
	NO
	Bahan habis pakai
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah
	MENJADI BERAPA PORSI

	1.
	Tepung Talas
	40 Kg
	Rp.20.000,-/kg
	Rp.     800.000,-
	150 porsi pasta

	2.
	Olive Oil
	5 Botol (1L)
	Rp.145.000,-/Botol
	Rp.     725.000,-
	

	3.
	Keju Mozarella
	16 Kg
	Rp.100.000,-/kg
	Rp.  1.600.000,-
	

	4.
	Garam
	5 Kg
	Rp. 4.000,-/kg
	Rp.       20.000,-
	

	5.
	Buah Tomat
	160 Buah
	Rp. 500,-/buah
	Rp.       80.000,-
	

	6.
	Bawang Bombay
	5 Kg
	Rp. 12.000,-/Kg
	Rp.       60.000,-
	

	TOTAL
	Rp.  3.285.000,-
	


· Jika harga per porsi pasta adalah Rp.32.000,- maka 150 porsi pasta x Rp.32.000 = Rp.4.800.000,-
· Maka Total Omset kasar dari bahan tersebut Rp.4.800.000,-
· Untuk analisis keuntungan sendiri jika dalam satu hari kita berhasil menjual 120 porsi pasta saja omset kasar yang kita terima sebesar Rp.3.840.000,- dengan biaya habis produksi = Rp.3.285.000,-
· Biaya mengolah = Rp.70.000,-
· Total biaya produksi Rp.3.355.000,-
· Keuntungan bersih yang kita dapatkan dalam satu hari jika berhasil menjual 150 porsi pasta adalah Rp.4.800.000,- - Rp.3.355.000,- = Rp.1.445.000,-
· Keuntungan ini hanya dari penjualan pasta belum dari hasil penjualan makanan yang lainya.  Jika kita rata rata dalam satu hari kita menjual 50  (
7
)porsi pasta maka omset kasar dalam satu bulan adalah Rp.1.600.000 x 30 hari = Rp.48.000.000,-
Proyeksi kerugian
Dalam usaha pasta talas, kami yakin resiko kerugian dari bisnis ini kecil, jika ada kerugian itu hanya kerugian tidak laku saja, tapi kami sangat optimis usaha ini akan mampu bersaing dengan prodak olahan pasta yang dijajakan dikedai-kedai pasta lainnya, bahan mentah pasta pun tidak mudah busuk dan basi.

4.2. Jadwal Kegiatan
Adapun rincian jadwal kegiatan adalah sebagai berikut:
	NO
	Jenis Kegiatan
	BLN I
	BLN II
	BLN III
	 BLN IV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Penyediaan perlengkapan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pembuatan racikan kopi Rainbow Pasta Talas dan menu andalan lain
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Mencari tempat dan dekorasi tempat usaha
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Promosi media online facebook,twitter, bbm dll
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Promosi konvensional melalui penyebaran brosur dan spanduk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Proses menjalankan usaha
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Evaluasi 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Penyusunan laporan
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)DAFTAR PUSTAKA
Saptoningsih. (2013, Agustus 1). Membuat Tepung Talas dan Alternatif Pemanfaatannya. Retrieved Desember 1, 2014, from BBPP (Balai Besar Pelatihan Pertanian) Lembang: http://bbpp-lembang.info/index.php/arsip/artikel/artikel-pertanian/723-membuat-tepung-talas-dan-alternatif-pemanfaatannya
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)LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Iftikhah Ulfiyanti

	2
	Jenis Kelamin
	L/P

	3
	Program Studi
	S1 Psikologi

	4
	NIM
	1511414013

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Grobogan, 9 Mei 1996

	6
	Email
	Iftikhahu@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085714570919



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Curug
	SMPN 2 Tegowanu
	SMAN 1 Gubug

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk/Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-1014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa skema Gagasan Tertulis.
Semarang, Juni 2015
Pengusul,


 (  Iftikhah Ulfiyanti   )
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Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Bahan Habis Pakai
	NO
	URAIAN
	VOLUME
	HARGA SATUAN (Rp)
	HARGA
(Rp)

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	1.
	Tepung Talas
	40 Kg
	Rp.20.000/kg
	Rp.   800.000

	2.
	Olive Oil
	5 liter
	Rp.145.000/Botol
	Rp.   725.000

	3.
	Keju Mozarella
	16 Kg
	Rp.100.000/kg
	Rp.1.600.000

	4.
	Garam
	5 Kg
	Rp. 4.000/kg
	Rp.     20.000

	5.
	Buah Tomat
	160 Buah
	Rp. 500/buah
	Rp.     80.000

	6.
	Bawang Bombay
	5 Kg
	Rp. 12.000/Kg
	Rp.     60.000

	7.
	Isi ulang Gas LPG 3 Kg
	10 x isi
	Rp.15.000/3 kg
	Rp.   150.000

	10.
	Saus Pedas
	3000 gr
	Rp.5.000/100gr
	Rp.   150.000

	11.
	Saus Tomat
	2000 gr
	Rp.5.000/100gr
	Rp.   100.000

	12.
	Mayonaise
	3000 gr
	Rp.10.000/100gr
	Rp.   300.000

	Jumlah
	Rp.8.835.000



2. Peralatan Penunjang PKM
	NO
	URAIAN
	VOLUME
	HARGA SATUAN (Rp)
	HARGA
(Rp)

	
	
	
	
	

	1
	Brosur
	1 rim
	Rp.375.000/rim
	Rp.   365.000

	2
	Spanduk MMT
	5mx2m @5
	Rp.  20.000/ m2
	Rp.1.000.000

	Jumlah 
	Rp.1.365.000



3. Perjalanan
	NO
	URAIAN
	VOLUME
	HARGA SATUAN (Rp)
	HARGA
(Rp)

	1
	Observasi
	3 orang
	Rp.150.000
	Rp.  450.000

	2
	Biaya Transportasi penyebaran brosur
	3 orang
	Rp. 150.000
	Rp.  450.000

	3
	Komunikasi
	3 orang
	Rp. 100.000
	Rp.  300.000

	Jumlah 
	Rp.1.200.000


 (
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4. Lain-lain

	NO
	URAIAN
	VOLUME
	HARGA SATUAN (Rp)
	HARGA
(Rp)

	1
	Pembuatan Laporan
	4 rangkap
	Rp.  50.000
	Rp.  200.000

	2.
	ATK
	
	
	Rp.  100.000

	2
	Penggandaan dan Arsip
	
	
	Rp.  100.000

	3
	Cetak foto
	
	
	Rp.  100.000

	6
	Penyusunan Artikel
	1
	Rp.100.000
	Rp.  100.000

	Jumlah
	Rp.  600.000
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)Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Fakultas
	Program Studi
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Iftikhah Ulfiyanti
	Ilmu Pendidikan
	Psikologi
	
	

	2     
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	

	4
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)Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
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	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Iftikhah Ulfiyanti
NIM			: 1511414013
Program Studi   	: Psikologi
Fakultas   		: Fakultas Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul:
“RAINBOW PASTA TALAS” INOVASI BARU OLAHAN PASTA NON-KOLESTEROL
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, tanggal-bulan-thn
Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       
Meterai Rp6.000
Cap dan tanda tangan			Tanda tangan 
Prof. Masrukhi, M.Pd.	Iftikhah Ulfiyanti
NIP.196205081988031002	NIM. 1511414013
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)Lampiran 5. Denah Detail Lokasi Mitra Kerja.
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