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RINGKASAN
Daun pepaya diketahui mengandung beberapa senyawa aktif yang memiliki efek yang sangat baik bagi tubuh. Daun dengan rasa pahit ini mengandung sejumlah senyawa aktif antara lain: Vitamin B1 0,15 mg, Vitamin A 18250 SI, vitamin C 140 mg, protein 8,0 gram, kalori 79 kal, lemak 2 gram, kalsium 353 mg, hidrat Arang 11,9 gram, besi 0,8 mg, fosfor 63 mg, air 75,4 gram, kautsuk, paparotin, karposit, karpain, enzim Papain dan lain-lain. Kompleksnya senyawa ini menjadikan khasiat daun pepaya juga ikut beragam. Khasiat daun papaya ini antara lain, sebagai obat jerawat, deman berdarah, anti kanker, pengontrol tekanan darah, penambah nafsu makan, dan baik untuk pencernaan. Dengan melihat khasiat daun papaya yang beragam dan melihat masih sedikitnya pemanfaatan daun papaya dan juga melihat kondisi mahasiswa yang banyak mengkonsumsi mie instan yang berpengawet,   maka dari itu kami mengusulkan program kreatifitas mahasiswa kewirausahaan dengan membuat mie organik yang bergizi, sehat dan bermanfaat dari daun papaya (MIONIK BERDAYA) ini sebagai solusi bagi para mahasiswa pengganti konsumsi mie instan. Target/ sasaran dari program kreatifitas mahasiswa kewirausahaan ini adalah mahasiswa Universitas Negeri Semarang. 
Proses pembuatan mie organik yang bergizi, sehat dan bermanfaat dari daun papaya (MIONIK BERDAYA) ini cukup mudah yaitu, Campurkan daun pepaya yang sudah diblender dengan telur dan garam. Aduk hingga rata. Lalu, tuang adonan daun pepaya ke dalam tepung terigu dan tepung kanji sambil diuleni. Masukkan minyak goreng sedikit demi sedikit sambil terus diuleni hingga tercampur rata. Lakukan hingga adonan kalis. Selanjutnya, giling mie menggunakan alat penggilingan agar lembaran adonan mie yang dihasilkan ketebalannya sama. Setelah itu, beri taburan tepung maizena pada adonan mie yang sudah dipotong untuk membuatnya tidak lengket satu sama lain. Selanjutnya, rebus mie hingga terapung. Angkat lalu beri sedikit minyak goreng. Aduk merata lalu dinginkan. Terakhir, masukkan mie dalam tempat tertutup agar mie lebih tahan lama dan tidak gampang putus.
Produk mie organik yang bergizi, sehat dan bermanfaat dari daun papaya (MIONIK BERDAYA) ini akan kami pasarakan atau promosikan kepada konsumen/ mahasiswa secara langsung serta dengan menggunakan sosial media seperti facebook, twitter dan sosial media yang lainnya. Selain itu juga kami akan mendistribuskan produk mie kami ini ke toko-toko dan warung makan di sekitar UNNES. Peluang usaha ini akan dapat membuka peluang pasar bagi mahasiswa karena permintaan konsumsi mahasiswa terhadap mie cukup tinggi. Sehingga mie organik bergizi daun papaya ini akan menjadi salah satu produk unggulan dari mahasiswa untuk berwirausaha.

Kata kunci : Daun Pepaya, Mie, Mahasiswa, Berwirausaha






BAB I
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang
Mie instan merupakan konsumsi yang paling mudah bagi mahasiswa sekarang ini. Hal ini karena, membuat mie instan tidak membutuhkan waktu yang lama, dan mie instan merupakan makanan yang murah untuk kalangan mahasiswa sehingga mahasiswa banyak yang mengkonsumsinya. Namun, mie instan tersebut banyak mengandung pengawet. Beberapa bahan pengawet yang sering ditemukan didalam mie instan diantaranya adalah Nipagin (Methyl P-Hydrokxybenzoate) dan asam benzoate. (http://niagayudharta. blogspot.com/2013/05/bahaya-zat-pengawet-dan-sejenisnya.html). 
Sedangkan pada bumbu mie instan terdapat bahan penyedap rasa MSG (Mono Sodium Glutamat), gula, garam, dan bahan-bahan pelengkap bumbu seperti bahan-bahan penggur ih, yeast extract, rempah-rempah dan bahan penambah rasa atau flavour yang memberi rasa mie seperti rasa kari ayam, ayam bawang, soto ayam, dan lain sebagainya. (http://www.republika. co.id/berita/23620/mi-instan). Sehingga apabila kita mengkonsumsinya terlalu banyak dan sering akan berdampak kurang baik bagi tubuh kita.
Maka dari itu kami mengusulkan program kreatifitas mahasiswa kewirausahaan dengan membuat mie organik yang bergizi, sehat dan bermanfaat dari daun papaya (MIONIK BERDAYA) sebagai solusi pengganti mie instan.
Daun pepaya ini diketahui mengandung beberapa senyawa aktif yang memiliki efek yang sangat baik bagi tubuh. Menurut Para peneliti menemukan bahwa daun dengan rasa pahit ini mengandung sejumlah senyawa aktif yang sangat baik bagi tubuh. Komposisi zat aktif dalam daun pepaya antara lain: Vitamin B1 0,15 mg, Vitamin A 18250 SI, vitamin C 140 mg, protein 8,0 gram, kalori 79 kal, lemak 2 gram, kalsium 353 mg, hidrat Arang 11,9 gram, besi 0,8 mg, fosfor 63 mg, air 75,4 gram, kautsuk, paparotin, karposit, karpain, enzim Papain dan lain-lain. Kompleksnya senyawa ini menjadikan khasiat daun pepaya juga ikut beragam. Khasiat daun papaya ini antara lain, sebagai obat jerawat, deman berdarah, anti kanker, pengontrol tekanan darah, penambah nafsu makan, dan baik untuk pencernaan. (http://www.hasbihtc. com/7-manfaat-dan-khasiat-dibalik-rasa-pahit-daun-pepaya.html)
Selain sebagai solusi pengganti mie instan yang sehat dan bergizi, peluang usaha ini juga dapat membuka peluang pasar bagi mahasiswa karena permintaan konsumsi mahasiswa terhadap mie cukup tinggi. Sehingga mie organik bergizi daun papaya ini akan menjadi salah satu produk unggulan dari mahasiswa untuk berwirausaha.
1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan uraian latar belakang diatas, dapat dirumuskan permasalahan sebagai berikut:
1. Bagaimana cara mengolah mie yang sehat dan bermanfaat yang bebas dari bahan pengawet dari daun pepaya?
2. Apa manfaat dan keunggulan dari daun pepaya sehingga pantas diolah menjadi mie organik bergizi dari daun pepaya?
3. Bagaimana prospek ke depan dari terciptanya mie organik bergizi dari daun pepaya bagi mahasiswa Universitas Negeri Semarang?
1.3 Tujuan Program
Tujuan yang hendak dicapai yaitu:
1. Memberikan informasi kepada konsumen mengenai cara mengolah mie yang sehat dan bergizi yang bebas dari bahan pengawet dari daun papaya.
2. Mengetahui manfaat dan keunggulan dari daun pepaya sehingga pantas diolah menjadi mie organik bergizi dari daun pepaya.
3. Terciptanya mie yang sehat dan bergizi yang dapat dikonsumsi oleh mahasiswa Universitas Negeri Semarang.
1.4 Luaran Yang Diharapkan
Dengan adanya Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) yang berupa pembuatan mie organik bergizi dari daun pepaya sebagai  solusi pengganti mie instan bagi mahasiswa Universitas Negeri Semarang, diharapkan diperoleh luaran sebagai berikut :
1. Produk mie yang sehat dan bergizi yang dapat dikonsumsi oleh mahasiswa Universitas Negeri Semarang.
2. Teroptimalisasinya kegunaan dari daun pepaya yang sampai saat ini belum termanfaatkan.
3. Terciptanya mie yang sehat dan bergizi yang dapat dikonsumsi oleh mahasiswa Universitas Negeri Semarang.
1.5 Kegunaan Program
Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) ini diharapkan dapat diperoleh beberapa manfaat, antara lain :
1. Terciptanya produk mie yang sehat dan bergizi tanpa bahan pengawet.
2. Memberikan alternatif makanan yang sehat dan bergizi dengan harga yang ekonomis.
3. Masyarakat/ mahasiswa diharapkan dapat mengetahui produk olahan mie dari daun papaya yang sehat dan bergizi tanpa bahan pengawet.














BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Analisis Produk
a. Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah berupa produk makanan mie. Mie yang akan kami produksi adalah mie dengan bahan baku daun pepaya. Kami memilih daun pepaya sebagai bahan baku  pembuatan mie karena daun papaya ini banyak memiliki manfaat bagi kesehatan selain itu, daun pepaya ini mudah diperoleh karena belum banyak masyarakat yang memanfaatkannya. Mie daun pepaya ini berbeda dengan mie yang lainnya, mie ini terbuat dari bahan baku sayuran yang akan memberikan warna hijau pada mie dan bebas dari bahan pengawet. Kami memberi nama produk kami ini  “MIONIK BERDAYA   ( Mie Organik Bergizi dari Daun Pepaya) ”
b. Keunggulan MIONIK BERDAYA
Keunggulan produk yang akan kami hasilkan antara lain :
1. Produk ini merupakan produk makanan yang sehat, bergizi dan tanpa bahan pengawet.
2. Produk kami ini berbeda dengan produk mie yang lainnya, karena terbuat dari bahan sayuran dan memiliki manfaat banyak.
2.2 Analisis Pemasaran
a. Pesaing dan Peluang
Sekarang ini, banyak sekali produsen yang berlomba-lomba untuk menghasilkan suatu produk makanan yang praktis, murah dan mudah untuk didapat. Baik dengan berinovasi maupun menyumbangkan kreatifitas mereka ke makanan-makanan yang biasa saja menjadi luar biasa dan dapat meningkatkan nilai jual makanan tersebut, namun dengan kami menonjolkan keunikan dari produk kami miliki ini, pasati kami mampu bersaing dengan produsen-produsen makanan lainnya di pasar.

b. Kebijakan Promosi
Di jaman modern ini, banyak sekali cara dalam memperkenalkan produk atau mempromosikan produk. Namun, di sini kami memilih memperkenalkan produk kami melalui pengenalan produk langsung kepada konsumen. Selain itu juga kami akan mempromosikan produk kami melalui sosial media guna perluasan pemasaran yang lebih dapat mengefisienkan dan mengefektifkan waktu untuk mendapatkan pelanggan.
c. Kebijakan Distribusi
Penyaluran hasil produksi, akan kami lakukan dengan cara ditribusi langsung kepada konsumen, baik pembelian secara langsung maupun dengan sistem pemesanan terlebih dahulu.selain itu, kami juga akan melakukan kerjasama dengan toko-toko di sekitar UNNES dalam pendistribusian produk kami ini.
d. Analisis Operasional
Rencana Pembuatan Produk
Rencanca pembuatan MIONIK BERDAYA (Mie Organik Bergizi dari Daun Pepaya)  selama 4 bulan adalah sebagai berikut :
1. 1 Minggu		: 80 pcs	@ 100 gr
2. 1 Bulan		: 300 pcs	@ 100 gr
3. 2 Bulan		: 650 pcs	@ 100 gr
4. 4 Bulan		: 1300 pcs	@ 100 gr

Harga penjualan per pcs adalah Rp 5.000,00
Harga penjualan empat bulan	= Rp 5.000,00 x 1300 pcs
	= Rp 6.500.000,00

Laba penjualan empat bulan	= Hasil penjualan empat bulan – Total Biaya Produksi
	= Rp 6.500.000,00 – Rp 5.194.000,00
	= Rp 1.306.000,00


Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	= Total Biaya Produksi 
		Harga per pcs
	=   Rp 5.194.000,00
Rp 5.000,00
	= 1038 pcs
Jadi pada tingkat volume produksi 1038  pcs, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke empat produksi.

2. BEP Harga Produksi	= Total Biaya Produksi = Rp 5.194.000,00
Hasil Produksi	             1300 pcs
 = Rp 3.995,00
Jadi pada tingkat harga Rp 3.995,00 usaha ini berada pada titik impas.

3. B/C Ratio 			= Hasil Penjualan 	  = Rp 6.500.000,00
Total biaya produksi   Rp 5.194.000,00

Karena ratio lebih besar dari 1 (satu), yaitu 1,25 maka usaha ini layak untuk dijalankan.












BAB III
METODE PALAKSANAAN

3.1 Tahapan Pelaksanaan
Suplai Bahan Baku
Menganai perolehan bahan baku, kami mendapatkan bahan baku dari warga di daerah Gunung Pati.
Persiapan
Persiapan alat
1. Mesin Pres
2. Mesin penggiling mie
3. Blender
4. Kompor Gas
5. Tabung Gas
6. Regulator
7. Panci 
8. Baskom
9. Timbangan
10. Sendok Sayur
11. Sarung Tangan
12. Serbet

Persiapan Bahan
1. Tepung terigu
2. Daun pepaya, blender halus
3. Air matang
4. Tepung kanji
5. Garam
6. Butir telur ayam, kocok lepas
7. Minyak goring
8. Tepung maizena

Proses produksi :
1. Campurkan daun pepaya yang sudah diblender dengan telur dan garam. Aduk hingga rata.
2. Tuang adonan daun pepaya ke dalam tepung terigu dan tepung kanji sambil diuleni. Masukkan minyak goreng sedikit demi sedikit sambil terus diuleni hingga tercampur rata. Lakukan hingga adonan kalis.
3. Giling mie menggunakan alat penggilingan agar lembaran adonan mie yang dihasilkan ketebalannya sama.
4. Beri taburan tepung maizena pada adonan mie yang sudah dipotong untuk membuatnya tidak lengket satu sama lain.
5. Rebus mie hingga terapung. Angkat lalu beri sedikit minyak goreng. Aduk merata lalu dinginkan.
6. Masukkan mie dalam tempat tertutup agar mie lebih tahan lama dan tidak gampang putus
3.2 Pemasaran dan Promosi
Kami melakukan pemasaran atau promosi Mie Daun Pepaya ini dengan cara langsung kepada konsumen serta menggunakan sosial media seperti facebook, twitter dan sosial media yang lainnya. Selain itu juga kami akan mendistribuskan produk Mie kami ini ke toko-toko dan warung makan di sekitar UNNES.
3.3 Distribusi
Produk kami ini, akan kami salurkan sesuai dengan permintaan pelanggan. Baik secara langsung maupun secara tidak langsung seperti memesan terlebih dahulu. Selain itu juga kami mendistribusikannya ke toko-toko dan warung-warung makan di sekitar kampus UNNES.
3.4 Evaluasi
Evaluasi kami lakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang kami jalankan, minat dan permintaan konsumen terhadap produk kami. Selain itu, evaluasi yang kami lakukan juga untuk menindaklanjuti keluhan, kritik dan saran dari pelanggan guna memperbaiki produk demi kelanjutan usaha yang kami jalankan.

BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Rancangan Biaya 
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	2.400.000

	2.
	Bahan habis pakai
	1.854.000

	3.
	Perjalanan
	270.000

	4.
	Lain-lain
	670.000

	Jumlah
	5.194.000



4.2 Jadwal Kegiatan
Jadwal Kegiatan Selama Lima Bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV

	1. Persiapan Program
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	

	2. Pelaksanaan program
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X

	b. Promosi 
	
	X
	X
	X

	c. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X

	3. Evaluasi 
	
	X
	X
	X

	4. Penyusuna Laporan
	
	
	
	X



Tim Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini akan melaksanakan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai tanggung jawab kami sebagai pelaksana kegiatan Program Kretivitas Mahasiswa Kewiraausahaan.


LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. 
1. Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Gemmy Rozalia

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pend. Admin. Perkantoran S-1

	4.
	NIM
	7101413265

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pekalongan, 09 Juli 1995

	6.
	E-mail
	Gemmyrozalia21@gmail.com 

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085742360432


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N 02 Nyamok
	SMP N 1 Kajen
	SMA N 1 Kajen

	Jurusan
	-
	-
	Bahasa

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang,   September 2015
Ketua


(Gemmy Rozalia)
2. Biodata Anggota
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Anisa Dwi Yuliana

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pend. Admin. Perkantoran S-1

	4.
	NIM
	71014132

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Blora, 31 Juli 1995

	6.
	E-mail
	Anisadwiyuliana22@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085712168681


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD Negeri Wulung 1
	SMP N1 Randublatung
	SMK PSM Randublatung

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang,   September 2015
Anggota 1


(Anisa Dwi Yuliana)

A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Lina Yutiana

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pend. Akuntansi  S-1

	4.
	NIM
	7101414295

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7.
	Nomor Telepon/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang,   September 2015
Anggota 2



()

3. Biodata Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	

	2.
	Jenis Kelamin
	

	3.
	Program Studi
	

	4.
	NIDN
	

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7.
	Nomor Telepon/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang,   September 2015
Pembimbing


()
Lampiran 2. Justifikasi Anggaran
A. Peralatan 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Kompr gas
	Memasak
	1
	350.000
	350.000

	Tabung gas
	Memasak
	1
	150.000
	300.000

	Regulator
	Memasak
	1
	100.000
	100.000

	Panci
	Merebus
	2
	100.000
	200.000

	Blender
	Menghaluskan 
	1
	300.000
	300.000

	Baskom besar
	Mencampur adonan 
	4
	25.000
	100.000

	Timbangan
	Menimbang
	1
	100.000
	100.000

	Sendok Sayur
	Memasak
	4
	10.000
	40.000

	Mesin giling mie
	Menggiling 
	1
	400.000
	400.000

	Sarung Tangan
	
	3
	15.000
	45.000

	Mesin Pres
	Mengemas
	1
	450.000
	450.000

	Serbet
	Membersihkan 
	3
	5.000
	15.000

	Sub Total
	2.400.000



B. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Tepung terigu
	Bahan baku
	100 kg
	8.000
	800.000

	Daun pepaya
	Bahan baku
	
	
	10.000

	Air matang
	Bahan baku
	4 galon
	17.000
	68.000

	Tepung kanji
	Bahan baku
	20 kg
	7.000
	145.000

	Garam
	Bahan baku
	5 bungkus
	2.000
	10.000

	Telur ayam
	Bahan baku
	6 kg
	20.000
	120.000

	Minyak goreng
	Bahan pelengkap
	2 kg
	13.000
	26.000

	Tepung maizena
	Bahan pelengkap
	5 kg
	15.000
	75.000

	Kemasan
	Pengemasan
	100 pak
	5.000
	500.000

	Label 
	pengemasan
	100 pak
	1.000
	100.000

	Sub Total
	1.854.000



C. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Transportasi
	Pembelian Bahan Baku
	1
	100.000
	100.000

	Transportasi
	Pemasaran dan Distribusi
	2
	85.000
	170.000

	Sub Total
	270.000



D. Lain-lain
	Biaya Lain-lain
	Total Biaya (Rp)

	Konsumsi
	300.000

	Iklan
	120.000

	Penyusunan Laporan
	110.000

	Dokumentasi dan Cetak
	150.000

	Sub Total
	670.000















Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 

	No
	Nama / NIM
	Program
Studi

	Bidang
Ilmu

	Alokasi
Waktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas


	1
	Gemmy Rozalia/ 7101413265
	Pend. Adm. Perkantoran
	Ekonomi
	20 jam/ minggu
	

	2
	Anisa Dwi Yuliana/ 7101413263
	Pend. Adm. Perkantoran
	Ekonomi
	20 jam/ minggu
	

	3
	
	Pend. Adm. Perkantoran
	Ekonomi
	20 jam/ minggu
	
























Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana 

[image: ] 
KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama	: Gemmy Rozalia
NIM	: 7101413265
Program Studi	: Pendidikan Administrasi Perkantoran
Fakultas	: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa Proposal Kreatifitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan  saya dengan judul: MIONIK BERDAYA (MIE ORGANIK BERGIZI DARI DAUN PEPAYA) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah  dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 

Semarang,  September 2015
	Mengetahui,
Pembantu Rektor/Ketua
Bidang kemahasiswaan,




( Nama Lengkap )
NIP/NIK       
	
Yang menyatakan,





Gemmy Rozalia  
NIM. 7101413265
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