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DAFTAR ISI
RINGKASAN
PENDAHULUAN
Melinjo (Gnetum gnemon L.) telah lama digunakan sebagai makanan di Asia Tenggara. Dari penelitian yang pernah dilakukan, melinjo tenyata kaya akan antioksidan yang dapat memperkuat ketahanan tubuh dari radikal bebas. Hal ini sama seperti penelitian yang telah dilakukan oleh seorang peneliti dari Universitas Jember, Tri Agus Siswoyo. Dia menilai bahwa aktifitas antioksidan dalam biji melinjo setara dengan vitamin C. aktivitas antioksidan melinjo ini diperoleh dari konsentrasi proteinnya yang tinggi yaitu 90-100% untuk setiap biji melinjo. Protein utama pada melinjo inilah yang dipercaya sangat efektif untuk menanggulangi radikal bebas penyebab berbagai macam penyakit seperti hipertensi, kolesterol tinggi, penyempitan pembuluh darah, serta penuaan dini. Kandungan yang ada dalam melinjo tidak serta merta hanya pada bijinya saja, tetapi juga pada kulitnya. Kulit Melinjo mengandung energi sebesar 111 kilokalori, protein 4,5 gram, karbohidrat 20,7 gram, lemak 1,1 gram, kalsium 117 miligram, fosfor 179 miligram, dan zat besi 2,6 miligram.  Selain itu di dalam Kulit Melinjo juga terkandung vitamin A sebanyak 0 IU, vitamin B1 0,07 miligram dan vitamin C 7 miligram.  Hasil tersebut didapat dari melakukan penelitian terhadap 100 gram Kulit Melinjo, dengan jumlah yang dapat dimakan sebanyak 100 %.
Selama ini masyarakat biasanya hanya mengolah kulit melinjo yang merupakan limbah dari pembuatan emping melinjo, untuk dijadikan lauk makan. Dengan kandungan yang ada pada kulit melinjo yang sangat bermanfaat bagi tubuh, sangat disayangkan jika kulit melinjo hanya diolah menjadi lauk (teman makan). Karena kesempatan untuk dikonsumsi menjadi lebih sedikit. Berbeda ketika kulit melinjo diproduksi untuk dijadikan cemilan, karena hampir semua orang suka makan cemilan. Namun cemilan yang banyak beredar pada sekarang ini adalah cemilan yang kurang sehat. Dengan bahan baku yang kurang terjamin serta proses yang melibatkan banyak bahan kimia dan pengawet membuat cemilan yang beredar di toko-toko mengakibatkan banyak penyakit yang berbahaya. Masyarakat sering tidak menyadari cemilan yang mereka nikmati justru membahyakan tubuhnya dalam jangka waktu panjang. Untuk itu kami mempunyai inovasi mengembangkan rasa dan nilai gizi dari produk yang kami produksi sehingga diharapkan hal ini mampu memenuhi kebutuhan masyarakat akan cemilan yang sehat dan bermutu dengan memanfaatkan kulit melinjo yang selanjutnya kami sebut Snack Kulo.
Tanaman melinjo mempunyai ketahanan terhadap berbagai penyakit tanaman, baik jamur, bakteri, dan hama. Sehingga akan mudah menemukan bahan baku dalam pembuatan produk ini. Kelebihan lain dari Snack Kulo adalah bahwa bahan utamanya dipercaya sebagai suplemen otak karena dapat memperkuat daya ingat, serta memiliki sifat antioksidan yang kuat, yang akan berperan penting dalam melawan oksidasi radikal bebas penyebab utama penuaan dini dan kepikunan. Namun hati-hati bagi yang memiliki asam urat sebaiknya jangan terlalu banyak makan produk ini karena kulit melinjo juga mengandung purin yang dapat beresiko asam urat (gout). Namun efeknya tidak separah apabila kita mengkonsumsi biji melinjo. Karena pada kulit melinjo hanya mengandung sedikit saja purin sehingga masih aman jika dikonsumsi tidak berlebihan.
Berdasarkan data diatas, maka permasalahan yang muncul adalah bagaimana cara meningkatkan nilai guna kulit melinjo, bagaimana cara pengolahan mulit melinjo sehingga menjadi cemilan yang sehat, serta bagaimana pemasaran produk serta kelanjutan usaha Snack Kulo.
Dalam program ini, luaran yang hendak dicapai adalah hasil produksi, yaitu Snack Kulo yang bermanfaat bagi kesehatan tubuh. Dari pengolahan kulit melinjo ini akan tercipta suatu inovasi dari kulit melinjo yang diolah selama ini. Dengan pembuatan cemilan dari kulit melinjo ini memberikan alternatif pemanfaatan kulit melinjo. Dan Olahan baru dalam bentuk cemilan yang dapat dinikmati oleh seluruh kalangan masyarakat.
Dengan diselenggarakannya program ini diharapkan dapat menciptakan lapangan kerja baru, melatih kreativitas mahasiswa dalam menciptakan inovasi-inovasi dalam pengolahan sumber daya alam menjadi suatu karya yang sangat berharga, serta memberikan produk inovatif dan alternatif dari kulit melinjo kepada masyarakat.
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Prospek Pengembangan Snack Kulo
Snack Kulo merupakan salah satu jenis olahan dari kulit melinjo yang mudah dan murah dalam pembuatannya. Hal ini dikarenakan Snack Kulo dibuat dari kulit melinjo yang merupakan limbah dari pembuatan emping melinjo yang biasanya hanya dimasak sebagai lauk. Oleh sebab itu Snack Kulo merupakan salah satu peluang usaha baru dalam industri makanan ringan.
Snack Kulo memiliki peluang usaha yang cukup tinggi, hal ini dikarenakan beberapa alasan, diantaranya :
1. Belum pernah ada usaha yang mencoba memproduksi kulit melinjo dalam bentuk cemilan
2. Melinjo tidak mengenal musim dalam berbuah, sehingga bahan baku untuk membuat Snack Kulo selalu melimpah.
Keunggulan Snack Kulo
· Bahan baku mudah didapat dengan harga yang relatif murah.
· Snack Kulo lebih murah bila dibandingkan dengan produk cemilan lainnya
· Snack Kulo merupakan cemilan sehat karena dibuat dari bahan baku yang banyak mengandung antioksidan.
· Snack Kulo merupakan produk makanan ringan sehingga tahan lama meskipun tidak menggunakan pengawet.
Perolehan Bahan Baku
Perolehan bahan baku kulit melinjo sangat mudah didapat karena banyak ditanam oleh masyarakat. Melinjo juga tidak mengenal musim sehingga ketersediaannya selalu melimpah. Dengan melimpahnya bahan baku menjamin kelagsungan usaha pembuatan Snack Kulo.
Peluang Pasar
Snack Kulo mempunyai prospek usaha yang menjamin karena belum pernah ada yang mencoba mengembangkan home industry cemilan dari kulit melinjo. Snack Kulo merupakan inovasi makanan baru yang berbeda dari cemilan pada umumnya. Manfaat yang terkandung didalamnya menjadi alasan bagi masyarakat untuk memilih produk ini.
Media Promosi Yang Akan Digunakan
Untuk menunjang proses pemasaran ada beberapa alternatif yang dapat digunakan untuk mempromosikan Snack Kulo, sehingga mudah dikenal oleh masyarakat. Beberapa diantaranya yaitu dengan memanfaatkan kecanggihan teknologi melalui media sosial seperti facebook, tweeter, blog, dan BBM dengan alamat sesuai nama produk (Snack Kulo). Promosi langsung dari mulut ke mulut serta, penyebaran brosur dan pamflet yang dipasang di pinggir jalan, toko-toko dan mini market.
Strategi Pemasaran Yang Akan Diterapkan
Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha Snack Kulo ini menggunakan analisis bauran pemasaran yaitu :
1. Kebijakan Produk
Usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan distribusi. Jenis produk ini berupa cemilan sehat dari kulit melinjo.
2. Kebijakan harga
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar ± Rp ..... dengan profit margin yang ditetapkan perusahaan sebesar .....
3. Kebijakan Promosi
Untuk meningkatkan hasil penjulan Snack Kulo maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya yaitu dengan memanfaatkan media sosial berupa facebook, tweeter, blog, dan BBM serta pemasangan brosur dan pamflet di pinggir jalan, toko-toko dan mini market.
4. Kebijakan distribusi
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung
ditempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan kerjasama dengan toko-toko di daerah sekitar.
Rencana Produksi Selama 3 Bulan
Rencana produksi Snack Kulo selama 3 bulan adalah
a. 1 bulan		: 600 bungkus, tiap bungkus berisi 0,25 kg
b. 3 bulan		: 1800 bungkus
Analisa keuangan
a. Fixed cost
Plastik							: Rp 600.000,-
Pisau							: Rp   10.000,-
Baskom						: Rp   20.000,-	
Talenan						: Rp   30.000,-
Cobek							: Rp   30.000,-
Wajan 							: Rp   50.000,-
Susruk							: Rp   15.000,-
Kompor gas						: Rp  350.000,-
Tabung gas						: Rp  100.000,-
Gas							: Rp  115.000
Stepler							: Rp      6.000,-
Isi stepler						: Rp       1.500,-
Label							:Rp       60.000,-
Total 							Rp    1.387.500,-
Penyusutan 10%					Rp       138.750,- –
							Rp    1.248.750,-

b. Variabel cost

Kulit melinjo						Rp 1.500.000-
Bawang putih						Rp    300.000,-
cabe merah						Rp    600.000,-
Gula jawa						Rp    130.000,-
Daun jeruk						Rp      10.000,-
Asam jawa						Rp      55.000,-
Garam							Rp      45.000,-
Minyak						Rp    360.000,-
							Rp 3.000.000,-

Analisa Pendapatan Keuangan
Produksi 1 bulan = 600 bungkus
Produksi 3 bungkus	= 600 x 3 = 1800 bungkus
Harga 1 bungkus	= Rp 8.000,-
Harga penjualan 3 bulan	= 1800 x Rp 8.000,-
				= Rp 14.400.000,-
Total biaya 3 bulan		= Rp 4.248.750 x 3
				= Rp 12.746.250
Keuntungan tiap 3 bulan		= hasil penjualan 3 bulan – total biaya
					= Rp 14.400.000 – Rp 12.746.250
					=Rp 1.653.750,-
Analisa Kelayakan Usaha
a. BEP (Break Event Point)

BEP volume produksi =    Total biaya
				Harga
			=   12.746.250   =1593,28
			          8.000
Jadi pada tingkat volume produksi 1593 bungkus usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi setelah berproduksi 2,6 bulan.

b. B/C Ratio

B/C Ratio  =  Hasil Penjualan
Total Biaya
		      =  14.400.000  =  1,129
		         12.746.250
	Karena B/C Ratio > 1, maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya, tiap satuan biaya produksi diperoleh hasil penjualan sebesar 1,129 kali lipat.
c. ROI (Return On Investment)

ROI =    Keuntungan   x 100%
	   Total Biaya
	=  1.653.750  x 100% = 12,9 %
	   12.746.250
Usaha ini layak dikembangkan karena setiap pembiayaan Rp100 diperoleh keuntungan Rp 12,9

d. Perhitungan pengendalian modal

Pengembalian modal   =     Keuntungan + Penyusutan   x 100%
			      Jumlah modal investasi awal
			=   1.653.750  + 138.750  x 100%
				1.387.500
			=  1,292 / 3 bulan

Artinya modal usaha ini akan terlunasi sebesar 129,20 % setiap 3 bulan.  

METODE PELAKSANAAN PROGRAM
Dalam pelaksanaaan program ini, metode yang akan dilaksanakan adalah sebagai berikut :
1. Tahap-tahap pelaksanaan
a. Analisis situasi / kajian pendahuluan
Pada tahap ini dilakukan kegiatan yang meliputi persiapan tempat untuk membuat Snack Kulo dan pembelian bahan serta alat yang dibutuhkan
b. Tehap persiapan pembuatan Snack Kulo, yaitu menyiapkan :
· Kulit melinjo, bawang putih, cabe merah, gula pasir, daun jeruk, asam jawa, garam, minyak goreng.
· Kemasan toples, pisau, baskom, talenan, cobek, wajan, susruk, kompor gas, tabung gas.
c. Tahap pelaksanaan
Tim pelaksana mengadakan pembuatan Snack kulo dengan cara sebagai berikut :
1) Siapkan alat dan bahan
2) Cuci kulit melinjo yang sudah terpisah dari bijinya
3) Goreng kulit melinjo dengan minyak mendidih sampai kering, tiriskan.
4) Siapkan bumbu. Kupas dan potong bawang putih, tumbuk cabe merah, asam jawa, dan garam hingga halus
5) Masukan bumbu yang sudah halus pada minyak panas, setelah tercium wangi masukan kulit melinjo, aduk hingga rata.
6) Masukan garam dan potongan daun jeruk.
7) Setelah matang, angkat.
8) Masukan snack kulo yang matang kedalam kemasan (toples).

2. Catatan :
1) Pengemasan dilakukan setelah snack kulo dingin, agar tidak terjadi embun pada tutup toples.
2) Penggunaan bumbu disesuaikan dengan kebutuhan.
3) Saat menggireng kulit melinjo sebelum dicampur bumbu tidak perlu terlalu matang.

BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
1. BIAYA
Ringkasan Anggaran Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp 1. 387.500,- 

	2
	Bahan habis pakai
	Rp 3.135.000,-

	3
	perjalanan
	Rp    927.500,-

	4
	Lain-lain
	Rp     550.000,-

	
	Total 
	Rp  6.000.000,-


Rincian Biaya Habis Pakai
Kulit melinjo		150 kg @Rp 10.000,-				Rp 1.500.000-
Bawang putih		15  kg @Rp 20.000,-				Rp    300.000,-
cabe merah		30 kg @ Rp  20.000,-				Rp    600.000,-
Gula jawa		10 kg @ Rp 13.000,-				Rp    130.000,-
Daun jeruk		10 ikat @Rp   1.000,-				Rp      10.000,-
Asam jawa		55 bgks @Rp  1.000,-				Rp      55.000,-
Garam			30 bgks @Rp 1.500,-				Rp      45.000,-
Minyak		30 lt @ Rp 12.000,-				Rp    360.000,-
									Rp 3.000.000,-
Peralatan

Plastik		600 @Rp 1.000,-					: Rp 600.000,-
Pisau		2 @Rp 5.000,-						: Rp  10.000,-
Baskom	2 @Rp 10.000,-					: Rp  20.000,-	
Talenan	2 @Rp 15.000,-					: Rp  30.000,-
Cobek		1 @Rp 30.000,-					: Rp  30.000,-
Wajan 		1 @Rp 50.000,-					: Rp  50.000,-
Susruk		1 @Rp 15.000,-					: Rp  15.000,-
Kompor gas	1 @Rp 350.000,-					: Rp 350.000,-
Tabung gas	1 @Rp 100.000,-					: Rp 100.000,-
Gas		12 kg@Rp 115.000					: Rp 115.000
Stepler		1 @Rp 6.000,-						: Rp     6.000,-
Isi stepler	1 bngks@Rp 1.500					: Rp     1.500,-
Label		600 @Rp 100						:Rp    60.000,-
								            Rp 1.387.500,-
Lain-lain

Sewa tempat							Rp       300.000,-
Promosi 							Rp  	200.000,-
ATK 								Rp    	  50.000,-	
Jumlah 						            Rp   	550.000,-

Perjalanan

Distribusi dan Transportasi 					Rp    500.000,-
Penyusunan Laporan 						Rp    200.000,-
Analisis Data 							Rp    100.000,-
Penggandaan Laporan 					Rp    127.500 ,-
Jumlah 							Rp    927.500,-							
2. JADWAL KEGIATAN
Kegiatan ini dilaksanakan selama 3 bulan, adapun rincian jadwal sebagai berikut :
	No
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	I
	II
	III

	1.
	Persiapan program
	
	
	

	
	1) Persiapan bahan
	
	
	

	
	2) Persiapan alat
	
	
	

	
	3) Persiapan tempat
	
	
	

	2.
	Pelaksanaan Program
	
	
	

	
	1) Produksi
	
	
	

	
	2) Pengemasan
	
	
	

	
	3) Promosi
	
	
	

	
	4) Distribusi
	
	
	

	3.
	Evaluasi
	
	
	

	4.
	Penyusunan Laporan
	
	
	









LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Siti Eva Mutoharoh

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi

	4
	NIM
	7101413060

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Tegal, 14 April 1994

	6
	E-mail   
	eva_sitimutoharoh@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085794546497


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Pagerwangi
	SMPN 2 Balapulang
	SMKN 1 Slawi

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.

Semarang, ..... Juni 2015
Pengusul,

Siti Eva Mutoharoh
NIM. 7101413060
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin  
	

	3
	Program Studi   
	

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	6
	E-mail   
	

	7
	Nomor Telepon/HP   
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.
Semarang, ..... Juni 2015
Pengusul,





A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin  
	

	3
	Program Studi   
	

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	6
	E-mail   
	

	7
	Nomor Telepon/HP   
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


A. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.

Semarang, ..... Juni 2015
Pengusul,



			

1. Identitas Dosen Pembimbing
	Nama Lengkap
	

	Jenis Kelamin
	

	Program Studi
	

	NIDN
	

	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	E-mail
	

	Nomor Telepon/Hp
	


1. Riwayat Pendidikan
	
	S1
	S2
	S3


1. Penghargaan 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dan pengajuan hibah Program Kreativitas Mahasiswa dari Dikti.

Semarang, ..... Juni 2015
Pembimbing,
















[bookmark: _Toc383028754]LAMPIRAN 3. Susunan Organisasi Tim Penyusun Dan Pembagian Tugas

	NO
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Siti Eva Mutoharoh   /7101413060
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi, S1
	Akuntansi
	6 jam/minggu
	Mengkoordinir anggota, Menyusun gagasan tertulis, mencari materi, menyusun materi.

	2
	Nuzulia Kimiaissa’adah/1601412023
	PGPAUD
	-
	6 jam/minggu
	

	3
	Eli mulyani /1201414015
	Pendidikan Luar Sekolah
	-
	6 jam/minggu
	






























Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati - Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Siti Eva Mutoharoh
NIM			: 7101413060
Program Studi   	: Pendidikan Ekonomi Akuntansi
Fakultas   		: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul:
“Snack Kulo (Kulit Melinjo) sebagai Alternatif Cemilan Sehat”
Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
	Semarang,    Juni 2015
Mengetahui,
Pembantu rektor bidang kemahasiswaan			Yang Menyatakan,

(Dr. Bambang Budi Rahardjo, M.Si.)			          (Siti Eva Mutoharoh)
NIP. 19601217186011001				          NIM. 7101413060
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