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RINGKASAN

Proses pembuatan keripik oyong ini dilatarbelakangi karena masih minimnya minat untuk mengkonsumsi sayur oyong, terutama di kalangan anak-anak dan remaja. Selain itu juga pengolahan sayur oyong yang belum banyak mendapatkan variasi. Sayur oyong biasanya hanya dimasak dengan cara di rebus dan dijadikan sayur sop atau jika tidak di rebus maka sayur oyong akan di masak dengan cara di tumis. Perlu kita ketahui bahwa sayur oyong memiliki kandungan gizi yang baik untuk tubuh. Pada dasarnya tubuh kita membutuhkan asupan vitamin, zat besi, kalsium, fosfor, dan zat-zat lain yang diperlukan oleh tubuh untuk tetap mampu menjalankan tugas-tugasnya. Melalui keripik oyong ini, setidaknya mampu memberikan asupan gizi ke dalam tubuh.
Pemilihan menjadikan oyong sebagai keripik karena pada dasarnya makanan keripik sangat digemari oleh anak-anak hingga orang tua pun juga sangat mengidolakan makanan berupa keripik ini. Target pemasaran dari keripik oyong ini adalah semua masyarakat, baik itu dari anak-anak sampai orang tua mengingat pemasaran keripik ORYZA (keripik Oyong Crispy Super Lezat) ini sebagian di kampus, sekolah, dan melalui media online. Metode yang dipakai dalam mempromosikan keripik ORYZA (keripik Oyong Crispy Super Lezat) adalah informasi dari mulut ke mulut, sosial media dan bekerjasama dengan pusat oleh-oleh atau tempat makan.  
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BAB I
PENDAHULUAN 

1.1 Latar Belakang Masalah
Negara Indonesia merupakan salah satu negara yang memiliki jumlah sayuran yang sangat beragam. Salah satunya adalah sayur yang  memiliki bentuk seperti terong ini, yang namanya adalah sayur oyong. Sayur oyong juga sering disebut sebagai sayur gambas. Sayur oyong merupakan salah satu jenis makanan yang cukup populer di kalangan masyarakat Indonesia. Pada dasarnya sayur ini memiliki harga yang cukup terjangkau serta memiliki nilai gizi yang cukup tinggi tiap sajiannya. Bentuknya mirip seperti terong atau timun. Dengan tekstur yang renyah dan garing pada bagian kulitnya, serta lembut pada bagian tengah dan bijinya, sayur oyong sangat cocok dikonsumsi oleh berbagai kalangan. 
Oyong sejatinya memiliki nama latin Luffa Acutangula yang memang sangat baik dan bermanfaat  bagi kesehatan. Hal ini wajar karena oyong memiliki beberapa kandungan nutrisi antara lain serat, vitamin, dan mineral. Kandungan serat oyong setara dengan labu dan bayam, sedangkan kadar mineralnya tidak sebanyak sayur lainnya. Dalam 100 gram Oyong mengandung energi 18 kilokalori, protein 0.8 gram, karbohidrat 4.1 gram, lemak 0.2 gram, kalsium 19 gram, fosfor 33 miligram, dan zat besi 1 miligram. Selain itu di dalam oyong juga mengandung vitamin A sebanyak 380 IU, vitamin B 0.03 miligram, dan vitamin C 8 miligram. Hasil tersebut didapat dari melakuan penelitian terhadap 100 gram oyong dengan jumlah yang dapat dimakan sebanyak 85 %. 
Selain mengandun serat, oyong juga mengandung beberapa senyawa kimia yang baik bagi kesehatan seperti saponin triterpen, lufein, citruline, cucurbitacin, dan sebagainya. Senyawa cucurbitacin dalam biji oyong berperan dalam menurunkan kadar gula darah, sehingga baik untuk penderita diabetes. Kandungan kalorinya juga rendah, rata-rata hanya 19 kalori per 100 gram, karena mengandung banyak air. Manfaat lain yang terdapat dalam sayur oyong antara lain :
a. Mengobati penyakit radang usus. Caranya ambil oyong yang sudah cukup tua, panggang hingga kering dan tumbuklah hingga halus. Setiap 20 gram bubuk oyong diseduh dengan air panas ½ gelas dan minumlah 1-2 kali sehari.
b. Mengobati penyakit radang kelenjar telinga. mbil Oyong 500 gram dipotong kecil-kecil dan sambiloto 50 gram, rebuslah kedua bahan ini denan air 2 liter, biarkan hingga air rebusan tersisa 500 cc, minumlah 2-3 kali sehari.
c. Mengobati penyakit asma. Ambil Oyong yang masih muda beserta tangkainya dan buatlah jus dan minumlah jus Oyong ini 2 kali sehari secara teratur.
d. Melancarkan peredaran darah. Ambil Oyong 250 gram dan Jamur Kupinh hitam 20 gram, masaklak sesuai selera, dan masakan tersebut berkhasiat melancarkan peredaran darah.
e. Mengobati penyakit radang tenggorokan. Buatlah jus buah oyong yang masih muda lalu tambahkan juga gula batu yang sudah dicairkan, minumlah 2-3 kali sehari secara teratur.
Sayur oyong akan nampak khasiatnya apabila dikonsumsi secara terus-menerus. Begitu banyaknya manfaat yang dapat kita ambil dari sayur oyong ini bagi kesehatan tubuh, namun sangat disayangkan tidak banyak orang yang memanfaatkan oyong ini untuk dibuat dalam bentuk lain yang dapat membuat oyong lebih menarik dan tentunya memiliki nilai jual pasar yang tinggi. Maka dari itu, kami terdorong untuk membuat keripik oyong. Pemilihan keripik karena  keripik merupakan cemilan yang sangat digemari oleh semua kalangan masyarakat. Apalagi keripik sayur yang mengandung banyak nutrisi dan tanpa bahan kimia, tentu saja akan memberikan manfaat yang banyak bagi para konsumen.

1.2 Perumusan Masalah
Masih banyaknya orang yang tidak menyukai sayur, terutama anak-anak dan remaja serta belum banyaknya variasi pengolahan sayur  oyong yang ternyata memiliki banyak sekali manfaat bagi kesehatan, maka dengan dibuatnya keripik oyong ini diharapkan dapat memberikan mafaat lebih bagi para konsumen. Terutama anak-anak yang tidak menyukai sayur.

1.3 Tujuan Program
Tujuan dari pelaksanaan Program Kreatvitas Mahasiswa bidang kewirausahaan ini addalah :
a. Membuka peluang wirausaha bagi mahasiswa.
b. Meningkatkan dan mengembangkan potensi mahasiswa dalam bidang kuliner.
c. Meningkatkan sumber daya manusia dalam berwirausaha terutama di bidang kuliner.
d. Memperkenalkan makanan sehat kepada mahasiswa.

1.4 Luaran yang Diharapkan
Berdasarkan latar belakang di atas, membuka usaha dengan membuat keripik ORYZA yaitu keripik yang terbuat dari sayur oyong diharapkan bisa menjadi unit usaha baru baik bagi mahasiswa sendiri ataupun masyarakat luas. Pada perkembangan selanjutnya, usaha keripik ORYZA ini diharapkan mampu memenuhi keinginan masyarakat dalam makanan keripik yaitu dengan adanya keripik sayur oyong ini. Selain itu, diharapkan juga sayur oyong kembali dilirik oleh masyarakat sebagai dasar usaha yang dapat memberikan provit tinggi.
1.5 Kegunaan Program
Dengan terselenggaranya Program Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan ini serta terciptanya usaha keripik ORYZA, keripik dari sayur oyong ini diharapkan mahasiswa yang lain mampu termotivasi untuk mau menggali dan mengembangkan tingkat kreativitas yang selama ini belum mereka ketahui dan menjadikannya sebagai modal untuk masuk ke dunia usaha yang baru. Serta kegunaan lain yang diharapkan adalah :
a. Melalui proram ini secara financial akan memberikan provit bagi mahasiswa untuk menopang biaya pendidikan hingga ke jenjang yang lebih tinggi.
b. Menambah semangat jiwa kewirausahaan dan pengalaman mahasiswa.
c. Memberikan peluang usaha bagi mahasiswa.






























BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Peluang Usaha
Keripik merupakan makanan yang sudah tidak asing lagi dikalangan masyarakat Indonesia. Selain rasanya yang lezat, harga keripik juga terbilang terjangkau. Harga yang ditawarkan oleh keripik sangat bervariasi, mulai dari harga kantong anak SD sampai kantong para pekerja. Penikmat makanan keripik ini telah menyeluruh, dari anak-anak, remaja hingga orang dewasa. Perkembangan usaha keripik kini telah meluas di seluruh nusantara. Apalagi sekarang ini sudah ada variasi bahan pembuatan keripik. 
Keripik ORYZA merupakan jenis keripik sayur yang tentunya terbuat dari bahan sayur yaitu sayur oyong. Sayur oyong ini juga sering disebut dengan sayur gambas. Pemilihan sayur oyong sebagai bahan utama pembuatan keripik ini adalah karena sayur oyong sendiri masih jarang dilirik oleh masyarakat dalam variasi pengolahannya. Kebanyakan masyarakat mengolah sayur oyong ini hanya menjadi sayur dan tumis saja. Perlu diketahui bahwa sayur oyong ini memiliki kandungan nutrisi yang cukup banyak dan bagus untuk kesehatan tubuh.
Sehingga keripik sayur ORYZA ini dapat disukai dan dinikmati oleh para konsumen. Perolehan bahan baku berupa sayur oyong sangat mudah di dapatkan. Karena pada dasarnya sayur oyong ini mudah hidup dimana saja. Meskipun sayur oyong mudah hidup dimana saja, namun keripik jenis ini belum pernah ada. Selain itu keripik banyak dikonsumsi oleh anak-anak, remaja, hingga orang dewasa. Apalagi dengan variasi dari sayur oyong ini. Sehinggan mempunyai daya tarik yang tinggi dari masyarakat dan peluang pasarnya juga tinggi.

2.2 Keunggulan Keripik ORYZA
Keripik ORYZA yang berbahan sayur oyong ini memiliki keunggulan antara lain:
a. Bahan baku mudah di dapat dan harga terjangkau.
b. Sayur oyong memiliki zat cucurbitasin yang berperan menurunkan gula darah (antidiabetes).
c. Kandungan nutrisi yang ada di dalam sayur oyong mampu mencegah berbagai macam penyakit.
d. Keripik ORYZA tidak mengandung bahan pengawet.

2.3 Media Promosi yang Digunakan
Ada beberapa alternative yang dapat digunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga dikenal oleh masyarakat luas.
· Promosi yang dilakuakn dengan brand sendiri sebagai identitas produk. 
· Promosi melalui media cetak seperti poster, brosur, koran dan majalah.
· Dengan metode mouth to mouth.
· Peluang promosi terbuka lebar melalui jejaring sosial internet, media sosial Facebook, Twitter, Instagram, Path, dan sebagainya.
· Terakhir tim membangun kerja sama dengan toko-toko sekitar kampus dan toko-toko di luar kampus untuk mempublikasikan dan memasarkan produk Keripik ORYZA.

2.4 Strategi Pemasaran yang Akan Ditetapkan 
Strategi pemasaran yang akan diterapkan dalam usaha home industri Keripik ORYZA yang kaya manfaat adalah :
a. Kebijakan Produk
Usaha ini bergerak dalam bidang home industri dan distribusi. Produk yang dihasilkan berupa keripik ORYZA, keripik sayur yang memiliki kandungan nutrisi yang bermanfaat bagi tubuh.
b. Kebiajakan Harga
Harga untuk pemasaran produk yaitu sebesar Rp 2.000,-/bungkus.
c. Kebijakan Promosi
Untuk meningkatkan penjualan keripik ORYZA maka peru adanya promosi yang akan dilakukan dengan melalui brand produk, media cetak, mouth to mouth, dan internet.
d. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produk dilakukan dengan kerjasama kemitraan dengan mitra distribusi seperti koperasi dan mini market.

2.5 Rencana Produksi
Rencana produksi atau perbandingan keripik ORYZA adalah sebagai berikut :
· 1 bulan 800 bungkus @50 gram
· 1 tahun 24000 bungkus @50 gram
· Harga keripik ORYZA per bungkus Rp 2.000













BAB III
METODE PELAKSANAAN

3.1 Metode Pelaksanaan
Dalam pelaksanaan pembuatan Keripik ORYZA terdiri dari beberapa tahapan yaitu sebagai berikut :

 (
Pemilihan Bahan Baku
) (
Persiapan Alat
) (
Identifikasi
)

 (
Penjualan Produk
) (
Promosi
) (
Pengemasan 
) (
Pengolahan
)


 (
Evaluasi
) (
Evaluasi
) (
Evaluasi
)


 (
Penulisan Laporan Akhir
)


Gambar 1. Diagram Proses Pembuatan  Keripik ORYZA


3.1.1 Persiapan Alat dan Bahan
Sebelum membuat keripik ORYZA, maka terlebih dahulu harus mempersiapkan alat dan bahan. Adapun peralatan dan bahan yang diperlukan adalah sebagai berikut :

Tabel 3.1 Perlengkapan dan Alat-alat dalam Pembuatan Keripik ORYZA
	No.
	Alat / Perlengkapan
	Jumlah

	1
	Kompor  Gas
	1 buah

	2
	Tabung Gas
	1 buah

	3
	Wajan 
	2 buah

	4
	Spatula
	2 buah

	5
	Spinner
	1 buah 

	6
	Saringan (serok)
	2 buah

	7
	Talenan 
	1 buah

	8
	Pisau
	1 buah 

	9
	Waskom
	3 buah 

	10
	Saringan 
	1 buah

	11
	Tampah 
	1 buah

	12
	Cobek
	1 buah

	13
	Parut 
	1 buah 

	14
	Mesin Pres
	1 buah



Tabel 3.2 Bahan Baku Habis Pakai 1 Kali Produksi
	No.
	Bahan Baku
	Jumlah

	1
	Sayur oyong 
	20 kg

	2
	Minyak goring
	10 liter

	3
	Tepung beras
	10 kg

	4
	Kelapa
	5 butir

	5
	Bawang putih
	1 kg

	6
	Bawang merah
	½ kg

	7
	Miri 
	¼ kg

	8
	Garam 
	50 gram

	9
	Ketumbar 
	½ ons



3.1.2 Tahap Pembuatan Keripik ORYZA
· Cuci bersih sayur Oyong yang sudah dipilih.
· Kupas kulit sayur Oyong.
· Setelah dikupas, potong tipis-tipis sayur Oyong berbentuk bulat-bulat.
· Goreng oyong setengah matang lalu tiriskan.
· Parut kelapa kemudian ambil santannya.
· Masukkan tepung beras kedalam wadah dan encerkan dengan menggunakan santan.
· Haluskan bumbu-bumbunya terlebih dahulu. Kemudian campurkan dengan tepung beras.
· Masukkan potongan-potongan sayur Oyong kedalam tepung beras yang sudah dicairkan tadi.
· Langkah terakhir yaitu menggoreng sayur Oyong. Jika sudah matang lalu tiriskan.

3.1.3 Tahap Pengemasan Keripik ORYZA
Tahap penyelesaian ini merupakan tahap akhir dari pembuatan keripik ORYZA, yaitu berupa pengemasan dan pengepresan dengan menggunakan mesin pres. Pengemasan ini dilakukan dengan menggunakan plasti kemasan keripik.

3.1.4 Pemasaran
Setelah pembuatan keripik ORYZA selesai, maka langkah selanjutnya yang harus dilaksanakan adalah memasarkan produk keripik ORYZA kepada konsumen atau masyarakat dan mahasiswa. Harga yang ditawarkan adalah Rp 5.000,-/bungkus. Harga tersebut bila ditawarkan dapat dijangkau oleh masyarakat. Pemasaran dapat dilakukan di kampus ataupun beberapa minimarket terdekat.





BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
a. Rekapitulasi Biaya

Tabel 4.1 Rekapitulasi Biaya per Sekali Produksi
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Bahan Habis Pakai (3 bulan)
	Rp 5.880.000,00

	2
	Peralatan Penunjang
	Rp 2.670.000,00

	3
	Dokumentasi dan Laporan
	Rp    600.000,00

	4
	Lain-lain
· Transportasi
· Promosi dan pemasaran
· Komunikasi
	Rp 150.000,00
Rp 150.000,00
Rp 150.000,00

	Jumlah
	Rp 9.600.000



b. Rincian Biaya
1) Bahan Habis Pakai (sekali produksi per minggu)
· Sayur oyong		20 kg @Rp 8.000,00		= Rp 160.000,00
· Minyak		 10 liter @Rp 15.000,00	= Rp 150.000,00	
· Tepung beras		10 kg @Rp 7.000,00		= Rp   70.000,00
· Kelapa			5 butir @Rp 5.000,00		= Rp   25.000,00
· Bawang putih		1 kg @Rp 15.000,00		= Rp   15.000,00
· Bawang merah	½ kg @Rp 8.000,00		= Rp     8.000,00
· Miri			¼ kg @Rp 10.000,00		= Rp   10.000,00
· Garam			50 gram @Rp1.000,00	= Rp     1.000,00
· Ketumbar		½ ons @Rp1.000,00		= Rp     1.000,00
· Kemasan		1 pack @Rp 30.000,00	= Rp   30.000,00
· Label			200 lembar @100,00		= Rp   20.000,00
Jumlah 						= Rp 490.000,00
Total 4 kali produksi (1 bulan/800 bungkus)	= Rp 1.960.000,00
Total 12 kali produksi (3 bulan/2400 bungkus)	= Rp 5.880.000,00

2) Peralatan Penunjang
· Kompor gas				= Rp 300.000,00
· Tabung gas				= Rp 100.000,00
· Spinner				= Rp 1.500.000,00
· Mesin pres (sealer)			= Rp 500.000,00
· Wajan	2 buah @Rp 50.000,00	= Rp 100.000,00
· Spatula	   2 buah @Rp 5.000,00	= Rp 10.000,00
· Serok					= Rp 10.000,00
· Talenan				= Rp 15.000,00
· Pisau					= RP 5.000,00
· Waskom  3 buah @Rp 20.000	= Rp 60.000,00
· Saringan				= Rp 10.000,00
· Tampah				= Rp 25.000,00
· Cobek					= Rp 30.000,00
· Parut					= Rp 5.000,00	
Jumlah				= Rp 2.670.000,00

3) Lain-lain
· Transportasi				= Rp 150.000,00
· Promosi dan pemasaran		= Rp 150.000,00
· Komunikasi				= Rp 150.000,00
Jumlah				= Rp 450.000,00

4) Dokumentasi dan laporan
· Cuci cetak foto			= Rp 300.000,00
· Fotokopi dan penjilidan		= Rp 300.000,00
Jumlah				= Rp 600.000,00	



4.2 Jadwal Kegiatan
Tabel 4.2 Jadwal Pelaksanaan Pembuatan Keripik “ORYZA”
	No
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	
	1
	2
	3

	1
	Persiapan dan pengumpulan barang
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pengolahan bahan menjadi keripik
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Uji kelayakan produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Promosi produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Proses pemasaran produk 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Evaluasi 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Menyusun Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	













DAFTAR PUSTAKA









































LAMPIRAN – LAMPIRAN 
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota Penyusun
A. Identitas Diri Ketua 
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Munika Santi Saputri

	2
	Jenis Kelamin
	L / P

	3
	Program Studi
	S1 Kurikulum dan Teknologi Pendidikan

	4
	NIM
	1102414082

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Ngawi, 22 Januari 1995

	6
	Email
	munika.santi@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085725528922



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Planggu1
	SMP N 1 Cawas
	SMK N 1 Pedan

	Jurusan
	-
	-
	RPL

	Tahun Masuk/Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Kreativitas Mahasiswa bidang kewirausahaan.

Semarang, 5 Juni 2015
                                                                                      Pengusul,



                                                                                      Munika Santi S.
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2
	Jenis Kelamin
	L / P

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	Email
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk/Lulus
	
	
	



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Kreativitas Mahasiswa bidang kewirausahaan.


Semarang, 5 Juni 2015
                                                                                      Pengusul,




                                                                                      Anggota 1
A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2
	Jenis Kelamin
	L / P

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	Email
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk/Lulus
	
	
	



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Kreativitas Mahasiswa bidang kewirausahaan.


Semarang, 5 Juni 2015
                                                                                      Pengusul,




                                                                                      Anggota 2
A. Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2
	Jenis Kelamin
	L / P

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	Email
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk/Lulus
	
	
	



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Kreativitas Mahasiswa bidang kewirausahaan.


Semarang, 5 Juni 2015
                                                                                      Pengusul,




                                                                                      Anggota 3
A. Identitas Diri Anggota 4
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2
	Jenis Kelamin
	L / P

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	Email
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk/Lulus
	
	
	



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Kreativitas Mahasiswa bidang kewirausahaan.


Semarang, 5 Juni 2015
                                                                                      Pengusul,




                                                                                      Anggota 4
Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Kompor gas
	Produksi
	1 buah
	Rp 300.000,00
	

	Tabung gas
	Produksi 
	1 buah
	Rp 100.000,00
	

	Spinner 
	Produksi 
	1 buah
	Rp 1.500.000,00
	

	Mesin pres
	Produksi 
	1 buah
	Rp 500.000,00
	

	Wajan
	Produksi 
	2 buah
	Rp 50.000,00
	

	Spatula
	Produksi 
	2 buah
	Rp 5.000,00
	

	Serok
	Produksi 
	1 buah
	Rp 10.000,00
	

	Talenan 
	Produksi 
	1 buah
	Rp 15.000,00
	

	Pisau
	Produksi 
	1 buah
	Rp 5.000,00
	

	Waskom
	Produksi 
	3 buah
	Rp 20.000,00
	

	Saringan
	Produksi 
	1 buah
	Rp 10.000,00
	

	Tampah
	Produksi 
	1 buah
	Rp 25.000,00
	

	cobek
	Produksi 
	1 buah
	Rp 30.000,00
	

	parut
	Produksi 
	1 buah
	Rp 5.000,00
	

	SUBTOTAL Rp 2.670.000 
	



3. Dokumentasi dan Laporan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Cuci cetak foto
	Dokumentasi 
	1 album
	Rp 300.000,00
	

	Fotokopi dan penjilidan
	Laporan 
	1 set
	Rp 300.000,00
	

	SUBTOTAL Rp 600.000,00 
	



4. Lain – lain 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Transportasi 
	Dari pusat produksi ke pasar / pusat bahan baku
	1 paket
	Rp 150.000,00
	

	Promosi dan pemasaran
	Dari pusat produksi ke toko-toko, koperasi dan minimarket
	1 paket
	Rp 150.000,00
	

	Komunikasi 
	Informasi antar anggota dan penunjang kerjasama
	1 paket
	Rp 150.000,00
	

	SUBTOTAL Rp 450.000,00
	



Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI / PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama			: Munika Santi Saputri
NIM			: 1102414082
Program Studi		: S1 Kurikulum dan Teknologi Pendidikan
Fakultas		: Ilmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM Kewirausahaan saya dengan judul : “ORYZA” Keripik Sayur Oyong Super Lezat yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

        Semarang, 5 Juni 2015

								Yang menyatakan,





                                                                                             Munika Santi Saputri	
							         NIM. 1102414082
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