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BAB 1
PENDAHULUAN
1.1. Latar Belakang
	Makanan dan minuman adalah salah satu hal yang tak terpisahkan dari kelangsungan hidup manusia. Makanan dan minuman menjadi sangat bermanfaat bagi manusia, karena sebagai sumber energi, vitamin, mineral, dan lain sebagainya. Makananan dan minuman yang baik adalah makanan dan minuman yang apabila dikonsumsi memberikan dampak baik bagi tubuh dan tidak merusak organ tubuh atau berdampak buruk bagi tubuh apabila dikonsumsi secara berkepanjangan. Oleh karena itu kewaspadaan dan perhatian masyarakat dalam memilih makanan dan  minuman yang akan dikonsumsinya sangat diperlukan.
	Cendol sebagai salah satu minuman khas Indonesia yang sudah diketahui keberadaan sejak lama menjadi minuman yang banyak disukai masyarakat Indonesia sebagai minuman pereda haus. Selama ini cendol hanya di ibaratkan sebagai minuman perda haus, oleh karena itu perlu adanya inovasi agar minuman cendol yang semula hanya sebagai minuman pereda haus menjadi minuman yang memberikan manfaat kepada tubuh karena nutrisi yang dikandungnya dan tetap menjaga kesehatan tubuh bila dikonsumsi secara berkepanjangan. Karena yang kita ketahui sekarang, cendol yang ada sering terbuat dari bahan pewarna yang apabila di konsumsi secara berkepanjangan memberikan dampak buruk dan dapat merusak organ tubuh karena pewarna yang dipakai tidak baik bagi tubuh. 
	PKM Kewirausahaan ini hadir sebagai alternatif baru dalam inovasi cendol menggunakan bahan baku wortel. Seperti yang  telah kita ketahui bersama bahwa wortel termasuk sayuran yang mempunyai banyak sekali manfaat bagi kesehatan tubuh. Kandungan vitamin A, Vitamin C, dan juga Anti oksidan dalam wortel, dapat menjadi alternatif inovasi minuman cendol sebagai minuman yang menyehatkan bagi tubuh karena berasal dari sari wortel sebagai pewarna alami yang aman bagi tubuh.
1.2. Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang masalah diatas, maka perumusan masalah ynag  dibahas pada program ini adalah:
1. Bagaimana pemanfaatan wortel sebagai produk usaha inovatif cense wortel sebagai produk yang tidak hanya pereda haus namun juga bermanfaat bagi kesehatan?
2. Bagaimana prospek produk inovasi cense wortel sebagai produk usaha yang menguntungkan?
1.3. Tujuan Program
Tujuan yang hendak dicapai dengan adanya program kewirausahaan ini, adalah
1. Menghasilkan sebuah produk inovatif yang disenangi masyarakat, yang
dapat dikonsumsi setiap harinya oleh masyarakat, yang secara tidak langsung dapat menjaga kesehatan.
2.   Meningkatkan kreativitas dan inovasi dalam pengolahan produk yang dapat dijadikan peluang usaha yang menguntungkan dan untuk menumbuhkan jiwa kewirausahaan bagi mahasiswa.

1.4. Luaran Yang Diharapkan
1. Terciptanya produk minuman cendol wortel yang disenangi masyarakat sehingga dapat diproduksi dan dipasarkan.
2. Terciptanya produk usaha yang tidak hanya berfungsi sebagai minuman pereda haus, namun menjadi produksi usaha yang menyehatkan.
3. Meningkatkan produk usaha kreativitas mahasiswa yang inovatif yang sejalan dengan kebutuhan masyarakat dan bermanfaat bagi kesehatan masyarakat.
1.5. Kegunaan Program
1. Membantu masyarakat mendapatkan minuman yang disenanginya dan menyehatkan bagi tubuhnya.
2. Meningkatkan kreativitas dan inovasi mahasiswa dalam penciptaan produk
inovasi yang sejalan dengan kebutuhan masyarakat dan bermanfaat bagi masyarakat sehingga dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha peluang usaha.










BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1.  Kondisi Umum Lingkungan
Makin banyaknya jenis minuman yang beredar sekarang ini hanya memberikan rasa dan tanpa memerhatikan nilai kesehatan yang terkandung dalam makanan tersebut. Minuman yang baik adalah apabila dikonsumsi tidak mendatangkan dampak buruk dan dapat merusak organ tubuh apabila dikonsumsi secara berkepanjangan, namun minuman yang baik adalah minuman yang memberi dampak baik dan bermanfaat bagi kesehatan tubuh. Oleh karena itu, cense wortel sebagai produk inovatif sebagai pemanfaatan sari wortel yang bermanfaat bagi kesehatan, diharapkan sebagai produk usaha yang bermanfaat bagi masyarakat dilihat dari berbagai sisi dan juga produk usaha yang mempunyai profit kedepannya.
2.2.  Potensi Sumber Daya
Bahan baku utama dalam produk usaha ini diperoleh dari daerah Kabupaten Semarang, yang kita ketahui bersama bahwa daerah Kabupaten Semarang merupakan dataran tinggi dan menghasilkan hasil perkebunan yang melimpah, seperti sayuran. Oleh karena itu, wortel sebagai bahan utama produk usaha ini kami peroleh dari daerah Kabupaten Semarang.
2.3.  Peluang Pasar termasuk Analisis Ekonomi
Dengan masyarakat yang telah mengetahui cendol dan menjadi minuman yang sudah melekat bagi masyarakat Maka dengan poduk kewirausahaan ini diharapkan menjadi mudah dipasarkan dan dapat diterima dengan baik oleh masyarakat. Karena cense wortel yang menyajikan sebuah minuman yang inovatif juga bermanfaat bagi masyarakat, hal ini menjadi poin tambah dalam minuman cense wortel.
Sasaran pemasaran kami di sini yaitu mahasiswa UNNES dan juga masyarakat sekitar, yang diharapkan menjadi sebuah usaha yang mempunyai nilai jual tinggi juga menguntungkan dan dapat dikelola secara berkelanjutan, karena cense wortel diharapkan menjadi minuman yang memasyarakat.








BAB 3
METODE PELAKSANAAN
	Metode pelaksanaan yang kami gunakan dalam pelaksanaan pembuatan cense wortel adalah metode observasi tentang ketersediaan bahan dan alat yang kami perlukan dalam ketercapaian pelaksanaan pembuatan produk, tahap ini adalah tahap persiapan produksi. Kemudian kami juga membuat sampel produk dengan jumlah kecil hal ini dimaksudkan agar usulan cense wortel menjadi usulan yang nantinya dapat direalisasikan secara nyata, yang tidak hanya sebuah gambaran yang tidak dapat direalisasikan. Tahapan ini sebagai gambaran tahap produksi, yang nantinya dapat diterapkan dalam jumlah produksi yang besar. Kemudian tahapan terakhir yang kami gunakan adalah tahapan pemasaran produk yang sasaran pemasaran kami disini adalah mahasiswa UNNES dan juga masyarakat sekitar wilayah kampus UNNES, dalam tahap pemasaran ini kami menjual produk cense wortel dengan harga Rp. 4000,- untuk setiap wadah. 
Berikut adalah alat dan bahan yang digunakan dalam produksi cense wortel
· Alat
1. Kompor gas
2. Panci
3. Baskom
4. Saringan 
5. Cetakan pembuat cendol
6. Blender
7. Pisau
8. Toples besar
9. Termos besar
10. Pengaduk
11. Tabung gas

· Bahan
1. Wortel
2. Tepung sagu
3. Tepung beras
4. Garam
5. Kelapa parut
6. Gula jawa
7. Es batu
8. Air 

Tahapan Pembuatan Cense Wortel
A. Pembuatan Cense
1. Menyiapkan bahan-bahan dan alat-alat terlebih dahulu.
2. Mengupas wortel yang diperlukan, kemudian potong wortel kecil-kecil.
3. Menghaluskan wortel seluruhnya.
4. Menyaring wortel sehingga didapatkan air sari wortel dari hasil penyaringan tersebut.
5. Masukkan bahan-bahan berupa tepung sagu, tepung beras, garam, perasan parutan wortel ke dalam panci. Masukan sari wortel setengahnya terlebih dahulu, dan untuk sisanya dimasukkan secara perlahan-lahan sambil mengaduk semua bahan sehingga merata.
6. Masak campuran bahan tersebut dengan api sedang sambil diaduk pelan, hal ini dimaksudkan agar matangnya rata dan tidak berbintil. Masak sampai menjadi bubur cendol yang kental dan berkilat. Jika adonan tersebut sudah mendidih, artinya bubur cendol sudah matang.
7. Menyiapkan saringan pembentuk cendol di atas baskom yang sudah berisi air matang dan juga es batu.
8. Menuangkan bubur cendol panas ke dalam saringan tersebut sedikit demi sedikit,  biarkan butiran bubur cendol berjatuhan ke dalam air es agar menjadi cendol. Proses in dibantu dengan menekan atau meratakan bubur cendol yang berada di atas tempat saringan menggunakan pengaduk. Lakukan sampai bubur cendol habis.
B. Pembuatan santan
1.	Menyiapkan bahan-bahan dan alat-alat yang diperlukan terlebih       dahulu.
2. Memeras parutan kelapa pada saringan dan ambil santannya.
3. Kemudian menaruh santan pada panci dan rebus dengan api sedang dan beri sedikit garam, santan harus diaduk terus-menerus agar santan tidak pecah.
4. Menunggu sampai mendidih lalu angkat dan tiriskan.
C. Pembuatan kinco(gula cair)
1. Menyiapkan bahan-bahan dan alat-alat terlebih dahulu.
2. Menaruh panci di atas api sedang kemudian masukkan gula jawa dan sedikit air.
3. Mengaduk terus sampai menjadi cair kemudian angkat dan tiriskan.



BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1. ANGGARAN BIAYA
	No
	Pengeluaran
	Biaya(Rp)

	1
	Peralatan penunjang
		1.779.000

	2
	Barang habis pakai
	3.184.000

	3
	Perjalanan
	225.000

	4
	Lain-lain
	327.000

	SUB TOTAL (Rp)
	5.515.000



4.2. JADWAL KEGIATAN
	
No
	
Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Perencanaan produksi
	XXXX
	
	
	
	

	2
	Analisis kebutuhan
	        X
	XXX
	
	
	

	3
	Pelaksanaan Produksi
	
	      XX
	XXXX
	XXXX
	XX

	4
	Pemasaran hasil produksi
	
	      XX
	XXXX
	XXXX
	XX

	5
	Pengamatan, Evaluasi, dan Pembuatan Laporan
	
	
	      XX
	XXXX
	XXX

	6
	Pengumpulan Laporan
	
	
	
	
	     XX


























LAMPIRAN-LAMPIRAN	
BIODATA KETUA, ANGGOTA, DAN DOSEN PEMBIMBING
1. Biodata Ketua
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Ari Ivayanti Ardik Sholikha

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4
	NIM
	4401415028

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Boyolali, 13 Februari 1997

	6
	E-mail
	ariivayanti@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085727417010


	
B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Banyumanik 3
	SMP N 4 Ungaran
	SMA N 2 Ungaran

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



C. Pemakalah Seminar Ilmiah(Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Pengahargaan dalam 10 tahun Terakhir(dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
							Semarang, 9 Oktober 2015
							Pengusul,


							(Ari Ivayanti Ardik Sholikha)




























2. Biodata Anggota 
2.1. Biodata Anggota 1
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Zakiyyatul Miskiyah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4
	NIM
	4401415041

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kab. Semarang, 19 Maret 1997

	6
	E-mail
	Zha.zakya@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	08971061331


	
B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Bergaskidul 01
	SMP N 3 Bawen
	SMA N 2 Ungaran

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



C. Pemakalah Seminar Ilmiah(Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Pengahargaan dalam 10 tahun Terakhir(dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
							Semarang, 9 Oktober 2015
							Pengusul,
		


							(Zakiyyatul Miskiyah)





























2.2.  Biodata Anggota 2
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Siti Normawati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4
	NIM
	4401415042

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Bojonegoro, 24 April 1998

	6
	E-mail
	nurma_aljamar@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085655176078



	
B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Padangan 3
	MTs N Bojonegoro 2 Padangan
	MAN Padangan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


	
C. Pemakalah Seminar Ilmiah(Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Pengahargaan dalam 10 tahun Terakhir(dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
							Semarang, 9 Oktober 2015
							Pengusul,

		
							(Siti Normawati)


















				
	










2.3.  Biodata Anggota 3
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Tria Cahyanti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Biologi

	4
	NIM
	4411415031

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	2 September 1996

	6
	E-mail
	Triacahya12@gmail.com


	7
	Nomor Telepon/HP
	085713715985


	
B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Karangjati 2
	SMP N 1 Bergas
	SMA N 2 Ungaran

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


	
C. Pemakalah Seminar Ilmiah(Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Pengahargaan dalam 10 tahun Terakhir(dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
							Semarang, 9 Oktober 2015
							Pengusul,


		
							(Tria Cahyanti)




























3. Biodata Dosen Pembimbing
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Drs. Eling Purwantoyo, M.Si

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Struktur Perkembangan Tumbuhan

	4
	NIDN
	0008076008

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 8 Juli 1960

	6
	E-mail
	purwantoyoeling@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	081575717805


	
B. Riwayat Pendidikan
	
	S1
	S2
	S3

	Nama Institusi
	IKIP Semarang
	ITB
	-

	Jurusan
	Pendidikam Biologi
	Biologi (Struktur Perkembangan Tumbuhan)
	-

	Tahun Masuk-Lulus
	1984-1991
	1993-1998
	-



C. Pemakalah Seminar Ilmiah(Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Pengahargaan dalam 10 tahun Terakhir(dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
						Semarang, 9 Oktober 2015
						Pembimbing,
		


(Drs. Eling Purwantoyo, M.Si)	 NIDN. 008076008
























JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Kompor gas
	Untuk memasak cendol wortel
	1
	300.000
	300.000

	Panci
	Untuk tempat memasak cendol wortel
	2
	50.000
	100.000

	Baskom
	Untuk tempat pembuatan cendol wortel
	3
	10.000
	30.000

	Saringan 
	Untuk menyaring wortel
	2
	15.000
	30.000

	Cetakan cendol
	Untuk mencetak cendol
	2
	15.000
	30.000

	Blender
	Menghaluskan potongan wortel
	1
	250.000
	250.000

	Pisau
	Memotong bahan-bahan yang perlu dipotong
	2
	15.000
	30.000

	Toples besar
	Tempat cendol dan kinco (gula cair) yang sudah jadi
	2
	20.000
	40.000

	Termos besar
	Tempat santan dan es
	1
	150.000
	150.000

	Pengaduk
	Untuk mengaduk
	3
	5.000
	15.000

	Gerobak
	Untuk tempat berjualan cendol wortel
	1
	750.000
	750.000

	Tabung gas 3 kg
	Untuk sumber bahan bakar
	3
	18.000
	54.000

	SUB TOTAL(Rp)
		1.779.000



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Wortel
	Bahan utama, perasa, dan pewarna
	30 kg
	6.000
	180.000

	Tepung Sagu
	Campuran adonan cendol
	30 kg
	10.000
	300.000

	Tepung Beras
	Campuran adonan cendol
	30 kg
	15.000
	45.000

	Garam
	Untuk perasa
	4 wadah
	1.000
	4.000

	Kelapa parut
	Untuk pelengkap minuman cendol wortel
	150 buah
	7.000
	1.050.000

	Gula Jawa
	Untuk pelengkap minuman cendol wortel
	90 kg
	12.000
	1.080.000

	Es batu
	Untuk bahan pembuat cendol dan pelengkap minuman cendol wortel
	450 buah
	500
	225.000

	Gelas plastik
	Untuk tempat minuman cendol wortel
	1500
	150
	225.000

	Sedotan
	Untuk alat meminum cendol wortel
	1500
	50
	75.000

	SUB TOTAL(Rp)
	3.184.000






3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan(Rp)
	

	Perjalanan dari Kab. Semarang ke Gunung Pati
	Untuk membeli peralatan dan bahan yang digunakan
	30 kali
	7.500
	225.000

	SUB TOTAL(Rp)
	225.000



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Lap
	Untuk membersihkan peralatan
	2
	10.000
	20.000

	Sabun Cuci
	Untuk mencuci peralatan
	4
	10.000
	40.000

	Ember
	Untuk mencuci peralatan
	1
	25.000
	25.000

	Buku Administrasi
	Untuk mencatat evaluasi penjualan
	2
	16.000
	32.000

	Banner
	Promosi produk
	1 buah
	170.000
	170.000

	Kertas HVS
	Untuk print out dan alat tulis
	1 rim
	40.000
	40.000

	SUB TOTAL(Rp)
	327.000

	TOTAL(Keseluruhan)
	5.515.000








SUSUNAN ORGANISASI TIM KEGIATAN DAN PEMBAGIAN TUGAS

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Ari Ivayanti Ardik Sholikha
	Pendidikan Biologi
	Biologi
	8 jam
	Mencari gagasan dan menyusun proposal

	2
	Zakiyyatul Miskiyah
	Pendidikan Biologi
	Biologi
	6 jam
	Memberikan informasi seputar pemenuhan bahan-bahan yang dibutuhkan

	3
	Siti Normawati
	Pendidikan Biologi
	Biologi
	6 jam
	Membantu penyelesaian proposal PKM

	4
	Tria Cahyanti
	Biologi
	Biologi
	6 jam
	Memberikan informasi pemasaran produk
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama		: Ari  Ivayanti Ardik Sholikha
NIM 		: 4401415028
Program Studi : Pendidikan Biologi
Fakultas	: Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-K saya dengan judul “Cense(Cendol Sehat) Wortel”
yang diusulkan untuk tahun anggaran tahun 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 9 Oktober 2015 

Mengetahui, 							
Pembantu Rektor/Ketua				Yang menyatakan,
Bidang kemahasiswaan,


									
(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si)			(Ari Ivayanti Ardik Sholikha)
NIP. 196012171986011001				NIM. 4401415028
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