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	Bidang Kegiatan
	:
	PKM-K
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	No.
	KRITERIA
	Bobot (%)
	Skor
	NILAI
(Bobot x Skor)

	1.
	Kreativitas :
Gagasan (unik & bermanfaat)
	20
	
	

	
	Keunggulan Produk/Jasa
	5
	
	

	2.
	Kebutuhan Masyarakat
	20
	
	

	3.
	Potensi Program :
Potensi Perolehan Profit
	20

	
	

	
	Keberlanjutan Usaha
	25
	
	

	4.
	Penjadwalan Kegiatan dan Personalia :
Lengkap, Jelas, Waktu, dan Personalianya Sesuai
	5
	
	

	5.
	Penyusunan Anggaran Biaya :
Lengkap, Rinci, wajar, dan Jelas Peruntukannya
	5
	
	

	TOTAL
	100
	
	


Keterangan : Skor : 1, 2, 3, 5, 6, 7 (1 = Buruk; 2 = Sangat kurang; 3 = Kurang; 5 = Cukup; 6 = Baik;
7 = Sangat baik); Nilai = Bobot x Skor
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RINGKASAN

Banyak jamur tiram yang dibudidayakan dan akhirnya dijual di pasar. Kemudian jamur tiram tersebut dijadikan sayur atau lauk makanan. Padahal jika dikembangkan jamur tiram tersebut bisa diolah menjadi camilan dan bisa diperjualbelikan.
Oleh karena itu, kami berinisiatif untuk mengolah jamur tiram dengan cara mengolahnya menjadi  camilan kripik jamur yang murah dan sehat serta bisa menambah penghasilan.
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)BAB I
PENDAHULUAN

    1.1  Latar Belakang

Jamur tiram merupakan salah satu bahan makanan yang sedang naik daun. Kandungan gizinya yang tinggi, serta manfaat jamur tiram yang sangat baik untuk kesehatan menjadikannya sebgai bahan makanan yang mulai banyak dicari masyarakat. Selain kandungan dan manfaat yang begitu banyak bagi kesehatan, jamur tiram juga merupakan salah satu komoditas pertanian yang dalam proses produksi tidak menggunakan pupuk kimia sintetis, sehingga komoditas ini tergolong bebas dari serapan bahan kimia sintetis. 
Sehingga banyak orang mulai memudidayakan jamur tiram sebagai sarana menambah penghasilan. Disamping proses produksinya yang relatif rendah atau bahkan tidak menggunakan bahan kimia, jamur tiram juga memiliki sifat yang dapat menyerap racun, sehingga tidak perlu dikhawatirkan lagi, terhadap paparan bahan kimia pada bahan pangan ini.
Setelah jamur tiram sudah bisa digunakan biasanya pembudidaya akan menjualnya di pasar, kemudian para pembeli akan mengolahnya menjadi sayuran atau lauk makan mereka. Padahal jamur tiram bisa lebih dikembangkan lagi dan tidak hanya dijadikan sebagai lauk makan semata. Jamur tiram bisa diolah menjadi camilan kripik jamur dan kripik jamur tersebut bisa dijual sehingga bisa menambah penghasilan.
Berdasarkan UU RI No.7 tahun 1996, terdapat pengertian, pangan adalah segala sesuatu yang berasal dari sumber hayati dan air baik yang diolah maupun tidak diolah yang diperuntukkan sebagai makanan atau minuman bagi konsumsi manusia, termasuk bahan tambahan pangan, bahan baku pangan, dan bahan lain yang digunakan dalam proses penyiapan pengolahan dan atau pembuatan makanan atau minuman. Sedangkan pengertian pangan olahan adalah makanan atau minuman hasil proses dengan cara atau tanpa bahan tambahan. Menurut Peraturan Menteri Kesehatan RI No. 329/Men.Kes/Per/XII/1976 tentang Produksi dan Peredaran Makanan, yang dimaksud dengan makanan, adalah barang yang digunakan sebagai makanan atau minuman manusia, termasuk permen karet dan sejenisnya, akan tetapi bukan obat. Memproduksi, adalah membuat, mengolah, mengubah bentuk, mengawetkan, membungkus kembali untuk diedarkan. Pemerintah menetapkan Keputusan Menteri Kesehatan RI No. 23/Menkes/SK/I/1978, tentang pedoman Cara Produksi Makanan Yang Baik (CPMB), yang merupakan penuntun bagi produsen makanan untuk meningkatkan mutu hasil produksinya. Hal-hal yang harus dipenuhi oleh produsen makanan di dalam pedoman CPMB tersebut, adalah : Lokasi, Bangunan, Alat, Bahan baku, Proses Pengolahan, Karyawan.
 (
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)Oleh karena itu, agar jamur tiram bisa lebih bermanfaat maka kami berencana mengolah jamur tiram menjadi camilan kripik yang sehat dan bisa menambah penghasilan bagi mahasiswa atau masyarakat yang membuatnya.
1.2 Rumusan Masalah
	a.  Bagaimana cara mengolah jamur tiram menjadi camilan kripik jamur?
b. Bagaimana cara camilan jamur tiram diminati dan disukai masyarakat?
1.3 Tujuan 
	a. Menjelaskan cara pengolahan jamur tiram menjadi kripik jamur
	b. Mengetahui cara camilan jamur tiram diminati dan disukai masyarakat
1.4 Luaran yang Diharapkan
Luaran yang hendak dicapai dalam program ini adalah
a. Meningkatkan kekreatifitasan mahasiswa dalam memanfaatkan bahan 
baku yang banyak dijumpai di lingkungan sekitar menjadi camilan yang sehat.
b. Terciptanya peluang usaha bagi masyarakat
1.5 Manfaat Kegiatan
1. Bagi Mahasiswa
a. Meningkatkan kekreatifitasan mahasiswa dalam mengolah jamur tiram menjadi camilan kripik
	b. Menambah penghasilan mahasiswa dari penjualan camilan kripik
2. Bagi Masyarakat
a. Masyarakat menjadi tahu mengenai pemanfaatan dan pengolahan jamur 
    tiram menjadi camilan kripik
	b. Menambah peluang usaha dan lapangan kerja bagi masyarakat
 (
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)3. Bagi Pemerintah
a. Menambah lapangan kerja dengan menyediakan sebuah peluang usaha     
    pengolahan jamur tiram menjadi camilan kripik
	b. Mengurangi jumlah pengangguran di lingkungan masyarakat
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)BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Kegiatan kuliah mahasiswa Universitas Negeri Semarang biasanya tidak terlalu padat karena dalam satu hari hanya kuliah beberapa jam saja. Ditambah lagi jika mahasiswa tersebut tidak mengikuti kegiatan apapun, tentunya akan banyak waktu luang yang dimiliki selain untuk belajar. Melihat hal ini sebagai mahasiswa akan lebih baik jika ia melakukan suatu hal dan bisa menambah uang saku mereka. Misalnya mereka berwirausaha atau mengolah sesuatu sehingga bisa diperjualbelikan. Dengan melihat di lingkungan sekitar dan mencari suatu sumber daya yang bisa diolah menjadi makanan yang sehat dan murah tentunya. Salah satunya adalah jamur tiram yang sangat banyak dijumpai hampir disetiap daerah tetapi hanya dijual di pasar begitu saja.
Jamur tiram tersebut bisa dijadikan sebagai usaha kecil-kecilan yang bisa menambah penghasilan juga tentunya, yaitu mengolah jamur tiram menjadi camilan kripik. Mahasiswa bisa mengolah jamur tiram menjadi camilan rumahan yang sehat, enak dan murah. Karena kebanyakan jamur tiram hanya dijadikan sebagai lauk makan saja dan tidak bisa menambah penghasilan. Dalam pembuatan camilan kripik ini mahasiswa harus memiliki semangat yang kuat dan usaha yang lebih untuk memperoleh bahan utamanya yaitu jamur tiram. Tetapi zaman sekarang tidak begitu sulit dalam mencari jamur tiram karena banyak orang yang telah membudidayakan jamur tiram sebagai penambah penghasilan. Jamur tiram bisa dibeli di pembudidaya jamur tiram dengan harga yang lebih terjangkau dan terjamin kualitasnya. 
Pengolahan jamur tiram menjadi camilan kripik akan mendorong mahasiswa menjadi pribadi yang kreatif, aktif, dan mandiri. Dalam mengolah jamur tiram menjadi camilan kripik kami akan mencari pembudidaya jamu tiram kemudian kami akan memperoleh jamur tiram dari pembudidaya tersebut. Setelah itu jamur tiram itu akan kita olah menjadi kripik jamur. Setelah jamur tiram menjadi kripik jamur maka kripik jamur tersebut akan diperjualbelikan di lingkungan kampus atau di sekitar tempat tinggal kami. Dengan mengolah dan menjual camilan kripik jamur setiap bulannya kami bisa mendapatkan penghasilan kira-kira Rp 500.000,00
 (
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)Pendirian rencana usaha ini akan dilaksanakan di Universitas Semarang. Dengan  struktur organisasi usaha, 1 orang sebagai ketua dan 2 orang sebagai anggota. Pembagian tugas yang telah ditetapkan, diharapkan dapat memperlancar jalannya usaha kripik jamur ini. Perencanaan usaha pengolahan kripik jamur ini, sudah diperhitungkan dan diperkirakan dengan cermat sehingga dapat dipertanggung jawabkan.
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)BAB III
METODE PELAKSANAAN
Metode yang digunakan untuk melaksanakan program ini adalah:
1. Observasi
Observasi dilakukan untuk mengumpulkan data dan informasi mengenai pengertian usaha dan cara-cara dalam berwirausaha. Melalui observasi ini, kita dapat mengetahui cara membuka usaha, cara mengelola usaha, cara mengelola modal, serta cara mengembangkan usaha. Hal-hal yang dapat diamati dalam kegiatan obsevasi ini adalah prospek lingkungan, harga bahan, cara mengelola, hasil, dan pemasaran.
2. Praktik Langsung
Praktik langsung bertujuan untuk memperoleh data, pengetahuan, dan keterampilan dengan cara terjun langsung pada suatu kondisi lingkungan yang dimaksud. Praktik langsung dilaksanakan untuk mengetahui objek-objek secara nyata dan membuat seseorang dapat memprediksikan kemungkinan kegagalan, resiko yang dihadapi, masalah yang akan muncul, serta cara mengatasi masalah tersebut. Selain itu, praktik langsung juga dapat membiasakan seorang wirausahawan baru untuk berfikir professional tentang usaha-usaha yang dijalankan. Kegiatan yang terdapat dalam praktik langsung ini antara lain latihan, proses kerja, dan pemasaran.
Metodologi pelaksanaan usaha ini berupa:
1. Persiapan
a. Lokasi Produksi PKM-K
      Program PKM ini akan dilaksanakan di Universitas Negeri Semarang.
b. Alat dan Bahan
                   Adapun alat dan bahan yang digunakan dalam pembuatan ini yakni :
1. Kompor Gas 
2. Tabung Gas
3. Penggorengan
4. Baskom
5. Mangkok
6. Saringan
7. Minyak Goreng
8. Air Secukupnya
9. Tepung Tapioka
10.  (
7
)Tepung Terigu
11. Jamur Tiram
12. Penyedap Rasa
2. Proses Pembuatan Kripik Jamur Tiram
1. Pertama, cuci bersih jamur tiram kemudian ditiriskan sampai airnya hilang
2. Siapkan baskom, tuangkan tepung tapioka, tepung terigu, dan penyedap rasa.
3. Masukkan jamur tiram yang telah ditiriskan ke dalam baskom.
4. Aduk jamur tiram sehingga bisa tercampur dengan tepung dalam baskom.
5. Angkat jamur yang sudah tercampur dengan tepung kemudian masukan ke dalam saringan dan saring jamur tersebut agar sedikit terpisah dari tepung.
6. Siapkan penggorengan dan minyak goreng kemudian panaskan.
7. Goreng jamur tiram yang telah disaring dengan minyak panas dan api kecil.















 (
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)BAB IV. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
	No 
	JENIS PENGELUARAN 
	BIAYA

	1.
	Kompor Gas 
	1.000.000

	2.
	Tabung Gas
	390.000

	3.
	Wajan
	450.000

	4.
	Solet
	250.000

	5. 
	Alat Penirisan
	300.000

	6.
	Pisau
	250.000

	7.
	Talenan
	200.000

	4.
	Baskom
	350.000

	5.
	Mangkok
	300.000

	6.
	Saringan
	200.000

	7.
	Minyak Goreng
	600.000

	8.
	Air Secukupnya
	50.000

	9.
	Tepung Tapioka
	300.000

	10.
	Tepung Terigu
	700.000

	11.
	Jamur Tiram
	600.000

	12.
	Penyedap Rasa
	150.000

	
	TOTAL
	6.090.000




  	4.2 Jadwal Kegiatan
              Kegiatan selama tahap produksi sampai pemasaran adalah sebagai berikut :
	Tahap Produksi
	Tanggal Produksi

	Pembelian alat dan bahan
	3 November 2015

	Pembuatan Produk
	4-5 November 2015

	Tahap Pemasaran
	6 November 2015
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2. Biodata Anggota |

Diri
1 Numa Lengkap. Rahayu Dwi Tantri Muki

2 Jenis Kelamin  Perempuan

3 Program Studi - Pendidikan Guru Sckolsh Dasar
ANIM 1401415054

5 Tempat dan Tanggal Lahir : Pemalang, 4 November 1996
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Semua data yang saya isikan dan tercantum dulam biodata ini adalah benar
dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
temyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima
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Pegyusun,
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(Rahayu Dwi Tantri Mukti)
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3. Biodata Anggota 2
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5 Tempat dan Tanggal Lahir

: Rizqi Nurlaili Septia

: Perempuan

: Pendidikan Guru Sekolah Dasar

11401414424

: Magelang, 21 September 1995

11

6 E-mail : rizqinurlailiseptia@yahoo.co.id
7 Nomor Telepon/HP 1 085602194671
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Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar
dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima

sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu

persyaratan.

Semarang, 20 September 2015

Penyusun,

(Rizqi Nurlaili Septia)
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PENGESAHAN PKM-KEWIRAUSAHAAN

1. Judul Kegiatan

2. Bidang Kegiatan

3. Ketua Pelaksana Kegiatan
a.Nama Lengkap
b.NIM
c.Jurusan
d.Universitas/Institut/Politeknik
e.Alamat Rumah dan No Tel./HP :

f.Alamat email
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis
5. Dosen Pendamping

a. Nama Lengkap dan Gelar
b. NIP

c. Alamat Rumah dan No Tel./HP

6. Biaya Kegiatan Total
a. Dikti

b. Sumber lain
7. Jangka Waktu Pelaksanaan

Menyetujui
Ketua Jurusan PGSD

P

( Dra. Hartati, M.Pd. )
NIP. 19510051980122001

_Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan

(Dr. Banibang Budi Rahardjo, M.Si)
NIP. 196012171986011001
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: Masitah, S.Pd, M.Pd
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: J1. Taman Karonsih I1.54.Semarang /
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:Rp-
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Ketua Pelaksana
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