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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1. Judul Program
	Proposal ini diajukan dengan mengangkat judul “STAR : Stik Sehat Aneka Rasa Buah Berbahan Dasar Ketela Pohon (Manihot utilissima)”.

1.2. Latar  Belakang
Dewasa ini kemajuan dan perbaikan kondisi ekonomi telah merubah pola hidup masyarakat, termasuk terhadap pemenuhan kebutuhan konsumsi. Masyarakat memiliki keinginan yang semakin kompleks termasuk keinginan terhadap kebutuhan konsumsi.
Perubahan perilaku makan dari sebagian masyarakat tersebut dapat mempengaruhi timbulnya tuntutan pemenuhan kebutuhan pangan yang berkualitas, harga yang terjangkau dan praktis. Hal tersebut menjadi daya tarik bagi pemilik modal untuk mengembangkan usaha pelayanan makanan, antara lain restoran, fast food (cepat saji), home industry makanan ringan. Sesuai dengan apa yang telah diperkirakan oleh Danareksa Research Institute dalam Majalah Swasembada (2004).
Masyarakat sebagai konsumen memiliki kecenderungan untuk mencoba hal-hal baru, termasuk untuk mencoba makanan yang berbeda. Hal ini didukung dengan kreatifitas masyarakat Indonesia untuk membuat kreasi makanan baru, dan didukung pula oleh tersedianya bahan baku yang beragam di berbagai tempat khususnya di Semarang ini, sehingga hal ini dapat memberikan peluang untuk melakukan upaya diversifikasi pangan. Diversifikasi pangan ini ditujukan untuk mengangkat nilai jual dan kualitas dari suatu bahan makanan.  
Berbagai bahan baku pembuatan makanan olahan khususnya di Semarang antara lain adalah jenis umbi-umbian berupa ketela pohon (Manihot utilissima). Ketela pohon merupakan tanaman yang banyak dijumpai dan mudah untuk ditanam. Jika kedua bahan pokok tersebut hanya dijual secara biasa maka tentunya akan mimiliki nilai jual rendah, maka untuk mengangkat nilai jual adalah dengan melakukan pengolahan secara komprehensif.
 Bahan pokok tersebut dapat diolah menjadi tepung sehingga dapat menjadi subtitusi bagi tepung terigu, yang secara kontinyu dapat mengurangi ketergantungan pada impor terigu. Bahan baku tersebut dapat kita gunakan sebagai tambahan atau bahkan menjadi bahan baku utama  dalam pembuatan makanan olahan. Kita dapat mengolahnya terlebih dahulu secara manual untuk menjadikannya sebagai adonan atau dapat membeli produk jadi yang berupa tepung untuk proses pembuatannya.

Dengan banyaknya jumlah dan terjangkaunya dari sisi harga pada bahan baku tersebut menjadikan prospek usaha yang akan kami canangkan ke depan diharapkan dapat berjalan secara kontinyu serta memiliki prospek yang bagus.
Selain pada bahan baku, peluang pasar yang dapat menjadikan usaha ini menjanjikan adalah terletak pada kebutuhan masyarakat terhadap berbagai jenis konsumsi, semisal untuk dapat menyediakan sajian makanan ringan pada suatu acara secara praktis, selain itu makanan ringan ini dapat dibeli oleh berbagai kalangan, sehingga dari berbagai motif tersebut dapat membuka peluang adanya konsumen potensial.

1.3. Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas, kami bermaksud mendirikan usaha kecil dengan nama “STAR: Stik Sehat Aneka Rasa Buah Berbahan Dasar Ketela Pohon (Manihot utilissima)” dengan perumusan masalah sebagi berikut:
a. Bagaimana memanfaatkan bahan baku lokal berupa ketela pohon untuk pembuatan makanan ringan berupa stik dengan tambahan rasa yang variatif? 
b. Bagaimana prospek produk berupa makanan ringan stik kedepannya di era persaingan yang kompleks?

1.4. Tujuan Khusus dan Keutamaan
	Tujuan yang hendak dicapai dengan adanya usaha di bidang makanan ringan ini adalah antara lain sebagai berikut:
a. Membuka peluang usaha kecil dan menengah untuk meningkatkan taraf ekonomi mahasiswa.
b. Memberdayakan sumber daya lokal melalui pemanfaatan bahan makanan yang variatif.
c. Deversifikasi pangan.
d. Memberikan kemudahan dalam penyediaan kebutuhan terhadap pemesanan makanan ringan yang praktis.

1.5. Luaran 
	Luaran yang diharapkan dari program kewirausahaan ini adalah makanan ringan berupa “Stik Aneka Rasa Buah Berbahan Dasar Ketela Pohon (Manihot utilissima)” yang diproses dan dikemas secara modern untuk memenuhi kebutuhan konsumsi masyarakat.

1.6. Kegunaan
	 Setelah produk ini dipasarkan di masyarakat diharapkan dapat memberikan dampak positif dalam aspek sosial ekonomi yaitu:
a. Meningkatkan taraf ekonomi mahasiswa dengan terbukanya lapangan kerja baru.
b. Memberikan alternatif penyediaan makanan ringan yang hiegienis, praktis, menyehatkan dan terjangkau sehingga dapat dinikmati oleh semua kalangan. 
c. Menaikkan nilai guna dan nilai jual produk bahan baku lokal.

BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1.  Gambaran Perusahaan
	Rencana usaha yang akan kami jalankan ke depan ini merupakan perusahaan yang bergerak dalam bidang home industry untuk memproduksi makanan ringan berupa stik dengan aneka rasa buah yang diharapkan dapat memberikan keluaran manfaat bagi produsen dan konsumen.
Kami memiliki visi untuk mengangkat nilai jual bahan baku lokal dan memberikan variasi makanan untuk memenuhi selera masyarakat (diversivikasi pangan).
Dalam proses pengolahannya kami memperhatikan ke-hiegienisan pengolahan dan kualitas produk yang diberikan sentuhan modern dalam berbagai aspek produksi hingga pemasaran. Oleh sebab itu dengan berorientasi pada produksi dan pemasaran maka kami sebagai mahasiswa manajemen dirasa memiliki kemampuan dasar dalam perencanaan dan pengembangan usaha tersebut. 

2.2.   Analisis Prospek Usaha
	Langkah awal dalam menetapkan sebuah usaha harus dilandaskan pada analisis terhadap pasar, untuk itu guna mengekspektasi prospek usaha kami menggunakan analisis SWOT, dengan penjabaran sebagai berikut:
a. Strengths
Kekuatan usaha ini di titik beratkan pada proses pen-deversifikasian pangan. Kami mengembangkan produk ini dengan berbagai varian rasa yang berbeda dan disesuaikan dengan minat konsumen. Dalam produk ini kelebihannya adalah selain variasi rasa, tapi juga dari segi produksi yang hiegienis, berorientasi pada kualitas dan membuat produk yang sehat dengan harga terjangkau. Ketersediaan bahan baku yang terjangkau membuat harga jual rendah sehingga dapat dibeli oleh berbagai kalangan.
b. Weakness
Kelemahan produk terdapat pada proses pemasaran awal yang harus bisa meyakinkan konsumen terhadap kualitas produk.
c. Opportunity
Meningkatnya kebutuhan untuk penyediaan konsumsi pada acara-acara tertentu maupun penyediaan konsumsi masyarakat secara pribadi dengan praktis yang di dukung pula dengan semakin membaiknya kondisi ekonomi masyarakat sehingga memberikan dampak bagi peluang pembelian. Selain itu cakupan segmentasi pasar yang luas yang di dukung dengan kualitas dan harga jual terjangkau akan semakin memberikan prospek bagi usaha ini. Sebagai konsumen potensial kami tujukan kepada masyarakat yang ingin menyelenggarakan suatu acara, mahasiswa di lingkungan kampus, dan masyarakat umum.

d. Threats
Ancaman yang menghambat laju perkembangan adalah pesaing yang bergerak dalam bidang penjualan makanan ringan. 

2.3.  Penggunaan Media Promosi
Dalam proses promosi dapat dilakukan melalui beberapa alternatif cara sehingga produk semakin dikenal dan dapat diterima di masyarakat. Media tersebut adalah berupa pembuatan pamflet, spanduk, promosi lewat media massa dan promosi potensial lainnya.	

BAB 3
METODE PELAKSANAAN

	Metode pelaksanaan dikualifikasian menjadi 3 tahapan yaitu proses persiapan sarana dan prasarana, proses produksi, proses pengemasan dan proses pemasaran.

3.1. Proses Persiapan Sarana dan Prasarana
1. Kebutuhan Bahan
· Tepung cassava
· Tepung terigu (tambahan)
· Mentega
· Telur
· Minyak goreng
· Garam
· Perasa buah (3 jenis)
· Essens buah (3 jenis)
· Rempah-rempah
2. Kebutuhan Peralatan
· Mesin Pemotong adonan
· Penggorengan
· Spatula
· Serokan 
· Mesin press
· Panci
· Baskom
· Kompor
· Mixer
· Mesin peniris minyak goreng
3. Kebutuhan Penunjang
· Plastik kemasan/Stand Up Pouch
· Gerobak/Tempat Usaha

3.2.   Proses Produksi
· Campur tepung cassava (tambahan sedikit terigu), merica, garam, aduk rata. Masukkan margarin leleh dan telur, uleni hingga adonan kalis.
· Adonan lalu dibagi menjadi 3 bagian, tambahkan peras buah yang berbeda dan aduk lagi, gilas masing-masing bagian adonan hingga pipih. Masukkan ke dalam alat penggiling mie, putar pada ketebalan 3 atau 4 hingga adonan tipis dan sesuai selera.
· Pasang alat pemotong mie, putar dan gunakan tombol sesuai lebar yang dikehendaki. Potong adonan yang keluar kira-kira sepanjang 8 cm lalu letakkan di atas talenan atau wadah, taburi sedikit tepung.
· Goreng dalam minyak panas banyak di atas api sedang sambil diaduk hingga kuning kecoklatan, angkat dan tiriskan.
· Sebelum dingin stik dicampur dengan serbuk perasa buah.

3.3.   Proses Pengemasan
Proses pengemasan yang dilakukan adalah dengan menggunakan plastik kiloan standar untuk pemesanan dalam box snack, atau kemasan pemasaran berupa allumunium foil.

3.4.   Proses Pemasaran
Strategi pemasaran yang akan digunakan dalam usaha pembuatan stik ini adalah menggunakan Marketing Mix (bauran pemasaran) 4P yaitu mengenai kebijakan product, price, promotion, and place (distribution) yang diawali dengan uji coba produk dan optimalisasi produk :
a. Product
Usaha ini bergerak dalam bidang penjualan dengan sistem produksi adalah home industry. Dengan kualifikasi produk yang beraneka rasa sesuai dengan selera konsumen. Serta memiliki manfaat dari segi gizi.
b. Price
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar Rp. 7.000,-, harga ini lebih rendah dibanding dengan produk pesaing yang hanya 1 varian rasa.
c. Promotion
Untuk meningkatkan hasil penjualan dan agar produk lebih diterima di masyarakat maka berbagai upaya lewat berbagai media dilakukan. Sebagai contoh lewat spanduk, pamflet, media massa dan media promosi potensial lainnya.
d. Place/Distribution
Dalam rencana pemasaran kami menstrategikan penjualan secara langsung dengan memilih tempat yang strategis maupun dengan menawarkan kerja sama dengan berbagai toko.

3.5.   Rencana Produksi Dalam Jangka Waktu 3 Bulan
Produksi dimulai pada bulan ke-dua:
a. Rencana produksi per bulan:			  180 bungkus
b. Total 3 bulan		   : 180 x 3 bulan        = 540 bungkus
Harga produk per pack adalah Rp. 7.000,- (250 gr)

3.6.   Analisis Pendapatan dan Keuangan
Biaya produksi 3 bulan	  : 	   Rp. 2.395.000
Produksi 1 bulan		  : 	   180 bungkus
Harga per produk		  : 	   Rp.       7.000,-
Hasil penjualan per bulan         : 
180 x Rp. 7.000,-        = Rp. 1.260.000,-
Hasil penjualan 3 bulan            :
		180 x Rp. 7.000,-  x 3 = Rp.3.780.000,-
Biaya Produksi		  
Analisis Laba @3 bulan (Rp)	 :
		3.780.000 – 2.395.000 = Rp.1.385.000,- (laba kotor)




BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1.  Analisis Anggaran Produksi
Ringkasan Anggaran Biaya 
	No 
	Uraian 
	Jumlah 

	1
	Peralatan Penunjang  (30 %)
	Rp.  2.815.000

	2
	Bahan habis pakai   (25 %)  
	Rp.  2.395.000

	3
	Anggaran lain-lain (45 %)
	Rp.  4.350.000

	
	Jumlah 
	Rp.  9.560.000


4.2.  Jadwal Kegiatan
	Tahapan
	Bulan Ke-

	
	1
	2
	3
	4

	Persiapan tempat dan peralatan produksi
	
	
	
	

	Uji coba dan optimalisasi produk
	
	
	
	

	Pembuatan desain tetap kemasan
	
	
	
	

	Promosi
	
	
	
	

	Pemasaran 
	
	
	
	

	Monitoring dan Evaluasi
	
	
	
	





DAFTAR PUSTAKA

https://www.maxmanroe.com/peluang-usaha-makanan-yang-ada-di-sekitar-kita.html
http://repository.mb.ipb.ac.id/1279/
http://kueresep.com/kumpulan/stik+bawang
http://www.lazada.co.id/beli-perlengkapan-dapur/ 
http://www.gerobak-unik.com/
http://hargajateng.org/



LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata ketua, anggota dan dosen pendamping 
A. Identitas Diri Ketua 
	1
	Nama Lengkap
	Ari Setiawan

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi 
	Manajemen

	4
	NIM/NIDN
	7311414077

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 6 Agustus 1995

	6
	Email
	ari.setiawan.vorc@gmail.com

	7 
	Nomor Telepon/HP
	087758832150



B. Riwayat  Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Punung
	SMP N 1 Punung
	SMK N 2 Pacitan

	Jurusan
	
	
	Administrasi Perkantoran 

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya) 
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara Lomba JUMBARA PMR-PMI Jawa Timur
	PMI Provinsi Jawa Timur
	2010

	2
	Juara 3 Lomba Cerdas Cermat Bela Negara
	KOREM 081 Dhirotsaha Jaya Madiun
	2010

	3
	Juara Team JUMBARA PMR-PMI Kabupaten Pacitan XI
	PMI Kabupaten Pacitan
	2011

	4
	Juara Umum Lintas Medan
	PMI Kabupaten Pacitan
	2012

	5
	Juara Team JUMBARA PMR-PMI Kabupaten Pacitan XII
	PMI Kabupaten Pacitan
	2013

	6
	Juara 1 Duta Kesehatan Remaja
	Dinas Kesehatan Kabupaten Pacitan
	2013



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.



						Semarang,     Mei 2015
						Pengusul


                                                                        ARI SETIAWAN
A. Identitas Diri Anggota I
	1
	Nama Lengkap
	Ika Safriyani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi 
	Manajemen

	4
	NIM/NIDN
	7311414149

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Magelang, 1 Juli 1995

	6
	Email
	Ikasafriyani12@gmail.com

	7 
	Nomor Telepon/HP
	081903939517



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Cokro
	SMP N 1 Grabag
	SMA N 1 Grabag

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

						Semarang,     Mei 2015
						Pengusul


						IKA SAFRIYANI
A. Identitas Diri Anggota II
	1
	Nama Lengkap
	Rohman Sururi

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi 
	Manajemen

	4
	NIM/NIDN
	7311414062

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 29 Mei 1996

	6
	Email
	rohmansururi996@yahoo.co.id

	7 
	Nomor Telepon/HP
	085643512306



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Tlogowulung
	SMP N 2 Satu Atap Alian
	SMA N 2 Kebumen

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

						Semarang,      Mei 2015
						Pengusul


						ROHMAN SURURI




A. Identitas Diri Dosen Pendamping
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi Asal
	 

	4
	NIM/NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	Email
	

	7 
	Pangkat/GOLRU
	

	8
	Jabatan Fungsional
	

	9
	Pendidikan Terakhir
	

	10
	Nomor Telepon/HP
	


 
B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

						Semarang,    Mei 2015 
						Dosen Pendamping


						 
						NIDN. 


Lampiran 2. Justifikasi Angaran Kegiatan

1. Peralatan & Perlengkapan Penunjang 
	No
	Nama Alat
	Justifikasi
	Kuantitas
	Harga satuan
	Jumlah

	1
	Mesin pemotong adonan
	Pengolahan
	1 buah
	Rp   450.000
	Rp    450.000

	2
	Penggorengan
	Pengolahan
	1 buah
	Rp   100.000
	Rp    100.000

	3
	Spatula
	Pengolahan
	2 buah
	Rp     10.000
	Rp      20.000

	4
	Serokan
	Pengolahan
	2 buah
	Rp     10.000
	Rp      20.000

	5
	Kompor dan Gas
	Pengolahan
	1 unit
	Rp.  400.000
	Rp.   400.000

	6
	Panci
	Pengolahan
	2 buah
	Rp     50.000
	Rp    100.000

	7
	Mixer
	Pengolahan
	1 buah
	Rp.  430.000
	Rp.   430.000

	8
	Mesin press
	Pengolahan
	1 buah
	Rp   250.000
	Rp    250.000

	9
	Mesin Peniris Minyak
	Pengolahan
	1 unit
	Rp.  800.000
	Rp.   800.000

	10
	Baskom
	Pengolahan
	1 buah
	Rp.    45.000
	Rp.     45.000

	12
	Stand Up Pouch 
	Pengolahan
	100 pc
	Rp.      2.000
	Rp.   200.000

	SUB TOTAL
	Rp.2.815.000



2. Bahan 
	No
	Nama bahan
	Justifikasi
	Jumlah
	Harga satuan
	Jumlah

	1
	Tepung cassava
	Bahan baku
	45 kg
	Rp.      5.000
	Rp.   225.000

	3
	Tepung terigu (tambahan)
	Bahan baku
	22 kg
	Rp.      7.000
	Rp.   154.000

	4
	Telur
	Bahan baku
	27  kg
	Rp     18.000
	Rp    486.000

	5
	Minyak goreng 
	Bahan baku
	20 liter
	Rp     15.000
	Rp    300.000

	6
	Garam 
	Bahan baku
	3   pak
	Rp     10.000
	Rp      30.000

	7
	Powder perasa buah (3 jenis)
	Bahan baku
	6 kg
	Rp     50.000
	Rp    300.000

	8
	Essens  buah
	Bahan baku
	6 botol
	Rp      10.000  
	 Rp     60.000

	9
	Mentega
	Bahan baku
	12 kaleng 
	Rp      45.000
	Rp     540.000

	10
	Rempah – Rempah
	Bahan baku
	(3 bulan)
	Rp    100.000
	Rp.   300.000

	SUB TOTAL
	Rp.2.395.000



3. Anggaran Lain – Lain
	No
	Nama bahan
	Justifikasi
	Jumlah
	Harga satuan
	Jumlah

	1
	Gerobak 
	Peralatan penunjang
	1   buah
	Rp. 3.000.000
	Rp. 3.000.000

	2
	Beban Listrik
	-
	3   bulan
	Rp.    250.000
	Rp.    750.000

	3
	Transportasi ke pasar 
	Perjalanan
	-
	-
	Rp.    200.000

	4
	Administrasi
	-
	-
	-
	Rp.    100.000

	5
	Pamflet, Spanduk, Iklan Media massa
	Promosi
	-
	-
	Rp.    300.000

	SUB TOTAL
	Rp. 4.350.000





Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Ari Setiawan (73311414077)
	Manajemen
	Ekonomi
	8 Jam per minggu
	Mengkoordinir pelaksanaan produksi

	2 
	Ika Safriyani (7311414149) 
	Manajemen
	Ekonomi
	8 Jam per minggu
	Pengelolaan keuangan dan produksi

	3
	Rohman Sururi (7311414062)
	Manajemen
	Ekonomi
	8 Jam per minggu
	Pemasaran dan pengendalian sarana prasarana






[Type text]

