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“NANGKRING”
Nangka Krispy dan Garing
Kreasi Olahan Buah Nangka menjadi Nangka Krispy Manis dan Garing
BIDANG KEGIATAN:
PKM KEWIRAUSAHAAN
Diusulkan Oleh:

1. Aprilian Epti Wahyuni
(7101413195/2013)
2. Purwanti


(7101413256/2013)
3. Anggi Indrawan

(7311412023/2012)
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

SEMARANG

2015
PENGESAHAN PKM-KEWIRAUSAHAAN

1. Judul Kegiatan


: “NANGKRING” Nangka Krispy dan Garing Kreasi Olahan Buah Nangka Menjadi Nangka Krispi Manis dan Garing
2. Bidang Kegiatan


: Kewirausahaan
3. Ketua Pelaksana Kegiatan

a. Nama Lengkap


: Aprilian Epti Wahyuni

b. NIM



: 7101413195

c. Jurusan



: Pendidikan Ekonomi Akuntansi

d. Universitas


: Universitas Negeri Semarang

e. Alamat Rumah/No. Hp

: Kutawis RT 03/02,Bukateja/085747704808

f. Alamat E-mail


: aprilianepti@gmail.com

4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis:
2 (dua)
orang

5. Dosen Pendamping

a. Nama Lengkap dan Gelar
: 

b. NIDN



: 

c. Alamat Rumah dan No. Hp
: 
6. Biaya Kegiatan Total

a. Dikti



: Rp    11.845.000
b. Sumber Lain


: -

7. Jangka Waktu Pelaksanaan
:         4 (empat) bulan

Semarang, 09 Juni 2015
Menyetujui,

Menyetujui,

Ketua Jurusan Pendidikan Ekonomi,

Ketua Pelaksana Kegiatan,

(Dr. Ade Rustiana, M.Si.)


(Aprilian Epti Wahyuni)
NIP. 196206231989011001


NIM. 7101413195

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,
Dosen Pendamping,

Universitas Negeri Semarang

(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.)

(                                 )
NIP. 196012171986011001
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“NANGKRING”
Nangka Krispy dan Garing

Kreasi Olahan Buah Nangka menjadi Nangka Krispy Manis dan Garing

Aprilian Epti Wahyuni

(Pendidikan Ekonomi)

RINGKASAN

Buah nangka merupakan produk holtikultura yang dapat dikonsumsi sebagai buah segar maupun dalam bentuk produk olahan. Nangka merupakan salah satu buah yang memiliki kandungan yang baik bagi tubuh. Buah nangka dapat diolah menjadi nangka krispi sebagai kreasi olahan buah nangka yang menarik dan menjadi peluang usaha baru di Universitas Negeri Semarang. Tujuan dari karya tulis ini adalah untuk membentuk usaha baru di bidang kuliner yaitu nangka krispi.

Nangka yang kami peroleh dari petani akan diolah sendiri menjadi produk yang siap dijual. Metode pengolahan kami sederhana namun menghasilkan nangka krispi yang manis, garing dan renyah karena digoreng menggunakan tepung terigu dan tepung beras asli yang dicampur dengan pas. Nangka krispi akan dipasarkan dengan menggunakan gerobak yang akan diletakkan di tempat yang strategis dan mudah dijangkau dari semua fakultas. Kami memilih menggunakan gerobak dan menetap di suatu lokasi agar konsumen mudah menemukan dan mendapatkan nangka krispi ini dengan mudah. Target pemasaran kami adalah mahasiswa Universitas Negeri Semarang dan seluruh masyarakat di lingkungan kampus Unnes Sekaran dari semua umur. Nangka krispi akan dikemas dengan kemasan yang menarik yang tentunya akan menambah daya tarik konsumen untuk membeli. Rasa dari nangka krispi adalah manis, kriuk, dan gurih yang tentunya akan membuat konsumen tertarik untuk kembali lagi.
Usaha yang kami rintis ini tak hanya berorientasi pada profit, tetapi kami juga memperhitungkan kesejahteraan anggota. Profit yang dihasilkan dari usaha ini adalah Rp …………………… per hari atau Rp……… per bulan. Apabila penjualan lebih meningkat maka profit yang dihasilkan pun akan meningkat pula. Strategi untuk meningkatkan penjualan adalah dengan menyebar brosur, layanan delivery order, pemberian diskon dan promo seperti beli 2 gratis 1, dan lain-lain. 
BAB I

PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG
Dunia usaha Indonesia masih kurang diminati oleh masyarakat. Melihat prosentase warga yang memilih untuk berwirausaha hanya sebesar 4% dari seluruh warga negaranya. Bahkan sebagian tenaga kerja produktif masih banyak yang menganggur baik dengan maupun tanpa alasan. Dengan kondisi seperti ini, bagaimana Indonesia akan berkembang ? Masih banyak tenaga kerja yang lebih memilih untuk menjadi karyawan toko dibandingkan dengan menciptakan peluang kerja sendiri. Faktor lain yang menyebabkan banyaknya tenaga kerja yang masih menganggur dan tidak mau berwirausaha adalah karena kurangnya modal dan kurangnya keahlian.

Salah satu peluang untuk berwirausaha adalah dengan memanfaatkan bahan-bahan yang tersedia di alam seperti buah-buahan. Di Desa Sekaran, Kecamatan Gunungpati, Kota Semarang, pemanfaatan buah nangka sangatlah minim karena kebanyakan nangka dikonsumsi sebagai buah segar atau dimasak selagi buah nangka masih muda. Hal tersebut ditambah dengan banyaknya hasil produksi buah nangka yang belum dapat dimanfaatkan menjadi produk olahan lain mendorong penulis untuk mencari alternatif pemanfaatan buah nangka yaitu dengan diolah menjadi nangka krispi manis dan garing.
B. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dari program ini adalah berupa suatu usaha baru di bidang kuliner yang dapat menghasilkan produk berupa nangka krispi yang memiliki stand dan gerobak tetap di lokasi yang strategis.
C. MANFAAT PROGRAM

Dengan dilaksanakannya program ini diharapkan berguna bagi masyarakat pada umumnya dan bagi penulis pada khususnya.

Manfaat bagi mahasiswa dan masyarakat umum sebagai konsumen:

1. Terciptanya produk olahan baru dari nangka yang memiliki rasa yang khas dengan harga relatif terjangkau
2. Terciptanya produk olahan baru yang berorientasi pada kepuasan konsumen
Manfaat bagi penulis:

1. Meningkatkan ketrampilan mahasiswa dalam mengolah buah nangka menjadi produk yang bernilai jual lebih
1. Membukapeluang usaha baru sebagai produsen dan pemasar produk nangka krispi
2. Memperoleh keuntungan/laba dari hasil penjualan produk


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Produk yang kami hasilkan adalah produk olahan dari buah nangka menjadi nangka krispi yang memiliki rasa manis, gurih, dan renyah dengan tidak menghilangkan gizi dan zat-zat yang terkandung di dalamnya. Nangka krispi merupakan produk olahan yang digemari oleh seluruh kalangan baik dewasa maupun anak-anak. Kami menawarkan produk dari olahan nangka menjadi produk yang bernilai jual tinggi. Dalam penyajian nangka krispi kami menggunakan warna kuning kecokelatan nangka alami yang digoreng sehingga menarik perhatian konsumen untuk mencoba dan membeli produk kami. Kesan yang ingin kami tinggalkan pada konsumen adalah rasa khas nangka krispi yang akan membuat konsumen ketagihan dan menjadi pelanggan setia nangka krispi.
Buah nangka matang banyak tersedia di pasaran Desa Sekaran. Apalagi kami membelinya langsung dari petani atau pemilik pohon nangka, sehingga dapat menekan biaya produksi dan dapat menaikkan laba produksi. Pasokan bahan baku ini kami dapatkan dari petani-petani sekitar wilayah Unnes yang kebanyakan hanya mengkonsumsi sebagai buah segar atau hanya dimasak ketika masih muda. Pengusul ingin memanfaatkan buah nangka ini menjadi produk yang memiliki nilai jual yang tinggi dan dapat menghasilkan profit bagi kami.
Target konsumen dari usaha ini adalah seluruh mahasiswa Universitas Negeri Semarang dan masyarakat di sekitarnya. Melihat kegemaran masyarakat dan mahasiswa untuk mengkonsumsi jajanan atau makanan ringan, nangka krispi akan menjadi alternatif jajanan yang menarik dan tentunya sangat diminati oleh semua kalangan. Nangka krispi akan membuat calon konsumen penasaran dengan bahan dasar yang dibuat dan kebutuhan akan diversifikasi produk alternatif yang dapat mengurangi kejenuhan mereka.
Saat ini, pesaing produk sejenis di sekitar wilayah Unnes sama sekali belum ada. Terlebih lagi kreasi dari bahan dasar buah nangka sampai saat ini belum ada yang meminati, belum ada yang melirik buah nangka untuk diolah menjadi produk olahan yang memiliki nilai jual tinggi. Produk olahan lain dari buah nangka yang tersedia di pasar hanya berupa keripik nangka.
Dengan melihat permintaan pasar yang tinggi serta potensi dari keunggulan-keunggulan yang dimiliki, akan sangat mungkin bagi usaha ini untuk berkembang mengikuti permintaan pasar dengan menyajikan kreasi-kreasi baru serta branding baru yang unik yaitu NANGKRING (Nangka Krispi dan Garing).
Untuk memasarkan produk, media promosi yang akan kami gunakan yaitu berupa iklan-iklan melalui brosur, pamflet, dan leaflet di berbagai media termasuk media sosial seperti facebook, twitter, instagram, blackberry messenger, dan lain-lain. Selain itu kami juga membentuk website yang khusus untuk mempromosikan produk ini. Strategi pemasaran lain yang akan kami lakukan juga adalah dengan memberikan diskon serta potongan harga, misalnya beli 2 gratis 1 namun dengan tetap memperhatikan harga pokok serta profit yang melekat di dalamnya.


BAB III
METODE PELAKSANAAN
Metode pelaksanaan program ini terdiri dari beberapa rangkaian tahapan yang telah disusun secara sistematis, yaitu:

1. Persiapan

a. Pembentukan panitia penyelenggara

Pembentukan panitia penyelenggara yang terdiri dari ketua serta anggota-anggota pengusul dari program ini.

b. Menjalin kerja sama dengan aparat desa sasaran

Kerja sama dalam hal ini kami lakukan dengan Kepala Desa Kutawis untuk perizinan kegiatan dengan target peserta sebanyak 100 orang.

c. Menjalin kerja sama dengan pengisi materi

Kami akan mendatangkan dua pemateri dengan spesifikasi sebagai berikut:

1) pemateri pertama adalah motivator dalam bidang kewirausahaan untuk membuka pengetahuan peserta akan pentingnya berwirausaha serta cara-cara berwirausaha

2) pemateri kedua adalah seorang wirausahawan yang telah terbukti sukses dalam bidang usahanya. Pemateri kedua ini kami khususkan berasal dari masyarakat sekitar wilayah sasaran agar peserta dapat melihat secara riil seseorang yang sukses dalam bidang wirausaha 

d. Menyusun materi sosialisasi

Materi dalam sosialisasi ini akan disampaikan oleh kedua pemateri yang telah di sebutkan di atas berdasarkan bidangnya masing-masing. Materi-materi tersebut diantaranya:

1) Pengertian usaha, kewirausahaan dan wirausahawan

2) Jiwa dan sikap yang harus dimiliki seorang wirausahawan

3) Analisis SWOT

4) Analisis resiko

5) Cara menumbuhkan kreatifitas dari sumber daya yang tersedia

6) Sharing motivasi
e. Merencanakan perintisan usaha sentra kuliner

Follow up dari sosialisasi yang telah diadakan adalah perintisan usaha sentra kuliner yang berisi makanan khas beberapa daerah di Jawa seperti olos, seblak, leker, geblek, kerak telor, tahu gejrot, wedang ronde dan bajigur. Perencanaan usaha ini meliputi beberapa hal, yaitu:

1) Pelaksana usaha

2) Tempat usaha

3) Kegiatan usaha dan prospek keberhasilan usaha tersebut
4) Analisis resiko usaha

5) Penyusunan anggaran

2. Pelaksanaan Program

a. Sosialisasi kewirausahaan dengan mendatangkan wirausahawan serta motivator untuk membangkitkan semangat berwirausaha para pemuda Desa Kutawis.

Sosialisasi ini akan dilaksanakan berdasarkan susunan acara yang telah kami susun, terdiri dari:

1) Pembukaan

2) Sambutan dari ketua pelaksana dan kepala desa wilayah sasaran

3) Acara inti (sosialisasi kewirausahaan)

4) Penutup

b. Perintisan dan pembukaan usaha sentra kuliner yang berisi makanan khas beberapa daerah di Jawa seperti olos, seblak, leker, geblek, kerak telor, tahu gejrot, wedang ronde dan bajigur.

Sebagai tindak lanjut dari sosialisasi yang telah diadakan, kami akan mengumpulkan para peserta dari sosialisasi tersebut untuk melakukan aksi nyata berupa pembukaan usaha sentra kuliner yang digagas oleh tim pengusul beserta peserta sosialisasi. Sebagian modal usaha ini berasal dari dana yang kami ajukan ke Dikti dan sebagian lainnya berasal dari sumber lain yaitu peserta sosialisasi.

3. Evaluasi Kegiatan
Setelah program ini berakhir tentu kami akan mengadakan evaluasi kegiatan untuk menilai persentase keberhasilan kegiatan dan pencapaian tujuan yang telah kami rencanakan serta untuk mengevaluasi kekurangan-kekurangan dari program tersebut.
4. Laporan Akhir
Laporan akhir akan kami susun sebagai bentuk pertanggungjawaban kami kepada Dikti.



BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. ANGGARAN BIAYA

	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	
	

	2.
	
	

	3.
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B. JADWAL KEGIATAN

	No.
	Jenis Kegiatan
	Bulan I
	Bulan II
	Bulan III
	Bulan IV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
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	3
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	2
	3
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LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua, anggota dan Dosen Pembimbing

A. Identitas Diri

	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	Jenis Kelamin
	

	Program Studi
	

	NIP
	

	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	E-mail
	

	Nomor Telepon/Hp
	


B. Riwayat Pendidikan

	
	S1
	S2
	S3

	Nama Institusi
	
	
	

	Bidang Ilmu
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	-
	
	

	3.
	-
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	

	3.
	-
	
	


Semua  data  yang  saya  isikan  dan  tercantum  dalam  biodata  ini  adalah  benar  dan  dapat  dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata  dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa dari Dikti.





Semarang, 09 Juni 2015





Dosen Pendamping,






(                               )






NIP. 
A. Identitas Diri

	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Aprilian Epti Wahyuni

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi

	NIM
	7101413195

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 20 April 1996

	E-mail
	aprilianepti@gmail.com

	Nomor Telepon/Hp
	085747704808


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Kutawis
	SMP N 3 Bukateja
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	

	3.
	-
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	

	3.
	-
	
	


Semua  data  yang  saya  isikan  dan  tercantum  dalam  biodata  ini  adalah  benar  dan  dapat  dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata  dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa dari Dikti.







Semarang, 09 Juni 2015







Pengusul,







(Aprilian Epti Wahyuni)


Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
Rancangan biaya yang akan dikeluarkan untuk melaksanakan program ini adalah sebesar …………………dengan ringkasan biaya sebagai berikut:

1. Peralatan Penunjang 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Kesekretariatan
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Fotocopy materi
	
	
	
	

	Perizinan dan Survey
	
	
	
	

	SUBTOTAL (Rp)
	Rp 2.500.000


2. Bahan Habis Pakai 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Multimedia
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Konsumsi
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Sewa Tempat dan Kursi
	
	
	
	

	Biaya listrik
	
	
	
	

	Kebersihan
	
	
	
	

	Modal untuk merintis usaha sentra kuliner
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	


3. Perjalanan (Transportasi)
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Transportasi
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	


4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Administrasi
	
	
	
	

	Publikasi
	
	
	
	

	Komunikasi
	
	
	
	

	
	




Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No.
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1.
	Aprilian Epti Wahyuni/7101413195
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi
	Pendidikan
	48 jam/minggu
	Ketua Pelaksana

	2.
	
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	
	



Lampiran 5.Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana


KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG (UNNES)

FAKULTAS EKONOMI (FE)
Gedung C, Kampus Sekaran, Gunungpati, Semarang 50229

Telp. +62248508015 Fax. +62248508015
Laman: http://fe.unnes.ac.id Email: fe@unnes.ac.id

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama


: Aprilian Epti Wahyuni
NIM


: 7101413195

Program Studi

: Pendidikan Ekonomi Akuntansi

Fakultas

: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal Program Kreativitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan saya dengan judul:

“NANGKRING”
Nangka Krispy dan Garing

Kreasi Olahan Buah Nangka menjadi Nangka Krispy Manis dan Garing

yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 09 Juni 2015
Mengetahui,




Yang menyatakan,

Pembantu Rektor

Bidang Kemahasiswaan,

Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.

Aprilian Epti Wahyuni

NIP. 1196012171986011001


NIM. 7101413195
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