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2. Bidang Kegiatan	: 	PKM –K
3. Ketua Pelaksana Kegiatan	
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RINGKASAN

Singkong merupakan salah satu hasil pertanian yang memiliki banyak manfaat. Selain karena kandungannya yang bergizi seperti kaya serat dan 0 kolesterol, vitamin singkong seperti Folat (vitamin B9) 27 mg, Vitamin C 20,6 mg, dan Vitamin K 1,9 mg dan mineral. Singkong juga memiliki rasa yang lezat dan harga yang terjangkau. Banyak olahan yang bisa dibuat dari singkong ini sehingga kami menciptakan Rengginanga singkong yang diberi nama “Rengginang Singkong Kreasi Bentuk, Rasa dan Warna (REinbow)”. Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa rengginang singkong. singkong diolah menjadi produk semi-instan terlebih dahulu kemudian diolah lagi menjadi makanan siap saji dengan berbagai rasa. Rengginang singkong ini nantinya akan diberi berbagai variasi rasa gurih berwarna putih berbentuk bulat seperti rengginang pada umumnya, rasa manis berwarna coklat berbentuk persegi empat dan rasa pedas berwarna merah berbentuk waru atau love.

Rengginang yang dihasilkan memiliki keunggulan diantaranya memiliki banyak manfaat seperti memiliki kandungan 0 kolesterol, rendah lemak dan kalori yang cukup tinggi. Rendahnya lemak dan kolesterol, yang ditambah dengan kandungan serat, membuat singkong juga baik untuk mencegah resiko obesitas.. Keunggulan lainnya adalah hasil rengginang singkong ini berbeda dari rengginang singkong yang sudah ada sebelumnya.

Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatkan jiwa wirausaha yang kreatif dan inovatif dikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, menciptakan lapangan pekerjaan baru dan mengoptimalkan dengan cara menghasilkan produk rengginang yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya yaitu berupa Rengginang singkong kreasi bentuk, rasa dan warna.



iv

BAB I
PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG MASALAH

	Indonesia merupakan negara dengan kekayaan alam yang melimpah. Dengan letak geografis yang strategis dan juga musim yang sangat menguntungkan. Potensi yang melimpah tersebut jika diolah dan juga dikembangkan akan tercapai kesejahteraan bangsa Indonesia. Namun selain terkenal sebagai negara yang kaya akan sumber daya alamnya, Indonesia juga merupakan negara dengan tingkat kemiskinan terbanyak nomor 4 sedunia.
	Salah satu penyebab terjadinya kemiskinan yang begitu banyak di Indonesia adalah kurangnya lapangan pekerjaan bagi masyarakat Indonesia. Yang harus dilakukan adalah menciptakan peluang kerja baru. Dengan memanfaatkan sumber daya alam di Indonesia tersebut yang diolah sedemikian rupa akan dapat memberikan peluang kerja baru bagi masyarakat Indonesia. 
	Sumber daya alam Indonesia antara lain adalah hasil pertanian. Pertanian di Indonesia merupakan salah satu sumber pendapatan negara. Salah satu hasil pertanian yang cukup banyak di Indonesia yaitu Singkong. Singkong di Indonesia sangat diminati sebagai pengganti makanan pokok yaitu nasi. Karena singkong mengandung kalori yang cukup tinggi dan sumber energy yang baik. Saat ini singkong telah banyak dimanfaatkan dan diolah untuk membuat berbagai macam panganan.
	Salah satu panganan yang dibuat dengan bahan dasar singkong yaitu rengginang yang berpotensi besar untuk dijadikan suatu usaha bisnis. Seperti yang kita ketahui pada umumnya bahan dasar rengginang adalah beras atau ketan. Namun, kami menginovasikan rengginang dengan berbahan dasar singkong.  Selain memiliki sumber energy yang tinggi dan kaya akan kalori, singkong juga dapat diperoleh dengan harga yang sangat terjangkau.
		Berdasarkan uraian diatas, kami hendak mengembangkan inovasi rengginang singkong dengan kreasi bentuk dan rasa. Melalui inovasi ini diharapkan mampu menciptakan peluang kerja, menghasilkan produk makanan yang sehat, diminati masyarakat serta mampu bersaing di dunia bisnis sekarang ini.

B. PERUMUSAN MASALAH 
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa perumusan masalah, sebagai berikut:
a. Bagaimana cara mengolah rengginang singkong menjadi produk yang lebih bervariasi, enak dan sehat?
b. Bagaimana cara menciptakan rengginang singkong yang berkualitas, diminati masyarakat dan mampu bersaing dalam pasar nasional?
c. Bagaimana cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien ? 

C. TUJUAN 
Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut :
a. Mengoptimalkan manfaat dari singkong dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan lebih bervariasi.
b. Menciptakan rengginang singkong yang berkualitas dengan harga yang terjangkau.
c. Meningkatkan keterampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien.

D. LUARAN YAN DIHARAPKAN 
Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai    berikut: 
a. Menghasilkan produk rengginang singkong  dengan banyak bentuk dan rasa.
b. Mampu mengolah singkong yang berkualitas dan bermanfaat bagi kesehatan.
c. Mampu memasarkan produk dengan efektif dan efisien. 

E. KEGUNAAN
Kegunaan dari program kreativitas ini adalah : 
a.	Mampu mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif, inovatif serta memanfaatkan peluang yang ada. 
b.	Meningkatkan semangat berwirausaha dalam diri mahasiswa. 
c.	Mengurangi tingkat pengangguran dengan membuka lapangan pekerjaan. 


BAB II

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
1.  ANALISIS PRODUK

a. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk 

	Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan, yaitu berupa rengginang singkong dengan berbagai kreasi bentuk dan rasa,  serta warna. Rengginang singkong yang akan diproduksi berbahan dasar singkong. Kami memilih singkong sebagai bahan dasar pembuatan karena singkong memiliki kandungan 0 kolesterol, rendah lemak dan kalori yang cukup tinggi serta harganya yang terjangkau. Rengginang singkong yang akan dihasilkan berbeda dengan rengginang singkong yang sudah ada sebelumnya. Rengginang singkong memiliki berbagai bentuk, rasa dan juga warna. Diantaranya yaitu rasa original berw	 arna putih dengan bentuk bulat seperti rengginang pada umumnya, rasa manis berwarna coklat dengan bentuk segi empat, dan rasa pedas berwarna merah berbentuk waru. Rengginang singkong ini diberi nama “RE’inbow (Rengginang Singkong Kreasi Bentuk, rasa dan warna)”.
Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa rengginang singkong. Rengginang singkong diolah menjadi produk semi-instan terlebih dahulu kemudian diolah lagi menjadi makanan siap saji dengan berbagai rasa.

b. Keunggulan RE’inbow (Rengginang Singkong Kreasi Bentuk, rasa dan warna). 

Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain: 
1. Produk ini merupakan makanan yang memiliki banyak manfaat bagi kesehatan karena banyak mengandung serat dan 0 kolesterol.
2. Produk yang dihasilkan berbeda dengan produk rengginang singkong yang telah ada sebelumnya, yaitu rengginang singkong dengan banyak bentuk, rasa dan warna.










2. ANALISIS PEMASARAN 

a. Pesaing dan Peluang Pasar

 Meskipun sudah banyak wirausahawan yang menjalankan usaha di bidang ini, tetapi tidak menutup peluang untuk pelaksanaan program ini karena adanya berbagai keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau. Selain itu, produk ini masih sangat terbatas di daerah Jawa Tengah khususnya Semarang lingkup UNNES sehingga akan menambah peluang pasar.

b. Kebijakan Promosi  

Promosi merupakan suatu kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan Rengginang Singkong Kreasi Bentuk, rasa dan warna maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat dilakukan antara lain promosi lisan ke konsumen langsung, menyebarkan brosur-brosur kepada konsumen atau di pinggir jalan, serta bentuk promosi lainnya yang dipasang di kawasan sekitar kampus UNNES maupun di luar UNNES.

c. Kebijakan Distribusi 

Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan dengan cara menawarkan produk kepada konsumen langsung, atau bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan berbagai toko  dan kos untuk mendistribusikan kepada konsumen.

3. ANALISIS OPERASIONAL
 
a. 	Rencana Pembuatan Produk 
Rencana pembuatan produk RE’inbow Rengginang Singkong Kreasi Bentuk, rasa dan warna selama tiga bulan adalah sebagai berikut : 

a. 1 minggu 	: 80 bungkus
b. 1 bulan 		: 4 x 80 bungkus 	= 320 bungkus 
c. 3 bulan 		: 3 x 320 bungkus 	= 960 bungkus 





Harga penjualan per bungkus adalah Rp 6.000,00 
Harga Penjualan 3 Bulan		= Rp.6.000,00 x 960
		= Rp. 5.760.000,00 

Laba Penjualan 3 bulan	= Harga Jual – Biaya Produksi 
		=Rp 5.760.000,00 – Rp 4.699,00 
		=Rp 1.061,00 
b.  Perhitungan BEP 
1. BEP Volume Produksi	= Total Biaya 	= Rp 4.699.00,00 
	Harga 	= Rp 6.000,00
	= 783
 
Jadi pada tingkat volume produksi 783 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.

2. BEP Harga Produksi	= Total Biaya Produksi 
		Hasil Produksi 
	= Rp 4.699.000,00 
	920 
	= Rp 5.100,00 

Jadi, pada tingkat harga Rp 5.100,00 usaha ini berada pada titik impas 

3. B/C Ratio 	= 	Hasil Penjualan 
		Total Biaya Produksi 
	= Rp. 5.760.000,00 
		 Rp. 4.699.000,00 
	= 1,22
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,22 maka usaha ini layak untuk dijalankan.









BAB III

METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut : 

1. Persiapan 
a. Persiapan Alat 
1. Sabruk
2. Serok
3. Wajan
4. Solet
5. Kompor
6. Baskom
7. Pisau
8. Lemper dan munthu
9. Rigen/Nampan
10. plastic
11. Mesin pemarut singkong
b. Bahan yang digunakan antara lain : 
1. 120 kg singkong
2. 3 kg garam 
3. 15 kg bawang putih
4. 10 kg bawang merah
5. 12 kg minyak goreng
6. 5 kg gula jawa
7. 3 kg cabai



2. Pelaksanaan 

Tahap pelaksanaan pembuatan produk keripik leper ini antara lain sebagai berikut : 

a. Persiapkan alat dan bahan yang diperlukan. 
b. Pengolahan bahan, tahap pengolahannya yaitu :
 
 Pengolahan rengginang singkong

1. Kupas kulit singkong, kemudian cuci hingga bersih. 
2. Singkong yang sudah dicuci tadi, kemudian diparut dengan mengunakan alat pemarut kelapa atau mesin pemarut
3. Hasil dari parutan tadi dimasukkan kedalam wadah bak untuk diambil acinya. Proses pengambilan aci ini dilakukan berulang kali agar mendapatkan air aci yang banyak. 
4. Biarkan air aci tersebut untuk diendapkan selama kira-kira 3-4 jam. Jika sudah mengendap, pisahkan endapan aci tersebut dan buang airnya.
5. Aci atau saripati yang diperoleh dari mengendapkan tadi, kemudian dicampur dengan parutan ubi/ singkong, lalu jemur selama 1 hari.
6. Jika sudah, campurkan dengan bahan-bahan lainnya, seperti bawang putih, garam, dan lain sebagainya. 
7. Cetak menjadi rengginan
· Untuk rengginang rasa gurih warna putih , bumbu untuk yang ini adalah dengan menambahkan bawang putih dan juga garamnya, kemudian dicetak bulat seperti rengginang pada umumnya
· Untuk rengginang rasa manis warna coklat menggunakan bahan tambahan yaitu gula jawa. Kemudian dicetak persegi empat.
· Untuk rengginang rasa pedas warna merah menggunakan bahan tambahan yaitu cabai. Campurkan cabai yang sudah ditumbuk dengan olahan singkong tadi. Kemudian dicetak waru atau seperti love.
8. kemudian kukus rengginang tersebut. Setelah dikukus jemur rengginang tersebut sampai kering dibawah sinar matahari langsung. Sekitar 2-3 hari jika cuaca cukup panas. Jemur sampai benar-benar mongering.
9. Jika sudah benar-benar kering, proses terakhir dalam pembuatan rengginang singkong ini adalah penggorengan. 
10. Goreng dengan minyak yang cukup banyak dan suhu yang tinggi agar rengginang bisa mengembang. Jika rengginang sudah matang, angkat dan tiriskan.
11.  Tunggu sampai rengginang dingin 
12. Kemas rengginang kedalam plastic sesuai dengan bentuk dan rasa masing-masing
13. Rengginang siap disajikan





3. Promosi 
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk ke konsumen langsung, menawarna produk melalui social media, membuat brosur atau memasang pamflet di pinggir-pinggir jalan dan lain-lain. 

1. Pemasaran 
Pemasaran produk ini akan dilakukan dengan cara menawarkan produk secara langsung kepada konsumen dan menitipkan olahan ikan tuna ini di kos – kos mahasiswa maupun di toko - toko.

5. Evaluasi 
Evaluasi dilakukan untuk  memperbaiki kualitas maupun pemasaran dari produk. Evaluasi dilakukan khususnya untuk mengetahui selera konsumen, komentar-komentar konsumen terhadap produk, kepuasan konsumen, tingkat daya beli konsumen dan perkembangan dari usaha ini.


























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
1. RANCANGAN BIAYA 
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Peralaan Penunjang PKM
	..0.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	

	3
	Perjalanan 
	

	4
	Lain-lain
	

	Jumlah
	



2. JADWAL KEGIATAN 
Jadwal kegiatan selama 5 bulan
	Kegiatan
	

	
	I
	II
	III
	IV
	VI

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan 
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	
	
	X
	

	4. Penyusunan Produk
	
	
	
	X
	X



Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.  


LAMPIRAN
1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri

	1. 
	Nama 
	Sri Eka Wulandari

	2. 
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3. 
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4. 
	NIM
	7111414008

	5. 
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 25 Oktober 1996

	6. 
	E-mail
	Ekawulan.25@gmail.com

	7. 
	Nomor Tel/HP 
	085955023314


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Gembuk 1
	SMPN 2Kebonagung
	SMKN 2 Pacitan 

	Jurusan
	-
	-
	Adm. perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 8 Juni 2015
Pengusul

(Sri Eka Wulandari)
A. Identitas Diri
	1.
	Nama 
	Asfira Saraswati

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Akuntansi

	4.
	NIM
	7211414124

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 18 Agustus 1996

	6.
	E-mail
	asfira1234saraswati@gmail.com

	7. 
	Nomor Tel/HP 
	087758727063


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Jatimalang 1
	SMP N 1 Arjosari
	SMK N 2 Pacitan

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 8 Juni 2015
Pengusul

(Asfira Saraswati)
A. Identitas Diri
	1.
	Nama 
	Humairoh Hudiyatul Hanifah

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4.
	NIM
	7111414070

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 15 Januari 1996

	6.
	E-mail
	Humairoh.hh@gmail.com

	7.
	Nomor Tel/HP 
	085743411282


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	 Nama Institusi
	SDN 4 Wates
	SMP N 4 Wates
	SMKN 1 Pengasih

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 8 Juni 2015
Pengusul

(Humairoh Hudiyatul Hanifah)
A. Identitas Diri
	1.
	Nama 
	Devi Vinorita

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Administrasi Perkantoran

	4.
	NIM
	7101414037

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 11 Februari 1995

	6.
	E-mail
	Devi.vinorita@gmail.com

	7.
	Nomor Tel/HP 
	087758939492


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Purworejo
	SMP N  4 Pacitan
	SMK N 2 Pacitan

	Jurusan
	-
	-
	Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 8 Juni 2015
Pengusul


(Devi Vinorita)

A. Identitas Diri
	1.
	Nama 
	Sesanti Retno Palupi

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3.
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4.
	NIM
	7111414056

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Wonogiri, 22 April 1996

	6.
	E-mail
	shantiepaluphi@gmail.com

	7.
	Nomor Tel/HP 
	08562845840


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Krisak
	 SMPN 1 Selogiri
	SMKN 1 Wonogiri

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 8 Juni 2015
Pengusul

(Sesanti Retno Palupi)


A. Identitas Diri

	1.
	Nama 
	

	2.
	Jenis Kelamin 
	

	3.
	Program Studi
	

	4.
	NIDN
	

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7. 
	Nomor Tel/HP 
	


B. Riwayat Pendidikan 
	
	S1
	S2
	S3

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang,  8 Juni 2015
Pembimbing


(………………………)





[image: http://2.bp.blogspot.com/-BpRrXVINNLk/U1y87ELzd_I/AAAAAAAAAB4/RfOQz8-2QEQ/s300/LOGO-UNNES.png]4. Surat pernyataan Ketua Kegiatan
KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H: Kampus Sekaran  - Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan dibawah ini: 
Nama	: Sri Eka Wulandari
NIM	: 7111414008
Prodi	: Ekonomi Pembangunan
Fakultas	: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM Kewirausahaan dengan judul: “RE’inbow ( Rengginang singkong kreasi bentuk rasa dan warna” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar – benarnya.
Semarang,   8 Juni 2015
Mengetahui,		Yang Menyatakan,
Pembantu Rektor
Bidang Kemahasiswaan,


(Prof. Dr. Masrukhi, M.Pd )		(Sri Eka Wulandari)
NIP. 196205081988031002		NIM. 7111414008

2. JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN 
	1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Sabruk
	Memasak 
	2
	90.000
	180.000

	Serok
	Mengangkat 
	2
	15.000
	30.000

	Wajan 
	Memasak 
	2
	80.000
	160.000

	Solet
	Menggoreng
	2
	10.000
	20.000

	Kompor
	Memasak 
	2
	330.000
	660.000

	Baskom 
	Tempat olahan
	4
	25.000
	100.000

	Pisau
	Memotong singkong
	5
	5.000
	25.000

	Lemper Munthu
	Menghaluskan bumbu 
	2
	10.000
	20.000

	Sewa Tabung
	Memasak 
	1
	18.000
	18.000

	Nampan
	Tempat mengeringkan
	10
	7.000
	70.000

	Sewa Mesin pemarut singkong
	Menghaluskan singkong
	1
	200.000
	200.000

	Staples
	Menutup kemasan
	2
	10.000
	20.000

	Buku 
	Menulis 
	1
	15.000
	15.000

	Alat Tulis 
	Menulis 
	5
	4.000
	20.000

	SUB TOTAL (Rp)
	1.538.000


2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Singkong
	Bahan Baku
	120 Kg
	1.600
	192.000

	Garam
	Bumbu
	3 Kg
	4.000
	12.000

	Bawang Putih
	Bumbu
	15 Kg
	23.000
	345.000

	Bawang Merah
	Bumbu
	10 kg
	35.000
	350.000

	Minyak Goreng
	Menggoreng
	12 Kg
	11.000
	132.000

	Cabai
	perasa
	3  kg
	30.000
	90.000

	Gula Jawa
	perasa
	5 kg
	8.000
	40.000

	Gas
	Memasak
	5
	20.000
	100.000

	Isi staples
	Menutup 
	20
	2.000
	40.000

	Plastik
	Kemasan 
	920 Biji
	500
	460.000

	SUB TOTAL (Rp)
	1.761.000


3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Perjalanan dari unnes -semarang 
	Pembelian bahan baku dan pemasaran produk 
	5
	160.000
	800.000

	SUB TOTAL (Rp)
	800.000


  4. Biaya Lain-Lain  
	Keterangan
	Total Biaya (Rp)

	Biaya Konsumsi 
	150.000

	Biaya Pembuatan Label
	150.000

	Biaya Iklan 
	100.000

	Penyusunan Laporan 
	100.000

	Dokumentasi + Cetak
	100.000

	SUB TOTAL
	600.000

	TOTAL KESELURUHAN 
	4.699.000


3.  Susunan Organisasi Tim Kegiatan Dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi 
	Bidang Ilmu 
	Alokasi Waktu (Jam /Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Sri Eka Wulandari
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi 
	10 Jam/Minggu 
	Mengkoordinasikan semua anggota

	2.
	Asfira Saraswati
	Akuntansi
	Ekonomi 
	10 Jam/Minggu
	Melakukan manajemen keuangan

	3.
	Humairoh Hudiyatul H 
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi
	10 Jam/Minggu
	Mengatur pemasaran produk

	4.
	Devi Vinorita 
	Perkantoran
	Ekonomi 
	10 Jam/Minggu
	Mengkoordinasi pembuatan produk

	5.
	Sesanti Retno P
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi
	10 Jam/Minggu
	Mengkoordinasi pembuatan produk
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