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1. Judul kegiatan				:  KUSAYANG  (Krupuk Sayur Ala
 Tiyang)
2. Bidang kegiatan				:  PKM-K 
3. Ketua pelaksana kegiatan		
a. Nama lengkap			: Intan Yunia Yusman
b. NIM				: 7101414119
c. Jurusan				: Pendidikan Ekonomi Admin.
 Perkantoran
d. Universitas/Institut/Politeknik	: Universitas Negeri Semarang
e. Alamat rumah dan No.Tel./HP	: Desa Kertanegara, RT 04/RW 03,        
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Purbalingga/085714399460
f. Alamat E-mail			: inthanyunia@yahoo.com
4. Anggota pelaksana kegiatan		: 5 orang
5. Dosen Pendamping			:
a. Nama lengkap dan gelar		:
b. NIDN				:
c. Alamat rumah dan No.Telp./HP	:
6. Biaya kegiatan total			:
a. Dikti 				: Rp 9.220.000,00
b. Sumber Lain 			: Rp -
7. Jangka waktu pelaksanaan		: 5 Bulan
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RINGKASAN

Pembuatan proposal PKM-K ini kami buat agar masyarakat bisa lebih mengetahui tentang beraneka ragam cara yang dapat digunakan untuk mengolah sayuran. Memang, kebanyakan dari kita mengetahui pengolahan sayuran hanya dengan di masak saja. Namun dengan adanya PKM-K ini, diharapkan masyarakat dapat mengolah sayuran menjadi sebuah makanan atau cemilan yang dapat dijadikan sebagai teman lauk makan yaitu Kerupuk. Kerupuk yang kami buat ini menggunakan bahan utama sayuran, yaitu bayam, brokoli, kentang, dan wortel.
Usaha yang akan kami jalankan dalam PKM-K ini, akan kami laksanakan selama 5 bulan dengan proses produksi yang dilaksanakan setiap 1 minggu sekali. Kemudian kami akan menjual kerupuk ini kepada masyarakat sekitar UNNES dan juga mahasiswa UNNES sendiri. Kami baru memasarkannya di daerah tersebut karena kami belum memiliki akomodasi untuk memasarkannya di luar daerah. Ada berbagai cara kami dalam memasarkan produk kerupuk ini, yaitu kami akan memasarkan langsung kepada konsumen, kemudian melalui toko-toko di sekitar UNNES dan juga kami akan memasarkannya melalui media massa seperti facebook, twitter, blog, dll.
Target utama kami adalah mahasiswa sekitar UNNES dan juga masyarakat sekitar dari anak-anak, remaja hingga dewasa. Karena kita tahu mahasiswa setiap tahunnya selalu bertambah jumlahnya begitu pula masyarakat di sini dan secara otomatis tingkat konsumsi akan makanan/cemilan akan bertambah pula. Apalagi di Indonesia sendiri kerupuk merupakan salah satu makanan/cemilan favorit baik untuk dijadikan teman lauk makan atau langsung di makan sebagai cemilan.











BAB  I
PENDAHULUAN
A. Latar Belakang
Bayam, brokoli, kentang, dan wortel merupakan jenis sayuran yang biasanya diolah dengan cara dimasak sebagai sayur saja. Memang kini sudah ada pengolahan yang bervariasi dari ke empat sayur tersebut. Misalnya saja dibuat menjadi kripik bayam, kripik kentang, dll. Namun kami membuat ingin membuat suatu inovasi baru dengan cara mengkombinasikan ke empat sayuran yang masing-masing sayuran tersebut mempunyai kandungan gizi yang berbeda-beda menjadi suatu produk olahan yaitu kerupuk sayur yang nantinya akan kami berinama “Ku Sayang” atau Kerupuk Sayur Ala Tiyang.
Kerupuk merupakan makanan yang dijadikan lauk makan tetapi juga dapat dijadikan sebagai cemilan. Kerupuk juga merupakan makanan yang banyak digemari oleh masyarakat. Kerupuk dikonsumsi dan disukai oleh semua kalangan, baik tua, dewasa, remaja, terlebih lagi anak-anak. 
Berdasarkan data yang kami dapatkan, bahwa banyak kandungan gizi yang terdapat dalam bahan utama kerupuk kami yaitu bayam, brokoli, kentang, dan wortel. Kami akan menjelaskan satu-persatu kandungan gizi yang terdapat dibahan utama kami. Pertama, bayam merupakan salah satu jenis sayuran yang banyak memiliki kandungan gizi, diantaranya yaitu kalori, zat besi, vitamin A, vitamin B, vitamin E, magnesium, kalium, asam folat, kalsium, dan masih banyak nutrisi lainnya. Dimana semua kandungan tersebut memiliki banyak manfaat bagi kesehatan tubuh. Kedua, brokoli adalah sayuran yang termasuk dalam jenis kubis-kubisan. Kandungan vitamin C yang terdapat dalam brokoli membuat sayur ini memiliki banyak manfaat bagi kesehatan. Salah satu manfaat brokoli bagi kesehatan adalah dapat mencegah kangker, selain mengandung vitamin C brokoli juga mengandung provitamin A atau karotenoid dan asam folat serta vitamin E. Ketika, kentang adalah makanan sumber pati, vitamin, mineral dan serat. Kentang juga tidak mempunyai kandungan kolesterol yang tinggi sehingga baik untuk kesehatan jantung. Ke empat, wortel memiliki kandungan hidrat arang, fosfor, beta karoten yang menjadikannya sangat baik untuk kesehatan tubuh. Kandungan beta karoten, dipercaya ampuh untuk mencegah tubuh dari serangan  kanker.  Penelitian menunjukkan, orang yang mengkonsumsi wortel 2 kali sehari, dapat menurunkan 17 % resiko penyakit kanker payudara.
Dari uraian diatas, dapat kita ketahui bahwa banyak sekali kandungan gizi yang terdapat di setiap bahan yang kami gunakan. Yang semuanya sangatlah baik bagi kesehatan tubuh. Dan diharapkan inovasi ini akan menjadi suatu pengetahuan dan keterampilan bagi masyarakat untuk dapat mengolah sayuran menjadi suatu olahan yang gurih, renyah, yaitu Kerupuk Sayur.

B. Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas, maka dapat dirumuskan masalah sebagai berikut:
1. Bagaimana cara mengolah sayuran menjadi suatu produk yang gurih, renyah, memiliki nilai jual dan dapat dikonsumsi oleh semua kalangan dan terutama menjadi makanan yang disukai dan digemari oleh masyarakat?
2. Apa manfaat dan keunggulan dari Kerupuk Sayur sehingga baik untuk dikonsumsi?
3. Bagaimana prospek ke depan dari terciptanya produk Kerupuk Sayur bagi mahasiswa Universitas Negeri Semarang?
C. Tujuan Program
Tujuan dari latar belakang di atas adalah :
1. Memberikan informasi kepada konsumen atau masyarakat secara umum mengenai bagaimana cara mengolah sayur menjadi suatu olahan yang berbeda dari biasanya dan memiliki nilai jual yang tinggi serta mempunyai banyak manfaat bagi kesehatan tubuh dan dapat dikonsumsi oleh semua kalangan
2. Mengetahui manfaat dan keunggulan dari Kerupuk Sayur sehingga pantas diolah menjadi suatu inovasi produk baru.
3. Terciptanya makanan yang bisa menjadi teman lauk makan, oleh-oleh dan cemilan mahasiswa.
D. Luaran Yang Diharapkan
Dengan adanya Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) yang berupa pembuatan Kerupuk Sayur sebagai lauk makan, cemilan dan oleh-oleh mahasiswa Universitas Negeri Semarang, diharapkan diperoleh luaran sebagai berikut :
1. Produk Kerupuk Sayur dengan rasa yang enak, gurih, renyah dan bergizi sehingga bermanfaat bagi para konsumen.
2. Bertambahnya pengetahuan mengenai cara pengolahan sayuran dalam bentuk yang berbeda dari biasanya.
3. Terciptanya produk makanan untuk lauk makan, cemilan dan oleh-oleh mahasiswa yang dapat dikenalkan di daerahnya.
E. Kegunaan program
Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) ini diharapkan dapat diperoleh beberapa manfaat, antara lain :
1. Terciptanya produk inovasi baru dari sayuran dalam bentuk kerupuk yang enak, gurih, renyah dan bergizi.
2. Memberikan alternatif makanan yang enak dan bergizi dengan harga yang ekonomis.
3. Masyarakat diharapkan dapat mengetahui produk olahan sayuran dalam bentuk kerupuk yang enak, gurih, renyah, dan bergizi.


BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. Analisis Produk
a. Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan cemilan ataupun lauk yaitu berupa Kerupuk. Kerupuk yang akan kami produksi adalah kerupuk dengan bahan dasar sayuran yaitu bayam, brokoli, kentang, dan wortel. Kami memilih bayam, brokoli, dan wortel sebagai bahan utama dalam membuat kerupuk karena beberapa alasan yang pertama adalah menciptakan suatu produk inovasi baru, yaitu Kerupuk Sayur, kedua karena kerupuk sayur yang kami buat memilki kandungan gizi yang baik bagi kesehatan, dan yang ketiga adalah memperkenalkan dan memberikan tambahan pengetahuan kepada masyarakat mengenai inovasi baru dalam mengolah sayuran. Kerupuk yang kami buat ini berbeda dengan kerupuk biasanya karena bahan dasar produk kerupuk kami berupa sayuran yang memiliki banyak manfaat dan produk tersebut kami berinama “Ku Sayang” / Kerupuk Sayur Ala Tiyang. 
b. Keunggulan Nakubot
Keunggulan produk yang akan kami hasilkan antara lain :
1. Produk ini merupakan produk makanan lauk dan cemilan yang enak, gurih, renyah, dan bergizi serta tanpa bahan pengawet.
2. Produk kami ini berbeda dengan produk kerupuk yang lainnya, karena terbuat dari bahan sayuran dan memiliki banyak manfaat.
B. Analisis Pemasaran
a. Pesaing dan Peluang
Sekarang ini, banyak sekali produsen yang berlomba-lomba untuk menciptakan suatu produk makanan yang praktis, murah dan mudah untuk didapat. Baik dengan berinovasi maupun menyumbangkan kreatifitas mereka ke makanan-makanan yang biasa saja menjadi luar biasa dan dapat meningkatkan nilai jual makanan tersebut, namun dengan kami menonjolkan keunikan dari produk yang kami miliki ini, kami yakin mampu bersaing dengan produsen-produsen makanan lainnya di pasar.
b. Kebijakan Promosi
Di jaman modern ini, banyak sekali cara dalam memperkenalkan produk atau mempromosikan produk. Namun, di sini kami memilih memperkenalkan produk kami dengan cara pengenalan produk langsung kepada konsumen. Selain itu juga kami akan mempromosikan produk kami melalui sosial media guna perluasan pemasaran yang lebih dapat mengefisienkan dan mengefektifkan waktu untuk mendapatkan pelanggan.

c. Kebijakan Distribusi
Penyaluran hasil produksi, akan kami lakukan dengan cara distribusi langsung kepada konsumen, baik pembelian secara langsung maupun dengan sistem pemesanan terlebih dahulu.selain itu, kami juga akan melakukan kerjasama dengan toko-toko di sekitar UNNES dalam pendistribusian produk kami ini.
C. Analisis Operasional
Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan KUSAYANG (Kerupuk Sayur Ala Tiyang) selama 4 bulan adalah sebagai berikut :
1. 1 Minggu		: 80 bks	@ 200 gr
2. 1 Bulan		: 320 bks	@ 200 gr
3. 3 Bulan		: 960 bks	@ 200 gr
4. 4 Bulan 		: 1.280 bks	@ 200 gr

Harga penjualan per bungkus adalah Rp 10.000,00
Harga penjualan 5 bulan	= Rp 10.000,00 x 1.280
= Rp 12.800.000,00
Laba penjualan 5 bulan	= Hasil penjualan 4 bulan – Total Biaya 
 Produksi
= Rp 12.800.000,00 – Rp 9.220.000,00
= Rp 3.580.000,00

Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	= Total Biaya Produksi = Rp 9.220.000,00
Harga per bks		  Rp 10.000
 = 922 bks

Jadi pada tingkat volume produksi 922 bks, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke empat produksi.

2. BEP Harga Produksi	= Total Biaya Produksi = Rp 9.220.000,00
Hasil Produksi		     1.280
 = Rp 7.203,125
 = Rp 7.203,00
Jadi pada tingkat harga Rp 7.203,00 usaha ini berada pada titik impas.

3. B/C Ratio 			= Hasil Penjualan 	  = Rp 12. 800.000,00
Total biaya produksi   Rp 9.220.000,00
 = 1,388
 = 1,39
Karena ratio lebih besar dari 1 (satu), yaitu 1,39 maka usaha ini layak untuk dijalankan.






































BAB III
METODE PALAKSANAAN

A. Tahapan Pelaksanaan
a. Suplai Bahan Baku
Mengenai perolehan bahan baku, kami mendapatkan bahan baku dari Pasar di daerah Gunung Pati.
b. Persiapan
Persiapan alat
1. Kompor Gas
2. Tabung Gas
3. Regulator
4. Panci Kukus
5. Wajan
6. Solet
7. Blender
8. Baskom
9. Pisau
10. Timbangan
11. Sendok 
12. Telenan
13. Loyang
14. Sarung Tangan
15. Mesin Pres
16. Serbet
17. Tampah
Persiapan Bahan
1. Bayam
2. Brokoli
3. Kentang
4. Wortel
5. Tepung sagu
6. Air matang
7. Bawang putih
8. Garam
9. Minyak 
c. Proses produksi
1. Cuci bayam, brokoli, kentang dan wortel hingga bersih
2. Rebus kentang dan wortel, jangan terlalu lama kemudian angkat dan tiriskan. Potong kentang dan wortel menjadi bentuk yang lebih kecil.
3. Siapkan blender, kemudian masukkan bayam dan brokoli yang sudah di potong kecil. Jika sudah lembut tuangkan ke dalam baskom. Selanjutnya masukkan kentang dan wortel yang sudah dipotong ke dalam blender. Jika sudah lembut tuangkan ke dalam baskom yang sama dengan bayam dan brokoli.
4. Campurkan bayam, brokoli, kentang, dan wortel yang sudah halus tadi dengan bahan-bahan diatas, seperti tepung sagu, bawang putih, garam. Aduk rata hingga semua bahan dan bumbu menyatu.
5. Setelah itu giling adonan tersebut menjadi bentuk bulat memanjang.
6. Kukus sampai matang (kurang lebih 30 menit).
7. Setelah dikukus, angkat dan dinginkan untuk di potong tipis-tipis.
8. Jemur kerupuk sayur tersebut hingga kering.
9. Bila sudah benar-benar kering, kerupuk sayur siap di goreng dengan minyak panas.
10. Dinginkan dan kerupuk sayur siap untuk di kemas.

B. Pemasaran dan Promosi
Kami melakukan pemasaran atau promosi Kerupuk Sayur ini dengan cara langsung kepada konsumen serta menggunakan media sosial seperti facebook, bbm, twitter dan media sosial yang lainnya. Selain itu juga kami akan mendistribuskan produk kerupuk sayur kami ini ke toko-toko dan warung makan di sekitar UNNES.

C. Distribusi
Produk kami ini, akan kami salurkan sesuai dengan permintaan pelanggan. Baik secara langsung maupun secara tidak langsung seperti melakukan pemesanan terlebih dahulu. Selain itu kami juga mendistribusikannya ke toko-toko dan warung-warung makan di sekitar kampus UNNES.

D. Evaluasi
Evaluasi kami lakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang kami jalankan, minat dan permintaan konsumen terhadap produk kami. Selain itu, evaluasi yang kami lakukan juga untuk menindaklanjuti keluhan, kritik dan saran dari pelanggan guna memperbaiki produk demi kelanjutan usaha yang kami jalankan.


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN


4.1 Rancangan Biaya 
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	2.438.000

	2.
	Bahan habis pakai
	4.862.000

	3.
	Perjalanan 
	1.250.000

	4.
	Lain-lain
	670.000

	Jumlah
	9.220.000



4.2 Jadwal Kegiatan
Jadwal Kegiatan Selama Lima Bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	X
	X
	X
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	X
	X
	X
	X
	

	b. Promosi 
	X
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan Produk
	X
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi 
	
	X
	X
	X
	

	4. Penyusuna Laporan
	
	
	
	X
	X



Tim Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini akan melaksanakan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai tanggung jawab kami sebagai pelaksana kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan. 


LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. 
1. Biodata Ketua, Anggota dan Pembimbing  yang ditandatangani
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Intan Yunia Yusman

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pend. Admin. Perkantoran S-1

	4.
	NIM
	7101414119

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 19 Juni 1996

	6.
	E-mail
	inthanyunia@yahoo.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085714399460



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD Negeri 2 Kertanegara
	SMP N 1 Karanganyar
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang,   September 2015
Ketua


(Intan Yunia Yusman)


A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Sapuroh

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pend. Admin. Perkantoran S-1

	4.
	NIM
	7101414079

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Brebes, 7 November 1995

	6.
	E-mail
	Sapuroh49@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	089685905218



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N Pandansari
	SMP N 8 Brebes
	SMK N 1 Brebes

	Jurusan
	
	
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.


Semarang,   September 2015
Anggota 1



(Sapuroh)




A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Merdika Gustianti

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan S-1

	4.
	NIM
	7111414009

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purwokerto, 24 Agustus 1996

	6.
	E-mail
	Tsuya96@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	08975902366



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N 2 Selabaya
	SMP N 1 Kalimanah
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.


Semarang,   September 2015
Anggota 2


(Merdika Gustianti)


A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Anisa Dwi Yuliana

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pend. Admin. Perkantoran S-1

	4.
	NIM
	7101413263

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Blora, 31 Juli 1995

	6.
	E-mail
	Anisadwiyuliana22@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085712168681



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N Wulung 1
	SMP N 1 Randublatung
	SMK PSM Randublatung

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.


Semarang,   September 2015
Anggota 3



(Anisa)






D. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Jariyah

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Akuntansi S-1

	4.
	NIM
	7211413146

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cilacap, 11 Maret 1995

	6.
	E-mail
	Jariyah11@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085869688789



E. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N Tritih Lor 02
	SMP N 1 Jeruk Legi
	SMK N 1 Cilacap

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



F. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.


Semarang,   September 2015
Anggota 4



(Jariyah)





A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	

	4.
	NIDN
	

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7.
	Nomor Telepon/HP
	



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.


Semarang,   September 2015
Pembimbing


(.............................)


2. Justifikasi Anggaran
A. Peralatan 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Kompor gas
	Memasak
	1
	350.000
	350.000

	Tabung gas
	Memasak
	2
	150.000
	300.000

	Regulator
	Memasak
	1
	150.000
	150.000

	Panci kukus
	Mengukus
	2
	100.000
	200.000

	Wajan
	Menggoreng
	3
	75.000
	225.000

	Solet
	Memasak
	3
	10.000
	30.000

	Blender
	Menghaluskan
	1
	200.000
	200.000

	Baskom
	Mencuci 
	4
	12.500
	50.000

	Pisau
	Mencincang
	4
	12.000
	48.000

	Timbangan
	Menimbang
	2
	97.500
	195.000

	Sendok 
	Memasak
	3
	10.000
	30.000

	Loyang
	Mengukus
	2
	12.500
	25.000

	Telenan
	Alas
	2
	5.000
	10.000

	Sarung Tangan
	Menjaga Kehigienisan
	3
	15.000
	45.000

	Mesin Pres
	Mengemas
	1
	500.000
	500.000

	Serbet
	Membersihkan 
	4
	5.000
	20.000

	Tampah
	Wadah menjemur
	3
	20.000
	60.000

	Jumlah
	2.438.000



B. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
 Satuan
 (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Bayam
	Bahan Baku
	400 Ikat
	2.000
	800.000

	Brokoli
	Bahan Baku
	40 Kg
	15.000
	600.000

	Kentang
	Bahan Baku
	40 Kg
	15.000
	600.000

	Wortel
	Bahan Baku
	40 Kg
	8.000
	320.000

	Tepung Sagu
	Bahan Baku
	40 Kg
	8.500
	340.000

	Bawang putih
	Penyedap
	16 kg
	30.000
	480.000

	Garam
	Penyedap
	28 bks
	1.500
	42.000

	Minyak
	Bahan Penggoreng
	112 lt
	15.000
	1.680.000

	Jumlah
	4.862.000



C. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Transportasi
	Pembelian Bahan Baku
	5
	100.000
	500.000

	Transportasi
	Pemasaran dan Distribusi
	5
	150.000
	750.000

	Jumlah
	1.250.000



D. Lain-lain
	Biaya Lain-lain
	Total Biaya

	Konsumsi
	300.000

	Iklan
	120.000

	Penyusunan Laporan
	110.000

	Dokumentasi dan Cetak
	150.000

	Jumlah
	670.000



3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama/NIM
	Program Study
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Intan Yunia Yusman/ 7101414119
	Pendidikan Administrasi Perkantoran
	Pendidikan Ekonomi
	
	Bertanggungjawab mengatur seluruh kegiatan usaha hingga evaluasi.

	2.
	Sapuroh
	Pendidikan Administrasi Perkantoran
	Pendidikan Ekonomi
	
	

	3.
	Merdika Gustianti
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi
	
	

	4.
	Anisa Dwi Yuliana
	Pendidikan Administrasi Perkantoran
	Pendidikan Ekonomi
	
	

	5.
	Jariyah
	Akuntansi
	Akuntansi
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