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RINGKASAN
Indonesia terbentang luas dengan beribu pulaunya, diatas ribuan pulau pulau itu ribuan spesies flora tumbuh kembang dengan subur. Banyak flora yang bisa tumbuh subur di wilayah Indonesia, salah satunya adalah tanaman Singkong (Manihot esculenta) yang keberadaannya sangat familiar dengan kehidupan masyarakat. Tanaman singkong yang dapat tumbuh di berbagai wilayah di Indonesia baik di dataran rendah dengan ketinggian 500 m dpl sampai di dataran tinggi dengan ketinggian mencapai 1500 m dpl. Tanaman singkong juga mempunyai berbagai manfaat mulai dari atas sampai bawah. Di sisi lain juga memiliki banyak manfaat dalam kandungan singkong. Banyak masyarakat mengonsumsi tanaman singkong dibuat menjadi olahan camilan dan keripik saja. Padahal tanaman singkong juga dapat diolah atau dimanfaatkan menjadi WINGSING (Wingko Singkong) olahan makanan khas Kota Semarang yang bernilai jual tinggi dan  bergizi.
Namun sangat disayangkan belum sepenuhnya masyarakat mengetahuipengolahan tanaman singkong yang berkhasiat dan berpeluang usaha kuliner menjadi wingko singkong. Pengolahan dilakukan dengan memanggang adonan ke dalam oven.
Tujuan PKMK ini adalah mengolah bahan makanan yang kurang dimanfaatkan secara maksimal oleh masyarakat dan kaya akan khasiat, mengenalkan kepada masyarakat dalam pengolahan tanaman singkong menjadi wingko singkong makanan khas Kota Semarang. Olahan makanan khas dari Kota Semarang yang mempunyai gizi yang tinggi dan kaya akan protein, serat yang dibutuhkan oleh tubuh manusia. Wingko juga sudah terkenal di berbagai kalangan masyarakat yang dapat diolah dengan berbahan dasar dari singkong. Luaran yang diharapkan dari program ini adalah dapat secara optimal memanfaatkan tanaman singkong yang ada untuk diolah menjadi makanan khas Kota Semarang  yang bernilai, bercita rasa tinggi, berpotensi profit, mampu bersaing dengan jenis olahan makanan singkong yang lain.
Mengembangkan pemahaman PKMK ini kepada masyarakat secara optimal akan hasil pengolahan guna berkembangnya iklim wirausaha di Indonesia terutama
pada mahasiswa. Dengan dasar tersebut dan melalui program ini kami selaku penyusun membedah ide untuk berwirausaha mengolah tanaman singkong menjadi wingko singkong makanan khas Kota  Semarang yang kaya serat, bergizi, dan berkhasiat tinggi. Kemudian dikembangkan pada teknis pemasaran dengan strategi yaitu branding, product, promotion dan cooperation.
Kata Kunci	: Wingsing, Singkong, Sehat, Bergizi, Wirausaha.


BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Indonesia terbentang luas dengan beribu pulaunya, diatas ribuan pulau pulau itu ribuan spesies flora tumbuh kembang dengan subur. Banyak flora yang bisa tumbuh subur di wilayah Indonesia, salah satunya adalah tanaman Singkong (Manihot esculenta) yang keberadaannya sangat familiar dengan kehidupan masyarakat. Tanaman singkong yang dapat tumbuh di berbagai wilayah di Indonesia baik di dataran rendah dengan ketinggian 500 m dpl sampai di dataran tinggi dengan ketinggian mencapai 1500 m dpl. Tanaman singkong juga mempunyai berbagai manfaat mulai dari atas sampai bawah. Di sisi lain juga memiliki banyak manfaat dalam kandungan singkong. Banyak masyarakat mengonsumsi tanaman singkong dibuat menjadi olahan camilan dan keripik saja. Padahal tanaman singkong juga dapat diolah atau dimanfaatkan menjadi WINGSING (Wingko Singkong) olahan makanan khas Kota Semarang yang bernilai jual tinggi dan  bergizi.
Singkong juga di kenal juga Ketela pohon atau Umbi kayu, adalah pohon tahunan tropika dan subtropika dari keluarga Euphorbiaceae. Umbinya di kenal luas sebagai makanan pokok penghasil Karbohidrat dan daunnya sebagai sayuran. Keberadaan Singkong pada awalnya banyak ditemukan tumbuh liar di hutan, kebun sendiri, bahkan tumbuh disembarang tempat. Sejalan dengan permintaan pasar yang terus meningkat, maka beberapa singkong dibudidayakan di Indonesia. Sebagai bahan makanan, singkong memiliki kelebihan dibandingkan dengan bahan makanan lainnya. Kelebihan singkong terletak pada kandungan karbohidrat, lemak, Protein, kalori, fosfor dan cita rasanya yang lezat. Singkong mempunyai karbohidrat yang sangat tinggi dibandingkan tanaman – tanaman yang lainnya, sehingga singkong dapat dijadikan sebagai makanan pengganti dari nasi.
	Di bawah ini adalah tabel kandungan gizi dari tanaman singkong.
	No.
	Unsur Gizi
	Banyaknya dalam  per100 g.

	
	
	Singkong Putih
	Singkong Kuning

	1
	Kalori (kal)
	146,00
	157,00

	2
	Protein (g)
	1,20
	0,80

	3
	Lemak (g)
	0,30
	0,30

	4
	Karbohidrat(g)
	34,70
	37,90

	5
	Kalsium(mg)
	33,00
	33,00

	6
	Zat besi(mg)
	0,70
	0,70

	7
	Vitamin A (SI)
	0
	385,00

	8
	Vitamin B1(mg)
	0,06
	0,06

	9
	Vitamin C (MG)
	30,00
	30,00

	10
	Air (g)
	62,50
	60.,00

	11
	Fosfor (mg)
	40,00
	40,00

	12
	Bagian dapat dimakan (%)
	75,00
	75,00


Tabel 1. Daftar Tabel Kandungan Gizi Tanaman Singkong.
	
Untuk penerapan secara lebih luas, tanaman singkong berpotensi sebagai alternative pengganti bahan pangan pokok di Indonesia. Di sini kami mengolah tanaman singkong menjadi aneka olahan makan khas Kota Semarang Wingko Singkong (Wingsing), yang diharapkan dapat meningkatkan derajat kesehatan masyarakat, yaitu dengan kandungan karbohidratnya yang berperan dalam meningkatkan gizi dalam tubuh sehingga dapat mengenyangkan, melancarkan proses pencernaan, dan sebagainya. Oleh karena itu dalam proposal ini, kami mengambil judul ”WINGSING – Wingko Babat Dari Singkong Sebagai Oleh – Oleh Khas Kota Semarang”.

1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan diatas, maka permasalahan yang dibahas dalam program ini adalah :
1. Bagaimana pemanfaatan tanaman Singkong dalam pembuatan Wingko Singkong sebagai sumber karbohidrat untuk tubuh manusia?
2. Bagaimanakah nilai ekonomis Wingko Singkong sebagai makanan yang bergizi dan karbohidrat tinggi untuk tubuh?

1.3 Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dalam program ini adalah :
1. Terciptanya sebuah produk baru yang bermanfaat bagi kesehatan konsumen.
2. Tumbuhnya jiwa kewirausahaan bagi mahasiswa, sehingga mahasiswa terdidik untuk berwirausaha.
3. Meningkatkan karya kreativitas inovatif mahasiswa dalam rangka bereksperimen dan menemukan hasil karya yang bermanfaat dan berguna bagi masyarakat.

1.4 Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari pelaksanaan program ini adalah :
a. Bagi Pemerintah
1. Membuka peluang wirausaha baru, menciptakan lapangan kerja, serta mengurangi angka pengangguran.
2. Meningkatkan angka pendapatan masyarakat dalam bidang wirausaha.
b. Bagi Masyarakat
1. Menambah wawasan ilmu pengetahuan tentang pengolahan makanan Singkong yang kaya akan khasiat.
2. Membantu masyarakat menghasilkan suatu produk berupa wingko singkong yang mempunyai nilai jual tinggi dan manfaat 
c. Bagi Akademisi
1. Meningkatkan kreativitas para pelajar
2. Meningkatkan kreativitas mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai upaya peningkatan nilai suatu olahan dari tanaman singkong.
3. Meningkatkan keterampilan bagi mahasiswa dalam bidang teknologi dan inovasi pangan pengolahan tanaman singkong menjadi Wingko Singkong yang bernilai jual tinggi dan bergizi tinggi.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Prospek Pengembangan Wingko Singkong Sebagai Makanan yang Sehat dan Bergizi.
Wingko Singkong merupakan  salah satu olahan makanan dari tanaman singkong yang sehat dan bergizi. Tanaman singkong mengandung banyak karbohidrat, lemak, protein, kalori dan fosfor. Winngko Singkong mempunyai peluang usaha yang cukup tinggi terutama di Kecamatan Gunungpati dan sekitarnya. Hal ini dikarenakan beberapa alasan diantaranya :
1. Di Kecamatan Gununpati, belum pernah ada usaha yang mencoba memproduksi Olahan makanan khas Kota Semarang Wingko Singkong sebagai usaha.
2. Wingko Singkong merupakan makanan khas Kota Semarang sebagai sumber karbohidrat yang bermanfaat bagi tubuh manusia.

2.2 Keunggulan Wingsing
Olahan makanan Wingko Singkong dari tanaman singkong memiliki banyak keunggulan, yaitu:
1. Bahan baku yang mudah didapat dari petani lokal dengan harga yang relatif  murah.
2. Wingsing tidak mengandung pewarna, pemanis buatan, dan bahan kimia lainnya.
3. Wingsing mengandung karbohidrat dan protein tinggi yan g sudah dapat diterima oleh masyarakat sehingga dapat bermanfaat bagi tubuh manusia.
4. Wingsing dikemas dengan sistem teknologi yang memadai sehingga higenis dan bergizi tinggi.

2.3 Keterkaitan Dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan Baku
Untuk memperoleh bahan baku tanaman singkong sangat mudah didapatkan, karena banyak masyarakat kecamatan Gunungpati yang sebagian pekarangannya ditanami tanaman singkong. Karena kontur tanahnya pegunungan dan tanah menrah sehingga masyarakat menanam tanaman singkong.

2.4 Peluang Usaha
Wingsing (Wingko Singkong) mempunyai prospek usaha yang sangat terjamin, karena daerah Kecamatan Gunungpati belum pernah mengembangkan usaha home industri Wingko Singkong dari tanaman singkong. Selain itu, Wingsing sebagai makanan sehat dan bergizi sehingga dapat dijadikan sebagai aneka olahan makanan tradisional khas Kota Semarang dan peluang pasarnya begitu tinggi.

2.5 Media Promosi yang Digunakan
Untuk menunjang proses pemasaran hasil produksi, ada beberapa alternatif yang dapat digunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga mudah dikenal oleh masyarakat.
· Promosi dilakukan secara langsung dari mulut ke mulut kepada orang lain.
· Promosi yang kedua melalui media cetak seperti poster, brosur, koran dan majalah.
· Peluang promosi terbuka lebar melalui jejaring sosial internet, media sosial Facebook, Twitter, Instagram, Path dan sebagainya.
· Yang terakhir tim membangun kerjasama dengan toko-toko disekitar kampus dan toko-toko di daerah kecamatan Gununggpati, warung diluar kampus untuk mempublikasikan dan memasarkan produk Wingsing.

2.6 Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan
a. Kebijakan produk
Usaha ini bergerak dalam bidang home industri dan distribusi. Jenis produk yang dihasilkan yaitu Wingsing (Wingko Singkong) yang mengandung karbohidrat dan protein tinggi sehingga sehat dan bergizi bermanfaat bagi tubuh manusia.
b. Kebijakan harga
Harga untuk pemasaran produk yaitu sebesar Rp. 12.000,-./pack.
c. Kebijakan promosi
Untuk meningkatkan penjualan Wingsing maka perlu adanya promosi yang akan dilakukan yaitu dengan melalui mulut ke mulut secara langsung, brand produk, media cetak, internet.
d. Kebijakan distribusi
Distribusi hasil produk dilakukan dengan kerjasama kemitraan dengan mitra distribusi seperti koperasi dan mini market.

2.7 Rencana Produksi
Rencana produksi Wingsing selama 3 bulan adalah sebagai berikut:
a. 1 minggu			: 7 pack (84 pcs)
b. 1 bulan (4x produksi)	: 28 pack (336 pcs)
c. 3 bulan (12x produksi)	: 84 pack (1008 pcs)

BAB III
METODE PELAKSANAAN
[image: ]Dalam metode pelaksanaan pembuatan Wingsing (Wingko Singkong) terdiri dari beberapa tahapan, yaitu sebagai berikut: 
Gambar 2. Proses Pembuatan Wingsing

1. Persiapan Alat dan Bahan
Sebelum membuat Wingsing, langkah awal yang harus dilakukan yang harus dilakukan adalah mempersiapkan alat dan bahan. Adapun peralatan dan bahan yang diperlukan sebagai berikut :

Tabel 3.1 Daftar Bahan Baku Pembuatan Wingsing
Per sekali produksi
	No.
	Bahan Baku
	Jumlah

	1.
	Singkong
	2.5 Kg

	2.
	Kelapa Parut
	1.5 Kg

	3.
	Susu Kental Manis
	600  ml

	4.
	Gula Pasir
	2 Kg

	5.
	Telur
	7 butir/ 0,5 Kg

	6.
	Keju Parut
	500 g


Hal ini dilakukan agar dapat memperlancar proses produksi Wingsing. Selain itu, dengan kelengkapan diharapkan dapat memperoleh kualitas rasa Wingsing yang disukai.
	Berikut ini adalah alan yang dibutuhkan dalam proses pembuatan Wingsing:
Tabel 3.2 Perlengkapan dan Alat – alat yang dibutuhkan dalam pembuatan Wingsing
	No.
	Alat / Perlengkapan
	Jumlah

	1.
	Panci Enamel / Stainless
	1 buah

	2.
	Kompo / Alat Pemanas
	1 Seat

	4.
	Pengaduk
	3 Buah

	5.
	Pisau
	2 Buah

	6.
	Baskom Kecil
	1 Buah

	7.
	Baskom Besar
	2 Buah

	8.
	Cetakan Wingko Babat
	2 Buah

	9.
	Parutan Singkong
	2 Buah

	10.
	Penyaring
	2 Buah



2. Proses Pembuatan Wingsing
· Cuci tanaman singkong yang telah dipilih
· Kupas singkong dan pisahkan singkong dari kulitnya
· Cuci singkong tersebut sampai bersih kemudian potong – potong menjadi kecil – kecil
· Tiriskan air dari pencucian singkong
· Setelah ditiriskan, parut singkong agar menjadi bubur
· Saring dan pisahkan antara bubur sinngkong dan air perasan singkong.
· Setelah disaring, keringkan selama 3 hari dibawah sinar matahari langsung dengan suhu sekitar 30 derajat Celcius.
· Setelah menjadi tepung singkong, campurkan tepung singkong, kelapa parut, gula pasir, susu kental manis, dan telur ke dalam baskom besar
· Aduk adonan tersebut hingga merata dan kental
· Tahap selanjutnya adalah panaskan kompor dan cetakan wingko singkong diatas kompor dengan api sedang
· Masukkan adonan ke dalam cetakan, tunggu 10 hingga 15 menit agar menjadi matang
· Panggang di atas cetakan sampai berwarna kuning kecoklatan
· Setelah selesai matang, angkat dari cetakan lalu tiriskan
· Setelah ditiriskan, Wingko singkong siap untuk dikemas

3. Pengemasan Wingsing
Tahap penyelesaian in i merupakan tahap terakhir dari pembuatan Wingko Singkong., tahap tersebut berupa pengemasan dan penyegelan kemasan Wingko Singkong. Tahap pengemasan ini dilakukan dengan kemasan kertas yang telah didesain semenarik mungkin agar para konsumen tertarik kengan produk kami. Kemudian di masukkan ke dalam Pack yang telah kami buat dengan ini 1 Pack 12 pcs.

4. Pemasaran (Terlampir)
Setelah proses pembuatan Wingko Singkong selesai, maka langkah selanjutnya yang harus dilakukan adalah memasarkan produk Wingko Singkong ke konsumen atau masyarakat. Harga yang ditawarkan adalah Rp. 12.000,- per pack dengan isi 12 pcs. Harga tersebut bila ditawarkan dapat dijangkau oleh masyarakat. Pemasaran dapat dilakukan di koperasi ataupun beberapa minimarket terdekat.


BAB IV
ANGGARAN BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
a. Rekapitulasi Biaya

Tabel 4.1 Tabel Rekapitulasi Biaya pee Sekali Produksi

	NO.
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA

	1.
	Bahan Habis Pakai 3 bulan
	Rp.  1.044.000,00

	2.
	Bahan Penunjang
	Rp.    767.000,00

	3.
	Dokumentasi dan Pelaporan
	Rp.    600.000,00

	4.
	Lain – lain, meliputi:
· Transportasi
· Promosi dan pemasaran
· Komunikasi
· Sewa tempat 3 bulan 

	Rp.    150.000,00 
Rp.    150.000,00
Rp.    150.000,00
Rp. 1.200.000,00

	JUMLAH
	Rp. 4.061.000,00



b. Rincian Biaya
1. Bahan Habis Pakai (Sekali produksi per minggu)
· Singkong		2.5Kg @Rp.7.000	=Rp. 17.500
· Kelapa parut	1.5Kg @Rp.5.000	=Rp. 15.000
· Susu kental manis 600ml		=Rp.   8.000
· Gula Pasir	2Kg @Rp. 9.000	=Rp. 18.000
· Telur		0,5Kg @Rp. 32.000	=Rp. 15.500
· Keju parut	500 g@ Rp. 13.000	= Rp 13.000
Jumlah					=Rp.87.000
Total 4x produksi (1bulan/28 pack)	=Rp.348.000
Total 12x produksi (3bulan/84 pack)	=Rp.1.044.000
2. Peralatan penunjang
· Panci enamel	1 buah @Rp. 50.000	=Rp.   50.000
· Kompor gas	1 buah @Rp. 400.000	=Rp. 400.000
· Tabung gas	1 buah @Rp. 85.000	=Rp.   85.000
· Pengaduk		3 buah @Rp. 10.000	=Rp.  30.000
· Pisau		2 buah @Rp. 7.000	=Rp.  14.000
· Baskom kecil	1 buah @Rp. 12.000	=Rp.  12.000
· Baskom besar	2 buah @Rp. 35.000	=Rp.  70.000
· Cetakan 		2 Buah @Rp.15.000	=Rp.  30.000
· Parutan Singkong	2 buah @Rp. 8.000	=Rp.  16.000
· Penyaring		2 Buah @Rp. 30.000	=Rp.  60.000
Jumlah					=Rp. 767.000
3. Lain – Lain
· Transportasi 				=Rp.   150.000
· Promosi dan pemasaran 			=Rp.   150.000
· Komunikasi				=Rp.   150.000
· Sewa tempat 3 bln @Rp.400.000		=Rp.1.200.000
Jumlah				          =Rp. 1.650.000
4. Dokumentasi dan Laporan
· Cetak foto 					=Rp. 300.000
· Fotokopi dan penjilidan			=Rp. 300.000
Jumlah					=Rp. 600.000


4.2 Jadwal Kegiatan

Tabel 4.2 Jadwal Pelaksanaa Pembuatan Wingsing

	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3

	1.
	Persiapan dan pengumpulan bahan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Pengolahan bahan menjadi Wingsing
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Uji Kelayakan Produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Promosi Produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Proses Pemasaran Produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Penulisan Laporan
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LAMPIRAN – LAMPIRAN
Lampiran 1 Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri Ketua
	1.
	Nama Lengkap
	Adnan Abdul Safii

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki – laki

	3.
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan (FE)

	4.
	NIM
	71114140019

	5.
	Tempat, tanggal lahir
	Boyolali, 16 Mei 1996

	6.
	E-mail
	adnanespero@ymail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085728763328


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Sudimoro 02
	SMP N 2 Boyolali
	SMA N 1 Teras

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk – Lulus
	2002 - 2008
	2008 - 2011
	2011 – 2014


C. Pembekalan Seminar
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	Seminar Penyusunan 5 bidang PKM
	-
	Selasa, 16 September 2014

	2.
	Seminar Penyusunan PKM Bidikmisi
	-
	Sabtu, 20 September 2014


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	Juara 1 Devile PMR
	PMI Kab. Boyolali
	2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.

Semarang, 9 Juni 2015
Pengusul,


Adnan Abdul Safii


A. Identitas Diri Anggota 1
	1.
	Nama Lengkap
	Endah Trisnawati

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Psikologi (FIP)

	4.
	NIM
	1511414027

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	Boyolali, 23 Juni 1996

	6.
	Email
	Endah.trisnawati@yahoo.co.id 

	7.
	No Telepon/HP
	085327816984


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Denggungan
	SMP N 2 Banyudono
	SMA N 1 Teras

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002 – 2008
	2008 – 2011
	2011 – 2014


C. Pembekalan Seminar
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	Seminar Penyusunan 5 bidang PKM
	
	Selasa, 16 September 2014

	2.
	Seminar Penyusunan PKM Bidikmisi
	
	Sabtu, 20 September 2014


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 9 Juni 2015	
Pengusul,		

Endah Trisnawati	
A. Identitas Diri Anggota 2
	1.
	Nama Lengkap
	Krisno Kristin Hutagalung

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki - laki

	3.
	Program Studi
	Ilmi Hukum (FH)

	4.
	NIM
	8111412111

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	Medan, 17 Mei 1994

	6.
	Email
	Krisnohtg@gmail.com 

	7.
	No Telepon/HP
	08081225082679


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 117481 Bilah Hilir
	SMP N 2 Balih Hilir
	SMA N 1 Rk Bintang Timur, Rantaprapat

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2000 – 2006
	2006 - 2009
	2010 - 2012


C. Pembekalan Seminar
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	Seminar Penyusunan 5 bidang PKM, dll
	
	Kamis, 13 September 2012


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	Master Of Ceremonial (MC), dll
	UNNES
	2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.
Semarang, 9 Juni 2015	
Pengusul,		

Krisno Kristin Hutagalung
	
Lampiran 2 Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Singkong
	Produksi
	2.5 Kg
	  7.000
	

	Kelapa Parut
	Produksi
	1.5 Kg
	  5.000
	

	Susu Kental Manis
	Produksi
	600  ml
	  8.000
	

	Gula Pasir
	Produksi
	2 Kg
	  9.000
	

	Telur
	Produksi
	7 butir/ 0,5 Kg
	15.500
	

	Keju Parut
	Produksi
	500 g
	13.000
	

	SUB TOTAL
	87.000
	



2. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Panci Enamel 
	Produksi
	1 buah
	  50.000
	

	Kompo / Alat Pemanas
	Produksi
	1 Seat
	400.000
	

	Tabung Gas
	Produksi
	1 Buah
	  85.000
	

	Pengaduk
	Produksi
	3 Buah
	  10.000
	

	Pisau
	Produksi
	2 Buah
	    7.000
	

	Baskom Kecil
	Produksi
	1 Buah
	  12.000
	

	Baskom Besar
	Produksi
	2 Buah
	  35.000
	

	Cetakan
	Produksi
	2 Buah
	  15.000
	

	Parutan
	Produksi
	2 Buah
	    8.000
	

	Penyaring
	Produksi
	2 Buah
	  30.000
	

	SUB TOTAL
	767.000
	





3. Dokumentasi dan Laporan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Cetak Foto
	Dokumentasi
	1 Album
	  300.000
	

	Fotokopi dan Penjilidan
	Laporan
	1 Set
	  300.000
	

	SUB TOTAL
	  600.000
	



4. Lain – lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Transportasi
	Dari Produksi ke pasar/ pusat bahan baku
	1 Paket
	  150.000
	

	Promosi dan Pemasaran
	Dari pusat
produksi ke
toko-toko,
koperasi dan
minimarket
	1 Paket
	  150.000
	

	Komunikasi
	Informasi antar anggota dan
penunjang
	1 Paket
	  150.000
	

	Sewa Tempat
	Produksi
	3 Bulan
	  400.000
	

	SUB TOTAL
	1.650.000
	





Lampiran 3 Struktur Organisasi dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama / NIM
	Prodi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1.
	Adnan Abdul Safii / 7111414019
	S1 – Ekonomi Pembangunan
	License
	7 jam/ minggu
	Perizinan dan Manajer Produksi

	2.
	Krisno Kristin Hutagalung / 8111412111
	S1 – Ilmu Hukum
	Management dan Technical Production Management
	8 jam/ minggu
	- Manajer
promosi
dan
pemasaran.
- Manajer pengadaan material, bahan baku dan peralatan.

	3.
	Endah Trisnawati /1511414027
	S1 - Psikologi
	Product Desain and Development
	6 jam / minggu
	Manajer kegiatan evaluasi, rapat kerja dan inovasi.
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