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RINGKASAN

Di Semarang pengolahan makanan ringan dengan bahan ubi ungu masih jarang ditemukan dan tergolong monoton dengan jenis yang itu-itu saja. Salah satu jenis makanan ringan yang menggunakan bahan ubi ungu adalah brownies. Hal yang memberikan peluang yang cukup besar untuk Bubu Takeda (Brownies Ubi Ungu Bertabur Keju Cheddar) sebagai salah satu bentuk diversifikasi pangan untuk substitusi tepung terigu. 
Upaya diversifikasi pangan dengan memanfaatkan bahan pangan lokal, seperti mengolah ubi jalar  merupakan salah satu bentuk alternatif diversifikasi pangan. Mengolah ubi jalar ungu yang mengandung karbohidrat dan antioksidan tinggi menjadi makanan olahan berupa brownies yang memiliki nilai jual yang lebih tinggi. Ubi jalar ungu mengandung pewarna alami yaitu antosianin. Antosianin adalah pigmen yang sifatnya polar dan akan larut dengan baik dalam pelarut-pelarut polar. Ubi jalar ungu memiliki kulit dan daging yang berwarna ungu sehingga kaya akan pigmen antosianin yang lebih tinggi dibandingkan dengan varietas lain
Brownies Ubi Ungu akan menghasilkan keuntungan yang besar dan layak investasi. Sehingga inovasi dan kreasi produk ubi ungu sangat diperlukan untuk meningkatkan nilai ekonomis dari ubi ungu. Dari latar belakang diatas kami merumuskan masalah bagaimana membuat suatu produk makanan dari umbi-umbian khususnya ubi ungu dengan kreasi yang berbeda yang belum ditemukan di Semarang dan dapat diterima oleh segala kalangan masyarakat. Segmentasi pasar utama kami terbagi menjadi; anak-anak, remaja, mahasiswa, dan ibu-ibu terutama.

Kata Kunci: Ubi Ungu; Brownies ; Camilan Sehat.





















BAB 1. PENDAHULUAN
0. Latar belakang
Makanan ringan atau yang biasa disebut dengan camilan adalah makanan pendamping untuk menghilangkan rasa lapar sementara waktu. Camilan atau makanan ringan tidak bisa dipisahkan dari kebutuhan sehari-hari yang biasanya dimakan saat sedang santai, menonton TV, ataupun belajar. Karena pergeseran pola hidup masyarakat dari tradisional menjadi praktis dan instan pada pemilihan makanan maupun camilan, memiliki dampak negatif bagi kesehatan. Makanan cepat saji dengan pemanasan tinggi dan pembakaran merupakan pilihan dominan yang dapat memicu terbentuknya senyawa radikal (Pratiwi, 2013). Padahal masih banyak jenis cemilan alami disekitar kita yang menyehatkan bagi tubuh kita, seperti gethuk, kripik ubi, ubi rebus, ubi goreng yang berbahan baku dari ubi, cemilan ini tentu lebih menyehatkan dibanding dengan cemilan yang mengandung zat-zat berbahaya.  
Upaya diversifikasi pangan dengan memanfaatkan bahan pangan lokal, seperti mengolah ubi jalar  merupakan salah satu bentuk alternatif diversifikasi pangan. Mengolah ubi jalar ungu yang mengandung karbohidrat dan antioksidan tinggi menjadi makanan olahan berupa brownies yang memiliki nilai jual yang lebih tinggi. Ubi jalar ungu mengandung pewarna alami yaitu antosianin. Antosianin adalah pigmen yang sifatnya polar dan akan larut dengan baik dalam pelarut-pelarut polar. Ubi jalar ungu memiliki kulit dan daging yang berwarna ungu sehingga kaya akan pigmen antosianin yang lebih tinggi dibandingkan dengan varietas lain (Yoshinaga, 1995).
Sekelompok antosianin yang tersimpan dalam ubi jalar mampu menghalangi laju perusakan sel radikal bebas akibat Nikotin, polusi udara dan bahan kimia lainnya. Antosianin berperan dalam mencegah terjadinya penuaan, kemerosotan daya ingat dan kepikunan, polyp, asam urat, penderita sakit maag (asam lambung),   penyakit jantung koroner, penyakit kanker dan penyakit-penyakit degeneratif, seperti arteosklerosis. Selain itu, antosianin juga memiliki kemampuan sebagai antimutagenik dan antikarsinogenik terhadap mutagen dan karsinogen yang terdapat pada bahan pangan dan olahannya, mencegah gangguan pada fungsi hati, antihipertensi dan menurunkan kadar gula darah (antihiperglisemik) .(Pratiwi, 2013)
 Menurut Murtiningsih dan Suyanti (2011:55) kandungan karbohidratnya yang tinggi membuat ubi jalar dapat dijadikan  sumber kalori. Selain itu kandungan karbohidrat ubi jalar tergolong Low Glycemix Index  (LGI 51), yaitu tipe karbohidrat yang jika dikonsumsi tidak akan menaikkan kadar gula darah secara drastis. Sangat berbeda dengan beras dan jagung yang  mengandung karbohidrat dengan  Glycemix Index  tinggi, sehingga dapat menaikkan gula darah secara drastis. Karena itu, ubi jalar sangat baik jika dikonsumsi penderita diabetes (Marsono, Y, 2002). 
Sekitar 89% produksi ubi jalar di Indonesia digunakan untuk bahan pangan, sisanya untuk pakan ternak dan bahan baku industri. Padahal data produksi ubi jalar di Indonesia pada tahun 2013,  mengalami peningkatan mencapai 2385x103 ton dengan luas panen sebesar 162 Ha (Badan Pusat Statistik Indonesia. 2013). 
0. Rumusan Masalah
Kebutuhan gizi serat serta antioksidan sangat diperlukaan oleh setiap individu untuk menjaga kesehatan mulai dari anak-anak hingga orang dewasa, Ubi ungu memiliki kandungan antosianin 8,7-503,2 mg Ginting et al. (2006) yang memiliki kemampuan menangkap radikal bebas, menghambat peroksidasi lemak, penyebab utama kerusakan pada sel yang berasosiasi dengan terjadinya penuaan,dan penyakit degenerative. Antisianin dalam ubi ungu sangat berperan sebagai antimutagenik dan antikarsinogenik.
Sehingga inovasi dan kreasi produk ubi ungu sangat diperlukan untuk meningkatkan nilai ekonomis dari ubi ungu. Dari latar belakang diatas kami merumuskan masalah bagaimana membuat suatu produk makanan dari umbi-umbian khususnya ubi ungu dengan kreasi yang berbeda yang belum ditemukan di Semarang dan dapat diterima oleh segala kalangan masyarakat.
0. Tujuan
1.3.1 Memciptakan produk makanan yang menarik dan antikarsinogenik
1.3.2 Melatih dan mengembangkan  jiwa wirausaha
1.3.3 Mendapatkan penghasilan yang tinggi melalui program PKM
1.3.4 Meningkatkan nilai ekonomis dari ubi ungu
0. Luaran
 1.4.1 Menjadi pelopor perkembangan diversifikasi ubi ungu.
 1.4.2 Meningkatkan Kebutuhan gizi serat serta antioksidan
0. Manfaat kegiatan
1.5.1 Kebutuhan gizi serat serta antioksidan individu terpenuhi
1.5.2 Melatih jiwa kewirausahaan bagi mahasiswa sehingga dapat menambah  
uang jajan mahasiswa
1.5.3.Menambah kreativitas dan keterampilan mahasiswa dalam berwirausaha,
1.5.4 Memberikan variasi makanan yang kaya akan gizi dan bermanfaat bagi kesehatan masyarakat.

BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
0. Target Pemasaran
Ubi ungu yang telah diketahui mengandung berbagai zat gizi, serat serta antioksidan akan sangat bermanfaat ketika diolah menjadi produk olahan, seperti halnya Bubu Takeda (Brownies Ubi Ungu Bertabur Keju Cheddar). Maka, target pemasaran dari produk ini yaitu mahasiswa, dosen, masyarakat sekitar kampus  yang aktif  dalam berbagai kegiatan serta membutuhkan ketahanan fisik dan stamina yang kuat untuk menjaga kesehatan.
0. Prospek Pengembangan Usaha
Ubi ungu biasanya hanya dikonsumsi masyarakat dalam bentuk ubi goreng atau ubi rebus, yang tentu saja masih sangat sederhana terutama dalam penyajian dan kemasan, di Semarang masih minim masyarakat yang mengolah ubi ungu sebagai bentuk olahan yang lain. Padahal di dalam ubi ungu terdapat kandungan antisianin yang dapat mencegah timbulnya penyakit kanker. Oleh karena itu, peluang untuk membuat produk baru yang disukai dan digemari masyarakat menginspirasi kami untuk membuat Bubu Takeda (Brownies Ubi Ungu Bertabur Keju Cheddar).
2.3 Target Penjualan
Wilayah pemasaran Bubu Takeda untuk 5 bulan kedepan adalah di daerah Sekaran, Kantin Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam, Gedung kuliah,  warung makan, kos, serta dititipkan di kantin Sekolah di kisaran Universitas Negeri Semarang. Untuk wilayah pendistribusiannya akan dijual  di toko/swalayan/pasar, serta kami akan memanfaatkan online shop untuk memperluas pemasarannya. Target penjualan untuk tiap minggunya adalah 100 buah produk Bubu Takeda (Brownies Ubi Ungu Bertabur Keju Cheddar) kami.
0. Strategi Pemasaran
1. Tingkat persaingan 
Tingkat persaingan usaha “Bubu Takeda” cenderung sangat kecil, karena di daerah pemasaran tidak ada yang menjual Brownies ubi iungu. Oleh karena itu, kami berusaha membuat produk kami semenarik mungkin guna menarik komsumen.
2. Bauran Pemasaran 
1. Produk
Ubi ungu  kaya akan kandungan senyawa-senyawa yang bermanfaat bagi tubuh untuk pencegahan Kanker. Kami menyediakan produk berupa “Bubu Takeda” yang  rasanya juga enak dan aman dikonsumsi. 
1. Harga Jual 
Harga jual produk yaitu Rp. 2.000,00/potong untuk Bubu Takeda  dijual langsungdan 1.700/potong untuk reseller. 
1. Tempat Pemasaran 
Pemasarann yang dilakukan di daerah Sekaran, Kantin Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam, Gedung kuliah,  warung makan, kos, kantin Sekolah di kisaran Universitas Negeri Semarang, serta menitipkan produk di toko makanan dan minuman, hingga penawaran dari mulut kemulut (word of mouth). Selain itu juga memperkenalkan produk dengan memanfaatkan internet dan jaringan sosial media, penyebaran leaflet dan pemasangan pamflet disekitar tempat target penjualan yaitu Sekaran dan Banaran.
0. Analisa Usaha Pembuatan Bubu Takeda (Brownies Ubi Ungu Bertabur Keju Cheddar) 
Analisis usaha pembuatan brownies dari tanaman ubi ungu dirancang untuk awal produksi jangka waktu 5 bulan. Produksi masih berskala Industri rumah tangga dan proses produksi dilakukan 2 kali seminggu. Beberapa tahapan produksi yang perlu diperhatikan yaitu : 
1.  Pemilihan bahan baku 
Bahan baku yang digunakan yaitu Ubi ungu, yang mudah didapatkan di berbagai wilayah Indonesia. Untuk  pengadaan bahan baku akan kami akan mengadakan kerjasama dengan supliyer serta untuk menghemat biaya produksi kami juga akan melakukan pembudidayaan sendiri untuk produksi lebih lanjut mengingat  tanaman Ubi ungu merupakan tanaman yang tidak sulit untuk dibudidayakan. 
2.  Tahap Produksi 
Brownies yang dibuat memiliki perpaduan rasa yang mantap antara coklat dengan ubi ungu. Perbandingan bahan dasar tepung terigu, coklat bubuk dan ubi ungu halus adalah 1:2:2. Proses produksi Bubu Takeda ini dilakukan di rumah kost salah satu anggota agar dapat menekan biaya penyewaan tempat. Bubu Takeda  yang diproduksi merupakan brownies yang dikemas dengan box plastik berkapasitas 20 potong  Sweet Purple Brownies Uenakdengan ukuran P x L x T  sekitar 10 x 5 x 3  cm dengan harga 2000 untuk penjualan secara langsung dan untuk reseller kami jual dengan harga 1700 per potong.
3.  Tahap Pengemasan 
Produk dikemas dalam box   berkapasitas 20 buah  Bubu Takeda (Brownies Ubi Ungu Bertabur Keju Cheddar) dengan ukuran P x L x T  sekitar 10 x 5 x 3  cm . 
4. Tahap Pemasaran
Sebelum dan selama pemasaran dilakukan pengenalan produk melaluipublikasi. 
Publikasi yang dilakukan antara lain : 
a.  Penyebaran pamflet dan brosur. 
b.  Publikasi dari mulut ke mulut. 
c.  Pendirian stand di depan toko, swalayan,dll 	
d.  Pemanfaatan internet dan sosial media untuk iklan.
0. Analisa Keuangan (per 4 bulan)
Biaya Produksi beserta perlengkapannya Selama 4 bulan Yaitu:
Tabel 1. Analisa Usaha (per 4 bulan)
	No
	Jenis Pengeluaran 
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	4.665.000

	2
	Bahan habis pakai
	5.743.500

	3
	Perjalanan
	1.600.000

	4
	Lain-lain
	450.000

	Jumlah
	12.458.500



Sedangkan Target atau rencana produksi Bubu Takeda dalam 1bulan adalah sebagai berikut:
Dijual sendiri	: 20 box (@ 20 Buah) x Rp 3.000,00	 = Rp   1.200.000,00 
Reseller	: 20 box (@ 20 Buah) x Rp 2.700,00	 = Rp   1.080.000,00
Kue Ulang Tahun	: 20 x Rp 80.000,00			 = Rp   1.600.000,00
Total Penjualan selama 1 bulan				 = Rp   3.880.000,00
Total Penjualan selama 4 bulan				 = Rp 15.520.000,00

Berdasarkan rencana analisis di atas, dapat dihitung beberapa parameter yang dapat digunakan untuk menilai kelayakan dari usaha ini:
1. Ratio biaya dengan pendapatan atau benefit cost ratio (BC)
BC Bubu Takeda	=  
=  
= 1,25
1. Titik balik modal atau Break Event Point (BEP)
BEP Bubu Takeda	=  
=  
= 6.230 buah 
  = ( 311 box) Bubu Takeda
1. Efisiensi penggunaan modal atau Return of Assets(ROA)
ROA bubu Takeda	=  x 100%
			= 
			= 24,57 %
1. Payback Periode (Per 4 bulan)
PBP			=  x 4 bulan
			=  x 4 bulan
			= 16,3 bulan
0. Sumber Daya yang dibutuhkan
Sumber daya yang kami butuhkan  berupa alat dan bahan. Untuk bahan  yang digunakan meliputi bahan pokok dan bahan pendukung. Bahan pokok merupakan bahan baku untuk membuat produk Brownies Ungu sedangkan bahan pendukung merupakan bahan lain. Alat-alat yang digunakan adalah alat produksi untuk pembuatan Brownies baik yang berupa alat-alat rumah tangga atau yang berupaalat-alat industri. 

BAB 3. METODE PELAKSANA
0.   Waktu dan Tempat
Waktu dan tempat produksi sangat memengaruhi suatu produk,  karena waktu dan tempat  dapat mempengaruhi kualitas, harga dan pasar. Oleh karena itu, pembuatan Brownies Ubi Ungu akan dilakukan sesuai jadwal yang telah direncanakan dan bertempat di kos Cempaka, Gunung pati. Tempat ini dipilih karena dekat dengan target/sararan pemasaran sehingga lebih menghemat biaya transportasi.
0.   Metode Pelaksanaan
Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap yaitu 
(1) tahap persiapan, 
(2) tahap pelaksanaan, dan
(3) tahap monitoring.
Pada tahap pertama, yaitu tahap persiapan meliputi : 
0. Survei Pasar 
Pada proses persiapan diawali dengan melakukan survey akan kebutuhan masyarakat dengan hdirnya produk Brownies Ubi Ungu ini, sehingga dapat diketahui segmentasi, target dan posisi yang tepat dari teh ini. 
1. Survei potensi peluang bisnis 
Survei potensi peluang bisnis meliputi survey bahan baku utama dan alat pendukung yang digunakan dalam proses produksi, keadaan pasar, dan keadaan produk sejenis. 
1. Pengadaan alat dan bahan baku 
Setelah dilakukan survei maka perlu dilakukan pengadaan alat dan bahan baku untuk memproduksi Brownies. Adapun alat dan bahan adalah sebagai berikut :
1. Alat	: Oven, Mixer duduk, Loyang oven, Box kemas, Baskom, 
1. Bahan	: Ubi ungu, margarin, dark cooking coklat, gula pasir, telur, 
tepung terigu, coklat bubuk, susu bubuk, baking powder, keju cheddar, kacang almond.

Pada tahap kedua, yaitu tahap pelaksanaan meliputi : 
2. Proses pembuatan Bubu Takeda 
Proses pembuatan Brownies diawali dengan melakukan orientasi sehingga didapatkan komposisi, tekstur dan aroma yang tepat untuk menghasilkan Brownies  yang berkualitas dan memiliki kandungan yang dapat dijadikan sebagai pencegah kanker dan camilan. 
2. Analisis usaha 
Meliputi analisis teknis pembuatan teh dan analisis finansial selama produksi untuk mengetahui apakah usaha ini layak dari segi teknis maupun dari segi finansial. 
2. Sosialisasi dan penjualan kepada masyarakat luas 
Pengenalan awal terhadap produk akan dilakukan di daerah Sekitar kampus, sedangkan  penjualan produk akan dilakukan di daerah Sekaran dan sekitarnya.

Gambar 1. Diagram alir Pembuatan Brownies dari Ubi Ungu
Pada tahap ketiga adalah tahap monitoring, rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan peyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantu atau evaluator dari pusat.

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN 
4.1 Anggaran Biaya
 Adapun anggaran biaya dalam program ini adalah sebagai berikut:
Tabel 2. Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K
	No
	Jenis Pengeluaran 
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	4.665.000

	2
	Bahan habis pakai
	5.743.500

	3
	Perjalanan
	1.600.000

	4
	Lain-lain
	450.000

	Jumlah
	12.458.500


4.2 Jadwal Kegiatan
Adapun jadwal kegiatan dalam program ini adalah sebagai berikut:
Tabel 3. Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan Ke-

	
	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1
	Survey Pasar
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Survey Peluang Bisnis
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Perijinan terkait
	
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Persiapan Kontrak
	
	√
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Pengadaan Alat
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Pengadaan bahan baku
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Produksi
	
	
	
	
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√

	8
	Pemasaran
	
	
	
	
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√

	9
	Publikasi
	
	
	
	
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√

	10
	Perhitungan hasil, evaluasi 
dan laporan
	
	
	
	
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing 
1. Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Uswatun Khasanah

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Kimia

	4
	NIM
	4301413018

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 14 Juni 1995

	6
	E-mail
	Uska140695@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089636001592



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Kedungleper
	SMP Negeri 1 Bangsri
	SMA Negeri 1 Bangsri

	Jurusan
	-
	-
	-

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



1. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

Semarang, 15-Maret-2015
Pengusul, 



(Uswatun Khasanah)


1. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Febriana Wahyundari

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4
	NIM
	4401413014

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 11 Februari 1995

	6
	E-mail
	f.wahyundari@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089667687912



1.  Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Kedungleper
	SMP Negeri 1 Bangsri
	SMA Negeri 1 Bangsri

	Jurusan
	-
	-
	-

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



1. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

Semarang, 15-Maret-2015
Pengusul, 



(Febriana Wahyundari)




1. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Intan Savira

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Kimia

	4
	NIM
	4301414069

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 04 November 1995

	6
	E-mail
	intansaviraa@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	087771767272



1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 5 Bangsri
	SMP Negeri 2 Jepara
	SMA Negeri 1 Jepara

	Jurusan
	-
	-
	-

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



1. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

Semarang, 15-Maret-2015
Pengusul, 



(Intan Savira)




1. Identitas Diri Dosen Pembimbing 
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	



1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	



1. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

Semarang, 15-Maret-2015
Pengusul, 



(Nama Dosen)




Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan dan Bahan Penunjang
	No
	Nama Barang
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Peralatan Penunjang
	
	
	

	1
	Oven
	1
	1.500.000
	1.500.000

	2
	Mixer duduk
	1
	1.000.000
	1.000.000

	3
	Loyang oven
	5
	15.000
	75.000

	4
	Box kemas
	10
	20.000
	200.000

	5
	Baskom 
	10
	10.000
	100.000

	6
	Sabun dan spons
	2
	5000
	10.000

	7
	Spatula
	3
	10.000
	30.000

	Bahan Penunjang
	
	
	

	1
	Kertas A4
	2 Rim
	50.000
	100.000

	2
	Tinta Printer
	2 buah
	50.000
	100.000

	3
	Solatip
	10 buah
	2.000
	20.000

	4
	Baterai Alkaline
	4 Pack
	10.000
	40.000

	5
	Design Label
	
	
	500.000

	6
	Internet  dan Jejaring Sosial
	
	
	300.000

	7
	Publikasi (Brosur, Pamflet, dll)
	
	
	500.000

	8
	Bolpoin 
	10 Buah
	1.500
	15.000

	9
	Kalkulator
	
	
	100.000

	10
	Nota
	1 Buah
	
	75.000

	Sub Total (Rp)
	4.665.000



1. Bahan Habis Pakai
	No
	Nama Bahan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Ubi Ungu
	30 Kg
	5.000
	150.000

	2
	Margarin
	22 Kg
	47.500
	1.045.000

	3
	Dark Cooking Coklat
	30 Kg
	80.000
	2.400.000

	4
	Telur
	432 butir
	1.500
	648.000

	5
	Gula Pasir
	15 Kg
	12.000
	180.000

	6
	Tepung Terigu
	8 Kg
	8.500
	68.000

	7
	Coklat Bubuk
	4 Kg
	130.000
	520.000

	8
	Susu Bubuk
	3 Kg
	87.500
	262.500

	9
	Baking Powder
	450 gram
	-
	40.000

	10
	Keju Cheddar
	2 Kg
	165.000
	330.000

	11
	Kacang Almond
	150 gram
	
	200.00

	12
	Gas Isi Ulang
	5
	20.000
	100.000

	Sub Total (Rp)
	5.743.500





1. Perjalanan
	No
	Nama Bahan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Transportasi Persiapan
	3 Bulan
	200.000
	600.000

	2
	Transportasi Pelaksanaan
	5 Bulan
	200.000
	1.000.000

	Sub Total (Rp)
	1.600.000


1. Lain-lain
	No
	Nama Bahan
	Kuantitas
	Harga Satuan Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Biaya Listrik
	4 Bulan
	50.000
	200.000

	2
	Biaya tak Terduga
	
	
	250.000

	Sub Total (Rp)
	450.000

	Total (Rp)
	12.458.500
































Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Uswatun Khasanah / 4301413018
	Pendidikan Kimia 
	Kimia
	8
	Produksi, Pemasaran, Ide, Adimistrasi

	2
	Febriana Wahyundari / 401413014
	Pendidikan Biologi
	Biologi
	8
	Pengadaan Alat dan Bahan, Produksi

	3
	Intan Savira / 4301414069
	Pendidikan Kimia
	Kimia
	8
	Publikasi, Promosi, Desain, Humas
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	KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati - Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
E-mail: pr3@unnes.ac.id Telp/fax (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan dibawah  ini :
Nama 			: Uswatun Khasanah
NIM			: 4301413018
Program Studi		: Pendidikan Kimia
Fakultas		: Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa Gagasan Tertulis saya dengan judul : 
“Bubu Takeda (Brownies Ubi Ungu Bertabur Keju Cheddar)”  sebagai Alternatif Camilan Sehat Pencegah Kanker 
yang diusulkan untuk tahun anggaran  2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang, 25 April 2015
Mengetahui, 							Yang Menyatakan,
Pembantu  rektor 
Bidang Kemahasiswaan,					




(Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si.)				(Uswatun Khasanah)
NIP 196012171986011001					NIM 4301413018 









Persiapan bahan


Pemanasan 


Pengirisan


Pengemasan


Pembuatan adonan Brownies
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