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RINGKASAN

	PUSER merupakan makanan pudding yang diolah dengan menggunakan santan dan buah sebagai modifikasi dan pelengkap pada pudding. Pudding adalah makanan pelengkap dari makanan pokok manusia. Seiring berkembangnya waktu dan pesatnya inovasi dalam dunia kuliner, menjadikan kebutuhan akan makanan ringan semakin tinggi, terlebih di waktu santai dan dijadikan sebagai makanan pengganjal lapar dan penutup makanan berat seperti nasi. Meningkatnya jumlah penduduk dan inovasi baru terhadap makanan berimbas juga kepada makanan ringan pudding ini, bahan maupun kualitas. Akan tetapi semakin meningkatnya inovasi makanan akan berdampak pula dengan kualitas bahan yang digunakan dalam proses pembuatan makanan. Hal ini tentu akan membawa dampak pada permasalahan  kesehatan manusia secara tidak langsung dan dalam kurun waktu tertentu. Untuk itu, perlu adanya inovasi produk baru yang ramah lingkungan dan menyehatkan. Perlunya kreativitas yang unik dan menarik dari pudding yaitu dengan memberi sentuhan estetika pada pudding melalui buah yang sehat dan segar.
Produk yang dihasilkan memiliki keunggulan diantaranya, jenis produk yang dihasilkan merupakan produk yang ramah lingkungan karena dibuat dari bahan alami yang merupakan hasil dari alam. Selain itu, produk ini mengajarkan kita untuk cinta terhadap makanan Indonesia dibandingkan dengan makanan luar yang sekarang sedang menjadi tren dikalangan masyarakat.


















BAB 1 
PENDAHULUAN

1. LATAR BELAKANG MASALAH
	Pudding merupakan salah satu makanan khas Indonesia. Namun, seiring waktu berjalan di masa modern ini, masyarakat dituntut untuk selalu berpikir kreatif dan inovatif terhadap segala produk untuk meningkatkan daya jual dan pendapatan. Terlebih menjelang  pada perekonomian pasar bebas atau dikenal dengan istilah  Masyarakat Ekonomi Asean ( MEA ) pada 2015.
	Usaha pudding ini tergolong home industry yang mudah dan dapat dikelola oleh semua kalangan, hanya saja mereka membutuhkan sebuah ide kreatif untuk menambah nilai jual atau value added mengenai pudding agar dapat tampil lebih menarik dan berbeda dari makanan yang lain. Dapat kita lihat di pasaran, telah banyak sekali inovasi-inovasi makanan yang tengah beredar dimasyarakat. Hal ini merupakan salah satu kemajuan kreatifitas masyarakat dalam hal kewirausahaan. Tidak hanya pada pudding, karena hampir disetiap jenis produk terdapat value added yang dikembangkan oleh kreatifitas masyarakat disekitar kita.
	Banyak kita temui berbagai macam modifikasi yang berhasil masyarakat rintis dari usaha makanan, mulai dari segi bentuk, rasa dan kualitas. Sama seperti yang telah diungkapkan, bahwa usaha pudding ini adalah salah satu usaha kreatif dengan membuat pudding diberi sentuhan buah segar untuk menambah estetika serta value added untuk meningkatkan nilai jual pasar. Selain kreatifitas, usaha ini merupakan usaha berbasis green technology karena menggunakan bahan-bahan yang ramah lingkungan dan alami.
	Menjelang global market atau Masyarakat Ekonomi ASEAN ( MEA ) 2015, masyarakat harus bersiap diri secara materiil maupun imateriil, terlebih pada masyarakat yang memiliki dan mengelola industri kecil atau home industry untuk meningkatkan kreatifitas dan inovasi agar mampu bersaing dalam perdagangan bebas ini. Maka, perlunya masyarakat membuat sebuah label atau tag yang lugas untuk mencirikan sebuah produk Indonesia. Hal ini bukan semata membangun sebuah brand, melainkan Indonesia harus memiliki karakteristik atau icon yang dapat dibawa kedalam arus perdagangan bebas agar dapat dikenal oleh masyarakat dunia sebagai salah satu icon Indonesia.
	
Pudding tidak hanya sekedar makanan ringan, namun disisi lain pudding memiliki tujuan memperkenalkan kepada masyarakat asing agar mengetahui bahwa Indonesia memiliki beragam makanan khas. Selain itu, di era modernitas ini banyak sekali model makanan yang inovatif dan kreatif, dengan keunikan tersebut masyarakat terutama kalangan muda banyak yang menyukai kuliner.
	Untuk itu, perlunya masyarakat yang kritis dan kreatif menemukan sebuah ide yang dapat dituangkan dalam sebuah produk ( value added ) agar dapat menambah income dari sebuah usaha.
1. RUMUSAN MASALAH
1. Bagaimana menumbuhkan jiwa kreatif dikalangan mahasiswa?
2. Bagaimana produk Pudding Sehat menerapkan program green technology?
3. Bagaimana mempertahankan pudding sebagai makanan khas Indonesia?

2. TUJUAN PROGRAM
1. Menciptakan dan mengembangkan ide masyarakat melalui program kewirausahaan kreatif.
2. Menerapkan program green technology (pengolahan dengan wawasan lingkungan) dalam suatu proses usaha.
3. Menciptakan suatu sikap cinta terhadap makanan khas Indonesia

3. LUARAN YANG DIHARAPKAN
1. Lahirnya masyarakat berwirausaha mandiri.
2. Indonesia dapat mempertahankan dan meneruskan makanan khas.
3. Masyarakat mampu bersaing dikancah nasional maupun Internasional.
4. Munculnya youth enterpreneurship berbasis green technology pada usahanya.

4. MANFAAT 
1. Sebagai salah satu bentuk pengabdian masyarakat dalam bidang kewirausahaan dengan tujuan memberikan ide atau gagasan kreatifitas dan inovasi produk
2. Menanamkan rasa cinta tanah air dengan mengkonsumsi makanan Indonesia
3. Sebagai upaya untuk meningkatkan aplikasi green technology dalam berbisnis.

















BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Analisis Produk

a. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik
Jenis produk yang dihasilkan dari usaha ini adalah produk makanan ringan berupa pudding. Pudding yang akan kami produksi ialah pudding dengan bahan alami seperti santan dan buah agar kualitas makanan terjamin dan diharapkan nanti tidak akan menimbulkan efek samping terhadap kesehatan masyarakat. Pudding\ yang akan kami hasilkan berbeda dengan pudding pada umumnya. Kami akan menggunakan santan dan buah segar sebagai penghias untuk menambah keindahan dengan perpaduan pudding dengan buah  serta yang menarik memberikan kesan estetika.
Pudding ini akan kami beri nama “PUSER” ( Puding Sehat Hias Buah).
	Adapun karakteristik produk yang akan kami hasilkan dari usaha ini adalah berupa pudding dengan kombinasi buah segar. Dimana buah ini nantinya akan disusun didalam pudding.

b. Keunggulan Pudding Sehat Hias Buah
PUSER adalah pudding yang berbahan dasar pudding dengan kombinasi santan dan buah untuk menambah nilai jual (value added). Keunggulan dari PUSER yaitu:
a) Puser berbahan dasar pudding yang enak dimakan.
b) Produk ini merupakan produk yang diolah menggunakan prinsip green technology.
c) Pudding yang dihasilkan berbeda dengan pudding yang telah ada dipasaran yaitu pudding dengan kombinasi santan dan buah segar.

2. Analisis Pemasaran

a. Pesaing dan Peluang Pasar 
Meskipun banyak sekali home industry yang menjalankan usaha dibidang catering tidak menutup peluang untuk menjalankan program ini. Karena produk ini memiliki karakteristik yang berbeda dari produk lainnya yang sejenis, serta harga yang terjangkau bagi semua kalangan. Serta tingginya antusiasme masyarakat akan rasa dan kualitas akan menambah peluang pemasaran produk kami.

b. Kebijakan Promosi
Promosi merupakan suatu kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan PUSER maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang akan kami lakukan dapat melalui Omong tular ( dari mulut ke mulut ) atau melalui brosur-brosur atau pemflet yang dipasang disekitar wilayah Unnes. Selain itu bentuk promosi yang lain dapat berupa promosi secara langsung teretuju ke konsumen.
c. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada konsumen dilakukan secara langsung ditempat usaha maupun secara tidak langsung. Kami juga melakukan penjualan delivery order dengan jumlah pembelian yang ditentukan.
3. Analisis Operasional

a. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan produk PUSER selama 3 bulan adalah sebagai berikut:
1) 1 minggu	: 140 psc
2) 1 bulan 	: 140 x 4 pcs	= 560 pcs
3) 3 bulan		: 3 x 560 pcs	= 1.650 pcs
Harga penjualan per pcs adalah Rp. 3000,00
Harga penjualan 3 bulan	= 1.650 x Rp 3000,00
				= Rp 5.040..000,00
Laba penjualan selama 3 bulan = Rp 5.040.000,00
		    Rp 4.500.000,00 –
	 	    Rp    540.000,00
b. Analisis Biaya Produksi
Bahan dasar	= Rp 3.500.000,00
Jasa 		= Rp 1.000.000,00  +
		   Rp  4.500.000,00
c. Perhitungan BEP

1) BEP Volume Produksi = Total biaya = Rp 4.500.000,00
            Harga	        Rp      3.000,00
		      = 1.500 pcs
Jadi, pada tingkat volume produksi 1500 pcs, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.
2) BEP Harga Produksi = Total biaya produksi
     Hasil produksi
 = Rp 4.500.000,00
	1650
 = Rp 2.800,00
Jadi, pada tingkat harga Rp 2.800,00 usaha ini berada pada titik impas.
d. B/C Ratio 	=      Hasil penjualan
    Total biaya produksi
= Rp 5.040.000,00
   Rp.  4.500.000,00
= 1,12
Karena ratio lebih besar dari 1 yaitu 1,12 maka usaha ini layak untuk dijalankan.









































BAB 3
METODE PELAKSANAAN
1. Persiapan 
a. Persiapan bahan dan peralatan
Bahan dan peralatan yang harus disiapkan dalam pelaksanaan usaha pudding ini adalah :
1) Panci 
2) Kompor
3) Centong
4) Cetakan atau loyang
5) Agar-agar
6) Air
7) Gula
8) Santan
9) Buah-buahan 
2. Pelaksanaan
a. Siapkan peralatan dan bahan
b. Pengolahan bahan :
1) Masak hingga mendidih yaitu air, agar-agar, santan dan gula pasir.
2) Jika sudah mendidih angkat dan masukkan buah-buahan segar yang sudah dipotong-potong.
3) Aduk hingga merata, lalu tuangkan ke dalam cetakan sampai separuh cetakan dan diamkan hingga membeku. 
4) Hias pudding dengan buah segar seperti mangga, pepaya, melon dan sebagainya sesuai dengan selera.
5) Jika sudah membeku, angkat dan siap di hidangkan.
3. Promosi
Promosi produk dilakukan melalui penyebaran plamflet, brosur atau dengan media sosial lainnya.
4. Pemasaran 
Pemasaran produk ini dilakukan dengan cara menawarkan langsung ke konsumen atau menitipkan ke toko.
5. Evaluasi 
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan serta mengevaluasi tanggapan atau kritikan dari konsumen.



BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1.  Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	1.000.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	700.000,00

	3
	Perjalanan 
	1.000.000,00

	4
	Lain-lain
	1.800.000,00

	JUMLAH
	4.500.000,00



2.  Jadwal kegiatan
Jadwal kegiatan selama 3 bulan
	Kegiatan

	
	I
	II
	III

	1. Persiapan program
	
	
	

	a. Persiapan alat 
	X
	
	

	b. Persiapan bahan
	X
	X
	X

	c. Persiapan tempat
	X
	
	

	2. Pelaksanaan program
	
	
	

	a. Produksi
	X
	X 
	X 

	b. Promosi
	 X
	X
	X 

	c. Penjualan produk
	
	X
	

	3. Evaluasi 
	
	X 
	

	4. Penyusunan laporan
	
	
	



Tim Program Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan kegiatan paska pelaksanaan program sebagai wujud dari rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan ini.


DAFTAR PUSTAKA 

Rosnawati, Laili, dkk.2013.Keripik Perkasa (Leper Aneka Rasa).Semarang
http://www.resepmakananlengkap.com/2014/cara-membuat-pudding.html












































LAMPIRAN-LAMPIRAN
1 . Biodata Ketua dan Anggota Kelompok
1. Ketua Pelaksana
a. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Elkhana Fikriya

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3.
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4.
	NIM
	7111414021

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 25 Juni 1996

	6.
	Email 
	elkhanafikriya@yahoo.co.id

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085641542768



b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 04 Robayan
	SMP N 02 Welahan
	SMA N 1 Welahan

	Jurusan 
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



c. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-



d. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No. 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah PKM-Kewirausahaan.

					Semarang, 09 Juni 2015
					Pengusul


					
					Elkhana Fikriya


2.	Biodata Anggota Kelompok 
      a.	Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Frida Apriliani

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3.
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4.
	NIM
	7111414018

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kendal, 06 April 1997

	6.
	Email 
	Fridaapriliani67@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085713857497



b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Kutoharjo 08
	SMP N 02 Kendal
	SMA N 1 Kendal

	Jurusan 
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



2. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-



3. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No. 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah PKM-Kewirausahaan.

					Semarang, 09 Juni 2015
					Pengusul








3.	Biodata Anggota Kelompok 
      a.	Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Taufik Fajar Mubaroq

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3.
	Program Studi
	Teknik Informatika

	4.
	NIM
	4611414005

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 08 Januari 1997

	6.
	Email 
	Fajartaufik07@yahoo.co.id

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085713476657



a. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Welahan
	SMP N 02 Welahan
	SMA N 1 Pecangaan

	Jurusan 
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



4. Pembekalan Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-



5. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No. 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah PKM-Kewirausahaan.

					Semarang, 09 Juni 2015
					Pengusul
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