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RINGKASAN

Program Kreativitas Mahasiswa berjudul “GANGSING (rengginang singkong)” dalam bidang kewirausahaan ini merupakan salah satu inovasi baru dari produksi rengginang biasa berbahan baku beras ketan. Tujuan yang hendak dicapai dalam jangka panjang  yaitu menciptakan lapangan kerja baru serta menyejahterakan petani singkong di Indonesia. Bahkan kami sangat berharap agar produksi rengginang singkong ini tidak hanya untuk konsumsi dalam kota saja, namun bisa meningkatkan minat para konsumsi di pasaran seluruh Indonesia.
Metode yang akan digunakan dalam pencapaian tujuan yaitu melalui media promosi leaflet, brosur, media sosial, dan  media lainnya seperti dari mulut ke mulut khususnya untuk lingkup yang kecil terlebih dahulu. Untuk memperluas lingkup pemasaran kami menggunakan tekhnik kepuasan layanan kepada para konsumen. Kepuasan konsumen dapat dilihat dari evaluasi hasil produksi yang telah di jual. Dengan kepuasan yang maksimal maka permintaan akan rengginang singkong akan semakin meningkat pula dari para konsumen baik dalam kota maupun luar kota.


BAB I PENDAHULUAN

A. Latar Belakang Masalah
Singkong atau sering juga disebut ubi kayu, tentu sudah sangat akrab dalam kehidupan sehari-hari kita. Secara tradisional, singkong sangat diminati sebagai pengganti dari makanan pokok kita yaitu nasi. Hal itu tak salah, karena singkong memang mengandung cukup tinggi kalori dan sumber energi yang baik. Dalam perkembangannya, singkong kini telah banyak dimanfaatkan untuk membuat berbagai macam penganan, atau diambil patinya untuk berbagai macam keperluan.
Setiap manusia memiliki pola pikir yang berbeda-beda satu sama lain dalam menarik minat para konsumen. Salah satu caranya adalah dengan cara memproduksi makanan ringan salah satunya yaitu membuat rengginang berbahan dasar singkong yang kandungan gizi, dan rasanya tidak kalah dengan rengginang yang berbahan dasar beras ketan. Karena selama ini yang dikenal hanya rengginang yang berbahan dasar beras ketan.
B. Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang yang telah di paparkan terdapat beberapa masalah yang dapat dirumuskan antara lain :
1. Bagaimana cara menumbuhkembangkan usaha kewirausahaan melalui produksi rengginang singkong ?
2. Bagaimana tujuan yang hendak ditempuh dari adanya produksi rengginang singkong ?
3. Bagaimana peluang persaingan pemasaran dari produksi rengginang singkong ?
C. Tujuan Program
Tujuan yang ingin dicapai dalam program ini antara lain.
1. Menumbuhkembangkan bidang kewirausahaan dikalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausaha baru yang kreatif.
2. Meningkatkan pendapatan dan kesejahteraan masyarakat khususnya petani singkong.
3. Mengoptimalkan peluang dalam bersaing dikalangan masyarakat.
D. Luaran Yang Diharapkan
Berdasarkan uraian diatas, maka target yang ingin dicapai adalah.
1. Ketrampilan bagi mahasiswa dalam bidang industri.
2. Tersedianya produk baru yang berbasis industri rumah tangga.
3. Terciptanya peluang wirausaha baru yaitu dengan membuat makanan ringan yang beda dari yang lain.
E. Kegunaan Program 
Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat manfaat, yaitu sebagai berikut.
1. Meningkatkan jumlah/ kelompok dalam berbisnis industri rumah tangga.
2. Memberikan inovasi-inovasi baru mengenai peningkatan daya beli para konsumen.
3. Mengoptimalkan peluang yang ada dengan kemampuan semaksimal mungkin.


BAB II GAMBARAN UMUM MASYARAKAT SASARAN

1. Analisis Produk
a.)  Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk
Produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan ringan bernama rengginang singkong (GANGSING). Yang biasanya rengginang terbuat dari beras ketan, kali ini terbuat dari bahan singkong. Seperti yang kita tahu singkong mengandung banyak gizi terutama karbohidrat. Pengolahannya juga tidak cukup rumit. Alasan lain yaitu dikalangan masyarakat masih jarang yang memproduksi jenis rengginang ini. Adapun karakteristik dari produk ini yaitu bertujuan untuk menarik minat konsumen dengan harga yang relatif murah.
b.) Keunggulan Rengginang Singkong 
Keunggulan pembuatan rengginang singkong ini antara lain yaitu :
1. Memperoleh bahan bakunya tidak perlu susah payah karena banyak tersedia di daerah pedesaan,
2. Produk yang dihasilkan dari kegiatan ini berbeda dengan produksi-produksi rengginang seperti biasanya,
3. Kandungan gizi dari singkong yang tinggi.
2. Pesaing dan Peluang Pasar
Walaupun sekarang sudah banyak masyarakat yang memproduksi rengginang, namun hal tersebut tidak menutup peluang usaha pelaksanaan wirausaha ini. Adanya beberapa keunggulan dari produk ini dibandingkan dengan produk rengginang biasa dari harganya merupakan salah satu alasannya. Tidak menutup kemungkinan untuk mengembangkan usaha ini. Keunggulan produk ini yaitu keunikan dari rengginang berbahan dasar singkong.
3. Media Promosi yang digunakan
Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa cara yang dapat digunakan untuk mempromosikan produk sehingga lebih dikenal oleh masyarakat umum menjadi makanan ringan yang bergizi dan banyak diminati. Medianya yaitu berupa leaflet,  media sosial,dipromosikan langsung ke pasar dan dari mulut ke mulut.

4. Rencana Produksi 
Target atau rencana produksi rengginang singkong per 1 harinya adalah sebagai berikut :
·  10 kg singkong
· 1 hari menghasilkan 25 bungkus rengginang singkong kering
Harga satu bungkus rengginang yaitu Rp 15.000,00
5. Analisis Produk atau Operasi
a.) Bahan Baku dan Bahan Penolong
Bahan – bahan yang digunakan dalam usaha produksi rengginang singkong diantaranya yaitu sebagai berikut :
· Bahan Baku
1. Singkong
· Bahan Penolong


1. 
13

2. Minyak Goreng
3. Bawang putih
4. Garam 
b.)  Peralatan yang digunakan
1. 
2. Panci Pengukus
3. Kompor Gas
4. Tabung Gas
5. Sendok
6. Parut
7. Kain Penyaring
8. Baskom
9. Plastik Selongsong
10. Pisau
11. Wajan
12. Sudip/sutil
13. Tampah
14. Blender/cobek
15. Staples




BAB III METODE PELAKSANAAN

1. Pelaksanaan
a.) Persiapan Alat dan Bahan
· Pertama yaitu menyiapkan alat dan bahan yang akan digunakan
b.) Pengolahan Bahan
· Kupas singkong yang sudah disediakan
· Cuci bersih singkong yang sudah dikupas
· Parut semua singkong yang telah di cuci
· Setelah itu peras singkong dengan kain penyaring hingga keluar semua air dan patinya
· Biarkan air perasan singkong hingga patinya mengendap
· Setelah patinya mengendap dan terpisah dari airnya, pisahkan air sisanya
· Campurkan pati, ampas singkong yang sudah di parut, bawang putih yang sudah dihaluskan, dan garam
· Adruk rata semua bahan hingga teksturnya berbutir-butir
· Sambil menunggu panci pengukus panas, cetak adonan diatas sarangan berbentuk bulat pipih menggunakan sendok
· Kukus adonan yang sudah dicetak di atas sarangan selama 10 menit
· Angkat adonan yang telah matang, lalu pindahkan di tampah atau tempat untuk menjemur
· Jemur singkong yang sudah di kukus hingga kering
· Setelah kering, goreng rengginang singkong hingga matang dan renyah
· Bungkus rengginang yang sudah siap
· Rengginang singkong siap dipasarkan 
2. Promosi
Promosi yang akan dilakukan melalui leaflet,  media sosial, dan  media lainnya yaitu dari mulut ke mulut konsumen atau dipasarkan langsung ke konsumen dengan sistem jemput bola.
3. Pemasaran
Sasaran Pemasaran
1. Lingkungan Kampus
2. Toko oleh-oleh
Caranya dengan  menawarkan  kepada masyarakat kampus dan sekitar Sekaran  mengenai produk yang telah dihasilkan.
3. Tempat Pemasaran
· Rumah Tangga
· Kantin Kampus
· Toko oleh-oleh
4. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar – komentar konsumen terhadap produk yang dipasarkan dan memperbaiki atau menyempurnakan produk sesuai dengan selera konsumen.



BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN 

1. Anggaran Biaya
a) Peralatan Penunjang
	No.
	Nama Barang
	Harga Satuan

	1.
	Sewa Tempat 4 bulan
	Rp 2.000.000,00

	2.
	Panci Pengukus
	Rp    150.000,00

	3.
	Kompor Gas
	Rp    300.000,00

	4.
	Blender
	Rp    200.000,00

	5.
	Tabung Gas 3 kg
	Rp    200.000,00   

	6.
	Sendok
	Rp      20.000,00

	7.
	Parut
	Rp      10.000,00

	8.
	Baskom
	Rp      15.000,00

	9.
	Pisau
	Rp        8.000,00 

	10.
	Kain saringan
	Rp      15.000,00

	11.
	Wajan
	Rp    150.000,00

	12.
	Sudip/sutil
	Rp      30.000,00

	13.
	Plastik ukuran 1 ½ kg
	Rp        6.000,00

	14.
	Staples
	Rp      15.000,00

	
	Total 
	Rp  3.119..000,00



b) Bahan Habis Pakai
	No.
	Nama Barang
	Harga Satuan
	Jumlah
	Harga Total

	1.
	Singkong
	Rp  5000,00
	300 kg
	Rp 1.500.000,00

	2.
	Bawang putih
	Rp 10.000,00
	2 kg
	Rp 20.000,00

	3.
	Garam
	Rp  6.000,00
	1 pak
	Rp   6.000,00

	4.
	Minyak Goreng
	Rp 15.000,00
	30 kg
	Rp   450.000,00

	
	Total
	
	
	Rp 1.976.000,00



c) Biaya Operasional Dalam Satu Bulan
	No.
	Jenis Kebutuhan
	Harga Satuan
	Jumlah
	Harga

	1.
	Karyawan
	Rp 300.000,00
	1
	  Rp  300.000,00

	2.
	Listrik
	Rp   30.000,00
	1
	Rp    30.000,00

	3.
	Isi Ulang Gas 3 kg
	Rp   20.000,00
	2
	Rp    40.000,00

	
	Total
	
	
	Rp  370.000,00



d) Biaya Lain – Lain 
	No.
	Jenis Kebutuhan
	Harga

	1.
	Transportasi
	Rp 150.000,00

	2.
	Leaflet
	Rp 150.000,00

	
	Total
	Rp 300.000,00



e) Total Biaya
	No.
	Keterangan
	Harga

	1.
	Peralatan Penunjang
	Rp  3119.000,00

	2.
	Biaya Habis Pakai
	Rp     1.976.000,00

	3.
	Biaya Operasional
	Rp     370.000,00

	4.
	Biaya Lain – Lain 
	Rp    300.000,00

	
	Total Biaya
	Rp 3.885.000,00



f) Analisis Keuntungan Produksi
Produksi sehari		= 25 bungkus
Produksi satu bulan	= 30 x 25	= 750 bungkus
Produksi empat bulan	= 4 x 750	= 3.000 bungkus
Harga per bungkus rengginang	= Rp 15.000,00
Hasil Penjualan satu bulan	= 750 x Rp 15.000,00
					= Rp 11.250.000,00
Hasil Penjualan 4 bulan	= 4 x Rp 11.250.000,00
					= Rp 45.000.000,00
Total Biaya Produksi dan Operasional dalam satu bulan = Rp 
Keuntungan	= Total Penjualan – (Biaya Produksi + Biaya Operasional)
			= Rp 11.250.000,00- Rp 2.346.000,00
			= Rp 8.904.000,00
Maka keuntungan hasil penjualan akan di peroleh mulai bulan kedua
dalam 4 bulan yaitu sebesar Rp 2.816.000,00
2. Jadwal Kegiatan
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2.) Surat Pernyataan Ketua Pelaksana
	
SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
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3.) Contoh Produk Gangsing
a.) Sebelum digoreng
[image: http://2.bp.blogspot.com/-SOtF_KDOMH0/UHkWOGJPk2I/AAAAAAAAAOc/4awBRTYirsI/s400/sosis+tahu+sbs.JPG]
b.) Setelah digoreng
[image: http://poennyaaliza4moe.files.wordpress.com/2010/02/sosis-tempe11.png]
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