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RINGKASAN
CRIPING KIMPUL BERLUMUR COKELAT PEDAS
Siti Umairoh (Akuntansi, Fakultas Ekonomi), Putri Veranika (Akuntansi, Fakultas Ekonomi), Devita Nur Hanafi ( Pendidikan Koperasi, Fakultas Ekonomi)

	Kuliner sekarang ini telah berkembang pesat. Banyak makanan yang terbuat dari olahan bahan-bahan yang ada disekitar kita. Salah satu dari kuliner tersebut adalah makanan ringan atau biasa disebut camilan. Sebagian besar masyarakat suka mengkonsumsi camilan. Maka dari itu kami berinovatif untuk menciptakan usaha dengan membuat ceriping kimpul berlapis coklat pedas serta menjualanya dengan tujuan untuk melatih jiwa kewirausahaan kami. Ceriping yang kami buat memang seperti ceriping pada umumnya. Tetapi yang membedakannya adalah ceriping dibuat dari kimpul yang memiliki tekstur lebih lunak dari ceriping singkong. Selain lebih lunak, kimpul juga mempunyai banyak manfaat untuk kesehatan tubuh diantaranya mencegah diabetes karena kimpul mempunyai kandungan karbohidrat dan lemak yang rendah sehingga kandungan glukosanya juga rendah, mengandung vitamin C,  dan menjadi sumber energi.
Ceriping kimpul yang kami buat, menggunakan bahan perasa alami dari gula jawa. Gula jawa memiliki keunggulan yaitu murah, tidak mengandung bahan kimia, tahan lama, warnanya tidak mencolok dan mudah didapat karena sering dipakai untuk kebutuhan masak sehari-hari. Dengan bahan perasa alami, nantinya ceriping kimpul yang kami produksi akan lebih sehat dari produk makanan yang menggunakan perasa instan. Makanan dengan perasa instan tidak baik untuk kesehatan jika dikonsumsi dalam jangka panjang. Hal tersebut tentunya sangat merugikan bagi konsumen. Oleh karena itu, kami menciptakan produk yang mengutamakan kesehatan konsumen, bukan hanya profit semata. Kebutuhan konsumen akan camilan sehat dapat terpenuhi dengan mengkonsumsi ceriping kimpul ini. Keunikan rasa yang masih belum biasa dipakai dari gula jawa, akan menarik masyarakat untuk mengkonsumsi ceriping kimpul berlapis cokelat pedas yang dapat dikonsumsi untuk semua kalangan masyarakat dari anak kecil ampai orang dewasa. Jadi peluang usaha ini sangat menjanjikan karena akan bayak orang yang menyukainya.

Abstract

Culinary now it has grown rapidly. Many foods made from processed materials that exist around us. One of these is the culinary snacks or so-called snack. Most people like to consume a snack. Therefore we berinovatif to create business by making ceriping kimpul berlapis cokelat pedas and sale this with the aim to train our entrepreneurial spirit. ceriping we made it as ceriping in general. But what sets it apart is ceriping made of a purse that has a softer texture than ceriping cassava. In addition to a softer, purse also has many health benefits including preventing diabetes because the body has a purse carbohydrate content and low fat content of glucose that is also low, vitamin C, and a source of energy.
Ceriping purse that we made, using natural flavoring ingredients of sugar. Sugar has the advantage of cheap, does not contain any chemicals, durable, color is unobtrusive and easy to obtain because it is often used for daily cooking needs. With ingredients of natural flavorings, later ceriping purse we produced will be healthier than the food products using instant flavorings. Instant food with taste is not good for health if consumed in the long term. It is certainly very harmful for consumers. Therefore, we create products that put consumers' health, not just profit alone. Consumer demand for healthy snacks can be met by consuming ceriping this purse. The uniqueness of flavors is still not commonly used on sugar, will attract people to consume spicy chocolate-covered ceriping purse that can be consumed for all the community of a small child ampai adults. So this very promising business opportunity for people who love to be stout.
8

1. BAB 1. PENDAHULUAN
Latar Belakang
Indonesia mempunyai beraneka ragam rempah-rempah. Banyak sekali bahan dari alam yang dapat diolah untuk mencukupi kebutuhan pangan, terutama karbohidrat. Karbohidrat tidak hanya diperoleh dari beras, tetapi dapat juga berasal dari umbi-umbian seperti singkong, kimpul, dsb. Kimpul biasanya digunakan sebagai kebutuhan pangan dengan cara direbus saja. Pengelolaan kimpul yang hanya direbus masih belum diminati banyak orang, terutama anak muda. Kimpul masih dianggap sebagai makanan desa dan yang suka makan adalah orang tua. Padahal kimpul mempunyai gizi tinggi yang bermanfaat untuk kesehatan diantaranya mencegah diabetes karena kimpul mempunyai kandungan karbohidrat dan lemak yang rendah sehingga kandungan glukosanya juga rendah, mengandung vitamin C,  menjadi sumber energy, dan masih banyak lagi manfaat dari kimpul. Jadi, sangat disayangkan jika kimpul belum dimanfaatkan dan dikelola secara optimal.
Keberadaan kimpul di kebun saya cukup banyak, namun hanya dimanfaatkan ketika membuat makanan lebaran dan selebihnya dijual dipasar. Biasanya saya memanfaatkan kimpul tersebut untuk membuat ceriping. Ceriping merupakan camilan asli Indonesia yang biasanya dibuat dari singkong. Tetapi saya mencoba membuat ceriping dari kimpul, ternyata banyak orang menyukai ceriping buatan saya. Karena ceriping kimpul mempunyai tekstur yang tidak terlalu keras seperti singkong dan bahan perasa yang digunakan berasal dari bahan alami yaitu gula jawa. Gula jawa yang biasanya hanya digunakan sebagai bahan pelengkap masakan saja, sesungguhnya masih banyak lagi manfaat gula jawa yang masih belum dimanfaatkan secara optimal. Gula jawa dapat dijadikan perasa alami pada ceriping, yang mempunyai kelebihan tidak mengandung bahan kimia, murah, warnanya tidak mencolok dan cukup tahan lama.
Berkembangnya dunia kuliner yang beraneka ragam jenis, bentuk dan rasanya terutama aneka camilan, banyak dimanfaatkan oleh para komoditas dengan menjajakan makanan dengan bahan perasa instan. Padahal, makanan yang menggunakan perasa instan tidak sehat untuk di konsumsi dalam jangka panjang. Namun, peminat akan aneka camilan begitu besar dikalangan masyarakat karena dapat menjadi teman saat bersantai atau kegiatan lain. Melihat peluang pasar aneka camilan yang sangat besar, kami berinovatif untuk menciptakan ceriping kimpul rasa pedas manis dengan bahan perasa alami yaitu dari bahan gula jawa dan cabai yang tentunya lebih sehat daripada perasa instan. Ceriping tersebut kami beri nama “ Cerpul berlapis cokelat pedas”. Walaupun ceriping kimpul merupakan camilan sederhana, tetapi orang akan lebih tertarik karena bahan perasa yang digunakan lebih sehat.
Masalah Yang Menjadi Prioritas
1. Bagaimana menciptakan kuliner yang mempunyai rasa inovatif serta sehat?
2. Bagaimana memanfaatkan kimpul yang ada di kebun sendiri secara optimal?
3. Bagaimana cara membuat criping kimpul dengan rasa dari bahan alami ?
Tujuan Penulisan
Kewirausahaan ini memiliki tujuan:
1. Menciptakan kuliner yang mempunyai rasa inovatif dan bermanfaat untuk kesehatan.
2. Memanfaatkan kimpul yang ada di kebun sendiri secara optimal.
3. Mengetahui cara pembuatan criping kimpul yang enak dan mempunyai rasa alami.
Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari kewirausahaan ini adalah:
1. Mengembangkan keinovatifan mahasiswa dalam membuat makanan sehat guna untuk menciptakan peluang usaha.
2. Pemanfaatan kimpul yang ada di kebun sendiri secara optimal. 
Manfaat Kegiatan
Manfaat dari kegiatan kewirausahaan ini adalah:
1. Meningkatkan nilai guna kimpul sebagai camilan yang mempunyai rasa alami.
2. Untuk mengenalkan kepada masyarakat cemilan yang lezat dan sehat tanpa menggunakan rasa sintetis. 







BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
	Di saat ini berkembang dunia kuliner yang didalamnya termasuk aneka camilan. Tidak dipungkiri, aneka camilan banyak diminati oleh masyarakat dari berbagai kalangan dari anak kecil sampai orang dewasa. Namun, banyak aneka camilan yang rentan sekali menggunakan campuran bahan kimia seperti perasa instan dan pengawet. Hal tersebut sangatlah membahayakan kesehatan dan juga meresahkan konsumen atau masyarakat. Dalam pembuatan cemilan juga sangat jarang memanfaatkan bahan-bahan yang ada disekitar kita. Padahal banyak sekali bahan dialam yang memiliki potensi untuk dimanfaatkan secara optimal. Salah satunya adalah kimpul yang masih jarang inovatif pengolahannya. Kimpul masih dikenal sebagai makanan orang desa yang pengolahannya hanya direbus saja. Kimpul merupakan salah satu jenis umbi-umbian yang dapat memenuhi kebutuhan karbohidrat dalam tubuh seseorang. Kimpul juga dapat menjadi sumber energi dan cocok dikonsumsi oleh orang yang menderita penyakit diabetes mellitus. Sangat disayangkan jika kimpul tidak dikelola dengan baik, padahal kimpul mempunyai gizi dan manfaat yang baik untuk kesehatan, serta layak dikonsumsi oleh semua kalangan masyarakat.
Kimpul dapat dikelola dengan dijadikan ceriping. Ceriping memang makanan yang cukup sederhana, tetapi dapat dikonsumsi oleh semua kalangan masyarakat. Terlebih, ceriping dari kimpul mempunyai tekstur yang lebih lunak daripada ceriping dari singkong. Hal tersebut menjadi peluang untuk bisa diminati banyak orang. Karena biasanya, ceriping yang dijual dipasaran berasal dari singkong dan memakai bahan perasa instan. Padahal makanan dari bahan perasa instan tidak baik dikonsumsi untuk jangka panjang. Seharusnya, dalam membuat aneka camilan menggunakan bahan alami yang tidak membahayakan kesehatan orang yang mengkonsumsi.
Gula jawa memiliki potensi yang cukup besar sebagai bahan utama dan dioptimalkan secara penuh dalam pembuatan perasa makanan, terutama ceriping. Dalam pembuatan perasa ceriping dari gula jawa, kita hanya membutuhkan bahan tambahan yaitu cabai dan garam secukupnya. Selain mudah dalam pembuatannya, harganya juga murah dan sehat karena tidak mengandung bahan kimia. Ceriping kimpul berlapis cokelat pedas artinya ceriping kimpul dengan sambel yang dibuat dari gula jawa dan cabai. Saus dari gula jawa juga bisa tahan lama, walaupun tidak menggunakan pengawat makanan.
	Bahan pembuatan ceriping kimpul yaitu kimpul, gula jawa, dan cabai sangat mudah ditemukan di pasaran, terlebih kimpul terdapat dikebun sendiri, sehingga ketersediaan bahan-bahan tersebut dapat menjamin kelangsungan usaha pembuatan ceriping kimpul berlapis cokelat pedas. Selain itu, peluang usaha ceriping kimpul berlapis cokelat pedas sangat besar, karena di lingkungan masyarakat masih jarang terdapat ceriping kimpul yang menggunakan perasa dari gula jawa. Orang akan penasaran dengan olahan kimpul yang belum biasa ada dipasaran. Jadi, untuk prospek usaha ceriping kimpul berlapis cokelat pedas sangat menjanjikan karena orang akan tertarik untuk mencobanya dan dapat sustainable atau berkelanjutan, bahkan setelah kegiatan PKM-K  telah berakhir. 
	Rencana produksi “CRIMPUL BERLAPIS COKELAT PEDAS” adalah sebagai berikut :
a. 1 minggu	: 100 bungkus (@ ¼ kg)
b. 4 bulan		: 100 bungkus x 16 minggu = 1.600 bungkus
Harga ceriping kimpul berlapis cokeat pedas per bungkus  Rp. 6.000,-
	Analisis Pendapatan dan Keuntungan 
Produksi 1 bulan			= 400 bungkus (@ ¼ kg)
Produksi 4 bulan 			=  1.600 bungkus
Harga Pangsit yang ditawarkan 	= Rp. 6.000,- per bungkus
Hasil Penjualan 4 bulan 		= Rp. 6.000 x 1.600 bungkus
					= Rp. 9.600.000,-
Total biaya operasional 4 bulan 	= Rp. 6.600.000,-
Keuntungan tiap 4 bulan 		= Rp. 9.600.000 – Rp. 6.600.000,-
					= Rp. 3.000.000
Tingkat keuntungan per 4 bulan sebesar 45 %








BAB 3. METODE PELAKSANAAN
	Pelaksanaan program usaha “Ceriping Kimpul Berlapis Cokelat Pedas” ini terdiri dari 5 tahap, yaitu tahap persiapan alat, persiapan bahan, pembuatan ceriping kimpul, pemberian rasa pada ceriping kimpul dan pengemasan ceriping yang sudah selesai diolah.
a. Persiapan alat
Sebelum membuat ceriping kimpul, langkah awal yang akan kita lakukan adalah mempersiapkan alat-alat yang diperlukan, meliputi :
· Wajan Penggorengan		: 2 buah
· Kompor gas 2 tungku		: 1 buah
· Parut ceriping			: 2 buah
· Ember Besar			: 1 buah
· Wakul besar			: 1 buah
· Tebok besar			: 1 buah
· Kuali sedang			: 1 buah
· Centong				: 1 buah
· Cobek				: 1 buah
· Baskom besar			: 1 buah
· Timbangan 				: 1 buah
· Serok				: 2 buah
· Spatula				: 2 buah
· Pisau				: 2 buah
· Steples				: 2 buah
· Plastik ukuran 1/2 kg		: 1 pak
· Label kemasan			: 100 lembar

b. Persiapan Bahan
Bahan-bahan yang diperlukan untuk membuat ceriping kimpul pedas manis per 4 bungkus adalah sebagai berikut :
· kimpul 			: 3 kg
· gula jawa			: 2 kg
· cabai			: 1 kg
· minyak goreng		: 2 liter
· Garam			: 1 bungkus

c. Pembuatan Ceriping Kimpul
Dalam pembuatan Ceriping kimpul terdapat berbagai tahapan, yaitu sebagai berikut:
1. Kimpul dikupas dan ditaruh diember besar. Setelah selesai dikupas, kimpul di iris tipis-tipis menggunakan parut khusus ceriping.
2. Irisan kimpul direndam dengan garam selama 10 jam agar lender yang terkandung dalam kimpul keluar, sehingga tidak menyebabkan gatal jika dimakan.
3. setelah 10 jam, buang air rendaman kimpul dan bilas kimpul sampai bersih sekurang-kurangnya 2 kali bilas.
4. Kimpul yang sudah bersih dibilas, tiriskan pada wakul besar agar kimpul tidak banyak mengandung air.
5. Siapkan wajan penggorengan, tuangkan minyak, kemudian dipanaskan. 
6. Goreng kimpul sampai kering dan berwarna kecoklatan. Setelah di angkat dari penggorengan, ceriping kimpul taruh di tebok besar yang dilapisi Koran agar minyaknya dapat ditiriskan. Lanjutkan goring sampai selesai.

d. Pemberian Rasa Pada Ceriping Kimpul
1. Siapkan kuali yang di isi air sedikit, panaskan sampai mendidih.
2. Cabai dan garam dihaluskan menjadi sambel.
3. Masukkan gula jawa ke dalam kuali tunggu sampai meleleh. Kemudian masukkan sambelnya, aduk sampai rata dan sedikit mengental.
4. Kemudian campurkan sambel yang sudah dibuat dengan ceriping kimpul pada baskom besar, aduk sampai rata.

e. Pengemasan Ceriping Kimpul Berlapis Cokelat Pedas
Pengemasan Ceriping Kimpul Berlapis Cokelat Pedas ini menggunakan plastik ½ kg, didalam plastik dikasih label produk, kemudian disteples rapi.









BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
1.1. Anggaran Biaya
Tabel 1. Anggaran Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	1.315.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	6.600.000

	3
	Perjalanan
	488.000

	4
	Lain-lain : administrasi,publikasi, dan laporan.
	400.000

	Jumlah
	8.803.000



1.2. Jadwal Kegiatan 
Tabel 2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	I
	II
	III
	IV

	1
	Persiapan dan pengadaan bahan 
	
	
	
	

	2
	Produksi ceriping kimpul dan pengenalan produk pada masyarakat
	
	
	
	

	3
	Promosi
	
	
	
	

	4
	Distribusi Produk
	
	
	
	

	5
	Pembuatan Laporan
	
	
	
	

	6
	Penyerahan Laporan Akhir
	
	
	
	



















LAMPIRAN – LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
1. Ketua
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Siti Umairoh

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211413086

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 14 Mei 1994

	6
	E-mail
	Muchindra_siti27@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085640334240


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Islam Al-Ma’arif 
	SMP N 17 SEMARANG
	SMK N 2 SEMARANG

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Peraih Nilai 100 Mapel Matematika Ujian Nasional SMK tahun 2013
	SMK N 2 SEMARANG
	2013

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang,	
Pengusul,			


                                               Siti Umairoh			
2. Anggota 1
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Putri Veranika

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211413083

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 23 Maret 1995

	6
	E-mail
	putriveranika23@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085727106666


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Mayong
	SMP N 1 Mayong
	SMK N 2 
Semarang

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang,	
Pengusul,			



                                     Putri Veranika	


3. Anggota 2
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Devita Nur Hanafi

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Koperasi

	4
	NIM
	7101414104

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 16 Desember 1995

	6
	E-mail
	devitanurhanafi@yahoo.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	085726494329


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Purwareja Klampok
	SMP N 1 Purwareja Klampok
	SMK N 1 Bawang Banjarnegara

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang,	
Pengusul,			


	
	Devita Nur Hanafi

Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Keterangan

	Kompor gas
	Memasak
	1
	400.000
	

	Wajan Penggorengan
	Menggoreng
	2
	100.000
	

	Parut Criping
	Memotong kimpul menjadi tipis-tipis 
	2
	 75.000
	

	Baskom besar
	Tempat mencampur ceriping dengan sambel
	1
	 20.000
	

	Ember
	Tempat merendam ceriping
	1
	 30.000
	

	Wakul
	Meniriskan ceriping setelah dicuci
	1
	 20.000
	

	Tebok
	Tempat menaruh ceriping setelah digoreng
	1
	 15.000
	

	Kuali
	Memasak sambel
	1
	 50.000
	

	Timbangan
	Menimbang ceriping saat dikemas
	1
	 75.000
	

	Serok
	Mengangkat ceriping
	2
	 30.000
	

	Pisau
	Memotong bahan
	2
	 10.000
	

	Centong
	Mengaduk ceriping dengan sambel
	2
	 10.000
	

	Cobek
	Menghaluskan cabai
	1
	 50.000
	

	Spatula
	Mengaduk ceriping saat digoreng
	2
	 15.000
	

	Steples
	Mengeklip bungkus
	2
	 30.000
	

	Plastik 1/2 kg
	Membungkus ceriping
	1 pak
	 15.000
	

	Label kemasan
	Memberi label
	100
	100.000
	

	SUB TOTAL (Rp)
	1.315.000



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi pemakaian
	kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan

	Kimpul
	Bahan Ceriping
	300 kg
	4.000
	Untuk 4 bulan produksi

	Gula jawa
	Perasa Ceriping
	150 kg
	10.000
	Untuk 4 bulan produksi

	Cabai
	Sambel
	80 kg
	15.000
	Untuk 4 bulan produksi

	Minyak Goreng
	Menggoreng
	200 Liter
	13.000
	Untuk 4 bulan produksi

	Garam
	Merendam ceriping dan penyedap rasa
	100 bungkus
	1.000
	Untuk 4 bulan produksi

	SUB TOTAL (Rp)
	6.600.000,-



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Perjalanan ke pasar/ Semarang
	Membeli Peralatan
	4 orang
	10.000
	

	Perjalanan ke pasar/ Semarang
	Membeli bahan-bahan
	16 x 4 orang
	8.000
	

	SUB TOTAL (Rp)
	488.000



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Lain-lain
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Administrasi
	
	
	150.000
	

	Laporan
	
	
	100.000
	

	Publikasi dan promosi
	
	
	150.000
	

	SUB TOTAL (Rp)
	400.000

	Total (Keseluruhan)
	8.200.000












Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Siti Umairoh / 7211413086
	Akuntansi
	Ekonomi
	28 Jam/minggu
	Mengatur tugas dalam produksi

	2
	Putri Veranika / 7211413083
	Akuntansi
	Ekonomi
	28 Jam/minggu
	Pengelola keuangan

	3
	Devita Nur Hanafi/ 7101414104
	Pendidikan Koperasi
	Ekonomi
	28 Jam/minggu
	Pemasaran Produk




















Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: ]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
	Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax : (024) 8508003	

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama				: Siti Umairoh
NIM				: 7211413086
Program Studi		: Akuntansi
Fakultas		: Ekonomi
	Dengan ini menyatakan bahwa usulan Kewirausahaan saya  dengan judul : CRIMPUL BERLAPIS COKELAT PEDAS yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
					           Semarang, 
Mengetahui,
Pembantu Rektor					Yang menyatakan,
Bidang Kemahasiswaan,



(			)				  ( Siti Umairoh )
NIP.							 NIM. 7211413086
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