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RINGKASAN
[bookmark: _GoBack]Jagung merupakan bahan pangan lokal Indonesia. Sehingga jagung sangat mudah kita temui keberadaannya dan juga harganya terjangkau. Jagung mengandung banyak gizi yang sangat berguna bagi kesehatan. SUZUGU (SUSU JAGUNG) adalah produk minuman olahan berupa susu yang berbahan dasar jagung. Adapun karakteristik susu jagung ini adalah susu jagung tidak menimbulkan bau amis seperti susu sapi, susu jagung juga menjadi alternatif bagi masyarakat yang tak suka ataupun alergi dengan susu sapi. Susu jagung ini terbuat dari jagung yang direbus kemudia di haluskan dan di ambil sarinya lalu di masak dengan menambahkan air, gula, dan susu skim. Sehingga menghasilkan susu jagung yang enak dan nikmat.
Keunggulan susu jagung ini adalah harganya yang ekonomis, lebih murah jika dibandingkan dengan produk susu sapi. Susu jagung juga merupakan susu sehat karena tidak mengandung bahan pengawet.
Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatkan jiwa wirausaha dikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, meningkatkan kesejahteraan masyarakat, dan mengoptimalkan daya guna jagung sehingga dapat mengangkat bahan pangan lokal sehingga dapat bersaing dengan bahan impor lainnya. 


BAB 1
PENDAHULUAN
A. LATAR BELAKANG MASALAH
Jangung merupakan panganan lokal Indonesia. Biji jagung kaya akan kandungan karbohidrat. Kandungan karbohidrat dapat mencapai 80% dari seluruh bahan kering biji. Sehingga, jagung dapat dijadikan makanan pokok kedua setelah beras. 
Selain kandungan karbohidrat yang tinggi, jagung juga mempunyai kadar serat yang tinggi. Kadar serat yang tinggi pada jagung merupakan keuntungan besar untuk pencernaan. Hal ini dapat mencegah sembelit, wasir, dan bahkan menurunkan risiko kanker usus besar. Jagung mengandung sebagian besar magnesium, tembaga besi, dan yang paling penting fosfor, yang diperlukan untuk kesehatan tulang. Nutrisi ini tidak hanya mencegah tulang Anda dari retak karena Anda bertambah tua, tapi juga meningkatkan fungsi ginjal. Jagung juga kaya akan antioksidan, yang membantu dalam menjaga kulit agar awet muda. jagung manis bermanfaat bagi kesehatan karena kaya akan vitamin B dan asam folat yang mencegah anemia. Jagung merupakan bahan makanan yang aman di konsumsi untuk semua umur, mulai dari anak- anak sampai orang Lanjut usia. Jagungpun baik di konsumsi oleh ibu hamil karena jagung kaya akan asam folat yang baik untuk ibu hamil dan bayi yang dikandungnya, jika bayi kekurangan asam folat, bayi akan mengalami cacat fisik dan kekurangan berat badan pada saat dilahirkan.  
Begitu banyaknya kandungan gizi yang terdapat pada jagung ternyata belum dimanfaatkan dengan maksimal oleh masyarakat Indonesia. Produk olahan yang berbahan baku jagung masih terkesan sederhana dan monoton. Masyarakat hanya memanfaatkan jagung sebagai nasi jagung, jagung bakar, jagung rebus, atau yang akhir- akhir ini sedang marak yaitu jagung serut. Padahal jika kita lebih kreatif lagi, jagung bisa menjadi produk olahan yang modern dan dapat bersaing dengan produk olahan lainnya yang mempunyai nilai ekonomis yang tinggi.
Dari fenomena diatas, tim mempunyai ide bisnis untuk memanfaatkan jagung menjadi olahan minuman berupa susu yang sehat dan bergizi tinggi.  Diharapkan melalui inovasi ini dapat memunculkan peluang bisnis baru, menghasilkan produk minuman yang digemari masyarakat, serta mampu bersaing dalam pasar lokal, interlokal, nasional, bahkan merambah sampai tingkat internasional.

B. RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang di atas, kami merumuskan beberapa masalah:
1. Bagaimana cara pengolahan jagung untuk menjadi sebuah susu?
2. Bagaimana cara agar produk susu jagung ini menjadi peluang usaha baru yang  ekonomis tapi mempunyai nilai jual dan gizi tinggi?
3. Bagaimana cara memperkenalkan produk ini kepada masyarakat umum?

C. TUJUAN PROGRAM
Tujuan yang hendak dicapai dari pengembangan pengolahan jagung menjadi susu yang sehat dan bergizi tinggi adalah sebagai berikut :
1. Menciptakan inovasi produk olahan minuman berupa susu
2. Menumbuhkembangkan  budaya kewirausahaan di kalangan mahasiswa sebagai sarana pelatihan menjadi enterpreuner di masa yang akan datang.
3. Mengoptimalkan pemanfaatan jagung menjadi minuman ekonomis yang sehat dan bergizi tinggi 
D. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Berdasarkan uraian tujuan program diatas, maka target luaran yang ingin dicapai adalah sebagai berikut :
1. Produk minuman sehat dan bergizi yang berupa susu yang terbuat dari jagung
2. Menjadi mahasiswa sekaligus entrepreneur dengan mengoptimalkan pemanfaatan jagung menjadi produk olahan yang inovatif
3. Menciptakan peluang usaha baru dan berdaya guna bagi masyarakat.


E. KEGUNAAN PROGRAM
Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini mempunyai beberapa kegunaan, yaitu sebagai berikut:
1. Mengangkat nilai jagung menjadi produk olahan yang modern namun tetap sehat dan bergizi tinggi
2. Terciptanya produk yang inovatif berupa susu jagung.
3. Sebagai ajang untuk belajar bagaimana cara  merencanakan dan membuka suatu usaha dengan baik.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
A. ANALISIS PRODUK
1. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis minuman olahan berupa susu. Susu yang akan diproduksi berbahan baku jagung manis. Kami memilih jagung sebagai bahan baku pembuatan susu karena kami ingin mengangkat panganan lokal Indonesia menjadi makanan olahan yang inovatif dan dapat bersaing dengan produk olahan makanan impor lainnya. Jagung juga mempunyai kandungan gizi yang tinggi dan bisa menjadi solusi bagi masyarakat yang tidak suka ataupun alergi dengan susu sapi. Selain itu bahan yang mudah didapat dan harganyapun terjangkau. Produk susu kami, kami beri nama SUZUGU (SUSU JAGUNG) .
Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk olahan berupa susu yang berbahan baku jagung yang direbus kemudian dihaluskan lalu di saring setelah itu air sari jagung direbus dan ditambahkan air, gula, susu skim dan vanili dan didihkan. Susu ini nantinya akan dikemas menggunakan gelas plastik ukuran 150 ml.
2. Keunggulan SUZUGU (SUSU JAGUNG)
SUZUGU (SUSU JAGUNG) ini adalah suatu minuman olahan berupa susu yang berbahan dasar jagung  yang mengandung gizi tinggi. Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain : 
a. Produk ini merupakan minuman yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet. 
b. Produk yang dihasilkan berbeda dengan produk susu yang terbuat dari kedelai ataupun susu sapi
c. Susu Jagung tidak berbau amis seperti susu pada umumnya.

B. ANALISIS PEMASARAN
1. Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun sudah ada produsen susu jagung namun itu masih jarang dan di daerah UNNES belum ada produk susu jagung yang diperjualbelikan. Namun pesaingnya lebih kepada para penjual susu sapi dan susu kedelai, namun kami tak kawatir karena produk susu jagung kami mempunyai keunggulan dan karakteristik yang berbeda apalagi dengan harga susu kami yang lebih terjangkau dari susu olahan lainnya. Susu jagung lebih ekonomis sehingga masyarakat kelas bawah, menengah, dan atas bisa menikmatinya. Susu jagungpun baik dan cocok untuk semua usia, dari anak- anak, orang tua, sampai lansia bahkan ibu hamilpun dapat mengkonsumsinya.
2. Kebijakan Promosi
Promosi merupakan suatu kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan SUZUGU (SUSU JAGUNG) maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat dilakukan antara lain promosi langsung dari mulut ke mulut, menyebarkan brosur-brosur kepada konsumen atau pemasangan pamflet di pinggir jalan, promosi melalui media sosial seperti facebook dan twitter, serta bentuk promosi lainnya yang dipasang di kawasan sekitar kampus UNNES maupun di luar UNNES.
3. Kebijakan Ditribusi
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dapat dilakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen atau bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan kantin yang ada di kampus, kantin yang ada di sekolah di sekitar UNNES, toko- toko sekitar UNNES.

C. ANALISIS OPERATIONAL
1. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan produk SUZUGU (SUSU JAGUNG) selama 3 bulan adalah sebagai berikut:
a. 1 Minggu 	: 140 bungkus
b. 1 bulan		 : 4 x 140 bungkus = 560 bungkus
c. 3 bulan		: 3 x 560 bungkus = 1.680 bungkus
Harga penjualan per bungkus Rp. 3.500
Harga penjualan 3 bulan	= Rp. 3.500 x 1.680
				   Rp. 5.880.000
	Laba penjualan 3 bulan	= Biaya penjualan – Biaya produksi
					 = Rp. 5.880.000 – Rp. 4.702.500
					 = Rp. 1.177.500
2. Perhitungan BEP
a. BEP Volume Produksi =  = 
= 1.286
Jadi pada tingkat volume produksi 1.286 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi. 
b. BEP Harga Produksi =  = 
= Rp. 2.800
Jadi pada tingkat harga Rp. 2.800 usaha ini berada pada titik impas.
c. B/C Ratio =   = 
 = 1,25
Karena ratio lebih dari satu maka usaha ini layak untuk dijalankan.


BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
A. Persiapan
1. Persiapan Alat
	1.
	Kompor
	7.
	Sendok Sayur

	2.
	Panci
	8.
	Pisau

	3.
	Sotel kayu
	9.
	Ember

	4.
	Saringan
	10.
	Blender

	5.
	Baskom
	
	

	6.
	Timbangan
	
	


2. Persiapan Bahan
a. Jagung manis
b. Susu skim
c. Gula
d. Air
e. Vanili
f. Plastik kemasan
B. Pelaksanann
1. Tahap pelaksanaan produk susu jagung ini adalah sebagai berikut:
a. Persiapan alat dan bahan
b. Pengolahan
2. Tahap pengolahannya yaitu:
a. Kupas kulit jagung manis
b. Cuci bersih jagung sambil melakukan penyortiran
c. Pisahkan biji jagung manis dari bonggolnya dengan cara diserut menggunakan pisau
d. Timbang pipil jagung dengan takaran 1 kg
e. Rebus jagung diatas api sedang selama beberapa menit hingga jagung lunak
f. Tiriskan dan dinginkan
g. Blender biji jagung sampai halus
h. Saring bubur jagung tersebut untuk mendapatkan sari jagung
i. Masak 1 liter air hingga mendidih
j. Masukkan 5 sendok makan susu skim dan aduk
k. Masukkan bubur jagung perlahan sambil terus diaduk
l. Masukkan bubuk vanili secukupnya
m. Masak dengan ukuran api sedang dengan waktu kira- kira 20 menit
n. Angkat dan dinginkan
o. Susu jagung dikemas dalam kemasan sebesar 150 ml
C. Promosi
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk ke konsumen langsung, membuat brosur atau memasang pamflet di pinggir-pinggir jalan dan menawarkannya di media sosial.

D. Pemasaran 
Pemasaran produk susu jagung ini akan dilakukan dengan cara menawarkan produk secara langsung kepada konsumen dan menitipkan susu jagung ini ke toko-toko.
E. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dijual, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen.


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A. RANCANGAN BIAYA
Rekapitulasi rancangan biaya 
	NO
	KETERANGAN
	TOTAL (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang PKM
	1.290.000

	2.
	Biaya bahan habis pakai
	2.492.500

	3.
	Transportasi
	500.000

	4.
	Lain- lain
	420.000

	JUMLAH KESELURUHAN
	4.702.500



B. JADWAL KEGIATAN
Jadwal kegiatan selama 5 bulan 
	KEGIATAN
	BULAN

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan
	
	
	
	
	

	a. Persiapan alat
	V
	
	
	
	

	b. Persiapan Bahan
	V
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	V
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	V
	V
	V
	

	b. Promosi
	
	V
	V
	V
	

	c. Penjualan Produk
	
	V
	V
	V
	

	3. Evaluasi
	
	
	V
	V
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	V





Lampiran
1. Biodata Ketua serta Anggota Kelompok:
I. Ketua Pelaksana Program
a. Nama				: Marliyah
b. Tempat dan tanggal lahir	: Wonosobo, 11 Maret 1995
c. NIM				: 7101414043
d. Fakultas/Program studi		: Fakultas Ekonomi/ Pendidikan
					  Administrasi Perkantoran
e. Perguruan tinggi		: Universitas Negeri Semarang
f. Alamat rumah			: Jlamprang 002/006, Leksono, Wonosobo,
					  Jawa Tengah
g. HP/ E-mail			: 085701132613/ marliyah1103@gmail.com 
Riwayat Pendidikan:	
	Nama Sekolah
	Jurusan
	Tahun

	S  SDN 1 Jlamprang
	-
	2002-2008

	    SMPN 1 Leksono
	-
	2008-2011

	S  SMKN 1 Wonosobo
	Administrasi Perkantoran
	2011-2014

	Universitas Negeri Semarang
	Pendidikan Administrasi Perkantoran
	2014-sekarang



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM.
Semarang, 8 Juni 2015
Anggota Pelaksana II

Marliyah
NIM. 7101414043 



II. Anggota Pelaksana I
a. Nama				: Eni Nurhasanah
b. Tempat dan tanggal lahir	: Wonosobo, 29 Mei 1996
c. NIM				: 7311414020
d. Fakultas/Program studi		: Fakultas Ekonomi/ Manajemen
e. Perguruan tinggi		: Universitas Negeri Semarang
f. Alamat rumah			: Pucung Rubuh RT 03 RW 08 Leksono, Leksono, Wonosobo
g. HP/ E-mail			: 085641853916/
					  eninurhasanah9@gmail.com
Riwayat Pendidikan:	
	Nama Sekolah
	Jurusan
	Tahun

	S  SDN 3 Leksono
	-
	2002-2008

	    SMPN 1 Leksono
	-
	2008-2011

	S  SMKN 1 Wonosobo
	Pemasaran
	2011-2014

	Universitas Negeri Semarang
	Manajemen
	2014-sekarang



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM.
Semarang, 8 Juni 2015
Anggota Pelaksana I

Eni Nurhasanah
NIM. 7311414020


III. Anggota Pelaksana II
a. Nama				: Darsiyah
b. Tempat dan tanggal lahir	: Wonosobo, 10 Januari 1994
c. NIM				: 7311413103
d. Fakultas/Program studi		: Fakultas Ekonomi/ Manajemen
e. Perguruan tinggi		: Universitas Negeri Semarang
f. Alamat rumah			: Temanggung RT 03 RW 08 Kuripan Watumalang Wonosobo
g. HP/ E-mail			: 08995483875/ darsiyah10@gmail.com
Riwayat Pendidikan:	
	Nama Sekolah
	Jurusan
	Tahun

	S  SD Dwimas Sejati 01
	-
	2000-2006

	    SMPN 1 Watumalang
	-
	2007-2010

	S  SMKN 1 Wonosobo
	Akuntansi
	2010-2013

	Universitas Negeri Semarang
	Manajemen
	2013-sekarang



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM.
Semarang, 8 Juni 2015
Anggota Pelaksana II

Darsiyah
NIM. 7311413103



IV. Anggota Pelaksana III
a. Nama				: Awalina Zuhrufy Rahmah
b. Tempat dan tanggal lahir	: Wonosobo, 27 Juni 1994
c. NIM				: 7101413174
d. Fakultas/Program studi		: Fakultas Ekonomi/ Pendidikan Ekonomi
e. Perguruan tinggi		: Universitas Negeri Semarang
f. Alamat rumah			: Ketinggring RT 05 RW 07 Kalianget Wonosobo
g. HP/ E-mail			: 085743003051/
					  awalinazuhrufy@gmail.com
Riwayat Pendidikan:	
	Nama Sekolah
	Jurusan
	Tahun

	S  SDN 3 Wonosbo
	-
	2001-2007

	    SMPN 1 Wonosobo
	-
	2007-2010

	S  SMKN 1 Wonosobo
	Akuntansi
	2010-2013

	U Universitas Negeri Semarang
	Pendidikan Ekonomi
	2013-sekarang



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM.
Semarang, 8 Juni 2015
Anggota Pelaksana III

Awalina Zuhrufy Rahmah
NIM. 7101413174


2. JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN
1. Peralatan Penunjang
	MATERIAL
	JUSTIFIKASI KEGIATAN
	KUANTITAS
	SATUAN
(Rp)
	TOTAL
(Rp)

	Kompor
	Memasak
	1
	300.000
	300.000

	Sewa Tabung
	Memasak
	1
	15.000
	15.000

	Sewa Tempat
	Tempat Usaha
	1
	500.000
	500.000

	Panci
	Merebus Jagung
	2
	60.000
	120.000

	Sotel kayu
	Mengaduk
	1
	5.000
	5.000

	Saringan
	Menyaring bubur jagung
	1
	5.000
	5.000

	Timbangan
	Menimbang  pipil jagung
	1
	100.000
	100.000

	Baskom
	Mendinginkan susu
	1
	15.000
	15.000

	Sendok sayur
	Memasukkan susu ke bungkus
	2
	7.000
	14.000

	Pisau
	Menyerut jagung
	2
	3.000
	6.000

	Ember
	Mencuci jagung
	1
	10.000
	10.000

	Blender
	Menghaluskan jagung
	1
	200.000
	200.000

	JUMLAH
	1.290.000








2. Bahan Habis Pakai
	MATERIAL
	JUSTIFIKASI PEMAKAIAN
	KUANTITAS
	HARGA SATUAN (Rp)
	TOTAL (Rp)

	Jagung manis
	Bahan baku
	180 kg
	5.000
	900.000

	Susu skim
	Bahan penolong
	6 kg
	84.000
	504.000

	Air
	Bahan penolong
	9 galon
	4.000
	24.000

	Gula pasir
	Bahan penolong
	70 kg
	12.000
	840.000

	Vanili
	Bahan penolong
	90 pcs
	250
	22.500

	Plastik kemasan
	Pembungkus
	1.680 pcs
	
	100.000

	Gas
	Memasak
	6 buah
	17.000
	102.000

	JUMLAH
	2.492.500



3. Perjalanan
	MATERIAL
	JUSTIFIKASI KEGIATAN
	KUANTITAS
	HARGA SATUAN
	TOTAL

	Transportasi
	Pembelian bahan baku & pemasaran produk
	10
	50.000
	500.000

	JUMLAH
	500.000



4. Biaya Lain- lain
	KETERANGAN
	BIAYA (Rp)

	Biaya Konsumsi
	100.000

	Biaya Pembuatan cap
	120.000

	Biaya Iklan
	100.000

	Penyusunan Laporan
	50.000

	Dokumentasi + Cetak
	50.000

	JUMLAH
	420.000

	JUMLAH KESELURUHAN
	4.702.500





3. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

	[image: ]
	KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran-Gunung Pati-Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email : pr3@unnes.ac.id Telp/Fax (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan dibawah ini :
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